
Misure e contenuto

Gamma di temperatura

Classe climatica

Volume netto

Volume lordo

Volume lordo/netto

Peso lordo / netto

Design e materiale

Numero & tipo anta

Numero anta

Numero ripieno

Colore ripiano

Dimensioni ripiano

Numero & tipo ripiano

Piedi / gambe

Finitura esterna

Finitura interna

Raffreddamento e funzioni

Tipo di controller

Tipo di raffreddamento

Tipo di sbrinamento

Refrigerante

Carica refrigerante

Termometro

Potenza e consumi

Max Ambient

Consumo energetico annuale

Consumo energetico

Potenza

Potenza in ingresso

Frequenza / Tensione

Livello rumore

Dimensioni

Dim. esterne (largh.x prof.x alt.)

Dim. interne (largh.x prof.x alt)

Dim. imballato (largh.x prof.x alt.)

Carico container 40ft

+2 a +10°C

4

230l

260l

260 / 230l

111 / 101kg

2 ante massicce incernierate

2

2pz

Bianco

GN1/1

2 ripiani in filo metallico bianco

4 piedi regolabili

SS201

SS201

Elettronico

Funzionamento a ventola

Automatico

R600a

70g

Sì

+30°C, 55% RH

803kWh/anno

2.2kWh/24h

230W

220-240/50V/Hz

42dB(A)

900 x 700 x 1100mm

830 x 515 x 500mm

980 x 770  x 1250mm

72pz

GP92

Bancone per pizza GN1/1

Caratteristiche del prodotto

• Gamma dall'ottimo rapporto qualità-prezzo

• Top del tavolo in granito

• Sbrinamento automatico

• Piedini regolabili

• Mobile in acciaio inossidabile

• Raffreddamento a ventola

Bancone per pizza in acciaio inox con piano tavolo in gr

Questo bancone per pizza della linea G ha un prezzo conveniente

ed è eccellente per la preparazione della pizza. Tutto ciò che serve

è a portata di mano. È possibile allineare i diversi ingredienti in

vaschette GN da 1/6 e utilizzare gli armadietti per riporle e

riempirle facilmente. Il piano tavolo in granito è ideale per creare

pizze deliziose, poiché rimane fresco e non permette all'impasto

di attaccarsi al tavolo.

Ripiani regolabili Facile accesso per pulizia

filtro polvere
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