
Misure e contenuto

Peso lordo / netto

Capacità vaschette GN

Volume netto

Volume lordo

Volume lordo/netto

Gamma di temperatura

Classe climatica

Design e materiale

Finitura esterna

Finitura interna

Numero anta

Numero & tipo anta

Numero ripieno

Numero & tipo ripiano

Dimensioni ripiano

Cassetti

Piedi / gambe

Vetri temperati

Raffreddamento e funzioni

Tipo di controller

Tipo di raffreddamento

Tipo di sbrinamento

Refrigerante

Carica refrigerante

Termometro

Potenza e consumi

Classificazione energetica

Max Ambient

Consumo energetico

Consumo energetico annuale

EEI

Potenza

Potenza in ingresso

Frequenza / Tensione

Livello rumore

Dimensioni

Dim. esterne (largh.x prof.x alt.)

Dim. interne (largh.x prof.x alt)

Dim. imballato (largh.x prof.x alt.)

Carico container 40ft

288,5 / 274kg

6 x GN1/3pz

370l

390l

390 / 370l

+2 a +10°C

4

SS201 / SS304

SS201 / SS304

2

2 ante incernierate

a chiusura

automatica

14pz

14 guide per teglie da pizza

400 x 600 mm

-pz

4 gambe regolabili

Sì

Elettronico

Statico / Ventilato

Automatico

R600a

95 + 45g

Sì

B

+30°C, 55% RH

2.32kWh/24h

847kWh/anno

33.5%

300W

220-240/50V/Hz

42dB(A)

1510 x 800 x 1448mm

1052 x 630 x 589mm

1550 x 840  x 1330mm

28pz

PT1200 + GVC38-150

Tavolo per pizza incl. unità superiore per vaschet

Caratteristiche del prodotto

• Acciaio inossidabile

• Guide per 7 teglie da pizza per ciascuna porta (400x600 mm)

• GVC38-200 Unità topping per contenitori GN 1/3

• Top del tavolo in granito

• Raffreddamento ventilato

• Sbrinamento automatico

• Porte a chiusura automatica

Tavolo da pizza con unità superiore refrigerata per vasc

Il bancone per pizza PT è la scelta top di gamma per i pizzaioli.

Realizzato in acciaio inox SS304, questo bancone è robusto e

facile da pulire. Il piano tavolo in granito è fantastico per

preparare pizze eccezionali, poiché il granito rimane fresco e non

permette all'impasto di attaccarsi al tavolo. Il tavolo per la

preparazione della pizza include comode funzioni come lo

sbrinamento automatico per un funzionamento continuo, piedini

regolabili per la stabilità e raffreddamento a ventola per

mantenere costanti le temperature. Dietro ciascuna porta a

chiusura automatica sono presenti guide per sette teglie per pizza

(400x600 mm). Questo modello è dotato di un'unità superiore

refrigerata adatta alle vaschette GN (non incluse), per allineare

davanti a te i condimenti per pizza più richiesti. L'unità superiore è

dotata di una parte anteriore in vetro per garantire un'igiene

ottimale.
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Top del tavolo in granito Guide per vassoi per pizza
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