
Mesures et contenu

Poids brut / net

Volume net

Volume brut

Volume brut / net

Plage de température

Classe climatique

Design et matériaux

Finition extérieure

Finition intérieure

Nombre de porte

Nombre et type de porte

Nombre et type de tablettes

Roulettes

Serrure

Tiroirs

Éclairage intérieur

Froid et fonctions

Type de réfrigération

Type de dégivrage

Fluide frigorigène

Charge de gaz

Puissance et consommation

Classe énergétique

Max Ambient

Consommation d'énergie

Consommation d'énergie

Consommation électrique par an

EEI

Puissance consommée

Tension / Fréquence

Niveau sonore

Dimensions

Dimensions extérieures (LxPxH)

Dimensions intérieures (LxPxH)

Dimensions emballées (LxPxH)

Charge conteneur 40 pieds

105 / 90kg

77l

116l

116 / 77l

+2 à +8 / -18 à -22°C

4

SS304

SS304

1

1

Roulettes

Non

1pces

Non

Ventilé

R290

70g

D

+30°C, 55% RH

4.49kWh/24h

0.19kWh/h

1638.85kWh/an

57.9%

270W

220-240/50V/Hz

42dB(A)

1230 x 700 x 605mm

1000 x 565 x 205mm

1300 x 760  x 700mm

81pces

UD1-32

GN3/1 Uni-Drawer

Caractéristiques du produit

• Facile de passer du refroidisseur au congélateur

• Espace de stockage maximisé

• Compatible avec les bacs GN (150 mm de profondeur max.)

• Refroidissement ventilé pour un refroidissement rapide et une

température uniforme

• Dégivrage automatique

• Charge maximale par tiroir : 60 kg

• Charge maximale du module table top : 240 kg

Uni-drawer pour bacs GN 3/1

Le uni-drawer UD est équipé d’un système intelligent permettant

de passer de la réfrigération à la congélation d’une simple

pression sur un bouton. Idéal pour les cuisines professionnelles

où l’espace est limité, chaque module offre un contrôle précis de

la température : de -22 à -18 °C pour la congélation ou de +2 à +8

°C pour la réfrigération.

Le uni-drawer est conçu pour accueillir des bacs GN jusqu’à 150

mm de profondeur, mais peut également être utilisé sans bacs

gastronormes. Son plateau supérieur renforcé supporte des

équipements de cuisson lourds, tels que des friteuses ou des

fours, et permet de transformer un espace précieux en surface de

préparation supplémentaire.

Avec le uni-drawer UD, vous bénéficiez d’une solution flexible et

robuste offrant des performances fiables, conçue pour répondre

aux exigences des cuisines professionnelles les plus actives.
Passage de réfrigération

à congélation à l'aide d'un

simple bouton

Tiroirs GN3/1
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