
Misure e contenuto

Peso lordo / netto

Volume netto

Volume lordo

Volume lordo/netto

Gamma di temperatura

Classe climatica

Design e materiale

Finitura esterna

Finitura interna

Numero anta

Numero & tipo anta

Numero & tipo ripiano

Rotelle

Serratura

Cassetti

Illuminazione interna

Raffreddamento e funzioni

Tipo di raffreddamento

Tipo di sbrinamento

Refrigerante

Carica refrigerante

Potenza e consumi

Classificazione energetica

Max Ambient

Consumo energetico

Consumo energetico

Consumo energetico annuale

EEI

Potenza in ingresso

Frequenza / Tensione

Livello rumore

Dimensioni

Dim. esterne (largh.x prof.x alt.)

Dim. interne (largh.x prof.x alt)

Dim. imballato (largh.x prof.x alt.)

Carico container 40ft

105 / 90kg

77l

116l

116 / 77l

+2 a +8 / -18 a -22°C

4

SS304

SS304

1

1

Rotelle

No

1pz

No

Ventilato

R290

70g

D

+30°C, 55% RH

4.49kWh/24h

0.19kWh/h

1638.85kWh/anno

57.9%

270W

220-240/50V/Hz

42dB(A)

1230 x 700 x 605mm

1000 x 565 x 205mm

1300 x 760  x 700mm

81pz

UD1-32

GN3/1 Uni-Drawer

Caratteristiche del prodotto

• Passa facilmente da frigorifero a congelatore

• Spazio di stoccaggio massimizzato

• Adatto per vaschette GN (profondità max. 150 mm)

• Raffreddamento ventilato per abbattimento veloce e temperature

uniformi

• Sbrinamento automatico

• Capacità di carico max. per cassetto: 60 kg

• Capacità di carico massima del piano del tavolo: 240 kg

Uni-drawer per vaschette GN3/1

L'uni-drawer UD è dotato di un sistema intelligente che consente

di passare dalla refrigerazione alla congelazione con la semplice

pressione di un pulsante. Ideale per le cucine professionali con

spazi ridotti, ogni modulo garantisce un controllo preciso della

temperatura: da -22 a -18 °C per la congelazione oppure da +2 a

+8 °C per la refrigerazione.

L'uni-drawer è progettato per contenitori GN con una profondità

fino a 150 mm, ma può essere utilizzato anche senza contenitori

gastronorm. Il piano superiore rinforzato supporta

apparecchiature da cucina pesanti, come friggitrici e forni,

sfruttando al meglio lo spazio disponibile e creando ulteriore

superficie di preparazione.

Con l'uni-drawer UD ottieni una soluzione flessibile e robusta con

prestazioni affidabili, progettata per soddisfare le esigenze delle

cucine professionali più impegnate.
Da raffreddamento a

congelamento con il

semplice tocco di un

pulsante

Cassetti GN3/1

www.tefcold.comTEFCOLD A/S - Industrivej 25 - 8800 Viborg - Denmark - Phone +45 86 60 19 33 - sales@tefcold.com -


