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GVC38-120 S/S

Frigorifero a vetrina GN1/3

Caratteristiche del prodotto

+ Coperchio in acciaio inossidabile

* Acciaio inossidabile

+ Adatto a vaschette GN1/3 (non fornite)

+ Controller digitale e display di temperatura
+ Raffreddamento statico

« Piedini regolabili

Unita superiore refrigerata in acciaio inossidabile con co

Misure e contenuto

Capacita vaschette GN pz 4 x GN1/3
Gamma di temperatura °C +2a+8
Volume netto | 28.4
Volume lordo | 38.8
Volume lordo/netto | 38,8/28,4
Peso lordo / netto kg 31,5/28

Design e materiale

Piedi / gambe Piedi Regolabili
Finitura esterna SS201
Finitura interna SS201

Raffreddamento e funzioni

Tipo di controller Elettronico
Tipo di raffreddamento Statico
Tipo di sbrinamento Manuale
Refrigerante R600a
Carica refrigerante g 45
Termometro Si

Potenza e consumi

Max Ambient +30°C, 55% RH
Consumo energetico annuale kWh/anno 964
Consumo energetico kWh/24h 2.64
Potenza

Potenza in ingresso W 110
Frequenza / Tensione V/Hz 220-240/50
Livello rumore dB(A) 40

Dimensioni

GVC é progettato per soddisfare le esigenze della ristorazione
veloce. Per pizzerie, fast-food o paninoteche, questa vetrina
refrigerata semplifica la preparazione dei cibi, assicurando che
tutto cio che serve sia organizzato e pronto all'uso. L'unita
superiore pud contenere teglie gastronorm (non incluse): per
ulteriori informazioni sulla capacita di questa unita specifica,
consultare le specifiche tecniche.

GVC mantiene le temperature a un livello ottimale grazie a un
sistema di raffreddamento statico affidabile. In questo modo gli
ingredienti sono sempre freschi e pronti per essere utilizzati,

mentre la funzione di sbrinamento manuale impedisce I'accumulo

di ghiaccio per un funzionamento sempre al top.

In resistente acciaio inossidabile SS201, il ripiano superiore & fatto

per durare nel tempo. E dotato di un coperchio in acciaio

inossidabile che consente di risparmiare energia e di proteggere
gli ingredienti. Perfetto per le attivita in cui velocita e qualita sono

essenziali, GVC e progettato per ottimizzare il processo di
preparazione degli alimenti.

Dim. esterne (largh.x prof.x alt.) mm 1200 x 395 x 288,5
850 x 305 x 150

1300 x 435 x 330

Dim. interne (largh.x prof.x alt) mm
Dim. imballato (largh.x prof.x alt.) mm

Carico container 40ft pz 270

Adatto a vaschetta/e
GN1/3 (non fornita/e)

Coperchio in acciaio
inossidabile per la
protezione dei cibi
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