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Technisches Servicedossier
Bankettwagen Warm/Kalt
Nur für qualifiziertes Servicepersonal. Vor Arbeiten alle Energiequellen
trennen, sichern und die Spannungsfreiheit prüfen.

Geltungsbereich: MRG.BQ1-6+6HC · MRG.BQ2-6+6HC · MRG.BQ1-12+12HC · MRG.BQ2-12+12C

01 Servicehinweise

Explosionszeichnung und Ersatzteilliste vorhanden (siehe Seite 9).

Elektroschema / Schaltplan vorhanden (siehe Seite 17).
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Installation, Anschluss, Wartung und Reparaturen dürfen nur durch qualifiziertes Fachpersonal
erfolgen.
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Dossier technique service
Chariot banquet chaud/froid
Réservé au personnel technique qualifié. Avant toute intervention,
couper, condamner et vérifier l'absence de toute énergie.

Champ d'application: MRG.BQ1-6+6HC · MRG.BQ2-6+6HC · MRG.BQ1-12+12HC · MRG.BQ2-12+12C

01 Notes de service

Vue éclatée et liste des pièces détachées disponibles (voir page 9).

Schéma électrique disponible (voir page 17).
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L'installation, le raccordement, l'entretien et les réparations doivent être réalisés par du personnel
qualifié.
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Dossier tecnico di assistenza
Carrello banchetto caldo/freddo
Riservato al personale tecnico qualificato. Prima di ogni intervento
scollegare, bloccare e verificare l'assenza di tutte le fonti di energia.

Campo di applicazione: MRG.BQ1-6+6HC · MRG.BQ2-6+6HC · MRG.BQ1-12+12HC · MRG.BQ2-12+12C

01 Note di assistenza

Disegno esploso e lista ricambi disponibili (vedere pagina 9).

Schema elettrico disponibile (vedere pagina 17).

EXPLODED VIEW

Yes
WIRING

Yes
PARTS LIST

Yes
VISUAL PAGES

4

Installazione, collegamento, manutenzione e riparazioni devono essere eseguiti esclusivamente da
personale qualificato.
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Technical service dossier
Cold–Hot banquet trolley
For qualified service personnel only. Before work, isolate, lock out and
verify all energy sources are absent.

Scope: MRG.BQ1-6+6HC · MRG.BQ2-6+6HC · MRG.BQ1-12+12HC · MRG.BQ2-12+12C

01 Service notes

Exploded view and spare parts list available (see page 9).

Electric circuit diagram available (see page 17).
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Installation, connection, maintenance and repairs must only be carried out by qualified personnel.
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Verified technical reference
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