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PREMESSA

Gentile cliente, desideriamo innanzitutto ringraziarLa per la preferenza che ha voluto accordarci acquistando |l
nostro prodotto e ci congratuliamo con Lei per la scelta.

Per consentirLe di utilizzare al meglio il Suo nuovo forno, La invitiamo a seguire attentamente quanto descritto in
questo manuale.

| forni a cui fa riferimento il presente libretto, sono stati progettati per soddisfare le esigenze di cottura parziale o
completa della pizza, pane, focacce, la gratinatura di prodotti gastronomici ed il riscaldamento di vivande su teglia.

La destinazione d'uso sopra riportata e le configurazioni previste per queste apparecchiature sono le uniche
ammesse dal Costruttore: non utilizzare I'apparecchiatura in disaccordo con le indicazioni fornite.

Linstallazione deve essere fatta esclusivamente da personale qualificato, in grado di garantire le migliori condizioni
di funzionamento e sicurezza.

La lingua di stesura originale del manuale & [italiano.
In caso di dubbi o controversie fara fede il documento redatto in questa lingua. Qualora il manuale non fosse
disponibile potra esserne richiesta una copia al fabbricante.
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SIMBOLOGIA UTILIZZATA

| sequenti simboli danno delle importanti indicazioni.

Jd BB B

Pericolo elettricita: & presente una tensione elettrica pericolosa

Pericolo generico: & necessaria cautela quando si effettua un'operazione descritta in un paragrafo che
riporta tale simbolo. Il simbolo incltre indica che & richiesta la massima consapevolezza dell'operatore al fine
di evitare conseguenze indesiderate o pericolose

Superfici calde: |le superfici contrassegnate da questo simbolo potrebbero essere calde e devono quindi
essere toccate con attenzione

Equipotenziale: i terminali, se collegati tra di loro, portano le varie parti di un'apparecchiatura o diun
sistemna allo stesso potenziale (non necessariamente il potenziale di terra)

Consultazione manuale: & necessario leggere attentamente il manuale prima dell'installazione, uso e
M manutenzione dell'apparecchiatura

ETICHETTE APPLICATE ALLA MACCHINA

PERICOLO ELETTRICITA

PERICOLO ELETTRICITA

ADANGER

ATTENZIONE: TOGLIERE LA TENSIONE

PRIMA DI RIMUOVERE QUESTO PANNELLO
WARNING: UNPLUG THE MACHINE FROM THE
MAINS SUPPLY PRIOR TO REMOVING THIS PANEL
ACHTUNG: VOR DEM AUSBAU DIESER TAFEL

ENTFERNEN SIE DIE SPANNUNG
ATTENTION: DEBRANCHER LALIMENTATION

AVANT DE RETIRER CE PANNEU

ATTENCION: CUIDADO QUITAR LA CORRIENTE
ANTES DE QUITAR ESTA SHAPA
OCTOPOMXHO: OTKJTHOYMTE MUTAHWME NEPE]
OTKPbITUEM NMAHENA

SUPERFICI CALDE



VERIFICHE PRELIMINARI

Per una corretta e sicura installazione del forno, accertarsi che siano soddisfatti tutti i punti del sequente elenco.

Verificare che:

il giorno dell'installazione siano disponibili | dispositivi di pratezione persanale (es. scarpe antinfortunistiche,
guanti, ecc...)

il giorno dell'installazione sia disponibile una adeguata apparecchiatura per il sollevamento (verificare | pesie
gli ingombri nelle pagine seguenti) e personale qualificato a compiere questa operazione

il giorno dell'installazione sia presente un elettricista per la cablatura del forno (cavo e spina non forniti) vedi
tabella pagina 8

le misure del forno scelto siano adeguate allo spazio disponibile nel locale di installazione

il locale di installazione sia dedicato e conforme alla cottura di cibi, abbia un adeguato ricambio d'aria, non
presenti elementi inflammabili o esplosivi, risponda alle normative vigenti in termini di sicurezza sul lavoro e
sugli impianti, sia riparato da agenti atmaosferici, abbia temperature adeguate e che gli impianti rispettino le
normative in vigore nel Paese diinstallazione

Lapparecchiatura passi agevolmente per le porte

& nella scelta del locale di posizionamento, tenere conto che 'apparecchiatura deve essere facilmente
movimentabile per eventuali manutenzioni straordinarie: prestare attenzione che eventuali opere
murarie successive all'installazione (es. costruzione di pareti, sostituzione delle porte con altre pil
strette, ristrutturazioni, ecc...) non ostacolino gli spostamenti

nel locale di installazione vi sia una adeguata ventilazione secondo le normative vigenti nel Paese di
installazione. In mancanza di questa, & obbligatoria una presa d'aria 214 cm/5,5 inch che comunichi con
I'esterno o con un locale ventilato (es. magazzino, soffitta, garage, sottoscala)

le dimensiani del locale di installazione permettanc di mantenere scrupolosamente le distanze minime
dal forno rispetto a pareti, altre apparecchiature, oggetti e materiali combustibili. In caso di vicinanza con
apparecchiature calde o fredde mantenere una distanza di 50 cm /19,7 inch

la pavimentazione del locale di installazione sia ignifuga, perfettamente livellata e in grado di supportare il
peso dell'apparecchiatura



AVVERTENZE DI SICUREZZA

Prima dell'installazione dell’apparecchia-
tura leggere attentamente il presente li-
bretto.

I manuale & parte integrante del prodot-
to, deve sempre accompagnarlo nell'arco
della sua vita anche in caso di cessione.
Prima di qualsiasi movimentazione o in-
stallazione dell'apparecchiatura, accer-
tarsi dell'idoneita del locale che ospitera
lo stesso. Verificare che gli impianti siano
conformi alle normative vigenti nel Paese
di utilizzo e a quanto riportato sulla tar-
ghetta matricola.

Tutte le operazioni di installazione, mon-
taggio e manutenzione straordinaria de-
vono essere eseguite unicamente da
personale qualificato ed autorizzato dal
Fabbricante, secondo le norme in vigore
nel Paese di utilizzo e rispettando le nor-
me relative agli impianti e alla sicurezza
sul lavoro.

Quando questo apparecchio deve essere
posizionato in prossimita di pareti, pare-
ti divisorie, mobili da cucina, finiture de-
corative, ecc., devono essere realizzati in
materiale non combustibile. In caso, de-
vono essere rivestiti con idoneo materiale
termoisolante non combustibile.
ATTENZIONE: Questo apparecchio non
deve essere installato dove il pubblico ha
accesso.

Questiapparecchisono destinati ad esse-
re utilizzati per imprese commerciali per
la produzione di alimenti e pasti. Un uso
diverso da quello indicato e considerato
improprio, potenzialmente pericoloso per
persone e animali e potrebbe danneggia-
re irrimediabilmente I'apparecchiatura.
Questatipologia di apparecchi e destinata
ad essere utilizzata per applicazioni com-
merciali, ad esempio cucine di ristoranti,
mense, ospedali e imprese commerciali,
come panetterie, macellerie ecc., ma non
e destinata per la produzione di massa
continua di cibo.

Questo apparecchio non e destinato
all'uso da parte di inesperti in applicazio-
ni domestiche e simili.

L'uso improprio dell’apparecchiatura fa
decadere la garanzia.

Questa apparecchiatura non e adatta
all'uso da parte di persone (inclusi i bam-
bini) con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali, ridotte o con mancanza di espe-
rienza e conoscenza.

Evitare di lasciare I'apparecchio incusto-
dito in presenza di bambini ed assicurar-
si che non venga da loro utilizzato o che
giochino con esso.

Prima di eseguire qualunque intervento di
manutenzione, sostituzione componenti
o pulizia ordinaria/straordinaria scolle-
gare l'apparecchiatura dall'alimentazione
elettrica.

Un'installazione o una manutenzione di-
verse da quelle indicate nel libretto pos-
sono provocare danni, lesioni o incidenti
mortali.

Se il cavo di alimentazione risulta dan-
neggiato deve essere sostituito da un
tecnico qualificato in modo da prevenire
ogni rischio.

E vietato installare il forno in ambienti a
rischio di esplosione.

Interventi, manomissioni o modifiche non
espressamente autorizzati che non ri-
spettino quanto riportato nel presente
manuale possono provocare danni, lesio-
ni o incidenti mortali.

Durante il montaggio dell'apparecchiatu-
ra, non & permesso il transito o la perma-
nenza di persone non addette all'installa-
zione nei pressi dell’area di lavoro.

La targhetta matricola fornisce impor-
tanti informazioni tecniche. Esse risul-
tano indispensabili in caso di richiesta
di intervento per una manutenzione o
una riparazione dell'apparecchiatura: si
raccomanda pertanto di non asportarla,
danneggiarla o modificarla.

La non osservanza di gueste norme puo
provocare danni e lesioni anche mortali,
fa decadere la garanzia e solleva il Fabbri-
cante da qualsiasi responsabilita.
MANUALE:

Conservazione del manuale



Il presente manuale, che é parte inte-
grante del prodotto, deve essere con-
servato con cura e deve essere sempre
disponibile perla consultazione, sia da
parte dell'utilizzatore che degli addetti
all'installazione ed alla manutenzione.
Deterioramento o Smarrimento

In caso di necessita fare richiesta di
un’ulteriore copia al proprio rivenditore o
alla casa costruttrice.

Cessione dell'apparecchiatura

In caso di cessione del prodotto I'utiliz-
zatore e obbligato a consegnare al nuovo
proprietario anche il presente manuale.
Responsabilita

Con la consegna del presente manuale il
Costruttore declina ogni responsabilita,
sia civile che penale, per incidenti deriva-
ti dalla non osservanza parziale o totale
delle indicazioni e prescrizioni in esso
contenute.

Il Costruttore declina, altresi, ogni re-
sponsabilita derivante da uso improprio
dell'apparecchiatura od uso non corretto
da parte dell'utilizzatore, da modifiche
e/o riparazioni non autorizzate, da utiliz-
zo di ricambi non originali.
Responsabilita delle opere di installa-
zione

La responsabilita delle opere eseguite
durante l'installazione del prodotto non &
da considerarsi a carico del Costruttore;
essa e, e rimane, a carico dell'installatore
al quale & demandata I'esecuzione delle
verifiche relative alla correttezza delle
soluzioni di installazione adottate e alle
relative compatibilita con il prodotto.
Inoltre, si prescrive il rispetto di tutte le
norme di sicurezza previste dalla legisla-
zione specifica vigente nello stato dove
la stessa & installata.

Uso

L'uso del prodotto & subordinato, oltre
che alle prescrizioni contenute nel pre-
sente manuale, anche al rispetto di tutte
le norme di sicurezza previste dalla le-
gislazione specifica vigente nello stato
dove la stessa e installata.

Per eventuali ulteriori informazioni sull'u-
tilizzo e/o installazione del prodotto
rivolgersi al rivenditore da cui si ha effet-
tuato l'acquisto.



DIMENSIONI ESTERNE

PESO

DIMENSIONI CAMERA

ALIMENTAZIONE ELETTRICA

POTENZA PLATEA

POTENZA CIELD

POTENZA TOTALE

TUTTO REFRATTARIO

PIANO COTTURA

ILLUMINAZIONE CAMERA

DIMENSIONI ESTERNE

PESO

ALIMENTAZIONE

ILLUMINAZIONE

NUMERO TEGLIE

POTENZA RESISTENZA

DIMENSIONI ESTERNE

PESO

ALIMENTAZIONE

ILLUMINAZIONE

POTENZA MOTORE

PORTATA MAX

LxPxH (cm)
Kg
LxPxH (cm)

Volt

W

W

LxPxH (cm)

kg

Vaolt

40x60

W

LxPxH (cm)

Kg

Vaolt

m3/h

CARATTERISTICHE TECNICHE

6

MBX172,5X65

355

70X105X20

400V 3N -

560 % 9

1050 x 9

14400

Sl

CoTTo

2%

118X149X99

160

230V -

sl

12

1800

M8X162,5X18.5

50

230V -

180

662

9

153X172,5X65

470

105X105X20

400V 3N ~

800x¢9

1600 x ¢

21600

Si

caTTo

3%

153X149X99

195

1800

153X162.5X18.5

50

230V ~

150

HbEZ



172.5'

1725

153

183




TRASPORTO

Muniti di dispositivi di protezione personale, trasportare l'apparecchiatura nel luogo di installazione con l'ausilio di un
mezzo adeguato al peso e all'ingombro dell'apparecchiatura da trasportare.
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Per rimuovere il pallet, togliere le viti che lo fissano ai murali, sollevare il forno con l'ausilio di un muletto utilizzando |
murali inferiori e facendo particolare attenzione alle ruote. Usare questi murali per la movimentazione con muletto o
transpallet, fino al posizionamento definitivo del forno.

Prima di rimuovere il forno dal pallet, spostare i particolari imballati inviati a corredo della macchina che sl trovano
sul pallet stesso ed all'interno del supporto:

- zoccaoli di chiusura

- reggi teglia

- supporto per chiusura

Quanda il forno & in posizione, rimuovere | murali svitando le tre viti che trattengono ciascuno di essi.

1



Una volta in posizione ed effettuati i collegamenti, completare con gli zoccoli inferiori di finitura sorretti da calamite.

Nel caso si presentasse la necessita di separare i componenti, procedere come segue:

« rimuovere | pannelli laterali del forno.

12




«  Svitare le 4 viti che fissano la cappa al forno.

e n

«  Scollegare i collegamenti elettrici tra cappa e il forno e sallevare il componente.

NOTA: prestare attenzione a rispettare le posizioni dei cavi in fase di riconnessione

-

| BT |

1 2 3 4

1-2 lievitatore
3-4 cappa

13




+  Scollegare elettricamente il forno dal supporto/cella.

«  Awvitare i golfari M10 e attraverso questi sollevare il forno.

14



+  Senecessario, & possibile posizionare 2 golfari M10 sulla base del forno e movimentarlo in verticale dopo aver
rimosso tutte le parti mobili (da fare per il solo tempo necessario).

- Posizionare il supporto/cella nel luogo idoneo e ricomporre la composizione seguendo le fasi precedenti
nell'ordine inverso.

- Assicurarsi che le tavelle refrattarie rimangano saldamente in posizione durante guesta operazione.

Attenzionel Rimuovere gli imballi di protezione, ed in particolar modo, quelli delle tavelle all'interno della camera di
cottura, solo una volta completato il posizionamento del fornoe.

.

NOTA: Se necessario, anche la cella di lievitaziong, con le dovute cautele pud essere movimentata sul fianco per il
solo tempo necessario. Prima di ruotare la cella, assicurarsi che dal suo interno siano stati rimaossi tutti | companenti
accessori a corredo.
Inoltre & necessario bloccare le porte per prevenire un'eventuale apertura accidentale e conseguente rischio di
danneggiamento.

15



OPERAZIONI PRELIMINARI

Togliere con cura la pellicola protettiva.

Qualora restassero residui di colla sulle superfici, eliminarli con acqua saponata e non con prodotti corrosivi, abrasivi
o con utensili taglienti o appuntiti.

SMALTIMENTO IMBALLI

Prima di iniziare ad installare il forno, smaltire gli imballi secondo quanto previsto dalle normative vigenti nel Paese di
installazione.

a0 Attenzione, pericolo di soffocamentol Gli imballi, se lasciati incustoditi, potrebbero essere potenzialmente
&' pericolosi per bambini e animali.

a0 Attenzione, pericolo di intralciol Gli imballi, se lasciati incustoditi, potrebbero essere di intralcio ai mezzi e agli
. installatori durante le operazioni di montaggio.

Materiale Imballo Sigla | Raccolta

Fallet bancale & parti in legno FOR 50 Raccolta differenziata
Reggette Reggette PP OS5 “Raccolta plastica
Paolietilene a bassa densita pluriball, estensibile, pellicole lamisre LDPE 4 Raccolta plastica

16



CARATTERISTICHE
DEL LOCALE DI
INSTALLAZIONE

Verificare che il locale di installazione:

sia dedicato e conforme alla cottura di cibi;
abbia adeguato ricambio d'aria;

non contenga elementi infiammabili o esplosivi;
risponda alle normative vigenti in termini di
sicurezza sul lavoro e sugli impianti;

sia riparato da agenti atmosferici;

abbia umidita non superiore a 70%;

abbia un impianto elettrico a norma;

sia provvisto di tutti gli allacciamenti necessari
(elettricita, gas, idrici) e di scarico dei residui di
produzione {es. evacuazione fumi);

sia adeguatamente illuminato ed abbia tuttii
requisiti igienici e sanitari rispondenti alle leggi
vigenti.

DISTANZE DI RISPETTO

Siraccomanda di posizionare il forno rispettando le distanze indicate in figura.

Accertarsi sempre che |la posizione scelta per l'installazione permetta le operazioni di pulizia guotidiana e di

manutenzione ordinaria e straordinaria (es. riparazione).

Verificare inaltre che nelle vicinanze dell'apparecchiatura NON vi siano dei tendaggi o altri elementi facilmente
infiammabili o oggetti potenzialmente esplosivi (gs. bombole del gas).

L'apparecchiatura non & adatta all'incasso.

)

20 cm / 7.8 inch

50cm/ 19.6 inch

50cm /196 0inch
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LETTURA TARGA
MATRICOLA

La matricola si trova sul pannello posteriore
dell'apparecchiatura.

Farnisce informazioni tecniche che risultano
indispensabili per l'installazione, in caso di
richiesta di intervento per una manutenzione o
una riparazione dell’apparecchiatura.

Si raccomanda di non asportarla, danneggiarla
o modificarla.

mR!

T”I:”TT
[0
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Serial no. | |

NUMERO DI SERIE

Model [ ]

MODELLO

ANND DI PRODLUZIONE

Year |—|

ALIMENTAZIONE

e [

FREQUENZA
FASI Phase | |
CONSUMI kw | |

GRADD DI PROTEZIONE

IPX ]

Weight | |

PESO

Made in ltaly




ALLACCIAMENTI ELETTRICI

A Il collegamenta elettrico deve essere eseguito esclusivamente da personale qualificato dopo aver letto le
avvertenze di sicurezza contenute nelle prime pagine.

Prima di allacciare il forno verificare che gli impianti sianc conformi alle normative vigenti nel Paese di utilizzo e a
quanto riportato sulla targhetta matricola posta sul fiancao destro del forno.

Le apparecchiature sono fornite senza cavo di alimentazione e spina. Entrambi devono essere montati sul forno da
personale qualificato, la spina deve essere scelta su responsabilita dellinstallatore in base agli assorbimenti del forno
[vedere caratteristiche tecniche).

Il cavo deve essere esclusivamente del tipo indicato e sullo stesso deve venire montata una spina di portata
adeguata all'assorbimento del forno per il collegamento alla rete elettrica.

Il collegamento alla rete elettrica deve essere eseguito interponendo un interruttore magnetotermico differenziale
con caratteristiche adeguate, nel quale la distanza d' apertura minima tra i contatti sia di almeno 3 mm.

La distanza tra il forno e la presa deve essere tale da non provocare la tensione del cavo di alimentazione. Inoltre, il
cavo stesso non deve trovarsi sotto il basamento del forno.

Se il cavo di alimentazione risulta danneggiato deve essere sostituito dal servizio di assistenza tecnica o da un
tecnico qualificato in modo da prevenire agni rischio.

Per collegare il cavo all'apparecchiatura, rimuovere il pannello posteriore del forno |, far passare il cavo attraverso |l
pressa-cavo predisposto e collegarlo in modo corretto alla morsettiera.

Per un corretto allacciamento elettrico, l'apparecchiatura deve essere:

» obbligatoriamente connessa alla linea di terra @ della rete (cavo di colore giallo verde);

19



OPZIONEA
OPZIONEB -~

. & inclusa in un sistera equipotenziale secondo quanto riportato nella normativa in vigore. Questo
' collegamento deve essere effettuato tra apparecchiature diverse con il morsetto contrassegnato dal simbolo
equipotenziale . Il conduttore dovra avere una sezione massima di 10 mm? (secondo la norma CEI EN
60335-2-42:2003-09) ed essere di colore giallo verde;

Posizione dell'equipotenziale

o
)

Il Fabbricante declina ogni responsabilita per il mancato rispetto di quanto sopra descritto.

In caso di necessita, il cavo deve essere sostituito solamente da personale qualificato, in modo da prevenire
ogni rischio.




ASPIRAZIONE
FUMI S

Durante la cottura il forno pud emettere in
ambiente dei vapori che fuoriescono dalla bocea
del forno.

La cappa integrata nella compaosizione si avviera
automaticamente al raggiungimento dei 40 in
prossimita del filtro della cappa.

COLLAUDO

Prima di terminare l'intervento di installazione & raccomandato un collaudo del forno da parte di un tecnico
specializzato.

Verificare che:

il corretto funzionamento e assorbimento delle resistenze

il locale di installazione rispetti quanto indicato a pagina 19
l'apparecchiatura sia perfettamente in bolla

l'apparecchiatura sia perfettamente appoggiata al supporto sottostante
siano state rispettate le distanze di sicurezza indicate a pagina 17

sia stata rimossa da ogni superficie la pellicola di protezione

la tensione di rete sia conforme ai dati riportati nella matricola

il collegamento elettrico sia stato effettuato secondo le normative vigenti nel Paese di installazione
dell'apparecchiatura

il forno si accenda e scaldi correttamente
l'utilizzatore sia stato correttamente istruito sull'utilizzo e la manutenzione del forno

si stata fornita all’'utilizzatore tutta la documentazione corredata al forno

Il collaudo funzionale deve essere effettuato sequendo le indicazioni riportate nel paragrafo "PRIMA ACCENSIONE"
del manuale uso e manutenzione.

A seguito della prima accensione il tecnico dovra verificare che ['utilizzatore sia stato correttamente istruito
sull'utilizzo e la manutenzione del forno e gli sia stata fornita tutta la documentazione a corredo.

21



SERVIZIO POST-VENDITA

Parti di ricambio / manutenzione

Per la richiesta parti di ricambio rivolgersi al proprio rivenditore facendo sempre riferimento ai dati riportati nella
targa identificativa posta sul fianco del prodotto (Modello, matricola, ecc.) ed al codice del ricambio riportato
nell'esplosa ricambi.

Per qualsiasi richiesta di manutenzione straordinaria, riparazione e/o sostituzione, rivolgersi esclusivamente al
rivenditore autorizzato da cui si & acquistato il prodotto e/o ad un tecnico specializzato in possessao dei requisiti
tecnico-professionali richiesti dalle normative vigenti.

GARANZIA

La garanzia per vizi occulti & valida per 12 (dodici) mesi a decorrere dalla data di fattura e subordinata alla
presentazione di un reclamo scritto da parte del Cliente.

PIZZA GROUP garantisce i suoi prodotti e componenti/parti dai soli difetti di fabbricazione o non conformita alle sole
specifiche descritte nelle schede tecniche, o previste dalla legislazione applicabile

La garanzia consistera esclusivamente, a scelta di PIZZA GROUP, nella riparazione o sostituzione dei componenti /o
prodotti che risultino viziati.

E onere del Cliente controllare e riportare tramite reclamo scritto, all'atto della consegna, eventuali vizi o non
conformita palesi dei prodotti. La garanzia decade automaticamente nel caso in cui il vizio/non conformita palese
non venga denunciato per iscritto entro 2 (due) giorni dalla consegna.

Le denunce di vizi o non conformita, palesi o occulte, devono essere inviate dal Cliente a PIZZA GROUP in forma
scritta, allegando una relazione tecnica completa e dettagl]liata che riporti il numero di matricola del prodotto.

PI1ZZA GROUP ricevuta la denuncia di cui sopra, a sua scelta, senza limitazione o rinuncia alcuna ai suoi diritti, potra:
a) autorizzare in forma scritta la restituzione del prodotto o del pezzo che dovranno esser resi dal Cliente
franco nostro stabilimento, accompagnati da regolare documento di trasporto e autorizzazione al reso emessa da
PIZZA GROUP (nessun reso verra accettato senza preventiva autorizzazione scritta di PIZZA GROUP);

b) inviare un suo incaricato presso il Cliente;

c% inviare al Cliente i componenti necessari per rimuovere il vizio o |la non conformita;

d respingere la denuncia.

Fermi i limiti inderogabili di legge. resta espressamente inteso che qualora PIZZA GROUP, dopo aver ricevuto il reso
e/o controllato la parte contestata o restituita, riconosca un difetto/non conformita di fabbricazione alla stessa
imputabile, sara tenuta solamente - a sua scelta e a sue spese - afornire il pezzo di ricambio o a sostituire o riparare
la parte viziata, con esclusione di qualsiasi altro onere, obbligo, danno o altra responsabilitd a qualsiasi titolo. In tal
caso, gli eventuali ricambi che verranno sostituiti avranna una garanzia della durata di dodici (12) mesi. Ogni altro
costo o spesa, inclusi quelli di manodopera, sono a carico del Cliente.

Nel caso in cui PIZZA GROUP ritenga la denuncia dei vizi infondata, inviera al Cliente una relazione sui controlli e sulle
verifiche effettuate, respingendo ogni relativa responsabilitd; in tali casi il Cliente sara tenuto a pagare e rifondere
tutti i costi sostenuti da PIZZA GROUP (inclusi costi di perizia, costi d'intervento, di manodopera e di spedizione oltre
ad eventuali costi di sostituzione/riparazione) che verranno fatturati.

La garanzia non copre tutte le parti soggette a normale usura comprese manopole, parti mobili e asportabili, parti

in vetro, materiale refrattario, tubazioni e tutti gli eventuali componenti o accessori ove il vizio sia determinato
dall'usura.

La garanzia non copre inoltre parti danneggiate in occasione o a causa della spedizione/trasporto franco fabbrica,
eventuali danni causati da errata o carente manutenzione, da usc improprio o errate manovre del personale del
Cliente, da trattamento difettoso o trascurato, da eccessivo utilizzo dei dispositivi, da danni o deterioramenti causati
o aggravati dalla mancata interruzione dell'uso dei beni in presenza di problemi tecnici, o sbalzi di tensione elettrica
o di temperatura di lavorazione o da ogni altra causa non direttarmente imputabili al produttore.

La garanzia decade automaticamente nel caso in cui il vizio/non conformita occulti non vengano denunciati per
iscritto entro 8 (otto) giorni dalla scoperta. La garanzia decade inoltre quando sui prodotti vengano installate
apparecchiature o dispositivi o ricambi non forniti da PIZZA GROUP, quando siano appaortate modifiche non
autorizzate dal produttore, qualora il numero di matricola del prodotto sia cancellato, modificato o illeggibile. La
garanzia decade inoltre nel caso di inosservanza totale o parziale delle prescrizioni e istruzioni contenute all'interno
dei manuali che accompagnano il prodotto.

PIZZA GROUP sara responsabile esclusivamente per i danni cagionati al Cliente quale conseguenza immediata e
diretta di un proprio deoloso o gravemente colpevole inadempimento agli obblighi nascenti dal contratto.

In nessun caso PIZZA GROUP sara responsabile per danni indiretti, subiti dal Cliente o da terzi, quali, a titolo
meramente esemplificativo e non esaustivo, danni d'immagine perdita di profitto, di produzione, di contratti, penalita
o rimborsi di gqualsiasi natura.
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La spedizione dei componenti necessari per rimuovere Il vizio o la non conformita avverra in porto assegnato. La
garanzia non contempla le spese di manodopera e qualsiasi altra spesa accessoria.

Fermo quanto sopra, in nessun caso il risarcimento per perdite o danni o a qualungue altro titolo (che il Cliente possa
richiedere) potra comungue superare il prezzo del prodotto oggetto di riparazione/sostituzione.

La ditta declina ogni responsabilitd per eventuali errori di stampa o trascrizione. riservandosi di apportare senza preavviso le modifiche che
riterra pil opportune.

Vietata la riproduzione anche parziale senza il consenso del Fabbricante. Le misure fornite sono indicative e non vincolanti.

La lingua di stesura originale di questo manuale & litaliano: il Fabbricante non si ritiene responsabile per eventuali errori di traduzione/

interpretazione o stampa.
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FOREWORD

Dear customer, first of all we would like to thank you for the preference you have given us by purchasing our product
and we congratulate you on your choice.

To allow you to make the best use of your new oven, we invite you to carefully follow what is described in this manual.

The ovens, to which this booklet refers, have been designed to meet the partial or complete cooking needs of pizza,
bread, focaccia, the gratin of gastronomic products and the heating of food on a tray.

The intended use indicated above and the configurations provided for these appliances are the only ones permitted
by the Manufacturer: do not use the equipment in disagreement with the instructions provided.

The installation must be done exclusively by qualified personnel, able to guarantee the best operating and safety
conditions.

The original language of the manual is Italian.
In the event of any doubt or dispute, the document drawn up in this language shall prevail. If not available, a copy of
the manual can be reguested from the manufacturer.
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SYMBOLS USED

The following symbols give important information.

Generic danger: caution is required when carrying out an operation described in a paragraph bearing
& this symbol. The symbol also indicates that maximurmm operator awareneass is required in order to avoid
unwanted or dangerous consequences

& Hot surfaces: surfaces marked with this symbol may be hot and must therefore be touched carefully

& Electricity hazard: dangerous electrical voltage is present

@ Equipotential: the terminals, if connected to each other, carry various parts of a device or system to the
same potential (not necessarily the earth potential)

ml E Manual consultation: it is necessary to read carefully the manual before installing, using and maintaining
the eguipment

LABELS APPLIED TO THE MACHINE

ELECTRICAL HAZARD

I \ - ELECTRICAL HAZARD HOT SURFACES

ATTENZIONE: TOGLIERE LA TENSIONE

PRIMA DI RIMUOVERE QUESTO PANNELLO

WARNING: UNPLUG THE MACHINE FROM THE

MAINS SUPPLY PRIOR TO REMOVING THIS PANEL

ACHTUNG: VOR DEM AUSBAU DIESER TAFEL
A ENTFERNEN SIE DIE SPANNUNG

ATTENTION: DEBRANCHER LALIMENTATION

AVANT DE RETIRER CE PANNEU

ATTENCION: CUIDADO QUITAR LA CORRIENTE

ANTES DE QUITAR ESTA SHAPA

OCTOPOXHO: OTKJTIOYUTE MUTAHWE NEPEL

OTKPbITWUEM MNAHEA




PRELIMINARY CHECKS

For a correct and safe installation of the oven, make sure that all the points in the following list are met.

Check that:
on the day of installation, personal protective equipment is available (e.q. safety shoes, gloves, etc.)

adequate lifting equipment is available on the day of installation (check the weights and dimensions on the
following pages) together with personnel qualified to perform this operation

on the day of installation there is an electrician to wire the oven (cable and plug not supplied)
see table page 8

the dimensions of the selected oven are suitable to the available space in the installation room

the installation room is dedicated and compliant with cooking food, has adequate air exchange, does not
contain flammable or explosive elements. complies with current regulations in terms of safety at work and
on systems, is sheltered from the weather, has temperatures adequate and the systems comply with the
regulations in force in the country of installation

The equipment passes through doorways

when choosing the positioning room, take into account that the appliance must be easy to move for
any extraordinary maintenance: be careful that any brickwork after installation (e.g.: wall canstruction,
door replacement with narrower ones, renovations, etc.) do not hamper movements

there is adequate ventilation in the room in compliance with the regulations in force in the Country of
installation. If this is not the case, a @14 cm/5.5" air intake is mandatory, communicating with the outside or
a ventilated room (i.e. storeroom, attic, garage, basement).

the dimensions of the installation rcom allow to maintain the minimum distances from the walls, other
equipment, objects and combustible materials. In case of proximity to hot or cold equipment, keep a
distance of 50 cm/19.7"

the floor of the installation room is fireproof, perfectly flat and capable of withstanding the weight
of the appliance



SAFETY WARNINGS

Read this guide carefully before installing
the appliance, and keep it with care in an
accessible place for any future consulta-
tion by the various operators.

The manual is an integral part of the
product and must always accompany it
through its life, even in case of transfer.
Before any handling or installation of the
equipment, make sure the room that will
host it is suitable for the purpose. Check
that the systems comply with the legal
provisions in force in the country of use
and meet the specifications on the serial
number plate.

All installation, assembly and non-routine
maintenance operations must be per-
formed exclusively by qualified techni-
cians that are authorised by the Manufac-
turer, in compliance with the regulations
in force in the user country, and with the
regulations on systems and work safety.
When this appliance is to be placed near
walls, partitions, kitchen cabinets, deco-
rative finishes, etc., they must be made
of non-combustible material. If not, they
must be coated with a suitable non-com-
bustible thermal insulation material.
WARNING: This appliance must not be in-
stalled where the public has access.
These appliances are intended for use in
commercial enterprises for the produc-
tion of food and meals. A use other than
the stated one is considered improper,
potentially dangerous for people and ani-
mals and might permanently damage the
appliance.

This type of appliances is intended to
be used for commercial applications, for
example restaurant kitchens, canteens,
hospitals and commercial companies
such as bakeries, butcher shops etc., but
not intended for the continuous mass
production of food

This appliance is not destined to be used
by people inexperienced in domestic or
similar applications.

The improper use of the equipment shall
void the warranty.

This appliance is not suitable for use by
people (including children) with reduced
physical, sensory or mental abilities or
with a lack of experience and knowledge.
Avoid leaving the appliance unattended
in the presence of children and make sure
that it is not used by them or that they
play with it.

Before performing any maintenance, re-
placing components or carrying out any
routine/extraordinary cleaning, discon-
nect the electricity supply.

Installation or maintenance that fail to
comply with the instructions in this man-
ual may cause damage, injury or fatal ac-
cidents.

If the power supply cable is damaged it
must be replaced by Technical Service or
by a qualified technician in order to pre-
vent any risk.

It is forbidden to install the oven in envi-
ronments at risk of explosion.
Unauthorised actions, tampering or mod-
ifications that do not follow the informa-
tion provided in this manual can cause
damages, injuries or fatal accidents and
null and void the warranty.

Persons not involved with the appliance
installation may not pass through or stand
in the work area during the assembly.
The serial plate provides important tech-
nical information. This is vital in case of a
request for maintenance or repair of the
equipment: please do not remove, dam-
age or modify it.

Failure to follow these regulations may
cause damage or even fatal injury, invali-
date the guarantee and relieve the Manu-
facturer of all liability.



MANUAL.:

Care and storage of the manual

This manual, which is an integral part of
the appliance, must be stored carefully
and must always be available for consul-
tation, both by the userand those respon-
sible for installation and maintenance.
Deterioration or loss

If necessary, request an additional copy
from your dealer or the manufacturer.
Transfer of the appliance

If the product is transferred to a new
owner, the user must also hand over this
manual to the new owner.

Liability

By providing this manual, the Manufac-
turer declines all liability, whether civil or
criminal, for accidents resulting from the
partial or total failure to follow the instruc-
tions and provisions contained herein.
The Manufacturer also declines all liabili-
ty arising from improper use of the appli-
ance or incorrect use by the user, unau-
thorised modifications and/or repairs, or
the use of non-original spare parts.
Responsibility for installation work

The Manufacturer is not responsible for
works carried out during the installation
of the product. Such responsibility be-
longs to and remains with the installer,
who is also responsible for carrying out
checks to ascertain that any adopted in-
stallation solutions are correct and com-
patible with the product. Moreover, all
the safety regulations provided for by the
specific legislation in force at the country
of installation must be strictly followed.
Use

Theuse ofthe productissubjecttoboththe
provisions of this manual and all the safety
regulations provided for by the specific leg-
islationinforceinthe countryofinstallation.
For any further information on the use
and/or installation of the product, please
contact the dealer from which the appli-
ance was purchased.



EXTERNAL DIMENSIONS

WEIGHT

CHAMBER DIMENSIONS

POWER SUPPLY

BOTTOM POWER

TOP POWER

TOTAL POWER

ALL REFRACTORY

COOKING SURFACE

CHAMBER LIGHTING

EXTERMNAL DIMENSIONS

WEIGHT

POWER SUPPLY

LIGHTING

NUMBER OF TRAYS

ELEMENT POWER

EXTERNAL DIMENSIONS

WEIGHT

POWER SUPPLY

LIGHTING

MOTOR POWER

MAX CAPACITY

TECHNICAL FEATURES

LxDxH (cm)
Kgs

LxDxH (cm)

Volt

W

W

LxDxH (cm)
Kgs

Volt

40x60
W

LxDxH (cm)

Kgs

kgs

m3/h

6

MBXRI172.5X65

565

70X105X20

400V 3N -

550 %9

1050 x @

14400

ves

EARTHEN WARE

P

NBX149KIT

160

230V -

ves

12

1800

TEX162.5X18.5

50

230V 1PH

ves

150

662

9

153X172.5X65

470

105X105X20

400V 3N -

800x¢9

1600 x @

21600

yes

EARTHEN WARE

3%

153X149K59

195

230V ~

yes

24

1800

153X162.5X18.5

60

230V 1PH

yes
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172.5

153
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TRANSPORT

Equipped with personal protective equipment, transport the appliance to the place of installation with the aid of a
vehicle suitable for the weight and size of the equipment to be transported.
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To remove the pallet, remove the screws that secure it to the walls, [ift the oven with the aid of a forklift using the
lower walls and paying particular attention to the wheels. Use these walls for handling with a forklift or transpallet,
until the final positioning of the aven.

Before removing the oven from the pallet, remove the packed components sent with the same, which can be found
inside the support on the pallet:

- closing plinths
- tray support

- closing support

When the oven is in place, remove the walls by unscrewing the three screws holding each of them.

1



Once in place and the connections made, complete with the lower finishing plinths supported by magnets.

-

Should the need arise to separate the components, proceed as follows:

«  remove the side panels of the oven.

12




«  Unscrew the 4 screws that secure the hood to the oven.

i N

«  Disconnect the electrical connections between the hood and the oven and lift the component.

NOTE: take care to respect the cable positions when reconnecting

-

| BT |

1 2 3 4

1-2 prover
3-4 hood
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+  Electrically disconnect the oven from the support/cell.
- Screw the M10 eyebolts and lift the oven through them.
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- If necessary, it is possible to place 2 x M10 eyebolts on the base of the oven and move it vertically after removing
all moving parts (to be done only for the time necessary).
+  Place the support/cell in the appropriate place and reassemble the unit by following the previous steps in the

reverse order.
+  Make sure that the fireproof bricks stay firmly in position during this operation

Warning: remove the protection packaging. particularly the packaging of the fireproof bricks inside the cooking
chamber, only after positioning the oven.

NOTE: If necessary, the proving cell can also be carefully moved on its side. only for as long as necessary.
Before rotating the cell. ensure that all accessory components have been removed from inside.
Make sure to also lock the doors to prevent accidental opening and consequent risk of damage.
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PRELIMINARY OPERATIONS

Carefully remove the protective film.

If any glue residue is left on the surfaces, remove it with soapy water but without any corrosive or abrasive products
or sharp or pointed instruments.

PACKAGING DISPOSAL

before starting to install the oven, dispase of the packaging in compliance with the regulations in force in the
country of installation.

\ Caution, suffocation hazard! If left unattended, packaging could be potentially dangerous for bath children and
- ' animals.

A Caution, hindrance hazard! If left unattended, packaging could hinder vehicles and installers during the
assembly operations.

Material Packaging Abbreviation Disposal

Fallet pallet and wooden parts FOR 50 Sorted disposal
Straps .Straps .PF' 05 - Disposal with plastic
Low-density polyethylens bubble wrap, stretch film, sheet films LDPE 4 Disposal with plastic
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CHARACTERISTICS
OF THE
INSTALLATION
AREA

Check that the installation room:

is dedicated and suitable to cooking food;

has adequate air ventilation:

contains no flammable or explosive elements;
complies with the current regulations on health and
safety and systems in the workplace;

is protected from the weather;

has a maximum temperature of between

+5 °C (41 °F) and +35 °C (95 °F);

has a maximum humidity of 70%;

has an electrical system in compliance with the law;
is equipped with all the necessary connections
(electricity, gas, water) and the discharge of
production residues (e.g. smoke extraction);

is adequately lit and has all the hygienic and sanitary
requirements that comply with the laws in force.

MINIMUM DISTANCES

It is recormmended to position the oven complying with the distances indicated in the figure.

Always make sure that the location chosen for installation allows for daily cleaning and ardinary and extraordinary
maintenance (e.g. repairs).

Also check that there are NO curtains or other easily flammable elements or potentially explosive objects (e.0.
gas cylinders) near the appliance.

The appliance cannot be installed into a recess.

50 cm /19,6 inch

20cm /7.8 inch

50 cm / 19.4 inch

& —
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READING THE SERIAL
NUMBER PLATE

The serial number can be found on the appliance rear
panel.

Provides technical infermation that is vital for the
installation. in case of a request for maintenance or repair
of the equipment:

Please do not remove, damage or modify it.

| R

I

18
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ELECTRICAL CONNECTIONS

- The electrical connection must be carried out exclusively by qualified personnel after reading the safety

, warnings at the beginning of the manual.

Before installing the appliance, check that the systems comply with the regulations in force in the country where it
is going to be used and with the specifications indicated on the appliance rating plate on the RH side of the oven.

The appliances are supplied without power cord and plug. Both must be mounted on the oven by qualified
personnel, the plug is the responsibility of the installer based on the absorption of the oven (see technical
characteristics).

The cable must be only of the type stated and the plug fitted to it must be suitable for the consumption and
connection of the oven to the electrical mains.

The mains socket must be easily accessible and must not require any movement.
The electrical connection must be easily accessible even after the oven has been installed.

The distance between the oven and the socket must be such as not to cause tension in the power cable.
In addition, the cable itself must not be under the oven base.

If the power supply cable is damaged it must be replaced by Technical Service or by a qualified technician in order to
prevent any risk.

To connect the cable to the appliance, remaove the oven rear panel, let the cable through the cable gland provided
and connect it to the terminal block correctly.

TR

For a correct electrical connection, the appliance must be:

» connected to the mains ground @ (green-vyellow wire);

19



4003+N+T

OPTIONA’
OPTIONB--~

included in an equipotential system in compliance with the legislation in force. This connection must be made

 between the various devices with the terminal marked with the equipotential symbol @ "
~ The cable must have a maximum cross-section of 10 mm? (in compliance with IEC EN 60335-2-42:2003-0%) and

must be yellow-green;

Position of the equipotential

S

The Manufacturer accepts no liability for failure to comply with the above.

20
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SMOKE S
EXTRACTION i &

During cooking, the oven can produce vapours into ]
the environment that escape from the oven door.
The hood built-in the unit will start automatically
when 40 °C is reached near the hood filter.

TESTING

Before completing the installation work, an oven test is required, carried out by a specialist technician.

Check that:

the installation roormn complies with what is indicated on page 19

the equipment is perfectly level

the appliance is resting perfectly on the underlying support

the minimum distances stated on page 17 have been complied with

the protective film has been removed from all surfaces

the mains voltage matches the data found on the rating plate

the electric connection meets the current regulations in the country of installation of the appliance
the aven turns on and heats up properly

the user has been correctly trained on the use and maintenance of the oven

The user has been provided with all the documentation supplied with the oven

The functional test must be carried out according to the instructions in the section relating to the "FIRST SWITCHING
ON" of the use and maintenance manual.

Following the first switching on, the technician must check that the user has been correctly instructed in the use
and maintenance of the oven and has been provided with all accompanying documentation.
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AFTER-SALES SERVICE

Spare parts / Maintenance

In case of need of spare parts, please contact your local dealer. Always indicate the details of the data plate found on
the side of the product (model, serial number, etc.) and the spare part code found on the spare part exploded view
diagram.

For any request for extraordinary maintenance, repair and/or replacement, only contact the authorised local dealer
from whom the product was purchased, and/or a specialised technician in possession of the technical-professional
requirements provided for by the regulations in force.

GUARANTEE

The guarantee for hidden defects is valid for 12 (twelve) months from the date of invoice and is subject to the submission
of a written complaint by the Customer.

PIZZA GROUP guarantees its products and components/parts against manufacturing defects or non-conformity with
the specifications of the technical data sheets only, or as required by the applicable legislation

The guarantee will exclusively result, at the discretion of PIZZA GROUR. in the repair or replacement of components
and/or products which are found to be faulty.

It is the responsibility of the Customer to check for and report any obvious product defects or non-conformities by
issuing a written complaint upon delivery. The guarantes automatically becomes null and void if any evident defects/
non-conformities are not reported in writing within 2 (two) days after delivery.

Complaints regarding defects or non-conformities, evident or hidden, must be sent by the Customer to PIZZA GROUP
in writing, accompanied by a complete and detailed technical report indicating the product serial number.

Upon receipt of the complaint, PIZZA GROUP may, at its own discretion and without limitation or waiver of any of its
rights:

a) authorise in writing the return of the product or part, which must be returned by the Customer ex our factary,
accompanied by a regular transport document and return authorisation issued by PIZZA GROUP [no return will be
accepted without prior written authorisation from PIZZA GROUP);

b) send an agent ta the Customer;

c) send to the Customer the components necessary to eliminate the defect or non-conformity;

d] reject the complaint.

Without prejudice to the mandatory limits of the law, it is expressly understood that if after receiving the return and/or
checking the disputed or returned part, PIZZA GROUP recognises a manufacturing defect/non-conformity for which it
deems to be responsible, it will only be obliged - at its own discretion and expense - to supply a replacement part or to
replace or repair the faulty part, excluding any other burden, obligation, damage, or other responsibility, for any reason
whatsoever. In this case, any spare parts used will be covered by a twelve [12) months warranty. Any other costs or
expenses, including labour costs, shall be borne by the Customer.

In the event that PIZZA GROUP deems the complaint to be unfounded, it will send to the Customer a report of the
checks and inspections carried out, rejecting all responsibility; in such case, the Customer will be obliged to pay and
reimburse all costs incurred by PIZZA GROUP (including survey costs, intervention costs, labour costs and shipping
costs as well as any replacement/repair costs), which will therefore be invoiced.

The guarantee does not cover all parts subject to normal wear and tear, including knobs, moving and removable parts,
glass components, refractory material, piping and any components or accessories, when the defect has been caused
by wear and tear.

Furthermore, the guarantee does not cover for damage caused during or as a consequence of shipping/transport,
damage resulting from incorrect or deficient maintenance, improper use or incorrect use by the personnel of the
Customer, incorrect handling or neglect, excessive use of the appliance, damage or deterioration caused or aggravated
by failure to stop using the appliance in case of technical issues, fluctuations in electrical voltage or processing
termperature, ar any other causes not directly attributable to the manufacturer.

The guarantee automatically becomes null and void if the hidden defect/non-conformity is not reported in writing
within 8 (eight) days from the date it is first identified. The guarantee also becomes null and void if equipment, devices
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or spare parts not supplied by PIZZA GROUP are installed on the product, in case of modifications not authorised by
the manufacturer, if the product serial number is cancelled, modified or made illegible. The guarantee also becomes
null and void in the event of total or partial non-compliance with the provisions and instructions contained in the
manuals accompanying the product.

PIZZA GROUP shall only be liable for damages caused to the Customer as an immediate and direct consequence of its
wilful or grossly negligent breach of its contractual obligations.

Under no circumstances shall PIZZA GROUP be liable for indirect damages, suffered by the Customer or third parties,
such as, but not limited to, reputation damage. loss of profit. production, contracts. penalties. or refunds of any kind.

The shipment of the components necessary to eliminate the defect or non-conformity will be carriage paid. The
guarantee does not cover labour costs and any other incidental expenses.

Notwithstanding the foregoing. under no circumstances shall compensation for loss or damage, or for any other
reason (which the Customer may claim), exceed the price of the product being repaired/replaced.

The company cannot be held liable for any print or transcription errors, reserving the right to make changes where deemed suitable
withaut prior notice.

Partial reproduction without the Manufacturer's consent is prohibited. Measurements are purely indicative and not binding.

The original language used to prepare this manual is Italian: the Manufacturer is not responsible for any translation/interpretation or
print errors.
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PREMISSE

Cher client, nous souhaitons tout d'abord vous remercier pour la préférence que vous nous avez accordée en
achetant notre produit et nous vous félicitons de votre choix.

Pour vous permettre d'utiliser au mieux votre nouveau four, nous vous invitons a suivre attentivement ce qui est
décrit dans ce manuel.

Les fours auxquels ce manuel fait référence ont été congus pour répondre aux besoins de cuisson partielle ou
compléte de pizza, pain, focaccia, dorures de produits gastronomiques et réchaufferment d'aliments sur plague de
cuisson.

L'usage prévu indiqué ci-dessus et les configurations prévues pour ces appareils sont les seules autorisées par le
Fabricant : ne pas utiliser 'appareil dans le non-respect des instructions fournies.

Linstallation doit &tre effectuée exclusivement par du personnel qualifié, capable de garantir les meilleures
conditions de fonctionnement et de sécurité.

La langue de rédaction originale du manuel est ['italien.
Le document rédigé dans cette langue prévaudra en cas de doutes ou de litiges. Si le manuel n'est pas disponible,
une copie peut étre demandée au fabricant.
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SYMBOLES UTILISES

Les symbuoles suivants fournissent d'importantes indications.

Danger générique : la prudence est de mise lors de I'exécution d'une opération décrite dans un
paragraphe portant ce symbole. Le symbole indigue également que la vigilance maximale de l'opérateur
est requise afin d'éviter des conséquences indésirables ou dangereuses.

Surfaces chaudes : les surfaces marguées par ce symbaole peuvent étre chaudes et doivent donc étre
touchées avec précaution

Danger d'électricité : présence d'une tension électrique dangereuse

Equipotentiel : les bornes, si elles sont connectées entre elles, portent les différentes parties d'un appareil
ou d'un systéme au méme potentiel (non pas nécessairement le potentiel de |a terre)

g B B

Consultation manuelle : il est nécessaire de lire attentivernent le manuel avant d'installer, d'utiliser et
== d'entretenir 'appareil

B

ETIQUETTES APPLIQUEES SUR LA MACHINE

SURFACES CHAUDES

DANGER D'ELECTRICITE

ATTENZIONE: TOGLIERE LA TENSIONE

PRIMA DI RIMUOVERE QUESTO PANNELLO

WARNING: UNPLUG THE MACHINE FROM THE

MAINS SUPPLY PRIOR TO REMOVING THIS PANEL

ACHTUNG: VOR DEM AUSBAU DIESER TAFEL
A ENTFERNEN SIE DIE SPANNUNG

ATTENTION: DEBRANCHER LALIMENTATION

AVANT DE RETIRER CE PANNEU

ATTENCION: CUIDADO QUITAR LA CORRIENTE

ANTES DE QUITAR ESTA SHAPA

OCTOPOXHO: OTKJTIOYUTE MUTAHWE NEPEL

OTKPbITWUEM MNAHEA




CONTROLES PRELIMINAIRES

Pour une installation correcte et sUre du four, s'assurer que tous les points de la liste suivante soient respectés.

Veérifier que :

des éguipements de protection individuelle (ex : chaussures de sécurité, gants, etc...) soient dispenibles le
jour de l'installation

un moyen de levage adéquat (vérifier les poids et dimensions sur les pages suivantes) et du personnel
qualifié pour effectuer cette opération scient disponibles le jour de l'installation

un électricien pour cabler le four (cable et prise non fournis) voir tableau page 8 soit présent le jour de
l'installation

la taille du four choisi soit adaptée a l'espace disponible dans le lieu d'installation

le local d'installation soit dédié et conforme 3 la cuisson des aliments, ait un échange d'air adéquat, ne
contienne pas d'éléments inflammables ou explosifs, soit conforme aux réglementations en vigueur en
termes de sécurité au travail et sécurité des systémes, soit & l'abri des agents atmosphériques, ait des
températures adéquates et que les systémes soient conformes a la réglementation en vigueur dans le Pays
d'installation

Lappareil passe facilement par les portes

& lars du choix du lieu d'installation, il faut tenir compte du fait que l'appareil doit étre facilement
déplacable pour tout entretien extraordinaire : faire attention que les travaux de macgonnerie
successifs a l'installation (ex. construction de murs, remplacement de portes par des portes plus
étroites, rénovations, etc... ) ne génent pas les déplacements

il y ait dans le lieu d'installation une ventilation adéquate selon les réglementations en vigueur dans le
Pays d'installation. En cas d'absence de celle-ci, une prise d'air @14 cm / 5,5 pouces qui communigue avec
I'extérieur ou avec une piéce ventilée (ex. entrepdt, grenier, garage, sous-sol) est obligatoire

les dimensians du lieu d'installation permettent de respecter scrupuleusement les distances minimales
du four par rapport aux murs, aux autres appareils, aux objets et aux matériaux combustibles. En cas de
proximité avec des appareils chauds ou froids, garder une distance de 50 cm / 19,7 pouces

le sol du lieu d'installation soit ignifuge, parfaitement plan et capable de supporter le poids de l'appareil



CONSIGNES DE SECURITE

Avant d'installer l'appareil, lire atten-
tivement ce manuel.

Avant toute manipulation ou installation
de l'appareil, s'assurer de la conformité
de la piece qui l'accueillera. Vérifier que
les systémes soient conformes a la régle-
mentation en vigueur dans le pays d'uti-
lisation et aux indications fournies sur la
plague signalétique.

Toutes les opérations d'installation, de
montage et d'entretien extraordinaire
doivent étre effectuées uniqguement par du
personnel qualifié autorisé par le Fabricant,
conformément a la réglementation en vi-
gueur dans le pays d'utilisation et confor-
mément aux réglementations relatives aux
systemes et a la sécurité au travail.
Lorsque cet appareil doit étre placé a
proximité de murs, de cloisons, d'armoires
de cuisine, de finitions décoratives, etc.,
ces derniers doivent étre fabriqués en
matériau incombustible. Le cas échéant,
ils doivent étre recouverts d'un matériau
d'isolation thermique in-combustible ap-
proprié.

ATTENTION : Cet appareil ne doit pas étre
installé |a ou le public a acceés.

Ces appareils sont destinés a étre utilisés
dans des entreprises commerciales pour
la production d'aliments et de repas. Une
utilisation autre que celle indiquée est
considérée comme impropre, potentielle-
ment dangereuse pour les personnes et
les animaux et pourrait endommager ir-
remeédiablement I'appareil.

Ce type d'appareils est destiné aux ap-
plications commerciales, par exemple
les cuisines de restaurants, de cantines,
d'hopitaux et d'entreprises commer-
ciales, telles que des boulangeries, des
boucheries, etc., mais n'est pas destiné
a la production en masse et en continu
d'aliments.

Cet appareil n‘est pas destiné a étre uti-
lisé par des personnes inexpérimentées
pour des applications domestiques ou si-
milaires.

Une mauvaise utilisation de I'appareil an-
nule la garantie.

Cet appareil n'est pas adapté pour étre
utilisé par des personnes (y compris des
enfants) ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un
mangque d'expérience et de connaissances.
Eviter de laisser I'appareil sans surveillance
en présence d'enfants et s'assurer qu'ils
ne l'utilisent pas ou gu'ils jouent avec.
Avant d'effectuer tout entretien, rem-
placement de composants ou nettoyage
ordinaire/extraordinaire, débrancherlap-
pareil de l'alimentation électrique.
L'installation ou I'entretien autre que ceux
indiqués dans le manuel peut causer des
dommages, des blessures ou des acci-
dents mortels.

Silecable d'alimentation estendommagé,
il doit étre remplacé par un technicien-
qualifié afin d'éviter tout type de risque.

Il est interdit d'installer le four dans des
endroits a risque d'explosion.

Des interventions non autorisées, des
al-térations ou des modifications qui ne
sont pas conformes aux dispositions de
ce manuel peuvent causer des dom-
mages, des blessures ou la mort.

Lors du montage de l'appareil, le transit
ou le séjour de personnes non chargées
de l'installation n'est pas autorisé a proxi-
mite de la zone de travail.

La plaque signalétique fournit des infor-
mations techniques importantes. lls sont
indispensables en cas de demande d'in-
tervention pour I'entretien ou la réparation
de l'appareil : il est donc conseillé de ne
pas le retirer, 'endommager ou le modifier.
Le non-respect de ces normes peut pro-
voquer des dommages et des blessures,
voire mortelles, annule la garantie et dé-
gage le fabricant de toute responsabilité.



MANUEL :

Conservation du manuel

Ce manuel, qui fait partie intégrante du
produit, doit étre conservé avec soin et
doit toujours étre disponible pour consul-
tation, tant parI'utilisateur que par le per-
sonnel chargé de l'installation et de I'en-
tretien.

Détérioration ou Perte

Si nécessaire, demander une copie sup-
plémentaire au revendeur ou au fabricant.
Cession de l'appareil

En cas de cession du produit, l'utilisateur
est tenu de remettre également ce ma-
nuel au nouveau propriétaire.
Responsabilité

Avec la fourniture de ce manuel, le Fa-
bricant décline toute responsabilite, tant
civile que pénale, pour les accidents de-
rivant du non-respect partiel ou total des
indications et prescriptions contenues
dans celui-ci.

Le Fabricant décline également toute res-
ponsabilité découlant d'une mauvaise uti-
lisation de I'appareil ou d’'une utilisation in-
correcte par I'utilisateur, de modifications
et / ou de réparations non autorisées, de
I'utilisation de pieces de rechange non ori-
ginales.

Responsabilité des travaux d'installation
Les travaux effectués lors de l'installation
de l'appareil ne relevent pas de la respon-
sabilité du fabricant ; ils sont, et restent,
de la responsabilité de l'installateur char-
gé d'effectuer les vérifications relatives a
la régularité des solutions d’installation
adoptées et a leur compatibilité avec le
produit. De plus, le respect de toutes les
normes de sécurité prévues par la légis-
lation spécifique en vigueur dans le pays
d'installation du produit est requis.

Utilisation

L'utilisation du produit est soumise non
seulement aux prescriptions contenues
dans ce manuel, mais aussi au respect
de toutes les normes de sécurité prévues
par la législation spécifique en vigueur
dans le pays d'installation de celui-ci.
Pour toute information complémentaire
sur l'utilisation et/ou l'installation du pro-
duit, s'adresser au revendeur aupres du-
quel I'achat a été effectué.



DIMENSIONS EXTERNES

POIDS

DIMENSIONS DE LA CHAMBRE

ALIMENTATION ELECTRIQUE

PUISSANCE SOLE

PUISSANCE VOUTE

PUISSANCE TOTALE

ENTIEREMENT REFRACTAIRE

PLAN DE CUISSON

ECLAIRAGE CHAMBRE

DIMENSIONS EXTERNES

POIDS

ALIMENTATION

ECLAIRAGE

NOMBRE DE PLAQUES

PUISSANCE RESISTANCE

DIMENSIONS EXTERNES

POIDS
ALIMENTATION

ECLAIRAGE

PUISSANCE MOTEUR

PORTEE MAXI.

LxPxH (cm)
Kg
LxPxH (cm)

Volt

W

W

LxPxH (cm)

Kg

Volt

40x60
W

LxPxH (cm)

Kg
Kg

m3/h

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
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TRANSPORT

Muni d'équipements de protection individuelle, transporter l'appareil jusgu'au lieu d'installation & l'aide d'un véhicule
adapté au poids et a |a taille de I'appareil 4 transporter.

10



Pour retirer la palette, retirer les vis qui la fixent aux panneaux, soulever le four a l'aide d'un chariot élévateur en
utilisant les panneaux inférieurs et en faisant particuligrement attention aux roues. Utiliser ces panneaux pour
déplacer le four avec un chariot élévateur ou transpalette, jusgu'a son positionnement final.

Avant de retirer le four de la palette, déplacer les pigéces emballées envoyées avec la machine qui se trouvent sur la
palette méme et a l'intérieur du support :

- cales de fermeture

- porte-plague

- support pour fermeture

Lorsgue le four est en place, retirer les panneaux en dévissant les trois vis fixant chacun d'eux.

1



Ure fois en place et les raccordements effectués, compléter avec les plinthes inférieures de finition soutenues par
des aimants.

S'il s'avére nécessaire de séparer les composants, procéder comme suit

«  retirer les panneaux latéraux du four,

12




«  Dévisser les 4 vis gui fixent la hotte au four.

i N

«  Débrancher les connexions électriques entre la hotte et le four et soulever le composant.

REMARQUE : faire attention a respecter les positions des cables lors du rebranchement

2 )
ufofufiyuiu
SEEEEE
| BT |
1 2 3 4
1-2 cellule de levage
3-4 hotte
L A
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+  Débrancher électriguement le four du support / cellule.
+  Visser les anneaux a visser M10 et soulever le four au moyen de ces derniers.

14



«  Sinécessaire, il est possible de positionner 2 anneaux a visser M10 sur la base du four et de le déplacer
verticalement aprés avoir retiré toutes les piéces mobiles (a faire uniquement pendant le temps nécessaire).

+  Positionner le support/cellule & l'endroit approprié et remonter 'ensemble en suivant les étapes précédentes
dans l'ardre inverse.

«  S'assurer gue les briques réfractaires restent bien en place durant cette opération.

Attention | Retirer les emballages de protection, et notamment celui des briques situées a l'intérieur de la chambre
de cuisson, seulement aprés avoir terming le positionnement du four.

.

REMARQUE : Si nécessaire, la cellule de levage, avec la prudence requise. peut également étre déplacée sur le
coté uniguement pendant le temps nécessaire. Avant de faire tourner la cellule, s'assurer gue tous les composants
accessoires fournis aient éte retirés de l'intérieur.

Il est également nécessaire de verrouiller les portes pour éviter toute ouverture accidentelle et les risques de
dommages conségquents.

15



OPERATIONS PRELIMINAIRES

Retirer délicatement le film protecteur.

S'il reste des résidus de colle sur les surfaces, les éliminer avec de I'eau savonneuse et non avec des produits
corrosifs ou abrasifs ou avec des outils tranchants ou pointus.

ELIMINATION DES EMBALLAGES

Avant de commencer & installer le four, éliminer les emballages selon les dispositions des réglementations en

vigueur dans le Pays d'installation.

| Attention, danger d'étouffement | Les emballages, si laissés sans surveillance, peuvent étre potentiellement
&3 dangereux pour les enfants et les animaux.

T Attention, risque de trébuchement | Les emballages, si laissés sans surveillance, pourraient &tre un obstacle

. | pour les véhicules et les installateurs lors des opérations de montage.

Matériel Emballage Sigle Tri

Falette Palette et pidces en bois FOR 50 Tri sélectif
.Feuﬁ!ards l Feuillards ”F’F' 05 | Tri sélectif plastique
Polyéthyléne a basse densité film & bulles, extensible, film acier LOPE 4 Tri sélectif plastique

16



CARACTERISTIQUES
DU LIEU
D'INSTALLATION

WVérifier que le lieu d'installation :

soit dédié et conforme & la cuisson des aliments :
ait un echange d'air approprié :

ne contienne pas d'éléments inflammables

ou explosifs ;

réponde aux réglementations en vigueur en termes
de securité sur le lieu de travail et sur les systémes ;
soit & 'abri des agents atmosphériques ;

ait des températures max de

+5°C (41°F) 4 +35°C (95 °F) ;

ait une humidité non supérieure & 70 % ;

ait un systéme électrigue conforme ;

soit équipé de tous les raccordements nécessaires
(électricité, gaz, eau) et de |'évacuation des résidus
de production (ex : évacuation des fumées) ;

soit sufisamment éclairé et réeponde & toutes les
exigences d'hygiéne et de salubrité conformes

aux lois en vigueur.

DISTANCES A RESPECTER

Il est recommandé de positionner le four en respectant les distances indiquées sur la figure.

S'assurer toujours que I'emplacement choisi pour 'installation permette le nettoyage guotidien et I'entretien
ordinaire et extraordinaire (par ex, les réparations).

Vérifier également gu'il n'y ait pas de rideaux ou d'autres éléments facilement inflammables ou objets
potentiellement explosifs 3 proximité de l'apparell (par ex des bouteilles de gaz).

L'appareil ne peut pas étre installé dans une niche.

50 cm /19,6 inch

20cm /7.8 inch

50 cm / 19.4 inch

& —
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LECTURE DE LA PLAQUE
SIGNALETIQUE

Le numéro de série est situé sur le panneau arriére de 'appareil.

Il fournit des informations technigues indispensables a
l'installation, en cas de demande d'intervention pour l'entretien ou
la réparation de I'appareil.

Il est recommandé de ne pas I'enlever, 'endommager ou le
modifier.

PizzaGroup Srl ==

S.VITO Tagl.to (PN) - Haly
tel. 0434857000

Z (€

Serial no. | |

NUMERO DE SERIE

Model [ ]

Year |—|

e [

MODELE
ANNEE DE PRODUCTION
=
= CE ALIMENTATION
=
=
= FREQUENCE
=
- PHASES

Phase [ ]

CONSOMMATIONS

VR —

IPX ]

DEGRE OE PROTECTION

POIDS

Weight | |

18
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BRANCHEMENTS ELECTRIQUES

m Le branchement électrique doit étre exclusiverment effectué par du personnel qualifié aprés avoir lu les
L2\ consignes de sécurité contenus dans les premiéres pages.

Avant de brancher le four, vérifier que les systémes solent conformes & la réglementation en vigueur dans le Pays
d'utilisation et aux informations de la plague signalétique située sur le coté droit du four.

Les appareils sont fournis sans cordon d'alimentation ni prise. Ces deux éléments doivent &tre montés sur le four par
du personnel qualifié, la fiche doit &tre choisie sous la responsabilité de l'installateur en fonction des absorptions du
four (voir les caractéristiques technigues).

Le cable doit &tre exclusivement du type indiqué et une fiche de capacité adéquate pour 'absorption du four doit y
etre montée pour le raccordement au réseau électrique.

La prise de courant électrique doit &tre facilerment accessible et ne doit nécessiter aucun mouvement.
Le branchement électrigue doit &tre facilement accessible méme aprés l'installation du four.

La distance entre le four et [a prise doit &tre telle gu'elle ne provogue pas de tension dans le cable d'alimentation.
De plus, le cable lui-méme ne doit pas se trouver sous la base du four.

Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un technicien gualifié afin d'éviter tout type de
risgue.

Pour connecter le cable a l'appareil, retirer le panneau arrigre du four, passer le cable & travers le presse-gtoupe
prévu et le raccorder correctement au bornier.

\' Pour une bonne connexion électrique, l'appareil doit &tre :

+ obligatoirement connecté 3 la ligne de terre @ du réseau (cable jaune-vert) ;
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4003 +N+T

Rz [[IC]] S]] r2
r2 [l ol r2
Rz [l |Gl r2

OPTION A’
OPTIONB-~~

A inclus dans un systéme équipotentiel selon ce qui est indigué dans la réglementation en vigueur. Cette

@ connexion doit étre réalisée entre différents appareils avec la borne marquée du symbole éguipotentiel @ :
Le conducteur doit avoir une section maximale de 10 mm? (selon la norme CEl EN 60335-2-42 : 2003-09) et
&tre de couleur jaune-vert ;

Position de I'2quipotentiel

S

Le Fabricant décline toute responsabilité en cas de non-respect de ce qui précéde.

\ Si nécessaire, le cable ne doit &tre remplacé que par du personnel qualifié, afin d'éviter tout type de risgue.

20



ASPIRATION P—
DES FUMEES 4. &

Lors de la cuissaon, le four peut émettre dans ]
'environnement des vapeurs gui s'échappent de
la bouche du four.

La hotte intégrée & I'ensemble se mettra
automatiguement en marche lorsque la
température de 40 °C sera atteinte & proximité du
filtre de la hotte.

ESSAI

Avant de terminer l'intervention d'installation, le four doit &tre testé par un technicien spécialisé.

Verifier que :

le lieu d'installation respecte les indications & la page 19

lI'appareil soit parfaitement nivelé

I'appareil repose parfaitement sur le support sous-jacent

les distances de sécurité indiquées & la page 17 aient été respectées

le film protecteur ait été retiré de toutes les surfaces

la tension de secteur soit conforme aux données indiquées dans le numéro de série

le branchement électrigue ait &té effectué conformément aux réglementations en vigueur dans le pays
d'installation de l'appareil

le four s'allume et chauffe correcternent
l'utilisateur soit correctement instruit sur l'utilisation et I'entretien du four

toute la documentation relative au four ait été fournie a I'utilisateur

Le test fonctionnel doit &tre effectué en suivant les instructions fournies au paragraphe « PREMIER ALLUMAGE » du
manuel d'utilisation et d'entretien.

Aprés le premier allumage, le technicien doit vérifier que l'utilisateur ait été correctement instruit sur 'utilisation et
I'entretien du four et que toute la documentation d'accompagnement ait été fournie.

21



SERVICE APRES-VENTE

Pieces de rechange / entretien

FPour la demande de piéces de rechange, contacter le revendeur en se référant toujours aux données indiguées surla
plague signalétique située sur le coté du produit (Modéle, numeéro de série, etc.) et au code de la pigce de rechange
indigué sur la vue éclatée.

Pour toute demande d'entretien extraordinaire, de réparation et / ou de remplacement, contacter exclusivement le
revendeur agréé auprés duguel le produit a été acheté et / ou un technicien spécialisé possédant les exigences
technico-professionnelles requises par la réglementation en vigueur.

GARANTIE

La garantie des vices cachés est valable pendant 12 [douze) mois a8 compter de la date de facturation et est soumise
a la présentation d'une réclamation écrite par le Client.

PIZZA GROUP garantit ses produits et ses composants/piéces contre les défauts de fabrication ou la non-conformité
uniguement selon les specifications décrites dans les fiches technigues ou prévues par la |égislation applicable.

La garantie consistera exclusivement. a la discrétion de PIZZA GROUP. en la réparation ou le remplacement des
composants et/ou produits reconnus défectusux.

Il appartient au Client de vérifier et de signaler par une réclamation écrite 3 la livraison les défauts ou non-conformités
manifestes des produits. La garantie expire automatiquement si le vice/non-confarmité manifeste n'est pas signalé
par écrit dans les 2 [deux) jours suivant la livraison.

Les réclamations, pour vices ou non-conformités manifestes ou cachés, doivent étre envoyées par le Client 3 PIZZA
GROUP par écrit. en joignant un rapport technigue complet et détaillé qui comprend le numéro de série du produit.
A la réception de la réclamation susmentionnée, PIZZA GROUP, 4 sa discrétion et sans aucune limitation ou renonciation
a ses droits, peut :

a) autoriser par écrit le retour du produit ou de la pigce qui doit &tre retourné par le Client franco notre établissement,
accompagné d'un document de transport en régle et d'une autarisation de retour délivrée par PIZZA GROUP (aucun
retour ne sera accepté sans autorisation écrite préalable de PIZZA GROUP) ;

b) envoyer I'un de ses opérateurs au Client ;

c) envoyer les composants nécessaires au Client pour éliminer le vice ou la non-conformité ;

d) rejeter la réclamation.

Sans préjudice des limites impératives de |a loi, il est expressément entendu que si PIZZA GROUP, aprés réception du
retour et/ou vérification de la pigce contestée ou retournée, reconnait un défaut de fabrication/non-conformité qui
lui est imputable, il sera uniguement tenu, a sa discrétion et 4 ses frais, de fournir la piece de remplacement ou de
remplacerou réparerla piece défectueuse, a l'exclusion de tout autre frais. obligation, dommage ou autre responsabilité
pour guelque raison que ce soit. Dans ce cas, les piéces de rechange qui sont remplacées sont couvertes par une
garantie de douze (12) mois. Tous les autres colts ou dépenses, y compris les colts de main-d'ceuvre, sont a la charge
du client.

SiPIZZA GROUF estime gue la réclamation pour vice n'est pas fondée, il enverra au Client un rapport sur les vérifications
et les contréles effectués, en rejetant toute responsabilité. Dans ce cas, le Client sera tenu de payer et de rembourser
tous les frais engagés par PIZZA GROUR [y compris les frais d'expertise, les frais d'intervention, les frais de main-
d'oeuvre et les frais d'expédition ainsi que les éventuels frais de remplacement/réparation) qui seront facturés.

La garantie ne couvre pas toutes les piéces soumises a I'usure normale, y compris les boutons, les piéces mobiles et
amovibles, les piéces en verre, en matériau réfractaire, les tuyaux et tous les éventuels composants ou accessoires
ou le défaut est cause par l'usure.

La garantie ne couvre pas non plus les pidces endommagées pendant ou en raison de I'expédition/du transport
franco usine, les éventuels dommages causés par un entretien incorrect ou insuffisant, par un usage impropres
ou des manceuvres erronges du personnel du Client, par un traitement défectueux ou avec négligence, par une
utilisation excessive des dispositifs, par des dommages ou détériorations causés ou aggravés par la non-interruption
d’utilisation des biens en présence de problémes technigues ou de changements brusques de tension électrique ou
de température de traitement ou de toute autre cause non directement imputable au fabricant.
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La garantie s'annule automatiguement si le vice/non-conformité caché n'est pas signalé par écrit dans les 8 (huit)
Jours suivant la livraison. La garantie s'annule également en cas d'installation d'équipements. de dispositifs ou de
piéces de rechange sur les produits et qui ne seraient pas fournis par PIZZA GROUP. Elle s'annule aussi en cas de
modifications non autorisées par le fabricant, en cas d'effacement, de modification ou d'illisibilité du numéro de série
du produit. La garantie s'annule en cas de non-respect total ou partiel des prescriptions et des instructions contenues
dans les manuels accompagnant le produit.

PIZZA GROUP ne sera responsable que des dommages causes au Client en tant que conséquence immédiate et
directe d'un mangquement volontaire ou d'une négligence grave de sa part & ses obligations contractuelles.

En aucun cas, PIZZA GROUF ne sera responsable des dommages indirects, subis par le Client ou par des tiers, tels
que, mais sans s'y limiter, I'atteinte a I'image, |la perte de bénéfices, de production, de contrats, les pénalités ou les
remboursements de toute nature.

L'expédition des composants nécessaires & I'élimination du vice ou de la non-conformité est port di. La garantie ne
couvre pas les frais de main-d'ceuvre ni les autres frais accessoires.

Sans préjudice de ce qui précéde et en aucun cas, I'indemnisation pour perte ou dommage ou pour toute autre raison
(gue le Client pourrait réclamer) ne dépassera le prix du produit réparé/remplacé.

L'entreprise décline toute responsabilité en cas d'erreur d'impression ou de transcription, se réservant le droit d'apporter les
modifications qu'elle jugera appropriées sans préavis.

La reproduction, méme partielle, est interdite sans I'accord du Fabricant. Les mesures fournies sont indicatives et non contractuelles.
La langue originale de ce manuel est l'italien : le Fabricant n'est pas responsable des erreurs de traduction/interprétation ou
d'impression.
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PREAMBULO

Estimado cliente, en primer lugar nos gustaria agradecerle su preferencia en la compra de nuestro producto y
felicitarle por su eleccion.

Con el fin de permitirle hacer el mejor uso de su nuevo horno, le invitamos a seguir cuidadosamente lo gque se
describe en este manual.

Los hornos mencionados en este folleto han sido disenados para satisfacer las necesidades de coccidn parcial o
completa de pizza, pan, focaccia, gratinado de productos gastrondmicos y calentamiento de alimentos en bandejas.

El uso previsto indicado anteriormente y las configuraciones previstas para este equipo son las Unicas permitidas
por el Fabricante: no utilice el equipo de forma contraria a las indicaciones proporcionadas.

La instalacion debe ser realizada dnicamente por personal cualificado que pueda garantizar las mejores condiciones
de funcionamiento y seguridad.

El idioma original de redaccién del manual es el italiano.
En caso de dudas o controversias, se considera valido el documento redactado en este idioma. Si el manual no esta
disponible, puede solicitarse una copia al fabricante.



SUMARIO

PREMISA

SIMBOLOGIA UTILIZADA
COMPROBACIONES PRELIMINARES
ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD
CARACTERISTICAS TECNICAS
TRANSPORTE

OPERACIONES PRELIMINARES
ELIMINACION DE EMBALAJES
CARACTERISTICAS DEL LOCAL DE INSTALACION
DISTANCIAS A RESPETAR
LECTURA PLACA MATRICULA
CONEXIONES ELECTRICAS
EXTRACCION DE HUMO

ENSAYO

SERVICIO POSVENTA

GARANTIA

10

16

16

17

17

18

19

21

21

22

22



SIMBOLOGIA UTILIZADA

Los siguientes simbolos proporcionan infarmacién importante.

BB B P

el equipo

Peligro eléctrico: hay una tensidn eléctrica peligrosa

Peligro generalSe requiere precaucion al realizar una operacion descrita en un parrafo gue lleva este
simbolo. El simbolo también indica que se requiere la maxima conciencia del operador para evitar
consecuencias no deseadas o peligrosas

Superficies calientes: Las superficies marcadas con este simbaolo pueden estar calientes y deben
manejarse con cuidado

Equipotencial: los terminales, conectados entre gi, llevan las diversas partes de un eguipo o sistema al
mismo potencial (no necesariamente el potencial de tierra)

Consulta manual: es necesario leer detenidamente el manual antes de instalar, utilizar y mantener

ETIQUETAS APLICADOS A LA MAQUINA

PELIGRO DE ELECTRICIDAD

PELIGRO DE ELECTRICIDAD

ATTENZIONE: TOGLIERE LA TENSIONE

PRIMA DI RIMUOVERE QUESTO PANNELLO
WARNING: UNPLUG THE MACHINE FROM THE
MAINS SUPPLY PRIOR TO REMOVING THIS PANEL
ACHTUNG: VOR DEM AUSBAU DIESER TAFEL

ENTFERNEN SIE DIE SPANNUNG
ATTENTION: DEBRANCHER LALIMENTATION

AVANT DE RETIRER CE PANNEU

ATTENCION: CUIDADO QUITAR LA CORRIENTE
ANTES DE QUITAR ESTA SHAPA

OCTOPOXHO: OTKJTIOYUTE MUTAHWE NEPEL
OTKPbITWUEM MNAHEA

SUPERFICIES CALIENTES



COMPROBACIONES PRELIMINARES

Para una instalacidon correcta y segura del horno, asegurese de que se cumplen todos los puntos de la
siguiente lista.

Compruebe que:

el dia de la instalacidn esté disponible el equipo de proteccidn personal (por ejemplo, zapatos de seguridad,
guantes, etc.).

el dia de la instalacidn se disponga de un equipo de elevacion adecuado (compruebe los pesos y
dimensiones en las paginas siguientes) y que haya personal cualificado para llevar a cabo esta operacidn

el dia de la instalacion un electricista esta presente para cablear el horno (cable y enchufe no suministrados)
ver tabla pagina 8

las medidas del horno elegido sean adecuadas para el espacio disponible en el local de instalacion

el local de instalacion se dedica y se ajusta a la coccion de alimentos, tiene un intercambio de aire
adecuado. no contiene elementos inflamables o explosivos, cumple con la normativa vigente en materia
de seguridad en el trabajo v en el equipo. esta protegido de los agentes atmosféricos, tiene temperaturas
adecuadas y el equipo cumple con la normativa vigente en el pais de instalacion

El equipo pueda pasar facilmente a través de las puertas

& en la eleccidn del local de colocacidn, tenga en cuenta que el equipo se debe poder desplazar
facilmente para cualquier operacion de mantenimiento extraordinario que pueda ser necesaria: preste
atencion a que las obras de albanileria realizadas después de la instalacién (construccién de paredes,
sustitucidn de las puertas con ofras mas estrechas, reestructuraciones, etc...) no obstaculicen los
desplazamientos

gue haya una ventilacién adecuada en el local de instalacidn de acuerdo con la normativa vigente en el pais
de instalacién. En ausencia de esto, una toma de aire 14/5.5 inch cm es obligatoria para comunicarse con
el exterior o con un local ventilado (por ejemplo, almacén, atico, garaje, escalera)

las dimensiones del local de instalacidn garantizan que se mantengan las distancias minimas del horno a
las paredes, otros equipos, objetos v materiales combustibles. En caso de proximidad a equipos calientes o
frios, mantenga una distancia de 50 cm /12,7 inch

el suelo del local de instalacion es ignifugo, perfectamente nivelada y capaz de soportar el peso del equipo



ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

Antes de instalar el equipo, lea atenta-
mente este manual y guardelo en un lu-
gar accesible para futuras consultas por
parte de los distintos operadores.

El manual es parte integrante del produc-
to y debe acompanarlo siempre a lo largo
de su vida util, incluso si se vende.

Antes de cualquier manipulacion o ins-
talacion del equipo, asegurese de que el
local donde se va a instalar es adecuado.
Compruebe que las instalaciones sean
conformes con las normativas vigentes
en el pais de utilizaciéon y con cuanto indi-
cado en la placa de la matricula;

Todas las operaciones de instalacion,
monitorizacién y mantenimiento extraor-
dinario deben ser realizadas Uunicamente
por personal cualificado y autorizado por
el Fabricante, de acuerdo con las normas
vigentes en el pais de uso y cumpliendo
las normas en materia de instalaciones y
seguridad laboral.

Cuando este equipo se coloque cerca de
paredes, tabiques, muebles de cocina,
molduras decorativas, etc., debe ser de
material incombustible. En caso contra-
rio, deben cubrirse con un material ais-
lante del calor adecuado e incombustible.
ATENCION: Este equipo no debe instalar-
se donde el publico tenga acceso.

Estos equipos estan destinados a ser uti-
lizados en empresas comerciales para la
produccion de alimentos y comidas. Un
uso diferente del indicado se considera
inapropiado, potencialmente peligroso
para personas y animales y podria danar
irreparablemente el equipo.

Este tipo de equipos esta destinado a ser
utilizado para aplicaciones comerciales,
por ejemplo, cocinas de restaurantes, co-
medores, hospitales y empresas comer-
ciales, como panaderias, carnicerias, etc.,
pero no esta destinado a la produccion
masiva continua de alimentos.

Este equipo no esta destinado a ser utili-
zado por inexpertos en aplicaciones do-
meésticas y similares. El uso incorrecto del
equipo anulara la garantia.

Este equipo no es adecuado para ser uti-
lizado por personas (incluidos los nifos)
con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o con falta de expe-
riencia y conocimientos.

Evite dejar el aparato sin vigilancia en
presencia de ninos y asegurese de que no
lo utilicen ni jueguen con él.

Desconecte el equipo de la fuente de ali-
mentacion antes de realizar cualquier tipo
de mantenimiento, sustitucion de compo-
nentes o limpieza rutinaria/extraordinaria.
Una instalacion o un mantenimiento dis-
tintos de los indicados en el manual pue-
den ocasionar danos, lesiones o acciden-
tes mortales.

Si el cable de alimentacion esta dana-
do, debe ser sustituido por el servicio de
asistencia técnica o por un técnico cuali-
ficado para evitar cualquier riesgo.

Esta prohibido instalar el horno en at-
mosferas potencialmente explosivas.

Las intervenciones, cambios o modifica-
ciones no expresamente autorizados que
no respeten las indicaciones de este ma-
nual pueden provocar danos, lesiones o
accidentes mortales y anulan la garantia.
Durante el montaje del equipo, no se per-
mite el transito o la permanencia de per-
sonas no encargadas de la instalacion
cerca del area de trabajo.

La placa del nimero de serie proporciona
informacion técnica importante. Son in-
dispensables en caso de que se solicite el
mantenimiento o la reparacion del equi-
po, por lo que se recomienda no retirarla,
danarla ni modificarla.

Elincumplimiento de estas normas puede
ocasionar danos y lesiones que pueden
llegar a ser mortales, invalida la garantia
y exime al Fabricante de toda responsa-
bilidad.



MANUAL.:

Conservacion del manual

Este manual, que forma parte integrante
del producto, debe guardarse con cui-
dado y estar siempre disponible para su
consulta, tanto por el usuario como por
los responsables de la instalacion y el
mantenimiento.

Deterioro o pérdida

Si es necesario, solicite una copia adicio-
nal a su distribuidor o al fabricante.
Cesion del equipo

Si se transfiere el producto, el usuario
estda obligado a entregar también este
manual al nuevo propietario.
Responsabilidad

Con la entrega de este manual, el Fabri-
cante declina toda responsabilidad, civil o
penal, por accidentes derivados de la in-
observancia parcial o total de las instruc-
ciones y prescripciones aqui contenidas.
Asimismo, el fabricante declina toda res-
ponsabilidad derivada del uso indebido
del equipo o del uso incorrecto por parte
del usuario, de modificaciones y/o repa-
raciones no autorizadas o del uso de pie-
zas de repuesto no originales.
Responsabilidad de los trabajos de
instalacion

La responsabilidad de los trabajos efec-
tuados durante la instalacion del produc-
to no debe considerarse en cargo al Fabri-
cante; es, y sigue siendo, responsabilidad
del instalador, que es responsable de
efectuar los controles sobre la correccién
de las soluciones de instalacion adopta-
das y su compatibilidad con el producto.
Ademas, se prescribe el cumplimiento
de todas las normas de seguridad de la
legislacion especifica vigente en el pais
donde se instale.

Uso

El uso del producto esta sujeto no solo
a las prescripciones contenidas en este
manual, sino también al cumplimien-
to de todas las normas de seguridad
previstas por la legislacion especifi-
ca vigente en el pais donde se instala.
Para cualquier informacion adicional so-
bre el uso y/o la instalacion del producto,
pongase en contacto con el distribuidor
al que se lo comprao.



DIMENSIONES EXTERNAS

PESO

DIMENSIONES DE LA CAMARA

ALIMENTACION ELECTRICA

POTENCIA DE LA SOLERA

POTENCIA CIELO

POTENCIATOTAL

TODO REFRACTARIO

PLACA DE COCCION

ILUMINACION DE LA CAMARA

DIMENSIONES EXTERNAS

PESO

ALIMENTACION

ILUMINACION

NUMEROC DE BANDEJAS

POTENCIA RESISTENCIA

DIMENSIONES EXTERNAS

PESO

ALIMENTACION

ILUMINACION

POTENCIA DEL MOTOR
CAUDAL MAX.

LxPxH (cm)
Kg
LxPxH (cm)

Vaolt

W

W

LxPxH (cm)

Kg

Volt

40x60

W

LxPxH (cm)
Kg

Kg

m3/h

CARACTERISTICAS TECNICAS

6

NBX172,5X65

355

70X105X20

400V 3N -

550x%x 9

1050 x 9

14400

si

COTTO

2%

NBXI4FKIT

160

230V -

si

12

1800

118X162,5X18.56

50

230V 1PH

si

150

9

153X172,5X65

470

105X105X20

400V 3N -

80Ox 9

1600 x 9

153X149X99

195

230V ~

si

24

1800

153X162,5X18.5

60

230V 1PH

si

150
H6Z



725

172,5

163

183




TRANSPORTE

Equipado con dispositivos de proteccion personal, transporte el equipo al lugar de instalacion con la ayuda de un
medio adecuado al peso vy al tamano del equipo a transportar.
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Para quitar el palet, retire los tornillos que lo sujetan a los murales, levante el horno con la ayuda de una carretilla
elevadora utilizando los murales inferiores y prestando especial atencidn a las ruedas. Utilice estos murales para la
manipulacion con carretillas o transpaletas hasta la colocacian definitiva del horno.

Antes de retirar el horno del palet, desplace las piezas embaladas enviadas con la maguina gue se encuentren sobre
el palet y dentro del soporte:

- zocalos de cierre

- apoyos de la bandeja

- soporte para cierre

Cuando el horno esté colocado, retire los murales desatornillando los tres tornillos que sujetan cada uno de ellos.

1



Una vez en posicidn y realizadas las conexiones, se completa con los zécalos inferiores de acabado
apoyados en imanes.

En caso de que surja la necesidad de separar los componentes, proceda de la siguiente manera:

+ retire los paneles laterales del horno.

12




+  Desatornille los 4 tornillos que fijan la campana al horno.

i N

+  Desconecte las conexiones eléctricas entre la campana y el horno y levante el componente.
NOTA: tenga cuidado de respetar las posiciones de los cables al volver a conectar
4 E
uofujafud
SEEEEE
| BN O A |
1.2 3 4
1-2 fermentador
3-4 campana
Y /
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+ Desconecte eléctricamente el horno del soparte/celda.
- Atornille los pernos de ojo M10 y levante el horno a través de ellos.
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+  5iesnecesario, es posible colocar 2 cancamos M10 en la base del horno y desplazarlo verticalmente después de
haber retirado todas las piezas moviles (debe hacerse sdlo el tiempo necesario).

+  Cologue el soporte/celda en el lugar adecuado y vuelva a montar la compaosicion siguiendo los pasos anteriores
en orden inverso.

+ Asegurese de gue las planchas refractarias permanezcan firmemente colocadas durante esta operacion.

Atencion. No retire el embalaje de proteccion vy, en particular, el de las planchas que se encuentran en el interior de
la camara de coccidn hasta que el horno esté completamente colocado.

NOTA: En caso necesario, |a celda de fermentacion también puede colocarse de lado durante el tiempo necesario.
Antes de girar [a celda, asegUrese de gue se han retirado todos los componentes accesorios del interior de la celda.
Ademas, las puertas deben estar blogueadas para evitar su apertura accidental y el consiguiente riesgo de danos.
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OPERACIONES PRELIMINARES

Retire con cuidado la pelicula protectora.

Si gquedan restos de adhesivo en las superficies, retirelos con agua jabonosa y no con productos corrosivos o
abrasivos ni con herramientas afiladas o puntiagudas.

ELIMINACION DE EMBALAJES

Antes de comenzar a instalar el horno, deseche el embalaje de acuerdo con la normativa vigente en el pais de
instalacion.

: jAtencian, peligro de asfixial Los embalajes, si se dejan desatendidos, podrian ser patencialmente peligrosos
ZB para ninas y animales.

. " jAtencion, peligro de interponerse en el caminol Los embalajes, si se dejan desatendidos, podrian obstaculizar
N los vehiculos e instaladores durante las operaciones de montaje.

Material Embalaje Abreviatura Recoleccion

Palet palet y piezas de madera FOR 50 Reciclado

Flejado Flejado PP OS5 Recogida de plasticos

F'c-rli-egeno de baja densidad p;m;:; de burbujas, film estirable, laminas I LDF:E_d .-H;;;é;a;;;;i;;ti;
de plastico
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CARACTERISTICAS
DEL LOCAL DE
INSTALACION

Compruebe gue el local de instalacion:

sea dedicado v conforme a la coccidn de los alimentos;
tenga un recambio de aire adecuado;

no contenga elementos inflamables o explosivos:
cumpla las normas vigentes en materia de

seguridad laboral e instalaciones:

esté protegido de los agentes atmosféricos:

tenga temperaturas maximas de

+5 °C (41°F) a +35 °C (95 °F);

tenga una humedad gue no supere el 70%.

tenga una instalacidn eléctrica que cumple con

las normas;

esté eguipada con todas las conexiones necesarias
(electricidad, gas, agua) y la descarga de los residuos
de produccién [por ejemplo, la evacuacion de humos);
esté adecuadamente iluminado y cuente con todos los
requisitos higiénicos y sanitarios exigidos por la ley.

DISTANCIAS A RESPETAR

Se recomienda colocar el horno segun las distancias indicadas en la figura.

Asegurese siempre de que el lugar elegido para la instalacion permita la limpieza diaria y el mantenimiento ordinario
y extracrdinario (por ejermplo, reparaciones).

Compruebe también que cerca del equipo NO haya cortinas u otros elementos facilmente inflamables u objetos
potencialmente explosivos (por ejemplo, cilindros de gas).

El equipo no es adecuado para instalacion empotrada.

50 cm /19,6 inch

20cm /7.8 inch

50 cm / 19.4 inch

& —
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LECTURA DE LA
PLACA DE
MATRICULA

El numero de serie se encuentra en el panel posterior del eqguipo.
Proporciona informacion técnica indispensable para la instalacion,
en caso de solicitud de servicio para el mantenimiento o la
reparacion del equipo.

No lo retire, dafie o modifique.

PizzaGroup Srl ==

S.VITO Tagl.to (PN) - Haly
tel. 0434857000

)74

€

Serial no. | |

MUMERO DE SERIE

18

MODELO Model | |
ARO DE PRODUCCION Yoar [ |
h-:—&?. ALIMENTACION VAC | |
E% FRECUENCIA Hz E |
— FASES Phase | |
CONSUMO il | |
GRADO DE PROTECCION L [ |
PESO weight [ |
Made in Htaly




CONEXIONES ELECTRICAS

La conexidn eléctrica debe ser realizada exclusivamente por personal de servicio cualificado después de
haber leido las instrucciones de seguridad en las primeras paginas.

Antes de conectar el horno, verifique que las instalaciones cumplan con las normas vigentes en el pais de uso vy lo
indicado en la placa del ndmero de serie en el lado derecho del horno.

El equipo se suministra sin cable de alimentacion ni enchufe. Ambos deben ser montados en el horno por personal
cualificado; el enchufe debe ser elegido bajo la responsabilidad del instalador en funcidn del consumo de energia del
horno [consulte especificaciones técnicas).

El cable debe ser exclusivamente del tipo indicado v en &l debe montarse un enchufe con una capacidad adecuada
para la absorcion del horno para la conexion a la red eléctrica.

La toma de corriente debe ser facilmente accesible y no debe requerir ningudn desplazamiento.
La conexion eléctrica debe ser facilmente accesible incluso después de la instalacién del horno.

La distancia entre el horno y la toma de carriente debe ser tal que el cable de alimentacion no esté bajo tension.
Ademas, el propio cable no debe estar debajo de |la base del horno.

Si el cable de alimentacidn esta danado, debe ser sustituido por el servicio de asistencia técnica o por un técnico
cualificado para evitar cualguier riesgo.

Para conectar el cable al equipo. retire el panel posterior del horno, pase el cable a través del prensaestopas
preparado y conéctelo correctamente a |a placa de bornes.
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4003 +N+T

Rz (o]l Ol R2
Rz [l [ il R2
R2 {lloll | O] R2

OPCIONA
OPCIONB -~

incluido en un sisterna equipotencial segun la normativa vigente. Esta conexidn debe realizarse entre
diferentes dispositivos con el terminal marcado con el simbolo de conexidn equipotencial @ :
El conductor debe tener una seccidn maxima de 10 mm? (de acuerdo con la norma CE| EN 60335-2-42:2003-
0%9) v debe ser de color amarillo verde;

Posician del equipotencial

S

El Fabricante declina toda responsabilidad por el incumplimiento de lo que se describe.

Y. 3 P 2 baid ; . 9 i
ﬁ Si es necesario, el cable sdlo debe ser sustituido por personal cualificado para evitar cualquier riesgo.
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EXTRACCION N
DE HUMO 4. &

Durante la coccidn, el horno puede emitir en el ]
ambiente vapores que salen de la boca del horno.
La campana integrada se pondra en marcha
automaticamente cuando se alcancen los 40 °C
cerca del filtro de la campana.

ENSAYO

Es necesario gue un técnico especializado realice un ensayo del horno antes de finalizar los trabajos de instalacion.

Compruebe gue:

el local de instalacidn cumple con pagina 19

el equipo esta perfectamente nivelado

el equipo esté perfectamente apoyado en el soporte inferior

las distancias de seguridad se han respetado como se indica en pagina 17

se ha retirado la pelicula protectora de cada superficie

el voltaje de la red se ajusta a los datos de placa

la conexidn eléctrica se haya efectuado segun las normativas vigentes en el pais de instalacion del equipo

el horno se enciende vy calienta correctamente

el usuario ha sido debidamente instruido en el uso y mantenimiento del horno

el usuario ha recibide toda la documentacion gue acompana al horno
La prueba de funcionamiento debe realizarse segun las instrucciones de la seccién "PRIMERA PUESTA EN MARCHA"
del manual de funcionamiento v mantenimiento.

Tras la primera puesta en marcha, el técnico debe comprobar que el usuario ha sido correctamente instruido en el
uso v mantenimiento del horno v que ha recibido toda la documentacion adjunta.
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SERVICIO POSVENTA

Piezas de recambio / mantenimiento

Para solicitar piezas de recambio, péngase en contacto con su distribuidor, consultando siempre los datos de |a placa
de caracteristicas situada en el lateral del producto (modelo, ndmero de serie, etc.) y el cadigo de la pieza de recambio
que figura en la lista de piezas de recambio desglosadas.

Para cualquier solicitud de mantenimiento extraordinario, reparacion y/o sustitucion, dirijase Unicamente al distribuidor
autorizado al que adquirid el producto y/o a un técnico especializado que esté en posesidn de los requisitos técnico-
profesionales exigidos por la normativa vigente.

GARANTIA

La garantia por defectos ocultos es valida durante 12 (doce) meses a partir de la fecha de factura y esta subordinada
a la presentacion de una reclamacion por escrito por gl cliente.

PIZZA GROUP garantiza sus productos y componentes o partes Unicamente ante defectos de fabricacion o no
conformidades solo seguln las especificaciones descritas en las fichas técnicas o previstas por la legislacidn aplicable

La garantia consiste exclusivamente, segun decida PIZZA GROUF, en la reparacion o sustitucién de los componentes
y productos que resulten defectuosos.

Se considera a cargo del cliente controlar e indicar mediante reclamacion por escrito en el momento de la entrega
cualquier defecto o no conformidad manifiestos en el producto. La garantia se anula automaticamente en caso gue
el defecto o la falta de canformidad no sea denunciado por escrito en 2 (dos) dias desde el memento de la entrega.

Las denuncias de defectos o no conformidades, manifiestos u ocultos, deben ser enviadas por el cliente a PIZZA

GROUP por escrito, alegando el informe técnico completo y detallado que indigue el ndmero de matricula del producto.

Una vez recibida esta denuncia, PIZZA GROUP, segun decida, sin gue ello signifigue ninguna limitacién ni renuncia a

sus derechos, podra:

a) autorizar por escrito la devolucion del producto o pieza que debera ser devuelto por el Cliente desde nuestra
fabrica, acompanado de un documento de transporte regular y de una autorizacién de devolucién emitida por
PIZZA GROUP (no se aceptara ninguna deveolucidn sin la previa autorizacion por escrito de PIZZA GROUP);

b] enviar un agente al Cliente;

c) enviar al Cliente los componentes necesarios para eliminar el defecto o la falta de conformidad;

d) desestimar la denuncia.

Sin que ello afecte a los limites legales inderogables, se indica de forma expresa gue si PIZZA GROUP, después de haber
recibido la devolucion o controlado la parte impugnada o devuelta, reconoce un defecto o falta de conformidad de
fabricacion imputable a esta. solo estara obligada —segln decida vy a su cargo— a suministrar una pieza de recambio o
a sustituir o reparar la parte defectuosa, con exclusién de cualquier otro gasto, obligacién, dano u otra responsabilidad
por cualquier razén. En este caso, los recambios gue puedan ser sustituidos tendran una garantia con una duracidn
de doce (12) meses. Cualguier otro gasto o costes, incluidos los de mano de obra, se consideran a cargo del cliente.
En caso que PIZZA GROUP considere gue la denuncia de los defectos no tiene fundamento, enviara al cliente un
informe sobre los controles y las comprobaciones efectuados, rechazando cualquier responsabilidad: en estos casos,
el cliente debera pagar y abonar todos los costes soportados por PIZZA GROUP (incluidos costes de peritos, costes
de intervencién, de mano de obra y de envio, ademas de eventuales costes de sustitucién o reparacién) que seran
facturados.

La garantia no cubre todas las piezas sujetas a desgaste normal, incluidas las perillas. las piezas mdviles y extralbles,
las piezas de vidrio, el material refractario, las tuberias y todos los componentes o accesorios donde el defecto esté
determinado por el desgaste.

La garantia tampoco cubre piezas danadas con ocasién o por causa del envio o transporte franco fabrica, eventuales
dafos causados por un mantenimiento incorrecto o deficiente, por use impropio o maniobras incarrectas del personal
del cliente, por un tratamiento defectuoso o descuidado, por el uso excesiveo de los dispositivos, por danos o deterioros
causados o agravados por la falta de interrupcion del uso de los bienes en presencia de problemas técnicos, o cambios
bruscos de tension eléctrica o temperatura de procesamiento o por cualguier otra causa no directamente atribuible
al fabricante.
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La garantfa se anula automaticamente en caso que el defecto ¢ |a falta de conformidad ocultos no sean denunciados
por escrito en 8 (ocho) dias desde el momento del descubrimiento. La garantia también se extingue cuando se instalen
en los productos equipos o dispositivos o piezas de recambio no suministrados por PIZZA GROUP, cuando se realicen
modificaciones no autorizadas por el fabricante, cuando el ndmero de serie del producto sea anulado, modificado
o ilegible. La garantia también queda anulada en caso de incumplimiento total o parcial de las prescripciones e
instrucciones contenidas en los manuales gue acompanan al producto.

PIZZA GROUP sera responsable Unicamente por los danos ocasionados al cliente como consecuencia inmediata y
directa de una falta de cumplimiento propia dolosa o gravemente culpable de las obligaciones derivadas del contrato.
En ningtin caso PIZZA GROUP sera responsable por dafos indirectos sufridos por el cliente o por terceras partes,
como, solo a titulo de ejemplo y no de forma exhaustiva, dafios de imagen, pérdidas de beneficios, de produccidn, de
contratos, penalizaciones o reembolsos de cualguier tipo.

El envio de los componentes necesarios para eliminar el defecto o la falta de conformidad se realizara en el puerto
asignado. La garantia no contempla los gastos de mano de obra y cualquier otro gasto accesorio.

Sin que afecte a cuanto antes indicado, en ningun caso el resarcimiento por pérdidas o dafos o por cualquier otra
razén (gue el cliente pueda solicitar) superara el precio del producto objeto de reparacién o sustitucion.

La empresa declina cualquier responsabilidad por cualquier error de impresién o transcripcién, y se reserva el derecho de aportar
cualguier modificacién que considere conveniente sin aviso previo.

Queda prohibida la reproduccién total o parcial sin el consentimiento del fabricante. Las medidas indicadas son orientativas y no
vinculantes.

El idioma original de este manual es el italiano: el fabricante no se hace responsable de los errores de traduccidn/interpretacion o de
impresion.
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VORWORT

Lieber Kunde, wir méchten lhnen an erster Stelle danken, dass Sie uns mit dem Erwerb unseres Produkts den
Vorzug gegeben haben, und begllckwlnschen Sie zu Ihrer Wahl.

Um es Ihnen zu gestatten, Ihren neuen Ofen auf die beste Weise zu nutzen, bitten wir Sie, die Angaben in diesem
Handbuch aufmerksam zu beachten.

Die Ofen, auf die sich diese Anleitung bezieht, wurden darauf ausgelegt, den Anforderungen beim teillweisen oder
kompletten Garen von Pizza, Brot und Fladen, Gratinieren von Gerichten und Aufwarmen van Speisen in Backformen
gerecht zu werden.

Der oben genannte Verwendungszweck und die fUr diese Geréte vorgesehenen Konfigurationen sind die einzigen vom
Hersteller zugelassenen: Weichen Sie bei der Verwendung dieses Gerats nicht von den erteilten Anweisungen ab.

Die Installation darf ausschlieBlich durch Fachpersonal erfolgen, das in der Lage ist, die besten Betriebs- und
Sicherheitsbedingungen zu garantieren.

Die Ausgangssprache der Originalanleitung ist Italienisch.
Im Zweifelsfall oder bei Streitigkeiten ist die Originalsprache des Dokuments entscheidend. Wenn die Anleitung nicht
verfugbar ist, kann eine Kopie beim Hersteller angefordert werden.
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VERWENDETE SYMBOLE

Die nachstehenden Symbole erteilen wichtige Angaben.

Allgemeine Gefahr: Beim Ausflhren eines in einem mit diesem Symbol gekennzeichneten Abschnitt
beschriebenen Vorgangs ist vorsichtig vorzugehen. Das Symbol weist auBerdem darauf hin, dass von
Seiten des Bedieners hichste Aufmerksamkeit erforderlich ist, um unerwunschte oder gefahrliche Folgen
zu vermeiden.

HeiBe Oberflachen: Die mit diesem Symboal gekennzeichneten Oberflachen kdnnten heiB sein und sind
daher mit Vorsicht zu berdhren

BB B

Gefahr durch elektrische Spannung: Es liegt gefahrliche elektrische Spannung an

Potentialausgleich: Die Kontakte bringen. wenn sie aneinander angeschlossen werden, die
verschiedenen Teile eines Gerats oder einer Anlage auf das gleiche Potential (nicht notwendigerweise das
Erdungspotential)

Einsehen des Handbuchs: Es ist notwendig, das Handbuch vor Installation, Gebrauch und Wartung des
|| Gerats aufmerksam zu lesen

An der Maschine abgebrachte Etiketten

/AN

WARNUNG VOR WARNUNG VOR
WARNUNG VOR ELSE;JELSLFNHGER HEISSER OBERFLACHE
ELEKTRISCHER

SPANNUNG

ATTENZIONE: TOGLIERE LA TENSIONE

PRIMA DI RIMUOVERE QUESTO PANNELLO
WARNING: UNPLUG THE MACHINE FROM THE
MAINS SUPPLY PRIOR TO REMOVING THIS PANEL
ACHTUNG: VOR DEM AUSBAU DIESER TAFEL

ENTFERNEN SIE DIE SPANNUNG

ATTENTION: DEBRANCHER LALIMENTATION
AVANT DE RETIRER CE PANNEU

ATTENCION: CUIDADO QUITAR LA CORRIENTE
ANTES DE QUITAR ESTA SHAPA
OCTOPOMXHO: OTKJTHOYMTE MUTAHWME NEPE]
OTKPbITUEM NMAHENA




VORBEREITENDE PRUFUNGEN

Vergewissern Sie sich flr eine korrekte und sichere Installation des Ofens, dass alle nachstehend aufgefihrien
Punkte erflllt sind.

Uberprdfen, dass:

am Tag der Installation die persénlichen Schutzausristungen zur Verfigung stehen
(z. B. Sicherheitsschuhe, Handschuhe, usw.)

am Tag der Installation ein geeignetes Hebegerat (Gewichte und Abmessungen auf den folgenden Seiten
Uberprifen) und zum Ausfihren des Vorgangs qualifiziertes Personal zur Verfligung stehen

am Tag der Installation fUr die Verkabelung des Ofens ein Elektriker anwesend ist (Kabel und Stecker nicht im
Lieferumfang enthalten), siehe Tabelle Seite 8

die gewahlten OfenmaBe fUr den am Installationsort verfiOgbaren Raum angemessen sind

der Installationsraum zum Garen von Lebensmitteln bestimmt und entsprechend ausgelegt ist. einen
angemessenen Luftaustausch bietet, keine entzindlichen oder explosionsgeféhrdeten Elemente

aufweist, den geltenden Gesetzesvorschriften hinsichtlich Arbeits- und Anlagensicherheit entspricht. vor
Witterungseinfiissen geschutzt ist, eine angemessene Temperatur gewahrleistet und dass die Anlagen den
im Installationsland geltenden Gesetzesvarschriften entsprechen

das Gerat muhelos durch die Tlren passt

& Bei der Wahl des Aufstellungsraums ist zu berlcksichtigen, dass das Gerat fur eventuelle
auBerplanméaBige Wartungseingriffe muhelos zu bewegen sein muss: Achten Sie darauf, dass
eventuelle Mauerarbeiten nach der Installation (z. B. Einbau von Wanden, Austausch der TUren durch
schmalere, Renovierungen. usw.) Versetzungen nicht behindern

im Installationsraum eine angemessene und den im Installationsiand geltenden Gesetzesvorschriften
entsprechende Beldftung vorliegt Ist diese nicht gewahrleistet. ist ein Lufteinlass mit e 14 cm obligatorisch.
der mit dem AuBenbereich oder einem bellfteten Raum verbunden ist (z. B. Lager, Dachgeschoss, Garage,
Raum unter der Treppe)

die Abmessungen des Installationsraums gestatten, die Mindestabstande vom Ofen zu Wanden. anderen
Geraten, Gegenstanden und entzidndlichen Materialien strikt einzuhalten. Im Fall von warmen oder kalten
Geraten in der N&8he einen Abstand von 50 cm einhalten

der Boden des Installationsraums feuerfest, perfekt nivelliert und in der Lage ist. dem Gewicht des Gerats
standzuhalten



SICHERHEITSHINWEISE

&

Bevor Sie das Gerat installieren, lesen Sie
diese Anleitung sorgfaltig durch.

Das Handbuch ist wesentlicher Bestand-
teil des Produkts und muss dieses wah-
rend seiner Lebensdauer auch im Fall des
Verkaufs stets begleiten.

Vor jeglichen Bewegungen oder Installa-
tionsarbeiten des Gerats ist die Eignung
des Raums festzustellen, in dem dieses
untergebracht wird. Uberprifen Sie, ob
die Anlagen den im Verwendungsland
geltenden Gesetzesvorschriften und den
Angaben auf dem Typenschild entspre-
chen.

Samtliche Vorgange bei Installation,
Montage und auBerplanmaBiger Wartung
didrfen ausschlieBlich von vom Herstel-
ler autorisiertem Fachpersonal gemaB
den im Verwendungsland geltenden Be-
stimmungen und unter Beachtung der
Varschriften zur Anlagen- und Arbeitssi-
cherheit ausgefuhrt werden.

Wird dieses Gerat in der Nahe von Wan-
den, Trennwanden, Kichenmabeln, Zier-
leisten usw. aufgestellt, missen diese
aus nicht brennbarem Material bestehen.
Ansonsten mussen sie mit einem geeig-
neten, nicht brennbaren, warmeisolie-
renden Material abgedeckt werden.
ACHTUNG: Dieses Gerat darf nicht an Or-
ten installiert werden, zu denen die Of-
fentlichkeit Zugang hat.

Diese Gerate sind dazu bestimmt, in ge-
werblichen Unternehmen fur die Herstel-
lung und Zubereitung von Lebensmitteln
eingesetzt zu werden. Eine von der ange-
gebenen abweichende Verwendung wird
als unsachgemaB, potentiell gefahrlich
far Personen und Tiere betrachtet und
konnte das Gerat irreparabel beschadi-
gen.

Diese Geratetypen sind flir den Einsatz
in gewerblichen Bereichen bestimmt, z.
B. in Kuchen von Restaurants, Kantinen,
Krankenhausern und in Gewerbebetrie-
ben wie Backereien, Metzgereien usw.,
jedoch nicht flr eine kontinuierliche Mas-
senproduktion von Lebensmitteln.

Dieses Gerat ist nicht fur den Gebrauch
durch unerfahrene Personen im Haushalt
und ahnlichen KleinklGchen bestimmt.

Die unsachgemaBe Verwendung des Ge-
rats fihrt zum Erléschen der Garantie.
Dieses Gerat ist nicht fir den Gebrauch
von Seiten von Personen (einschlieB-
lich Kindern) mit eingeschrankten phy-
sischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung
und Kenntnis geeignet.

Vermeiden Sie es, das Gerat in Gegenwart
von Kindern unbeaufsichtigt zu lassen
und vergewissern Sie sich, dass es von
diesen nicht verwendet wird bzw. diese
nicht damit spielen.

Vor jeglichen Eingriffen zur Wartung, zum
Ersetzen von Komponenten oder jegli-
chen planmaBigen/auBerplanmaBigen
Reinigungsvorgangen ist das Gerat von
der Stromversorgung zu trennen.

Eine von der in der Anleitung angegebene
abweichende Installation oder Wartung
kann zu Schaden, Verletzungen oder Un-
fallen mit Todesfolge fuhren.

Wenn das Versorgungskabel bescha-
digt ist, muss es von einem qualifizierten
Techniker ausgetauscht werden, um je-
des Risiko zu vermeiden.

Es ist untersagt, den Ofen in explosions-
gefahrdeten Umgebungen zu installieren.
Arbeiten oder Veranderungen, die nicht
ausdrucklich genehmigt wurden und
nicht den Bestimmungen in der vorlie-
genden Anleitung entsprechen, konnen
zu Schaden, Verletzungen oder todlichen
Unfallen flhren.

Wahrend der Montage des Gerats ist der
Durchgang oder Verbleib von nicht mit
der Installation betrauten Personen in der
Nahe des Arbeitsbereichs nicht gestattet.
Das Typenschild erteilt wichtige techni-
sche Informationen. Diese erweisen sich
im Fall eines Eingriffs fir eine Wartung
oder Reparatur des Gerats als unerlass-
lich: Es wird daher empfohlen, es nicht zu
entfernen, beschadigen oder zu veran-
dern.



Die Nichtbeachtung dieser Vorgaben
kann Schaden und, auch todliche, Ver-
letzungen verursachen, fuhrt zum Erl6-
schen der Garantie und enthebt den Her-
steller von jeglicher Haftung.
ANLEITUNG:

Aufbewahrung der Anleitung

Diese Anleitung, die fester Bestandteil
des Produkts ist, muss sorgfaltig auf-
bewahrt werden und muss sowohl dem
Benutzer als auch den fir die Installati-
on und Wartung zustandigen Personen
jederzeit zur Verfigung stehen.
Beschadigung oder Verlust

Bei Bedarf fragen Sie Ilhren Handler oder
den Hersteller nach einem zusatzlichen
Exemplar.

Ubertragung des Gerats

Im Falle einer Ubertragung des Produkts
ist der Benutzer verpflichtet, auch die-
ses Handbuch an den neuen Besitzer zu
ubergeben.

Haftung

Mit der Aushandigung dieser Anleitung
lehnt der Hersteller jede zivil- oder straf-
rechtliche Haftung fur Unfélle ab, die
sich aus der vollstandigen oder teilwei-
sen Nichtbeachtung der darin enthal-
tenen Anweisungen und Vorschriften
ergeben.

Der Hersteller lehnt auch jede Haftung
ab, die sich aus einer unsachgemagen
oder falschen Verwendung des Gerats
durch den Benutzer, aus nicht geneh-
migten Anderungen und/oder Repa-
raturen oder aus der Verwendung von
Nicht-Originalersatzteilen ergibt.
Verantwortung fur die Installationsar-
beiten

Die Verantwortung fur die bei der Ins-
tallation des Produkts durchgefihrten
Arbeiten liegt nicht beim Hersteller,
sondern beim Installateur, der fur die
Uberprifung der Korrektheit der ge-
wahlten Installationslosungen und deren
Kompatibilitat mit dem Produkt verant-
wortlich ist und bleibt. AuBerdem ist die
Einhaltung aller Sicherheitsvorschriften

des jeweiligen Landes, in dem das Gerat
installiert wird, vorgeschrieben.
Verwendung

Die Verwendung des Produkts unterliegt
nicht nur den in diesem Handbuch ent-
haltenen Vorschriften, sondern auch der
Einhaltung aller Sicherheitsvorschriften,
die in dem Land, in dem das Produkt ins-
talliert wird, gelten.

Far weitere Informationen zur Verwen-
dung und/oder Installation des Produkts
wenden Sie sich bitte an den Handler, bei
dem Sie das Produkt gekauft haben.



AUSSENMASSE

GEWICHT

KAMMERABMESSUNGEN
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TRANSPORT

Beim Transportieren des Gerats persdnliche Schutzausristung tragen und ein entsprechend Gewicht und GroBe des
Gerats geeignetes Fahrzeug fir den Transport zum Aufstellungsort verwenden.
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Zum Entfernen der Palette die Schrauben ldsen, mit denen sie an den Leisten befestigt ist. Den Ofen mit Hilfe eines
Gabelstaplers an den unteren Leisten anheben und dabei besonders auf die Rader achten. Die Leisten auch fir die
Handhabung mit einem Gabelstapler oder Hubwagen bis zur endgiltigen Positionierung verwenden.

Bevor Sie den Ofen von der Palette nehmen, bewegen Sie die verpackten Teile, die mit dem Gerat geliefert wurden
und sich auf der Palette und im Inneren der Halterung befinden:

- Abschlussleisten

- Backblechhalter

- Abschlusshalter

Sobald der Ofen an seinem Platz steht, Leisten entfernen, daflr zunachst die drel Befestigungsschrauben [dsen.

1



Nach der Positionierung des Ofens und Fertigstellung aller Anschllsse die unteren Abschlussblenden
mit Magneten befestigen.

-

Falls Komponenten getrennt werden mlssen, folgendermaBen vorgehen:

+  Seitenpaneele des Ofens abnehmen.
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- Losen Sie die 4 Schrauben, mit denen die Abzugshaube am Ofen befestigt ist.

+ L&sen Sie die elektrischen Verbindungen zwischen der Abzugshaube und dem Ofen und heben Sie das Bauteil an.

HINWEIS: Achten Sie beim Wiederanschlieen auf die Position der Kabel

-

| BT |

1.2 3 4 ﬁll[“

1-2 Garschrank
3-4 Abzugshaube
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+  Elektrische Anschllsse des Ofens vom Trager/Schrank trennen.

+  Die Ringschrauben M10 einschrauben und als Hebetsen zum Anheben des Ofens verwenden.
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- Falls erforderlich, 2 Ringschrauben M10 am Boden des Ofens anbringen und ihn, nach Entfernen aller
beweglichen Teile, in die Senkrechte bringen [nur so lange wie unbedingt nétig).

- Trager/Schrank am passenden Platz positionieren und den Gesamtaufbau wieder in umgekehrter Reihenfolge
zusammensetzen.

- Stellen Sie sicher, dass die feuerfesten Platten wihrend dieses Vorgangs fest an ihrem Platz bleiben.

Achtung! Entfernen Sie die Schutzverpackungen, insbesondere die der feuerfesten Platten im Inneren des
Backraums, erst. wenn der Ofen vollstédndig positioniert ist.

.

HINWEIS: Wenn nétig, kann der Garschrank auch nur so lange wie nétig auf die Seite gelegt werden. Vergewissern
Sie sich vor dem Drehen des Schranks, dass alle Zubehdrteile aus dem Inneren des Schranks entfernt wurden.
Die Turen mussen ebenfalls verriegelt werden, um ein versehentliches Offnen und die damit verbundene Gefahr
einer Beschadigung zu verhindern.
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VORBEREITENDE VORGANGE

Die Schutzfolie sorgfaltig entfernen.

Sollten Klebstoffreste an den Oberflachen verbleiben, diese mit Seifenwasser und nicht mit atzenden oder
scheuernden Produkten bzw. mit scharfen und spitzen Werkzeugen entfernen.

VERPACKUNGSENTSORGUNG

Vor dem Beginn der Ofeninstallation die Verpackungen gemaB den im Installationsland geltenden
Gesetzesvorschriften entsorgen.

a Achtung, Erstickungsgefahrl Unbeaufsichtigt gelassene Verpackungen stellen eine potentielle Gefahr flr
Kinder und Tiere dar.

a0 Achtung, Behinderungsgefahrl Unbeaufsichtigt gelassene Verpackungen kbnnten Fahrzeuge und
& Installateure wéhrend der Montagevorgange behindern.

Material Verpackung Abkiirzung | Entsorgung
Falette Paletten und Holzteile FOR 50 Mulltrennung
Umreifungsband ."Umreifungsband PP OS5 .“Kunststoffsarnmlung
Polyethylen mit niedriger Dichte Luftpolsterfalien, Stretchfalien, Folien LDPE 4 Kunststoffsammiung
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EIGENSCHAFTEN DES
INSTALLATIONSRAUMS

Uberprifen, ob der Installationsraum:

+ zum Garen von Lebensmitteln bestimmt und
demgemaB ausgelegt ist;

« Uber einen angemessenen Luftaustausch verfugt;

+ keine entzundlichen oder explosionsgeféhrdeten
Elemente enthalt;

+ den in Bezug auf Arbeits- und Anlagensicherheit
geltenden Gesetzesvorschriften entspricht:

« vor Witterungseinflissen geschitzt ist;

« eine Feuchte von nicht Gber 70 % aufweist;

+ Uber eine vorschriftsgemaBe Elektrik verflgt:

+ mit sdmtlichen notwendigen Anschllssen [Strom,
Gas, Wasser) und Ablassen der Produktionsreste
ausgestattet ist (z. B. Rauchabzug];

+ angemessen beleuchtet ist und alle gesetzlichen
Hygiene- und Gesundheitsanforderungen erflllt.

SICHERHEITSABSTANDE

Es wird empfohlen, den Ofen unter Beachtung der in der Abbildung angegebenen Abstande zu positionieren.

Vergewissern Sie sich stets, dass die fir die Installation gewahlte Position die Vorgange der taglichen Reinigung und
der planmaBigen und auBerplanmaBigen Wartung (z. B. Reparatur) gestattet.

Uberprifen. dass sich in der Nahe des Gerats KEINE Vorhange oder sonstige leicht entziindliche Elemente oder
potentiell explosionsgefihrdete Gegenstande befinden (z. B. Gasflaschen).

Das Gerat ist nicht flir den Einbau geeignet.

)

50cm /196 0inch

20 cm / 7.8 inch

50cm/ 19.6 inch
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LESEN DES
TYPENSCHILDS

Das Typenschild befindet sich auf Geraterlckseite,
Es enthalt technische Informationen, die sich far
die Installation und im Fall der Vereinbarung eines
Eingriffs zur Wartung oder Reparatur des Gerats
als unverzichtbar erweisen.

Es wird empfohlen, es nicht zu entfernen, zu
beschédigen bzw. zu verandern.

SERIENNUMMER

PizzaGroup Srl ==

S.VITO Tagl.to (PN) - Haly
tel. 0434857000

)74

€

Serial no. | |
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Model | |
MODELL
Year | |
BAUJAHR
=
7 VAC | |
= (€ VERSORGUNG
3= 1
W= FREQUENZ L
= PHASEN Phase | |
kW | |
VERBRAUCH
SCHUTZGRAD il [ |
Weight | |
GEWICHT =
Made in Htaly




ELEKTRISCHE ANSCHLUSSE

“pa Derelektrische Anschluss darf ausschlieBlich durch Fachpersonal und nachdem die auf den ersten Seiten
@ enthaltenen Sicherheitshinweise gelesen wurden, vorgenommen werden.

Uberprifen Sie vor dem AnschlieBen des Ofens, ob die Anlagen den im Verwendungsland geltenden
Gesetzesvorschriften und den Angaben auf dem Typenschild an der rechten Ofenseite entsprechen.

Die Gerate werden ohne Versorgungskabel und Stecker geliefert. Beide missen von qualifiziertem Fachpersonal am
Ofen angebracht werden. Der Installateur tragt die Vierantwortung fir die Auswahl des Steckers entsprechend der
Leistungsaufnahme des Ofens (siehe technische Daten).

Das Kabel darf ausschlieBlich des angegebenen Typs sein und auf diesern muss flr den Anschluss an das Stromnetz
ein Stecker mit einer fir die Stromaufnahme des Ofens geeigneten Strombelastbarkeit montiert werden.

Der Anschluss an das Stromnetz muss durch einen magnetothermischen Differenzialschalter mit geeigneten
Eigenschaften erfolgen, bei dem der Offnungsabstand zwischen den Kontakten mindestens 3 mm betragen muss.

Der Abstand zwischen Ofen und Steckdose darf keine Spannung des Versorgungskabels bedingen. AuBerdem darf
das Kabel sich nicht unter dem Ofenuntergestell befinden.

Erweist sich das Versorgungskabel als beschadigt, muss es vom technischen Kundendienst oder von einem
Fachtechniker ersetzt werden, um jeglichen Risiken vorzubeugen.

Zum AnschlieBen des Kabels an das Gerét die Rickwand des Ofens entfernen, das Kabel durch die vorgesehene
Kabeldurchfihrung fihren und ordnungsgemas an die Klemmleiste anschlieBen.

Flr einen korrekten elektrischen Anschluss muss das Gerat:

+ obligatorisch an eine Erdungsleitung @ des Stromnetzes angeschlossen sein (gelb-grines Kabel);
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4003+N+T

OPTIONA’ .
OPTIONB -~

. % gemaB den Vorgaben der geltenden Gesetzesvorschrift Teil eines Potentialausgleichssystems sein. Dieser
Anschluss muss zwischen verschiedenen Geradten mit der mit dem Potentialausgleichssymbol
gekennzeichneten Klermme erfolgen@ . Der Leiter muss einen Querschnitt von max. 10 mm? (gemas Norm
IEC EN 60335-2-42:2003-09) und eine gelb-griine Farbe aufweisen;

Position des Potentialausgleichs

Der Hersteller haftet nicht bei Missachtung der obigen Vorgaben.

:gﬁ Im Fall der Notwendigkeit darf das Kabel nur von Fachpersanal ersetzt werden, um jeglichen Risiken
vorzubeugen.
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RAUCHABSAUGUNG

Wéhrend des Backvorgangs kann der Ofen Ddmpfe an die

Umgebung abgeben. ; = :
Die integrierte Abzugshaube schaltet sich automatisch o ( Py ] 1
ein, wenn in der N&dhe des Filters der Abzugshaube 40 °C : '
erreicht werden.

ENDPRUFUNG

Wir empfehlen eine Prafung des Ofens durch einen Fachmann, bevor die Installationsarbeiten abgeschlossen
werden.

Uberprufen, dass:

richtige Funktion und Absorption von Widersténden

der Installationsort die Anforderungen auf Seite 19 erfallt

das Gerat vollkommen horizontal ist

das Gerat perfekt auf dem Trager aufliegt

die auf Seite Seite 17 angegebenen Sicherheitsabstédnde eingehalten werden
die Schutzfolie von allen Oberflachen entfernt wurde

die Netzspannung den auf dem Typenschild angegebenen Daten entspricht

der elektrische Anschluss gemaB den im Installationsland des Gerats geltenden Gesetzesvorschriften erfolgt ist

der Ofen sich korrekt einschaltet und erwarmt
der Benutzer korrekt hinsichtlich des Gebrauchs und der Wartung des Ofens eingewiesen wurde

dem Benutzer die gesamten zum Ofen gehdrenden Unterlagen ausgehandigt wurden

Die Funktionsprafung muss geman den Anweisungen im Abschnitt ,ERSTEINSCHALTUNG" der Betriebs- und
Wartungsanleitung durchgefihrt werden.

Nach der Ersteinschaltung muss sich der Techniker vergewissern, dass der Benutzer ordnungsgemaB in den
Gebrauch und die Wartung des Ofens eingewiesen wurde und dass er alle Begleitunterlagen erhalten hat.
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AFTER-SALES-SERVICE

ERSATZTEILE/WARTUNG

Bei der Bestellung von Ersatzteilen wenden Sie sich an |hren Handler, wobei Sie sich immer auf die Daten auf dem
Typenschild an der Seite des Produkts (Modell, Seriennummer usw.) und den Ersatzteilcode auf der Explosionsliste
beziehen missen.

Fur jegliche Anfrage bezlglich einer auBerordentlichen Wartung, Reparatur und/oder eines Austauschs wenden
Sie sich ausschlieBlich an den Vertragshandler, bei dem Sie das Produkt erworben haben, und/oder an einen
spezialisierten Techniker, der Uber die von den geltenden Vorschriften geforderten technisch-professionellen
Voraussetzungen verfagt.

GARANTIE

Die Garantie fUr versteckte Ma&ngel gilt 12 (zwdlf) Monate ab Rechnungsdatum und unterliegt der Einreichung einer
schriftlichen Reklamation von Seiten des Kunden.

PIZZA GROUP leistet eine Garantie fur seine Produkte und Kampanenten/Teile nur fur Herstellungsfehler bzw.

fir mangelnde Konformitat nur in Bezug auf die in den technischen Datenblattern beschriebenen oder von den
geltenden Gesetzesvorschriften vorgeschriebenen Merkmale.

Die Garantie umfasst ausschlieBlich, und im Ermessen von PIZZA GROUP, die Reparatur oder das Ersetzen der
Komponenten und/oder Produkte, die sich als mangelhaft erweisen.

Es obliegt dem Kunden, im Moment der Auslieferung eventuelle offensichtlichen Mangel oder Abweichungen der
Produkte zu kontrollieren und mittels schriftlicher Reklamation zu beanstanden. Die Garantie erlischt automatisch,
sollten offensichtliche Mangel/Abweichungen nicht innerhalb von 2 (zwei) Tagen nach Lieferung angezeigt werden.

Die Anzeigen von offensichtlichen oder versteckten M&ngeln oder Abweichungen mussen PIZZA GROUP vom
Kunden in schriftlicher Form zugehen. Dabei ist in der Anlage ein vollstandiger technischer und detaillierter Bericht
beizufiigen, in dem die Serlennummer des Produkts angegeben wird.

PIZZA GROUP kann nach Erhalt der oben genannten Anzeige im eigenen Ermessen und ohne Einschrankung oder
Verzicht auf jegliche seiner Rechte:

al die Ruckgabe des Produkts oder des Teils in schriftlicher Form genehmigen, die vom Kunden an

uns frei Werk, begleitet von einem regulédren Transportdokument und der von PIZZA GROUP ausgestellten
Rﬂckgébsgenehmigung. zurlckgesandt werden mlssen (ohne vorangegangene schriftliche Genehmigung von

FIZZ UP werden keinerlei RUcksendungen angenommen);

b) einen Beauftragten zum Kunden entsenden;

c]) dem Kunden die zum Beseitigen des Mangels oder der Abweichung notwendigen Komponenten zukommen lassen;
d die Anzeige zurOckweisen.

Unbeschadet der unabdingbaren gesetzlichen Grenzen, bleibt ausdricklich vereinbart, dass, sollte PIZZA GROUP,
nachdem es das beanstandete oder zurlickgesandte Teil erhalten und/oder kontrolliert hat, einen Defekt/einen ihnm
zuzuschreibenden Herstellungsfehler anerkennen, es nur gehalten ist - nach seiner Entscheidung und auf seine Kosten
- das Ersatzteil zu liefern oder das mangelhafte Teil zu ersetzen oder zu reparieren, und zwar unter Ausschluss jeglicher
sonstigen Lasten, Verpflichtungen, Schadenersatzleistungen oder sonstiger Haftung gleich aus welchem Grund. In
diesemn Fall wird flr die eventuellen Ersatzteile nach dem Ersetzen eine Garantie mit einer Dauer von zwolf (12) Monaten
geleistet. Jegliche weiteren Kosten oder Auslagen, einschlieBlich fOr Arbeitskraft, sind vom Kunden zu tragen.

ollte PIZZA GROUP die Mangelanzeige als unbegrlndet betrachten, sendet es dem Kunden einen Bericht
hinsichtlich der ausgefuhrten Kontrollen und Uberprifungen zu und weist jegliche damit verbundene Haftung
zurdck. In diesem Fall ist der Kunde gzehalten. alle von PIZZA GROUP getragenen Kosten zu tragen und zu erstatten
(einschlieBlich Gutachterkosten, Kosten des Eingriffs, Arbeits- und Versandkosten sowie eventuelle weitere Kosten
fur Ersatz/Reparatur), die in Rechnung gestellt werden.
Die Garantie wird fur keinerlei Teile geleistet, die normalem VerschleiB unterliegen, darin eingeschlossen Regler,
bewegliche und abnehmbare Teile, Teile aus Glas, feuerfestes Material, Leitungen und alle eventuellen Komponenten
und Zubehdrteile, bei denen der Mangel durch Verschlei3 bedingt ist.
Die Garantie wird auBerdem nicht fUr durch anldsslich oder aufgrund des Versands/Transports frei Haus, eventuelle
Schaden durch fehler- oder mangelhafte Wartung, unsachgemaBen Gebrauch oder fehlerhafte Mandver des
Personals des Kunden, unzureichende oder nachlassige Behandlung, UberméBigen Einsatz der Gerdte, durch
die nicht erfolgte Unterbrechung der Verwendung der GUter bei technischen Problemen verursachte oder
verschliimmerte Schiden oder Beeintrdchtigungen oder Spannungs- oder Temperaturschwankungen wahrend der
Arbeit oder durch jegliche nicht direkt dem Hersteller zuzuschreibende Grinde verursachte Schaden geleistet.
Die Garantie erlischt automatisch, sollten versteckte Mangel/Abweichungen nicht innerhalb von 8 (acht) Tagen
nach inrer Entdeckung angezeigt werden. Die Garantie erlischt auBerdem, wenn auf den Produkten nicht von PIZZA
GROUR gelieferte Gerate, Vorrichtungen oder Ersatzteile installiert werden, wenn nicht vom Hersteller genehmigte
Anderungen vorgenommen werden bzw. die Seriennummer des Produkts geléscht, verandert oder unleserlich
gemacht wird. Die Garantie erlischt auBerdem im Fall der vollumfénglichen oder teilweisen Nichtbeachtung der in
den das Produkt begleitenden Bedienungsanieitungen enthaltenen Vorschriften und Anweisungen.
PIZZA GROUP haftet ausschlieBlich fur die dem Kunden als unmittelbare und direkte Folge einer fahrl&ssigen oder
erheblich schuldhaften Nichterflllung der sich aus diesem Vertrag ergebenden Pflichten entstandenen Schaden.
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PIZZA GROUP haftet in keinemn Fall far vom Kunden oder Oritten davongetragene indirekte
Schaden wie, als Beispiel und ohne Anspruch auf Vollstdndigkeit, Imageschaden, Verdienstausfall,
Produktionsausfall, entgangene Vertrdge, BuBgelder oder Erstattungen jeglicher Art.

Der Versand der zum Beseitigen des Mangels oder der Abweichung notwendigen Komponenten erfolgt
frei Hafen. In der Garantie sind keine Kosten flr Arbeitskraft bzw. jegliche weiteren Nebenkosten
vorgesehen.

Unbeschadet des Obenstehenden kann die Entschadigung fur Verluste oder Schaden oder aus
jeglichem sonstigen Grund (die der Kunde verlangen konnte] in jedem Fall den Preis des Produkts, das
Gegenstand der Reparatur/des Ersetzens ist, nicht Gberschreiten.

Die Firma haftet nicht fir eventuelle Druck- oder Abschriftsfehler und behélt sich das Recht auf als angebracht betrachtete Anderungen
ohne Voranklndigung vor.

Die Vervielfaltigung, auch auszugsweise, ohne Einwilligung des Herstellers ist untersagt. Bei den angegebenen MaBen handelt es sich um
unverbindliche Richtwerte.
Die Sprache der Originalfassung dieses Handbuchs ist Italienisch: der Hersteller haftet nicht fir eventuelle Ubersetzungs-/Auslegungs-

bzw. Druckfehler.
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BBEOEHUE

Yeamaemolid KnuedT! MNpexae BCero xenaem nobnaronapyiTe Bac 3a npyuobpeTeHKe yCTROWMCTEA HAWero
NpoW3BOOCTEa W NO3APaBKTh Bac aTuM Bribopaom.

[na obecnedyeHa ONTUManNsHOK 0TAaYKM 0T Balwein HOBOW Nedr pEKOMEHAYEM CTROrD CoBMONaTE YKa3aHMa,
NpUBENEHHbBIE B HACTOALLEM PYKOBOACTEE.

PaccmaTtpueaeMble B HacTosWeR BpoLLKOpe Nedn NpeaHasHadeHsl ANA YacTUUHOD MK NONHOTO NPMroTOBNEHMSA
nnULbl, xNeba, Gdokaddw, 3anekaHna ¥ pasorpesa NPoayKToB Ha NPOTHUBHAX.

MpvBeagHHOE Bhille HasHaYeHue 0BopYNoBaHKA M 8ro NPenyCMaTREHHBIE KOHOUIYRaLWK ABNATCA
EOWHCTBEHHbLIMIK A0NYCTUMbIMK DUDMORA-M3roTOBMTENEM: HE MCMNONb30BaTE 0BOPYA0BAHWE C HADYLWEHMEM 3THX
YKE3aHWA.

YCTaHOBKA LOMKHAE BEINOMHATECA MCKNOUMTENBHO KBANWDWLMPOBaHHBIM NERCOHAN0M, CNOCOBHBIM rapaHTMpOoBaTh
ONTUMASBHEBIE YCNOBMA GYHKUMOHWMDOBaHKMA 1 BE30NacHOCTH.

MCXOOHbIM ASBIKOM [OKYMEHTE ABNAETCH MTANbAHCKMA.
B cnyyae COMHEHWH UMK PA3HOUTEHWHA NPeBaNUPYIOWYIO CUNY UMEET NOKYMEHT, BbiNyLWeHHbIR Ha 3TOM A3bike. Ecau
DYKOBOACTBO HELOCTYMHO, MOMHO 3aKa3aTh €ro aK3eMMNIAD Y U3roTOBUTENS.
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UCIMOJIb3YEMbIE CUMBO/J1bl

MpUBEOEHHDLIE HMKE CUMBONEI YKA3bIBADT BAXHYI0 MHbopMaLMio.

0O6wan onacHoCTh: npw BelNONHEHKMK ONEpauMK, ONUCAHHOW B OTMEYEHHOM 3TMM CKMMBONOM Naparpade,
& TpebyeTCA OCTOPOMKHOCTE, KpoMe TOro, 3TOT CUMBOJ YKE36IBAET, UTO BO M3DEKaHME HEXKENATENEHBIX 1
ONacHbIX NOCNEOCTEMIA PABOTHWK QOMKEH AEMCTBOBATL MAKCHMMankeH0o 0CO3HAHHO

& lopAYKe NOBEPXHOCTH: 0B03HAYEHHLIE 3TUM CAMBO/IOM NOBEPXHOCTI MOMYT BbITE TOPAYMMIA, NO3TOMY
NPUKACcATLES K HAM CheayeT ¢ 0CTOPOXHOCThIO

& OnacHocTb nopaxeHq aNneKTpU4eCKMM TOKOM: NPUCYTCTBYET CrnacHoe aNekTpuYeCcKoe HanprxeHwe

PaBHOMOTEHUWaNbHOE CoeAMHEHME: 3a)KIMMbl, KOTODLIE NPV COBAMHEHWM MEx Y COBOR NPUYBOAAT
@ PasnMuHbIE YacTK 0B0PYACBEHMA WKW CUMCTEMBI K OQHOMY NOTEeHUMany (HeobA3aTEeNsHO K NOTeHUMWany
3asemMneHmna)

“[—LJ” O6palyeHie K pYKOBOACTBY: NEPEel MOHTAMOM, SKCNYaTaUKWer 1 TeX0BCNyK1BaHyieM 0B0opYI0BaHKA
= Heo6X0NMMO BHUMaTENbHO NPOYMTaTE DYKOBOACTEO

3HAKWU, YCTAHOBJIEHHbIE HA MALWLWUHY

OMNACHOCTE NOPAXEHWMA FOPAYME NOBEPXHOCTH

ANEKTPUYECKWMM TOKOM

OMACHOCTb I'IDPA)I{EI"II-"IH\

INEKTPUYECKMM TOKOM

ATTENZIONE: TOGLIERE LA TENSIONE

PRIMA DI RIMUOVERE QUESTO PANNELLO
WARNING: UNPLUG THE MACHINE FROM THE
MAINS SUPPLY PRIOR TO REMOVING THIS PANEL
ACHTUNG: VOR DEM AUSBAU DIESER TAFEL

ENTFERNEN SIE DIE SPANNUNG
ATTENTION: DEBRANCHER LALIMENTATION

AVANT DE RETIRER CE PANNEU

ATTENCION: CUIDADO QUITAR LA CORRIENTE
ANTES DE QUITAR ESTA SHAPA

OCTOPOXHO: OTKJTIOYUTE MUTAHWE NEPEL
OTKPbITWUEM MNAHEA




NMPEABAPUTEJIbHbIE MPOBEPKU

Ona I"I;)aBHﬂbHOﬁ 1 BeaonacHoR YCTAHOBKW Ned NpoBEPKTL, HTO BEIMNONHAKXTCH BCEe NepedYCNeHHbie HWxE NYyHKTBI.

[lpoBEPUTD, YTO:

8 [NeHb YCTAHOBKM MMEIOTCH CREACTBa UHAMBWOYANbHOR 3aW Tl (HanprMep, cneumransHas obyeb,
nep4YaTiy 1 T.0.)

B AEHb YCTaHOBKKM MMEETCA COOTBETCTBYHOWEE NOOBEMHOE oﬁopyﬂoaaHme [I"IFJUBEF)HTI} MaCcCy “ raﬁapmbl
neyu Ha cneny oL x CTpaHMLI,aX] 4] KBaJ’IMdJHLLMDGBBHHbIH nepcoHan ana BeinonHeHKA 3TOI onepaciiA

8 [AeHb YCTAHOBKM NPUCYTCTBYET SMEKTPMK ONA BoiNONHEHKMA 3NEKTRONPOBOOKM NeyYn (Kabenb M WTencens
He nocTasnaoTea) oM. Tabnuuy Seite 8

paamepsl BolfpaHHOM Nedw CoOTBETCTBYIOT CBOBOAHOMY MECTY B NOMELLeHWM, NPenyCMOTPEHHOM ONA e
YCTAHOBKK

MECTO YCTAHOBKM NPeaHasHaAYeHO M COOTBETCTEYET N8 NPUroTOBNEHWA MUK, MMEET COOTBETCTBYIOLMIA
BO3OYXO0BMEH, HE MMEET OrHeonacHbIX M B3PbIBOCONACHbLIX 9NEMEHTOB, COOTEETCTBYET OEACTBYIOLMM
HOpMaM B chepe oxpaHbl TPYAE W NpaBrnaM TeXHWKKM Be30nacHoCTW Ha NPeanpUATHAX, He NOOBEMKEHO
aTMochepHbIM BO3ASMCTBMAM, MMEET COOTBETCTBYIOWME TEMNEPATYPbI, M UTO CUCTEMbl OTBEYAIT HOPMAaM,
OEACTBYIOWKMM B CTPaHE YCTAHOBKM

06opynosaHme Nerko NPoxXooMT & ABEPM

npy Belbope NOMELWEHWA ANA NO3UUMOHMPOBAHME MOMHWUTE O TOM, UTO QOMKHAE CYLWECTBOBATE
BO3MOMHOCTE BECNPENATCTEEHHOMO NepeMelleHa 0bopya0BaHne 18 IKCTREHHOMD
TeX0OCNYKMBAHMA: CNEOWTE 338 Tem, UTOBLI KAMEHHAA KNaaKa, NONOXEHHAaR NOCNe MOHTaxa {HaI"ID..
CTEHbl, HOBbIE BoNnee yakWe OBEpW, DEKOHCTRYKUMA 1 T.,D,.] He Mewanu1 nepeMelleH1MamM

8 NOMeLEHMK YCTAHOBKK 0BECNeUMBAETCA BEHTUNALMA, COOTBETCTEYHWAR cTaHAaApTaM, AERCTBYHILLMM
B CTpaHE YCTaHOBKK. B OTCYTCTEME BEHTWMNALMIK HEODXOAWMO YCTAHOBMTE BOSOYX03a000HMK & 14 cM/5,5
OKAMOB, BhIXOOALWMA HAPYXY WM B BEHTMNKMPYEMODE NoMeLleHre (Hanpumep, Cknan, Yepnak, rapax,
noncobHoe NoMelleHue).

pasMepbl NOMELEHWA YCTaHOBKK NO3BONAKNT CTROro cobNaaTh MUHWMANBHBIE PACCTOAHKS NeYn OT CTEH,
apyroro o6opyaoBaHKa, roprukx NPeaMeTos M MaTepkanos. [MNpr HanudyK NoBNM30CTH MOPAYErT MK
XONoAHOM 060pYL0BaHWA OCTaBWTE paccToaHKe 50 oM [19.97 owonmal.

non B NOMELWEHWK, NpedHasHa4YeHHoM A8 YCTAHDEKM, ABNAETCA OrHECTOMKMM, MASAMNEHO POBHbIM W B
COCTOAHWM BoiJepwaTh Bec cbopyloBaHug



NMPEAYNPEXOEHWA NO BE3ONMACHOCTU

Mepen ycTtaHoBKOW 060pynoBaHUA BHM-
MaTenbHO NPOYNTaTb AaHHYK BpoLopy K
H6epeXXHO XpaHUTb ee B MeCTe, AOCTYMHOM
ansa nbbix 06palleHnii Co CTOPOHLI one-
paTopoB B byayLiem.

PyKoBOACTBO ABNAETCA HEOTbEMIEMOM Ya-
CTbio 06OpyaOBaHUA U OOMKHO BCerga co-
NPOBOXAATb Ero B X04e ero CpoKa cny>bbl
Nnpy Nnepenaye HOBOMY BnagensLy.

MNMepen nepemeweHneM WM YCTaHOBKOMN
obopynoBaHuA NPOBepUTb COOTBETCTBUE
nomewieHusn. MpoBepuTb, YTO CUCTEMbI
COOTBETCTBYKT HOpMaM, OEeNCTBYIOLWMM
B CTpaHe aKcnayaTauuu, a TakKe npuee-
OEHHbIM Ha NacnopTHOW Tabnuuyke xapak-
TEepPUCTUKaM.

Bce onepauwnuv no yCTaHOBKE, MOHTaXy U
3KCTPEHHOMY TEeXHUYECKOMY 06Cnyxun-
BAaHUIKO OOMKHbI BbIMOMAHATLCA MCKIKOYM-
TeNnbHO KBanMGUUMPOBAHHbLIM MEepCcoHa-
NIOM, YNONHOMOYEHHbIM M3roToBuTENneMm, B
COOTBETCTBMWU C HOpPMamu, 0eNCTBYHOLW M-
MK B CTpaHe 3Kcnnyatauuu, u ¢ cobnio-
OEHMEeM HOPM, Kacawwuxcs MawWwWHHOro
obopynoBaHua 1 6esonacHoOCTK Ha pabo-
4YeM MecTe.

Ecnu 210 06bopyaoBaHMe OOMKHO ycTa-
HaBnMBaTb BONMU3M CTeH, Meperopofok,
KyXOHHOW Mebenu, nekopaTuBHOM 0TOEN-
KU U T.0., 9TU CTEHbI, MEPEropoaxku U T. A.
LOOMKHbI BbITb M3roTOBNEHbI U3 HEroplo-
yero matepuana. Ecnm aTo HEBO3MOXHO,
CTEHbI, MEepPeropogkn U np., 4OHKHbLI No-
KpblBaTbCA HEropryuMM TepMou3onaum-
OHHbIM MaTepuanom.

BHMUMAHWE: 310 0bopynoBaHWe He oMK~
HO yCcTaHaBnMBaTbCcs B MecTe cBoboaHoro
AOCTyna ans noceTuTenen.

3710 obopynoBaHue npegHasHadeHo Ons
WUCMONb30BaHUA Ha MpPeanpuaTUaX Top-
rOBMM ANS NPOM3BOACTBA NPOAYKTOB MNU-
TaHua 1 pasnuuHbix 6noa. Mcnonb3oBa-
HUe B UenaX, OTNIMYHbIX OT YKasaHHOW,
cuMTaeTca HenpaBW/bHLIM, MNOTEHUW-
anbHO OMacHbIM ANa NAer U XUBOTHbIX
M MOXXET NPUBECTM K HeobpaTWMbIM MNo-
BpexaeHuaM o6opyaoBaHus.

- 3710 obopynoBaHWe npegHasHaveHo And

MCNONb30BaHWA Ha MpeanpuaTUax Top-
roBAKM, HanNpUMep, Ha KYXHAX pecTopaHoB,
B CTONOBbIX, KYXHAX BONbHUL, U TaKKUX Ma-
rasvHax, Kak 6ynouHble, MACHbIe NaBKU U
np., HO He ANA HeNpPepbIBHONO MaccoBOro
NPOM3BOACTBA NPOAYKTOB NUTaHUA

310 obopygoBaHMe He npegHasHauyeHo
AN UCNOMb30BaHMA HEOMbITHbIMK NULa-
MU B BbITY 1 Np.

HenpaBunbHaa akcnnyaTtauua obopyno-
BaHWA BneyeT 3a cobol aHHynMpoBaHWe
rapaHTum.

3710 obopynoBaHWe He NPUrogHo ana uc-
nonb3oBaHWA nuuaMu (BKNw4as geten) c
OorpaHuyeHHsIMU GU3NYECKUMU, CeHCop-
HbIMW U YMCTBEHHbIMUW CriocobHOCTAMM,
WU HEe UMEIKLMMM O0CTAaTOYHOro onbiTa
M 3HAHUW.

He ocTaenaTb 0bopynosaHue 6e3 NnpucMo-
Tpa B NMpUCYTCTBUM AeTer n ybeauTbes,
UTO OHMW HE MNONb3YHOTCA U HE UTPaKOT C HUM.
Mepen BbinonHeHueM nbbix paboT nna-
HOBOrO/3KCTPEHHOro TexobCnyXXMBaHUS,
3aMeHbl KOMNOHEHTOB MM OYUCTKU OTCO-
ednHUTbL 0bopypoBaHUE OT 3NIEKTPOCET!.

YcTaHOBKa M TexobenyKuBaHMe yCTpon-
cTBa 6e3 cobnoaoeHua W3NOXKEHHbIX B
OAaHHOM pPYKOBOACTBE YKasaHWM MOXXeT
NPUBECTU K HaHeceHuio yuepba, TpaBmam
M CMepTW.

Mpu noBpeXxaeHUM TOKONOABOAALEr0 Ka-
6ena pna npenynpeXXaeHus onacHoCTM OH
LO/KEeH 3aMeHATbCA CEePBUCHOM CNy»XK60oM
WK KBaNMOULMPOBAHHBIM CNELManCcTOM.
3anpeljaeTca ycTaHaBnMBaTb Neyb BO
B3pbIBOOMNACHbIX Cpeaax.

PaboTbl, HECaHKLUMOHMPOBaHHbIE BMeLla-
TenbCcTBa UMK CrneuuanbHo He paspeLueH-
Hble MoaudUKaLMK, He COOTBETCTBYIOLLNE
yKaszaHuaM OaHHOro pPYKOBOACTBA, MOryT
Bbl3bIBATb NOBPEXAEHUA, TPABMbI UNN HE-
CYaCcTHble cny4Yan CO CMepTesbHbIM UCX0-
LOM, W BNeKyT 3a coboi aHHYNMpoBaHWe
rapaHTuu.



Mpn cbopke obopyaoBaHWA nMUaM, He
YYacTBYIOLWMM B MOHTa)ke, He paspelua-
eTcs NPoXoauTb UM HAaxoaUTbCA PAAOM C
30H0W paborT.

Ha nacnopTHoM Tabnuuke NpUBOOUTCA BaXK-
Haa TexHudeckaa uHdopmauma. OHa Heob-
X0OMMa B Cly4ae 3anpoca Ha Texobcnyu-
BaHWe 1Ny peMoHT 060pyaoBaHMA, MO3TOMY
pPEeKOMEeHOyeTCA He CHMMaTb, He TMOBPeX-
0aTh U HE BHOCUTb B HEE U3MEHEHUN.
HecobniogeHne ykasaHHbIX HOPM MOXeT
NPUBECTU K MOBPEXAEHUAM U TpaBMam, B
TOM YKUCNE CO CMepTeNbHbIM UCXO4O0M, K aH-
HYNIMPOBaHWIO TapaHTUM U OCBO6OXKOaeT
N3roToBuTENA OT BCAKOW OTBETCTBEHHOCTW.

MHCTPYKLUM:

XpaHeHue UHCTPYKLUMIA

HacToswee pyKoBOACTBO, fABNsOLEe-
CA HeoTbeMneMOW 4acTbio 060pyaoBaHWS,
LOMKHO XpaHUTbCsA BepeXkHo U BbiTh BCer-
O0a OOCTYMHbIM ANna o0bpaleHus K HEMY Kak
nonb3oBaTteneM, Tak U paboTHMKaMK, Bbl-
NONMHALWMMM MOHTAX U TEXOBCNYXKUBAHME.
Mopua unu ytepsa

Mpwn HeobxooMMOCTU 3aKkasaTb AOMNONHWU-
TeNnbHbIA 3K3eMNNsSp PYKOBOACTBA Y OMU-
nepa vnu Ha PUpMe-nU3roToBUTENE.
Mepenauya obopynoBaHus

Mpu nepepave obopymoBaHuA Opyromy
Bnagenbuy 9aKcnnyaTtauMoHHWK o0683aH
nepenaTb eMy Tak)Xe aTO PYKOBOACTBO.
OTBEeTCTBEHHOCTb

MNpu nepepaye paHHOro pykosogctea Pup-
Ma-MU3roTOBMTENb CHUMAaET C cebsa BCAKYH
rpaxxgaHcKylo U YronoBHYIO OTBETCTBEHHOCTb
3a HeCYacTHbIE ClyYan, CBA3aHHbIE C YacTnY-
HbIM WSIM NONHBIM HecobnaeHNeM coaepKa-
LMXCA B HEM YKa3aHW U NpeanmMcaHuii.
PurpMa-M3roToBUTENL TAKXKE CHUMaET c cebs
BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTb, CBA3AHHYIO C HEe-
NpaBuWIbHOM aKCcNyaTauuen obopyaoBaHuma
UK ero HenpasuNbHbIM NPUMEHEHUEM 3KC-
nNAyaTauMOHHWKOM, a TakXXe HeynonHoMo-
YEeHHbIMU U3MEHEHUAMWU U/UNKU PEMOHTOM U
MCcrnonb3oBaHWeM HeUPMEHHbIX 3an4YacTen.

+ OTBETCTBEHHOCTb 3a MOHTAa)HbIE [JBGOTI:I

OTBeTCTBEHHOCTb 3a paboTbl, NpoBeaeH-
Hble NPy MOHTaXke 0bopyaoBaHus, He BO3-
naraetca Ha Pupmy-marotoBuTenb. 3JTa
OTBETCTBEHHOCTb BO3/araeTcad Ha MOH-
Ta)kHWKa, OT KoToporo TpebyeTcsa npose-
LleHWe NPOoBEepOK NPaBUNbHOCTU MPUHATbIX
ONA MOHTa)ka peLleHuit U UX COBMEeCTUMO-
cTu c obopynoBaHueM. Kpome Toro, omK-
Hbl cobnogaTbCa BCce NpaBuia TeXHUKM
6e3onacHOCTK, NpeaycMOTpeHHble npu-
MEHWMbIM 3aKOHOAATEeNbCTBOM, AENCTBY-
lOLLMM B CTPaHe MOHTa)<a 06opyaoBaHus.
3kcnnyaTtauus

3kcnnyaTauus obopyaoBaHUA OOMKHa Ocy-
WecTBNATLCA NpU  COBNKOAEHMM, MOMUMO
NPeanucaHuii - HacToAWero pPyKOBOACTEA,
Tak)Ke BCex NpaBun TexXHUKKU BeaonacHocTy,
NpeayCMOTPEHHbLIX 3aKOHO4aTENbCTBOM, Ae-
CTBYIOLLMM B CTpaHe MOHTaxa 06opynoBaHums.
3a nwbol gononHWTENnbHOM WHGopMaumen
Mo UCMNONb30BaHWIO U/UNM MOHTaXy obopy-
NOBaHWA obpallaTbCcsa K gUnepy, y KOToporo
6bina coBepLueHa NoKynKa.



HAPYXHBIE PASMEPBI

MACCA

PA3MEPbI KAMEPbGI

SNEKTPONMNWUTAHWME

MOLWHOCTE AHA

MOLWHOCTE BEPXHEW YACTH

CYMMAPHAA MOWHOCTb

MNONHOCTbLHO M3 OrHEYNOPA

BAPOYHAR NOBEPXHOCTL

OCBELLEHWE KAMEPGI

HAPYHbIE PA3MEPbI

MACCA

3NEKTPONWUTAHWE

OCBELLUEHME

YMCNO NPOTHUBHEA

MOLWHOCTb PEIUCTOPA

HAPYX(HbIE PASMEPbI

MACCA

SNEKTPOMNWUTAHME

OCBELUEHME

MOLWHOCTb ABUIrATENSA

MAKC.
NPOU3BOOWTENBHOCTL

OxxB (cm)
Kr
OxxB (cm)

BoneT

BT
BT

BT

OxxB (cm)
Kl

BoneT

40x60

BT

OxxB (cm)
KI

Kr

BT

M3y

6

NBX172,5X65

355

70X105X20

400V 3H -

BEO ¢

1050 x 9

14400

na

LWAMOTHAA FNHHA

2%

NBXI4FKIT

160

230V -

na

12

1800

MBX162,5X18.5

50

230 B 1 da3a

aa

150

562

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

9

153X172,5X65

470

105X105X20

400V 3H -

BOOx @

WAMOTHASR TTTIMHA

A%

153X149X99

195

230V -

na

24

1800

153X162.5X18.,5

60

230 B1daza



rnyBUHA

WKPHUHA

BbICOTA

172,85

153

183




TPAHCIMOPTUPOBKA

Vicnone3ays cpeacTea HHHMBMﬂyaﬂbHDﬁ 3alKThl, NepeMecTHTb OﬁODy,D,GBBHHE B MECTOD YCTaHOBKKW C NOMOLWBHD
CpelcTBa, COOTBETCTBYHWETO Macce raﬁapwry nepeMellasMmoro rpyaa.
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[lna cHATKA NoAA0HA OTBUHTWUTE BUHTLI, KDENALLME ero K NAaHKaM, NOAHATE Nedb 3NeKTPOKAPOM 33 HIBKHIME NAaHKK,
ynensa ocoboe BHUMaHKE Konecam. Mcnonb3oBaTh 3TU NNaHKK ONA NepeMelleHis 06opyNoBaHus 3NeKTPoKapoM
WM TENEMKOM ON8 NOANOHOB B MECTO DKOHUYATENbHOM YCTAHOBKIA Nayn.

MNepen cHATWEM Nedn ¢ NoAnoHa ybpaTh yNakoBaHHble AeTanu, HanpasneHHbIe B KOMNNekTe ¢ 060py0BaHK1EM,
HaxoJAWKWecs Ha NOALOHE W BHYTPW ONOpPbI:

- 3aKpLIBaLME LIOKOIW

- Nep:KaTenud NpoTUBHEH

- ONopa ANA 3aKpbITKA

MNocne Toro, Kak Neds ByaeT YCTaHOBNEHa B OKOHYaTENEHOE MONMKEHWME, CHATL MNaHKK, 0TBMHYMEAA TPK BKMHTAE
HamOoM M3 HUX.

1



lMocne YCTEaHOBKW B OKOHYaTENbHOE NONOHKEHME WM BbINONHEHKA NOAKTHIYEHKIA YCTaHOBWUTE HMHHWE AEKOPaTHMBHbIE
LOKONK C KpenneHeM Ha MarH1Tax.

Ecnw TpebyeTca pasaenuTe KOMNOHEHTE, BoINOAHWTE CNeay oL Me onepauin:

L) CHATb BOKOBLIE NAHENK Neyw.
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. OTEUHTWTL 4 BUHTA, KDENAWME BbITHHMKY K MEHK.

i N

. OTcoeanHWTE SNeKTpUYecCKre CoeMHEHMA MEXOY BbITHMKOM WM NEYLKD K NOOHATE KOMMOHEHT.

NMPUMEYAHME: cnepyeT 6bITh BHUMaTENbHBIMKW U NP NOBTOPHOM NoAcoeAMHEHUHU cobnioaaTh NONOXeHUe
Kabener

3 ™
Uiojopopuia
SEEEEE
| N O A |
1 2 3 4
1-2 paccToeyHbR Wxad
3-4 BoITAMKA
Y A
13




+ JNEeKTPWUYECKW OTCOEAMHWTE NMeYs 0T ONopLI/KaMeph.
+  BeuHTWUTE peiM=-60nTol M10 1 € MX NOMOLLEK NOAHATE NEYE.

14




«  [1pW HEOBXOOMMOCTI MOMHO BBUHTWUTE 2 priM-60nTa M10 8 0CHOBAHWE MNedn 1 NEPEMELLaTE 88 BEpTUKANLHT,
NpensapuTensHO CHAB BCE NOABMMKHBIE YACTH [TONbKO Ha HeobxoaWMoe Bpems).

+  YCTaHOBMTbL Onopy/Kamepy B NOAX0AALEE MECTO W COBRAaTh 23NEMEHTb KOHCTPYKUMM, BRINONHAA ONMCAHHbIE
BhiLIE 3Tansl B 0BpaTHOM NOPAMKE.

«  CnenmTs 3a TeM, YTOOLI BO BPEMA 3TOR ONepauWy OrHeynopHeIe 6A0KKM HANEXHO 0CTABaNMCh HA CBOEM MECTE.

BHumMaHmel CHUMAaTL 3aWMTHYIO YNaKoBKY, 0C0BEHHD YNaKoBKY OrHEYNopHbix BNOKOB, YCTaHaBNMBAEMbIX BHYTDK
OYX0OBOW KAMEDL!, TOMNBKO NOCNE 3aBEPLWEHMS NOAMLUNOHWMPOBAHMSA NeYM.

.

MPUMEYAHWE: MNpW HeoBXxoAWMOCTM PACCTORYHYH) KaMepy, CTROMD Ha HeoBXOAMMOE BREeMA, TAKKE MOMHO
nepeBepHyTL Ha Bok, cobnwaas NpM aTOM BCe Mepbl NPEeOCTOPOMHOCTH. epen NepesopadrBaHiAeM KaMeptl
NPCBEQMTDL, YTO W3 Hee BbiNK W3BNEYSHB BCE BXOAALLME B €8 KOMIMNEKT ACNANHWUTENbHBIE NEUCNOCobneHma.
Kpome Torg, HeobXxoaumo 3abNoKKMpoBaTe ABEPK ONA NEEOYNDEXOEHUA MX CNYYARHOrD OTKOBITWA M CBAIAHHOW C
STHUM ONACHOCTH NOBREXOEHMA,
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NMPEABAPUTEJIbHbIE ONMEPALIUA

GCTDDD}HHO CHATb 3allMTHYH MNeHKY.

MNput 0BHaPYXEHWW OCTATKOB KNEA HA NOBEPXHOCTAX OCTOPOXHO YOANUTE MX MbIAIBHOM BOAOK, HE UCNOMB3YS
KOPPO3WIAHLIE, aBPasrBHble CPeOCTEa, OCTPbLIE UK DEXYLLKE MHCTDYMEHTHI.

YTUITU3AUUA YITAKOBKU

MNepen Hauanom YCTaHOBKK NeYn BeINONHUTE YTUNM33LUMID YNaKoBKK COrNacHo NpenycMoTREHHOMY HOpMaMM,
NENCTBYHOLLMMI B CTPaHE MOHTAaMa 0BopyooBaHWs.

BHWMaHWe, onacHoCTb ‘_‘,I’,D,YLIJEHI.«’IHE YNakoeKa, ocTaeNeHHasa bes NPpMCMOTPa, MOXET NpencTas/dATe onacHOCTb
0N NETEM W HKUBOTHBIX.

A BHumaHKe, onacHoOCTe NpenatcTenal YnakoeKka, ocTagneHHas 6e3 npyucMoTpa, MOXKET CO30aTh NPEenaTCTEME
A 0n4 nepemMellesia TRaHCNoPTHBIX CREOCTE M MOHTEXHWMKOB NpK onepaumax cbopky M MOHTaXa.

i
MaTtepuan Ynakoexa O6o3HaueHue | Chop
MoppoH NOALOH W 4acTh M3 fepesa FOR 50 [uddepeHUMpoBaHHbIR
cBop oTX0Oooe
CTRmKM CTaAMKM PP D5 CHop nnacTuxa
JIAHEMHBIA NONKMETHUNEH HASKOW NNOTHOCTH My3blpEYaTan, PACTAMMEIOLWLAACA LDPE 4 CHop nnacTuxa

nneHKa, NNeHka-NMcThl
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XAPAKTEPUCTUKH
NMOMELLEHUA
YCTAHOBKHW

I'Iposepmb. 4TO noMelieH1e 0Ny YCTaHOBKK:

» NpeAHa3HaYeHo W COOTBRETCTRYET ANA
NPUrOTOBAEHMA MNKLLA;
* MEeT COOTBETCTEYHWMWIA BO3OYXO00BMeH;
* HE COOepMNT OrHe- UMK B3P5LIBOONACHLIX BEWECTE;
COOTBETCTBYET OBACTBYOWMM HOPpMaM B chepe
0XpaHbl TpyOa W NpasknamM TEXHWKKM BeaonacHoCTK
Ha NpeanpUAaTHAx;
« HE noasepraeTca aTMochepHbIM BO3ABMCTEMAM;
« MEeT TeMNEpaTYY B AWMAaNasoHe oT
+5 °C (41 °F) no +35 °C (95 °F);
« UMEEeT BMaHOCTe He Bhilwe 70%;
« UIMEET COOTBETCTBYHLLYHK HOPMaM SNEKTPUYECKYHD
CHUCTEMY:
« MEET BCE HeobxoOuMble MOOKNHKYeHaA
(snekTpoToKa, raza, BoAbl) M BbiNyCK OTX0N0B
nporasoncTea (Hanpumep, yoaneHna AbiMoe);
COOTBETCTBYHLWMM DBPa30M OCBELWEHD M OTBEYAET
BCEM MMITMEHWYECKWUM W CAHMTADHbIM HOPMaM.

OCTABJIAEMbIE PACCTOAHUSA

FekoMmeHayeTca yCTaHaBNMBATE Neyb ¢ COBNIOOEHWMEM DACCTOAHUIA, YKa3aHHbBIX Ha DUCYHKE.

06s3aTentHo NPOBEPATL, UTO BbIBPaHHOE ANA YCTAHOBKM NONOMEHME NO3BOMAET BbINONHATL ONEpaumMH
EXENHEBHOM OUMCTKIA M TEKYLLETD W SKCTREHHOrO TEXOBCNYXUBAHMS (HanpUMep, peMoHTa).

Kpome Toro, NpoBepyTh, YTo pAnoM ¢ obopyaosadvemM HET 3aHaBeCcOK U ApYrvux Nerko BocnnaMmeHAoWmMxXca 1
B3pbLIBOONACHBIX NPeAMeToB (HanpuMep, rasoseix bannoHos),

O6opynosaHue He NpegHa3HaueHo ANA YCTaHOBKKU B HULLY.

)

50 cm /19,6 inch

20cm /7.8 inch

50 cm / 19.4 inch
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OAHHDBIE HA
TABJINYKE

3asoackan TabnrdKa HaxXoaMTCa Ha 3anHer naHenu
obopyaoBaHMa.

Ha Hel NpWuBoOMTCA TEXHWYECKas MHbopMaLKMa,
HeobxoaWMan B cNydae 3anpoca Ha
TeX0BCNYKUBAHWE WK DEMOHT 0BOPYOOBAHKS,
noaToMy peKOMeHOYyeTCcA He CHMMAaTb ee, He
noBpe[gath M HE BHOCUTL B HEe U3MEeHeHWA.

CEPMAHLIA HOMEP

MOOENL

PizzaGroup Srl ==

S.VITO Tagl.to (PN) - Haly
tel. 0434857000

)74

Serial no. | |

Model [ ]

rof BuiNYCKA

Year |—|

MUTAHWE

e [

[0

I

YACTOTA

Il

pregrregt

Phase [ ]

DAZH

MOTPEEBNEHWE

VR —

IPX ]

KNACC 3ALLATHI

MACCA

Weight | |

18
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INEKTPUYECKUE NOAKJTHOMEHUA

BJ"IEKTDH'-IECKOE nogknKYeHne AoNHHO BeINOAHATECH HCKANKDYUTENBEHO Kaanndmunpoaaunbm nepcoHanoM
nocne NnpovyTeHUA npanynpa:«nanuﬁ no 6esonacHoCTH, npueefeHHbIX Ha NepBbixX CTRpaHWLaX.

Mepen NookNUeHMEM NeYyr NPOBEPWTE, YTO BCE CUMCTEMBI COOTBETCTBYIOT HOpMaM, OeRCTBYIOWMM B CTpaHe
JKCMNYaTauuK, a TaKKe OaHHBIM, MPUBELAEHHEIM Ha NACNOPTHOW TabNWUKe Ha NPaBOK YacTy Neuu,

O6opynoeaHme noctasnaerca 6e3 TOKONOABOAALWErD Kabena 1M wrencena. LUtencens v Kabenb OONMHbI
YCTAHABNMBATLECA Ha MNeUb KBaNMDUUMPOBAaHHDbIM NEPCOHAaNoM, WTEenceNb AOMKEH BoliGMpaTeECA Nog
OTEETCTBEHHOCTE MOHTAMHWKE MCX04A M3 NOTPEBNAEMON NeYsi MOLWHOCTH [CM. TeXHWYeCKKe XEDEKTEDMCTMHH].

Kabenb DonxeH BoiTe MCKNHOUWTENEHD YKA3aHHOro TKUNa, 4na NoOAKNKYEHWA K 3NEKTPOCETM Ha HEro DOMKeH
YCTAHABNMBATLECA WTEMNCENL, COOTBETCTBYKLWMKA NOTPebNASMOM Neubid MOLWHOCTH.

HHEKTDMHECKEH PO3ETKa DONHHE BbITe NErKo AOCTYNHa 1 He TPEGOBaTb KaKKx-NMEo CMELWLEHKIA.
MecTo NoOxNKYeHns K SNEeKTPOCETH OOMHHO BhITe Nerko NOCTYNHO Takxe Nocne YCTaHOBKK MNeYi.

PaccroaHme Mex Oy Nedotd M1 DOSETHCIF‘I NOMKHO BeITe TaKKMM, YTOBEI He AONYCKaTh HATAMEHIMA TOKONOABOARWETO
kabenq. KDOME Toro, Kabene He AoneH NPOoOXo0WMTE NOO OCHOBaHWEM Ne4i.

Mpu NoBpexneHKk TOKONCABOAALLErD Kabens ONA NPeayNpeskaeHIns oNacHOCTY OH OOMKEH 3aMEHATLCA CEDBMCHON
cny6oi MM kKBanUbULMPOBAHHbBIM CNEUWANUCTOM.

[na spinonNHeHWsA noacoeauHeHna kabena « OGODY,D,OBEHHIO CHATb 3aAHKH NaHent NeYM, NponycTuTb Kabenk depe3
NoAroTOBNEHHDbIK KabentHeIlM BBOL 1 NPaBMAEHO NOACOEAMHMTE B0 K KNEMMHON KopoGKe.
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4003 +N+T

rz [l ] [ cfl] r2
Rz [l | ol r2
R2 [l | ol r2

BAPUMAHTA
BAPUAHTB -~

=

NOAKNHOHEHO K pABHOMNOTEHUMANEHOM CUCTEME B COOTBETCTBMI C OeWCTBYI0WMMIK HopMamK. [aHHoe
COBOMHEHME OONMHO BEINONHATHCA MEX Y pasnndHeiM 0DOpYNOBAHMEM C NOMOLLBID 3aMKMMa, OTMEYEHHOID
KaK paBHOMNOTEHUMANBHBIA NOCPEACTEOM CNeUMansHoro CUMBoNa @ :

MaKCHMManbHoe CedeHmne NPoBOAHMKA A0MKHO COCTaBNATe 10 Mm? (B COOTBETCTBMKM co cTandaapTom CEl EN
60335-2-42:2003-09), npoeog 0oMMeH DbiTh MenNToro-3eneHoro LeeTa;

PacnonomeHwe paBHoONoOTEHUMaNBHOro coefrHeH1A

MaroToeuTens cHUMaeT c cebsa KaKyH 6bl TO HK BbINO OTBETCTBEHHOCTE B cnydyae HecobnwgeHua
Bblilen3anoXeHHbIX yh:aaanm'-‘l.

.," , [py HeobxonuMocTw, ANA NpeaynpesoeHna Nuboro pucka kabenb AOMKeH 3aMEeHATLCA TONbKO
' KBANMUDULMPOBAHHBIM NEPCaHaNoM.
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YOANEHUE I
NbIMOB B

Mpr NPUIrOTOBNEHKMIA M3 NeYM B NOMELLEHME MOTYT =
nonagaTe Napbl, BelXOOALLKE M3 OTBEDCTMA NEYM.
Bxoaauan B KOMNNEKT BbITAMKA 3anyCTHUTCA
ABTOMATWMUYECKM NpK DOCTHHREHWM 40 °C BENK3K
HUNBTPE BbITAMKM,

NMPOBEPKW NO 3ABEPLULEHUN YCTAHOBKHW

MNepen saeeplueHyemM paboT No YCTAHOBKE DEKOMEHAYETCH NOPYUYMTE NPOBEAEHWE MCMNBITaHMUE Nedw
KBANMAUUMDOBAHHOMY CNelManicTy.

[lpoBEpPUTD, YTO:

NoMeLLEHWE YCTaHOBKK COOTBETCTEYET YKa3aHWaM Ha cTpaduua 19
0BopynoBaHKMe aBCONKTHO TOYHD BEIPCBHEHD NO YDOBHKD

0BopYOOBaAHME NONHOCTEIS ONWPASTCA HA NPEOYCMOTREHHYH HUXKE Onopy
cobnoaeHsl be3onacHbe PACCTOAHWMA, YKRa3aHHbe Ha cTpanuua 17

CO BCEX NOBEPXHOCTEN CHATA 33WMTHAA NNeHKa

HanpaMeHKe CeTK COOTEETCTRYET AaHHbIM, YKa3aHHbIM Ha 3aB0ACKON Tabnu4ke

3NEKTPUUECKOE NOOKMNHOYEHME BRINONHEHO B COOTBETCTBMI C HOPMaMKM, ABMCTBYOWWMK B CTpaHe
yCTaHOBKKM 060pynoBaHns

neYb BENKOYaeTCd KU NpaBribHO BBINONHAST Harpes
none3oBaTeNs NPOMHCTRYKTWUPOBAH O ﬂpaBMﬂhHDﬂ JECNyaTaum TEXDE‘EJ’IY}KMBEHMM neyu

nonL3oBaTeN NOCTaBnNeHa BCA CoNpoBoanTelbHad AOKYMeEHTaUKMA Ha MNedb

OyHKUMOHAaNBHAA NPOBEDKE O0MHHA BRINONHATECH N0 YKA3aHWAM, NpUBeaeHHbIM B Naparpade «[NEPBOE
BKJIOHEHWE» pykoBOOCTBA NO SKCNAYaTaUWK WM TEXOBCNYKUBAHMID,
MNocne NepBoro BKAKYEHWA TEXHUUYECKWIA CNELMaNnUCT O0MMeH NPOBEPUTL, YTO NONB3CBATENL BbiN

npaswUibHO NPOMHCTRYKTMPOBAH NO SKCNAYaTaUWK M TeEXOBCAYKMBAHMID Nedl 1 UTo eMy Beina nepedada eca
conpoBOoAKMTENbHAA AOKYMeHTALMA.
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NMOCNENPOAAXHOE OBCNTY>XXUBAHUE

3anuacTtu / TexobocnyuBaHue

[na 3akaza 3anuacTel cbpaWanTeck K CBoemy Ounepy, obazaTentHO coobBWwas eMy OaHHble, MNpWBeleHHbIE Ha
WAEHTUDKMKALMOHHOM Tabnuuke Ha GOKOBOW YacTy 0bopyYN0BaHWA (MOOENb, CEPWUAHLIA HOMED M T.0.), K KOO 3an4acTi,
NEMBEOEHHEBIA HA NOKOMMOHEHTHOM M300paMeHIMK 3andacTen.

[N 3aKka3a sKCTPEHHOMO TEXOBCNYHMBAHWA, DEMOHTA W,/ MMM 3aMEHbI 0B PALLATECA MCKNKU M TENBHO KYNONHOMOUEHHOMY
AMNepy, ¥ KOToporo 6eino NprobpeTeHo obopyaoBaHne, U/ N K KBANMGKULIMPOBAHHOMY CNEUMaNNCTY, OTBEYAI0LEMY
TEXHUYECKMM 1 NpodeccroHantHeiM TpeboBaHnaMm, YyCTAaHOBNEHHbBIM OEACTEYIOWMMK HODMaMI.

FTAPAHTUA

apaHTKs Ha CKpEIThie nedekTol AecTayeT & TedeHue 12 (0BeHaaUaTH) MECALEE C NaThl BLICTABNEHMSA cUeTa-haxTypbl
npu NpeabasneHrK 3akasyiMKoM NUMCEMEHHOW pernaMaumnm,

PIZZA GROUP npenocTasnaeT rapaHTUio Ha CBOM M3OENMA 1 KOMNOHEeHTh/AeTan TONbKO B OTHOWEHWK fedekTos
NpOWM3BOACTEA WMNW HECOOTBETCTBMA TONbHO TEXHWYECHKMM YCMOBMAM, YKA33HHBIM B TEXHWYECKMX KapTax WK
NpenycMoTpeHHbIM NEMMEHKMMbIM 2aKOHOOATENbCTEOM

lapaHTuWitHoE obohy:uBaHuWe ByeT NpefycMaTpUBaTh, No yeMaTpeHuio PIZZA GROUP, MCKNIDYWTENBEHO PEMOHT AW
3aMEHY MPHUIHAHHDIX 0eDEKTHLIMIA KOMNOHEHTOB M/WNKN M30ENKA.

3akasumk 0ba3aH NpOBePUTE U3NENKA NPK AOCTABKE HA NPEOMET OTCYTCTBMA ABHLIX AebEKTOR MKW HECOOTEETCTEBWA
W NpY KX BLIABNSHWW COCTABWMTh MO HWM MUCEMEHHYHD pexnamaumio. [apaHTia yTpadvMBaseT CNy aBTOMaTUYECKM B
chydae, ecnu 0 ABHOM AedexkTe/HecooTEETCTEMKM He cooBulaeTeA B NUCEMEHHON dopMe B TedeHne 2 (oeyx) aHel ¢
NaTbl AOCTABKM.

MpeTeH3uKM No ABHbLIM WM CKPbIThIM A2dEeKTaM MNW HECOOTBETCTBUAM A0/MKHbI HANPasnATLCA 3akasdmkom B PIZZA

GROUP B nUcbMeHHOW dopMe, NpKUNaras nofHbid 0eTanbHbiAd TEXHWYECKWA OTUYET C© YKa3aHWeM CepURHOro HoMepa

Wnanenus.

Mocne NonydeHWa HanpasneHHoM YKa3aHHbIM Bellle o6pa3oM npetedany PIZZA GROUP, no ceoeMy yCMOTREHMKO, bea

OMpaHWUEHMIA MNK 0TKa3a 0T CEBOMX NPaB, MOXET:

al paspewvTh B NUCEMEHHOM hopMe BO3BPaT M3NENUa MK AeTANKW, KOTOPLIE A0NMHbBI HANDABNATLEA 3aKa3UMKOM Ha
YCNOBWMAX “GpaHKO-HAaL 3aB04» B CONPOBOXAEHWK ODOPMNIEHHOR NO BCEM NPasunam TRaHCNOPTHOW HaknNaaHoM
M BbllaHHOro Komnadwen PIZZA GROUP paspewedHws Ha soaspaT (6e3 npensapWTenbHOro NMCBMEHHOI
paspewedna ot PIZZA GROUP Bo3BpaThl HE NPUHMMAaKTCA);

b) KoMaHOWPOBATh CBOEra YNONHOMOYEHHOro patoTHWKE Ha NpeanpuaTheE 3axkasunka;

€] HanpasWTb 3aKasqMKy KOMMNOHEHTDI, HEOBX0AMMEIE ANA YCTPAHEHWA AedeKTa NM HECOOTBETCTEMA;

d) OTKNOHWTL NPETEH3MID.

C y4yeToM YCTaHOBMEHHbBIX 3aKOHOM MNPEOenos ACHO NoOpasyMesasTed, Y4To ecnk komnadua PIZZA GROUP, nocne
nony4YsHWa BO3BPALLEHHOMD TOBapa W/MNKA NPOBEDKK OCNapyUBaEMORl MNK BO3BPRAWLEHHOK OeTanu, NpMaHaeT CBOK
BMHY 33 BMEHAEMbIN el nederT/HecooTEETCTEME NPOU3BOACTEAE, OHa 06A3aHa, No CBOEMY YCMOTPEHWID WM 2a CBOWH
CYUeT, TOBKO NOCTABWMTH 3aMN4YacTb WK 3aMEeHWTb WK OTREMOHTUMPOBAThH NEdEKTHYH NeTanb, WCKNYaa nobbie
Apyrve obaszatenscTea, 00A3aHHOCTM, BO3MELWEHWE KAKOro-nNWbo ywepbda wnw Nbyi OpYryl OTBETCTEEHHOCTD.
B aToM cnydae Ha 3aMeHEHHbIE 3anN4acTy NpenocTasNAeTcd rapaHTWiiHbIA cpok B ABeHanuath (12) mecaues. Beoe
APYTWEe Pacxonsl WK 3aTpaThl, B T. Y. HA oNNaTy paboyel Kbl aNNaYymeaeT 3aKasumK,

Ecnn PIZZA GROUP nocyvTasT NpeTeH3u No aedekTaM HeobocHOBaHHOW, 3akasumky ByOeT HanpasneH OT4YeT No
NPoEEOEHHbIM KOHTDOMK W NPOBEPKAEM C OTKA30M OT MNOBOR CBAZEHHOM C HUMK OTBETCTEEHHOCTU. B TaKux cny4yanx
FaKkasunk o0bAsaH ONNaTTh U BO3MECTWTL BCe NoHeceHHslie PIZZA GROUP saTpaTtwl (B T. 4. 38TpaThl Ha SKCNEpTU3Y,
3aTpaThl Ha NpOBeAEHME PABOT, Pabouy CUMNY WM OTIDY3KY, 8 TAKKE BCE 3aTPaThl Ha 3aMeHy/DEMOHT), NO KOTORLIM
ByneT NnpeAcTasneH cYeT-MhaxkTypa.

[apaHTha He pacnNpOCTRaHAETCA Ha BCe AeTalu, NOABEDKEHHBIE HOPMANBHOMY W3HOCY, BKIKIUAA PYYKA, NOABKAHBIE U
ChEMHBIE NETaNK, AETANW M3 CTEKNA, OTHEYNOPHBIM MaTepuan, TpyBonNpoBOALI M BCE KOMMOHEHTHI MK KOMIMIEKTYIOWME,
AehEKT KOTOPBIX BbI3BAH M3HOCOM.
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Kpome Toro, rapadTia He pacnpocTpaHeeTCHd Ha OeTall, NOBPem/AeHHbIE BO BPeMA WMNW NO NpUukHe oTrpyaki/
NepeBo3KK Ha YCNoOBWAX «dpaHKo-3aB00», MNOBPEMOEHWA, HAHECEHHBIE B pPe3yNbTaTe HENpaBWNeHOro WUNu
HEOOCTaTOYHOre TexobonywyBaHMa, HEenpasBMNbHOMG MPUMEHEHKMA WNKW HENpaBWbHbIX OSACTEBWI nepcoHana
3aKazumka, HernpasKIeHOMO UKW HEBPEXHOo 06PAWEHWA, CNMWKOM WHTEHCUBHOMD MCNONE30BAHMA 0DOPYAOBAHWA, B
peayneTate yulepba MmN NoBpeXAeHWA, HaHeCeHHbIX MK Yoy ryBneHHblx B peayneTaTe NPoAoMMEHMA IKCNNYaTaumm
0B0pYO0BAHMA NMPK HANKWUYKMK TEXHWYECKUX NPeBNeM, MNK Nepenanos 3NeKTPMUECKOro HanpaKeHa MNM TeEMNepaTypol
0BpaboTKK KNK NKBOR NPYroM NPKMUYKMHLL, OTBETCTBEHHOCTE 38 KOTORYHD HE MOMET BO3NAraThCsd Ha NpOM3BOOMTENA.
lapaHTWs YyTpauMBaeT CUNy aBTOMATMUEBCKMW B CNYYaE, ECNKM O CKPLITOM fledeKTe/HecooTEETCTEBMM He coobllaeTcs
B NMuMcbMEHHOM dopme B TeueHue 8 (BocbMu) OHEW C© NaTbl BoIABMNEHWA. KpOME TOro, rapadHTya yTpadnBasT cuny
MpyU YCTAHOBKE Ha WM3genws obopyaoBaHWA MNKM YCTPOWCTE, He nocTaeneHHeix PIZZA GROUP, npu BHECEHMMK
MOAMBUKALWA, He YTBEPMOEHHbIX NPOWU3BOAMTENEM, 8 TAKME ECNW CTERT, MAMEHEH MNW HEYWTAEM CEPUMIAHLIA HOMEP
magenus. 0BopyN0BaHWE CHMMAETCA C rapaHTM TAKME NPM NONHOM MM YacTMYHOM HECOBNIASHWK NPEnnncaHmi
W MHCTPYKUMIA, NPYBEAEHHDBIX B CONPOBOMRAAOWMK 060pYyA0BaAHWE DYKOBOACTBAX.

PIZZA GROUP HeceT OTBETCTEBEHHOCThE MWCKIKUYWTENBEHD 38 NPWMYMHEHHBIA 3axkasduky yuepb, asnsaolmics
HENoCPeacTBEHHbLIM NPAMEIM CNEACTEMEM NPEAHAMEPEHHOI MW NPECTYNHONo HEMCNONHEHMA CBOMX 0BA3ATENLCTE
Mo KOHTRAaKTY.

Hu npwn kKakwx ocbetoatenscteax PIZZA GROUP He HeceT OTEBETCTBEHHOCTM 33 KOCBEHHbIA yuwiepb, noHeceHHbI
3aKasuMKOM MK OPYIAMIA NMuami (Ang NpKMMepa, He OrpaHnYMBanch UMK, - YLILEPD MUY, YNYLILEHHbIE NpUBBINb,
NPoOW3BOACTEO, KOHTPAKTHI, Kakme-Neo Wrpadsl N KOMNeHCaUM).

OTrpyaka KOMMOHEHTOB, HEeOBXOOWMbIX ONA YCTPaHeHWs [edexkTa WNW HEeCOOTBETCTBMH, OCYLIECTBNASTCA B
onpeneneHHoM NOpTY. MapaHTUa He NpelyCMaTPWBAET NOKPLITWUE PAcxX0AoB MO onnate pabodyel cunbl U Nbbie
OpYrie JONONHMTENbHBIE 38TPATHI.

C Yy4YETOM BLILIECKA3aHHOMD, HW NPK KakKMx 0BCTOATENLCTBAX BENMUYMHA BO3MELWEHWA 338 NOHECEHHLIE YOLITKK MK
yulepb uaM np., 4To MoxeT NoTpeboBaTh 3aKasukK, He MOMET NPEeB.illaTh UEHY PEMOHTMPYEMOro/3aMeHaeMoro
magenuma.

meME—HBFOTOBHTEJ'Ib CHWMEEeT C cebf BCAKYH OTBETCTEBEHHOCTh 3a ONE4YaTHM M OCTAaBNAET 34 cobol NpaBso BHOCKMTL HagneMmatne
M3aMeHeHWA Bes obbABNEHKA.

BocnpowssefeHue, B T. Y. 4acTuHHOe, Ges paspeleHns QUpMbi-M3roTOBMTENS 3anpeLleHo. YkasaHHble pasMepbl OpveHTUPOBOYHb! K
He MMelnT oBA3aTensHOM CUALL

MexoaHbiM A3bIKOM AAHHOMO PYKOBOACTBA ABMARTCA MTANbAHCKMIA:: M3aroToBMTENb HE HECeT OTBETCTBEHHOCTH 3a BO3MOMHbIE OLWNMBKK
nepesoga/MHTepnpeTaLly W one4aTku.
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