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Le nostre apparecchiature sono costruite e collaudate seguendo le
prescrizioni di sicurezza indicate nelle direttive europee di riferimento.

Questo manuale € diretto a tutti coloro che sono preposti all'installazione,
alluso ed alla manutenzione in modo che possano sfruttare nel migliore
dei modi le caratteristiche del prodotto.

In caso di dubbi sul contenuto e per ogni chiarimento contattare il
costruttore o il servizio di assistenza tecnica autorizzato citando il numero
del paragrafo del’argomento in discussione.

E importante che questo manuale sia conservato e segua il prodotto in
tutti i sui eventuali trasferimenti (cambio di proprieta compreso) allo
scopo di poter essere consultato alloccorrenza e disporre quindi delle
informazioni necessarie per operare in condizioni di sicurezza.

Inoltre si riserva a termini di legge la proprieta del presente documento
con divieto di manomissione, traduzione a terzi senza autorizzazione.

Le informazioni tecniche, le rappresentazioni grafiche e le specifiche
presenti in questo manuale non sono divulgabili.

Il costruttore non si assume l'obbligo di notificare eventuali successive
modifiche del prodotto

© Copyright 2012
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Gentile cliente,

desideriamo innanzitutto ringraziarLa per la preferenza che ha
voluto accordarci acquistando il nostro prodotto e ci congratuliamo
con Lei per la scelta.

Per consentirLe di utilizzare al meglio il suo nuovo Forno, la
invitiamo a seguire attentamente quanto descritto nel presente
manuale.

1 PREMESSA

Il costruttore si riserva il diritto di modificare specifiche e
caratteristiche tecniche e/o funzionali del prodotto in qualsiasi
momento senza darne preavviso.

11  SIMBOLOGIA

Nel presente manuale i punti di rilevante importanza sono evidenziati
dalla seguente simbologia:

& INDICAZIONE: Indicazioni concernenti il corretto utilizzo del
prodotto e le responsabilita dei preposti.

- ATTENZIONE: Punto nel quale viene espressa una nota di
particolare rilevanza.

PERICOLO: Viene espressa un'importante nota di comportamento
per la prevenzione di infortuni o danni materiali

1.2 DESTINAZIONE D’USO

| forni a cui fa riferimento il presente manuale, sono stati progettati
esclusivamente per soddisfare le esigenze di cottura della pizza e di
prodotti similari.

La destinazione d’'uso sopra riportata e le configurazioni previste per
gueste apparecchiature sono le uniche ammesse dal Costruttore: non
utilizzare I’ apparecchiatura in disaccordo con le indicazioni fornite.

La destinazione d’uso indicata € valida solo per apparecchiature in
piena efficienza strutturale, meccanica ed impiantistica.



1.3 SCOPO E CONTENUTO DEL MANUALE

Scopo:

Lo scopo del manuale & quello di consentire all'utilizzatore di prendere
guei provvedimenti e predisporre tutti i mezzi umani e materiali necessari
per un suo uso corretto, sicuro e duraturo.

Contenuto:

Questo manuale contiene tutte le informazioni necessarie per
linstallazione, I'impiego e la manutenzione dell’ apparecchiatura.

La scrupolosa osservanza di quanto in esso descritto garantisce un
elevato grado di sicurezza e produttivita dell’ apparecchiatura.

14 CONSERVAZIONE DEL MANUALE

Conservazione e Consultazione:

Il manuale deve essere conservato con cura e deve essere sempre
disponibile per la consultazione, sia da parte dell'utilizzatore che degli
addetti al montaggio ed alla manutenzione.

Il manuale Istruzione Uso e Manutenzione & parte integrante della
macchina.

Deterioramento o Smarrimento:

In caso di necessita fare richiesta di un’ulteriore copia alla casa
costruttrice o al proprio rivenditore.

Cessione dell’ apparecchiatura:

In caso di cessione dell apparecchiatura l'utente & obbligato a
consegnare al nuovo acquirente anche il presente manuale.

15 AGGIORNAMENTO DEL MANUALE

Il presente manuale rispecchia lo stato dellarte al momento
dell’emissione sul mercato del prodotto.

Le apparecchiature gia presenti sul mercato, con relativa
documentazione tecnica, non verranno considerate dalla casa
costruttrice carenti o inadeguate a seguito di eventuali modifiche,
adeguamenti o applicazione di nuove tecnologie su apparecchiature di
nuova commercializzazione.



16 GENERALITA

Informazioni:

In caso di scambio di informazioni con il Costruttore o il Rivenditore dell
apparecchiatura fare riferimento al numero di serie ed ai dati identificativi
riportati sull apposita targhetta.

Responsabilita:

Con la consegna del presente manuale il Costruttore declina ogni
responsabilita, sia civile che penale, per incidenti derivati dalla non
osservanza parziale o totale delle specifiche in esso contenute.

Il Costruttore declina, altresi, ogni responsabilita derivante da uso
improprio dell’ apparecchiatura  od uso non corretto da parte
dell'utilizzatore, da modifiche e/o riparazioni non autorizzate, da utilizzo di
ricambi non originali o non specifici per questi modelli.

Manutenzione straordinaria:

Le operazioni di manutenzione straordinaria devono essere eseguite da
personale gualificato ed abilitato ad intervenire sul apparecchiatura a cui
fa riferimento il presente manuale.

Responsabilita delle opere di installazione:

& La responsabilita delle opere eseguite per [linstallazione dell
apparecchiatura non pud essere considerata a carico del
Costruttore. Essa €, e rimane, a carico dell'installatore, al quale &
demandata I'esecuzione delle verifiche relative alla correttezza delle
soluzioni di installazione proposte. Inoltre devono essere rispettate
tutte le norme di sicurezza previste dalla legislazione specifica
vigente nello stato dove la stessa €& installata.

Uso:

L'uso dell apparecchiatura & subordinato, oltre che alle prescrizione
contenute nel presente manuale, anche al rispetto di tutte le norme di
sicurezza previste dalla legislazione specifica vigente nello stato dove la
stessa € installata.
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10

PRINCIPALI NORMATIVE E DIRETTIVE RISPETTATE E DA
RISPETTARE
Direttiva 2006/95/CE “Concernente il ravvicinamento delle

legislazioni degli Stati membiri relative al materiale elettrico destinato
ad essere adoperato entro taluni limiti di tensione”.

Direttiva 2004/108/CE “Concernente il ravvicinamento delle
legislazioni degli Stati membri relative alla compatibilita
elettromagnetica e che abroga la Direttiva 89/336/CEE”.

Direttiva 89/391/CEE “Concernente l'attuazione di misure volte a
promuovere il miglioramento della sicurezza e della salute dei
lavoratori durante il lavoro”.

Direttiva 2006/42/CE “Relativa alle macchine e che modifica la
direttiva 95/16/CE”.

Direttiva 85/374/CEE e Diretiva 1999/34/CE “Relativa al
ravvicinamento delle disposizioni legislative, regolamentari ed
amministrative degli Stati membri in materia di responsabilita per
danno da prodotti difettosi”.

Direttiva 2002/95/CE “Sulla restrizione delluso di determinate
sostanze pericolose nelle apparecchiature elettriche ed elettroniche”.

Direttiva 2002/96/CE e 2003/108/CE “Sui rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (RAEE) e successive modifiche.”
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1.8 GARANZIA LEGALE

La durata della garanzia € in accordo con le normative comunitarie e
decorre dalla data della fattura rilasciata all’atto dellacquisto.

Entro tale periodo saranno sostituiti o riparati gratuitamente, solo franco
Ns. stabilimento, i particolari che per cause ben accertate ed
inequivocabili risultino difettosi di fabbricazione, eccetto i componenti
elettrici e quelli soggetti ad usura.

Dalla garanzia sono escluse le spese di spedizione ed il costo della
manodopera.

L'utente per poter usufruire della garanzia legale, di cui alla direttiva
1999/44/CE deve osservare scrupolosamente le prescrizioni indicate nel
presente manuale, ed in particolare:

» operare sempre nei limiti d'impiego del prodotto;

» effettuare sempre una costante e diligente manutenzione;

» autorizzare alluso del prodotto persone di provata capacita,
attitudine ed adeguatamente addestrate allo scopo.

L'inosservanza delle prescrizioni contenute in questo manuale implichera
limmediata decadenza della garanzia.

19 RESPONSABILITA DEL COSTRUTTORE

Il costruttore declina ogni responsabilitd civile e penale, diretta o
indiretta, dovuta a:

installazione non conforme alle normative vigenti nel paese ed alle
direttive di sicurezza;

inosservanza delle istruzioni contenute nel manuale;

installazione da parte di personale non qualificato e non addestrato;
uso non conforme alle direttive di sicurezza;

modifiche e riparazioni non autorizzate dal Costruttore effettuate
sulla macchina;

utilizzo di ricambi non originali o non specifici per il modello di forno;
carenza di manutenzione;

eventi eccezionali.

VVV VVVV VY
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110 CARATTERISTICHE DELL'UTILIZZATORE

L'utilizzatore dell’ apparecchiatura deve essere una persona adulta e
responsabile provvista delle conoscenze tecniche necessarie per la
manutenzione ordinaria dei componenti meccanici ed elettrici dell
apparecchiatura.

Tenere lontano i bambini e i non addetti, mentre I' apparecchiatura & in
funzione.

111  ASSISTENZA TECNICA

Il Costruttore € in grado di risolvere qualunque problema riguardante
l'impiego e la manutenzione nell’intero ciclo di vita del prodotto.

La sede centrale € a vostra disposizione per indirizzarvi al piu vicino
centro di assistenza autorizzato.

112  PARTI DI RICAMBIO

Impiegare esclusivamente parti di ricambio originali.

Non attendere che i componenti siano logorati dalluso prima di
procedere alla loro sostituzione.

Sostituire un componente usurato prima della rottura favorisce la
prevenzione degli infortuni derivanti da incidenti causati proprio dalla
rottura improvvisa dei componenti, che potrebbero provocare gravi danni
a persone e cose.

& Eseguire i controlli periodici di manutenzione come indicato
nel capitolo “MANUTENZIONE E PULIZIA”.

1.13 TARGHETTA D’IDENTIFICAZIONE

La targhetta matricola posta sullapparecchiatura riporta tutti i dati
caratteristici, compresi i dati del Costruttore, il numero di Matricola e la
marcatura X.

1.14 CONSEGNA DEL FORNO

Il forno viene fornito in un apposito imballo chiuso in cartone fissato con

regge ad una pedana di legno che ne permette la movimentazione
mediante carrelli elevatori e/o altri mezzi.
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Allinterno dellimballo, oltre al forno, vi sono le istruzioni per l'uso,
installazione e manutenzione e la dichiarazione di conformita secondo la
direttiva macchine.
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AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

AVVERTENZE PER L'INSTALLATORE

Verificare che le predisposizioni all’'accoglimento del forno siano
conformi ai regolamenti locali, nazionali ed europei.

Osservare le prescrizioni indicate nel presente manuale.

Non effettuare collegamenti elettrici volanti con cavi provvisori o
non isolati.

Verificare che la messa a terra dellimpianto elettrico sia
efficiente.

Usare sempre i dispositivi di sicurezza individuale e gli altri
mezzi di protezione previsti per legge.

YV WV VYV

AVVERTENZE PER L'UTILIZZATORE

Le condizioni ambientali del luogo dove viene installato il forno
deve avere le seguenti caratteristiche:

essere asciutto;

fonti idriche e di calore adeguatamente distanti;

ventilazione ed illuminazione adeguata e rispondenti alle norme
igieniche e di sicurezza previste dalle leggi vigenti;

il pavimento deve essere piano e compatto per favorire una pulizia
accurata;

non devono essere posti nelle immediate vicinanze della forno,
ostacoli di qualunque natura che possano condizionare la normale
ventilazione dello stesso.

Inoltre I'utilizzatore deve:

fare attenzione che i bambini non si awvicinino con il forno in
funzione;

osservare le prescrizioni indicate nel presente manuale;

non rimuovere o manomettere i dispositivi di sicurezza del forno;
prestare sempre la massima attenzione, ovvero osservare il proprio
lavoro e non utilizzare il forno quando si e distratti;

eseguire tutte le operazioni con la massima sicurezza e calma;
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rispettare le istruzioni e gli avvertimenti evidenziati dalle targhette
esposte sul forno.

Le targhette sono dispositivi antinfortunistici, pertanto devono essere
sempre perfettamente leggibili. Qualora risultassero danneggiate ed
illeggibili & obbligatorio sostituirle, richiedendone il ricambio originale
al Costruttore.

Alla fine di ogni utilizzo, prima delle operazioni di pulizia, di
manutenzione togliere I'alimentazione elettrica.

AVVERTENZE PER IL MANUTENTORE

- Osservare le prescrizione indicate nel presente manuale.

Usare sempre i dispositivi si sicurezza individuale e gli altri mezzi di
protezione.

Prima di iniziare qualsiasi operazione di manutenzione assicurarsi
che il forno , nel caso sia stata utilizzato, si sia raffreddato.

Qualora anche uno dei dispositivi di sicurezza risultasse starato o
non funzionante, il forno € da considerarsi non funzionante.

Togliere l'alimentazione elettrica prima di intervenire su parti
elettriche, elettroniche e connettori.
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3 MOVIMENTAZIONE E TRASPORTO

L’ apparecchiatura viene fornita completa di tutte le sue parti previste in
un apposto imballo chiuso e fissata con delle regge ad una pedana
(pallet) in legno.

Il forno deve essere scaricato dal mezzo di trasporto sollevandolo con
un’adeguata attrezzatura.

Per il trasporto del forno fino al luogo d'installazione, utilizzare un carrello
a ruote di portata adeguata.

Durante il sollevamento evitare strappi o bruschi movimenti.

Accertarsi che i mezzi di sollevamento abbiano una portata
superiore al peso del carico da sollevare.

Al manovratore dei mezzi di sollevamento spettera tutta la responsabilita
del sollevamento dei carichi.

Lasciare uno spazio libero di almeno 20 cm tra il forno e le pareti del
locale e/o da altre apparecchiature per facilitare le operazioni d’uso,
pulizia e manutenzione della macchina stessa.

Fare attenzione che i bambini non giochino con i componenti

delllimballo (es. pellicole e polistirolo). Pericolo di
soffocamento!
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4 PREPARAZIONE DEL LUOGO DI
INSTALLAZIONE

4.1 PRECAUZIONE PER LA SICUREZZA

La responsabilita delle opere eseguite nello spazio d’ubicazione dell’

apparecchiatura €, e rimane, a carico dell'utilizzatore; a quest’ ultimo &
demandata anche l'esecuzione delle verifiche relative alle soluzioni
d’installazione proposte.

L'utilizzatore deve ottemperare a tutti i regolamenti di sicurezza locali,
nazionali ed europei.

L'apparecchio dovra essere installato su pavimenti con adeguata
capacita portante.

Le istruzioni di montaggio e smontaggio dell apparecchiatura sono
riservate ai soli tecnici specializzati.

E sempre consigliabile che gli utenti si rivolgano al nostro servizio di
assistenza per le richieste di tecnici qualificati.

Nel caso in cui intervengano altri tecnici si raccomanda di accertarsi sulle
loro reali capacita.

Linstallatore, prima di avviare le fasi di montaggio o di smontaggio dell’
apparecchiatura, deve ottemperare alle precauzioni di sicurezza previste
per legge ed in particolare a:

A) non operare in condizioni avverse;

B) deve operare in perfette condizioni psicofisiche e deve
verificare che i dispositivi antinfortunistici individuali e personali,
siano integri e perfettamente funzionanti;

Q) deve indossare guanti antinfortunistici;

D) deve indossare scarpe antinfortunistiche;

E) deve usufruire di utensili muniti di isolamento elettrico;

F) deve accertarsi che l'area interessata alle fasi di montaggio e

di smontaggio sia libera da ostacoli.
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4.2 LUOGO D’INSTALLAZIONE DEL FORNO
Nella figura di seguito sono indicate le distanze minime che devono

essere rispettate nel posizionamento per facilitare le operazioni d’uso,
pulizia e manutenzione del forno, nonché per una corretta ventilazione.

. Lasciare uno spazio libero di almeno 20 cm tra il forno e le pareti
del locale e/o da altre apparecchiature.
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5 INSTALLAZIONE

L’installazione deve essere effettuata da personale qualificato secondo i
regolamenti locali, nazionali ed europei.

51 POSIZIONAMENTO DEL FORNO

Assicurarsi che il piano d’appoggio del forno abbia un’ adeguata capacita
portante e che sia in piano.

Dopo aver estratto il forno dall’ apposito imballo, posizionare lo stesso
nella dislocazione prevista tenendo conto delle distanze minime (vedi
punto 4.2). Rimuovere eventuali protezioni in polistirolo ed asportare il
film protettivo (F) evitando di usare utensili che possono danneggiare le
superfici.
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52 ALLACCIAMENTO AGLI IMPIANTI
521 COLLEGAMENTO ELETTRICO

Il forno viene fornito privo di cavo di alimentazione. Il collegamento alla
rete elettrica deve essere eseguito interponendo un interruttore
magnetotermico differenziale con caratteristiche adeguate, nel quale la
distanza d’ apertura minima tra i contatti sia di almeno 3 mm. Per

collegare il forno alla rete elettrica & indispensabile procedere nel
seguente modo:

e togliere il pannello laterale destro;

e collegare alla morsettiera i conduttori del cavo di alimentazione,
che deve essere del tipo HO7-RNF omologato, con conduttori di
sezione adeguata secondo le prescrizioni delle normative vigenti.

La presa della rete elettrica deve essere facilmente accessibile e non
deve richiedere alcun spostamento.

- Il collegamento elettrico deve essere facilmente accessibile
anche dopo l’installazione del forno.

La distanza tra il forno e la presa deve essere tale da non provocare la
tensione del cavo di alimentazione. Inoltre, il cavo stesso non deve
trovarsi sotto il basamento del forno.

- Se il cavo di alimentazione risulta danneggiato deve essere

sostituito dal servizio di assistenza tecnica o da un tecnico
gualificato in modo da prevenire ogni rischio.
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@ Pper ovviare ai fenomeni che generano transitori
sbalzi di corrente ed in presenza di variatore di
velocita (inverter), del quale la macchina é
dotata, € necessario che I'impianto elettrico sia
dotato di un interruttore differenziale super
immunizzato, tipo “SI”, che garantisce Ia
disponibilita continua della corrente elettrica in
piena sicurezza.

52.2 MESSA ATERRA

E obbligatorio che 'impianto sia provvisto di messa a terra.

In ottemperanza alle normative vigenti €& obbligatorio collegare
lapparecchiatura ad un sistema equipotenziale la cui efficienza deve
essere correttamente verificata secondo le norme in vigore. |l
collegamento si effettua sull’ apposito morsetto situato a fianco della

morsettiera nera, con un cavo di sezione minima 10mmZ2. Tale morsetto
e contradistino dal seguente simbolo.
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6 MESSA IN SERVIZIO ED USO DEL FORNO

6.1 DESCRIZIONE DEL QUADRO COMANDI

Il guadro comandi del forno é costituito da:

interruttore generale (A)

termostato regolazione temperatura cielo (B)
termostato regolazione temperatura platea (C)
spia luminosa temperatura cielo (D)

spia luminosa temperatura platea (E)
manopola regolazione velocita nastro (F)

6.2 PRIMA ACCENSIONE DEL FORNO

Al primo utilizzo dell’ apparecchiatura & consigliabile riscaldare il forno a
vuoto per eliminare cattivi odori causati dall’ evaporazione dei refrattari e
delle parti metalliche interne.

Procedura:

- aprire al massimo la valvola del camino

- ruotare I’ interruttore generale in posizione “1” dopo aver verificato che
il forno sia alimentato elettricamente

- lasciare in funzione il forno (a vuoto) per non meno di 8 ore alla
temperatura di 300° prima di procedere alla prima infornata
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6.3 FASE D’AVWVIO

Dopo aver collegato il forno alla rete elettrica ruotare linterruttore
generale (A) in posizione “1”. Il display del termometro digitale
visualizzera la temperatura reale media della camera di cottura. Ruotare
le manopole dei termostati (D) ed (E) fino alla temperatura desiderata. In
guesta maniera si attiveranno le resistenze del cielo e della platea e si
accenderanno le spie luminose corrispondenti.

6.4 INDICAZIONI GENERALI PER LA COTTURA

Per i prodotti alimentari in generale non si possono indicare temperature
e tempi di cottura precisi, date le diverse caratteristiche che essi possono
avere.

In particolare per quanto riguarda la pizza ed i prodotti similari, i tempi e
le temperature di cottura dipendono dalla forma e dallo spessore della
pasta, non ché dalla quantita e tipologia degli ingredienti aggiunti.

Per tali motivi e sempre consigliabile effettuare preventivamente alcune
prove di cottura, (in particolar modo quando si utilizza per la prima volta
guesto modello di forno), al fine di comprenderne al meglio le
caratteristiche ed il funzionamento.

& La scelta dei tempi e delle temperature ideali, € determinante per la
corretta cottura della pizza e dipendono principalmente dall
esperienza dell’ operatore.

6.5 FASE DI SPEGNIMENTO

Per spegnere il forno premere portare | ‘interruttore generale (A) in
posizione “0”.
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7 MANUTENZIONE E PULIZIA

7.1 PRECAUZIONI DI SICUREZZA
! Prima di effettuare qualsiasi operazione di manutenzione, adottare
le seguenti precauzioni:

» accertarsi che il forno sia spento e completamente raffreddato;
» accertarsi che il forno non sia alimentato elettricamente;

» accertarsi che [lalimentazione non possa essere riattivata
accidentalmente. Staccare la spina dalla presa di alimentazione
elettrica;

» utilizzare i dispositivi di protezione individuale previsti dalla direttiva
89/391/CEE;

» operare sempre con attrezzature appropriate per la manutenzione;

» terminata la manutenzione o le operazioni di riparazione, prima di
rimettere il forno in servizio, reinstallare tutte le protezione e riattivare
tutti i dispositivi di sicurezza.

7.2 MANUTENZIONE ORDINARIA RIVOLTA
ALL’UTILIZZATORE

Come qualsiasi apparecchiatura anche i nostri forni necessitano di una
semplice ma frequente ed accurata pulizia per poter garantire sempre un
efficiente rendimento ed un regolare funzionamento.

- Siraccomanda di non utilizzare in nessun caso prodotti chimici non
alimentari, abrasivi o corrosivi. Evitare nel modo piu assoluto di usare
getti d’'acqua, utensili vari, mezzi ruvidi o abrasivi quali pagliette di
acciaio, spugne o altro che possano danneggiare le superfici ed in
particolare compromettere la sicurezza sotto il profilo igienico.
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7.2.1 PULIZIA DEL PIANO REFRATTARIO DELLA CAMERA DI
COTTURA

La pulizia deve essere eseguita alla fine di ogni utilizzo in osservanza
alle norme igieniche e a tutela della funzionalita della macchina.

Prima di procedere portare il forno ad una temperatura di 350° C per
circa 60 minuti (impostando 350° sia sul cielo che sulla platea), per
favorire la carbonizzazione delle scorie di cottura. Una volta raggiunta la
temperatura spegnere il forno ed attendere che la temperatura scenda
fino a circa 100°C (temperatura ottimale per effettuare la pulizia). A
guesto punto scollegare l'alimentazione elettrica. Dopo aver indossato
guanti e indumenti idonei a proteggere dalle scottature, aprire la porta e
con l'ausilio di uno spazzolone in fibra naturale dotato di manico lungo
,procedere a una prima rimozione dei residui di cottura presenti sul piano
refrattario, e successivamente asportare i rimanenti con l'ausilio di un
aspiratore idoneo. Al termine passare il piano refrattario con un panno
umido.

7.2.2 PULIZIA ESTERNA DEL FORNO

La pulizia delle superfici esterne del forno, parti esterne in acciaio inox,
vetro d’ ispezione e pannello comandi devono essere effettuate a forno
freddo e con alimentazione elettrica scollegata.

Utilizzare una spugna o un panno morbido non abrasivo, leggermente
inumidito con acqua od eventualmente con un detergente neutro non
corrosivo. In ogni caso non utilizzare getti d’ acqua che possono
penetrare nelle parti elettriche, danneggiandole gravemente e arrecare
un potenziale pericolo per I' uomo.
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8 ALLARMI E POSSIBILI ANOMALIE

ANOMALIE DI FUNZINAMENTO

Anomalia

Possibile Causa

Soluzione

Il forno non si accende

Mancanza energia
elettrica nella rete

Verificare il contattore
generale, la presa, la spina
ed il cavo di alimentazione.

Il forno non si accende

Interruttore generale
spento (posizionato su
IIOII)

Ruotare I' interruttore
generale in posizione "1"

La camera di cottura
non si riscalda
adeguatamente

Le temperature
impostate sono troppo
basse

Impostare correttamente le
temperature

La camera di cottura
non si riscalda
adeguatamente
nonostante le
temperature impostate
siano corrette

Una o piu resistenze
sono guaste

Sostituire le resistenze
guaste

La camera di cottura
non si riscalda
adeguatamente
nonostante le
temperature impostate
siano corrette

Uno o piu termostati
sono guasti

Sostituire li termostati guasti

La temperatura
continua a salire oltre
le impostazioni
effettuate mediante i
termostati

Contatti dei teleruttori
della scheda potenza
bloccati (resistenze
sempre alimentate)

Verificare ed eventualmente
sostituire scheda teleruttori

La temperatura
continua a salire oltre
le impostazioni
effettuate mediante i
termostati

Sonda termostato/i o
contatti termostato
guasti

Verificare ed eventualmente
sostituire il termostato/i
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9 INFORMAZIONI PER LA DEMOLIZIONE E
LO SMALTIMENTO

La demolizione e lo smaltimento della macchina sono ad esclusivo
carico e responsabilita del proprietario che dovra agire in osservanza
delle leggi vigenti nel proprio Paese in materia di sicurezza, rispetto e
tutela dellambiente.

Smantellamento e smaltimento possono essere affidati anche a terzi,
purché si ricorra sempre a ditte autorizzate al recupero ed
alleliminazione dei materiali in questione.

& INDICAZIONE: attenersi sempre e comungue alle normative in
vigore nel Paese dove si opera per lo
smaltimento dei materiali ed eventualmente per
la denuncia dello smaltimento.

! ATTENZIONE: Tutte le operazioni di smontaggio per la

demolizione devono avvenire a macchina ferma e
privata dell’energia elettrica di alimentazione.

» asportare tutto 'apparato elettrico;

» separare gli accumulatori presenti nelle schede elettroniche;
» rottamare la struttura della macchina tramite le ditte autorizzate;

= ATTENZIONE: L’abbandono della macchina in aree accessibili
costituisce un grave pericolo per persone ed
animali.

La responsabilitd per eventuali danni a persone
ed animali ricade sempre sul proprietario.
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INFORMAZIONI AGLI UTENTI

ai sensi dell'art. 13 del Decreto Legislativo 25 luglio 2005,n.

151 “Aftuazione delle Direttive 2002/95/CE, 2002/96/CE,

2003/108/CE, relative alla riduzione dell'uso di sostanze

pericolose nelle apparecchiature elettriche ed elettroniche,
nonché allo smaltimento dei rifiuti”.

Il simbolo del cassonetto barrato riportato sull’apparecchiatura o sulla
sua confezione indica che il prodotto alla fine della propria vita utile deve
essere raccolto separatamente dagli altri rifiuti.

La raccolta della presente apparecchiatura giunta a fine vita é
organizzata e gestita dal produttore. L'utente che vorra disfarsi della
presente apparecchiatura dovra quindi contattare il produttore e seguire
il sistema che questo ha adottato per consentire la raccolta separata
dell'apparecchiatura giunta a fine vita.

L'adeguata  raccolta  differenziata  per  lavvio  successivo
dellapparecchiatura dismessa al riciclaggio, al trattamento e allo
smaltimento ambientale compatibile contribuisce ad evitare possibili
effetti negativi sullambiente e sulla salute e favorisce il reimpiego e/o
riciclo dei materiali di cui € composta 'apparecchiatura. Lo smaltimento
abusivo del prodotto da parte del detentore comporta l'applicazione delle
sanzioni amministrative previste dalla norma vigente.

Iscr.Reg.Nazionale dei Produttori di AEE con il numero:
IT08020000000645
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Nos appareils sont fabriqués et testés conformément aux prescriptions
de sécurité indiquées par les directives européennes de référence.

Ce manuel s'adresse a toutes les personnes chargées de linstallation,
[utilisation et l'entretien afin qu'elles puissent profiter pleinement des
caractéristiques du produit.

En cas de doutes concernant le contenu et pour tout éclaircissement,
contacter le fabricant ou le service aprés-vente agréé en spécifiant le
numéro du paragraphe en question.

Il est important que ce manuel soit conservé et suive le produit dans tous
ces déplacements (y compris lors de changement de propriétaire), afin
de pouvoir étre consulté le cas échéant et que le propriétaire dispose des
informations nécessaires pour travailler dans des conditions de sécurité.

Le fabricant se réserve en outre la propriété de ce document et interdit &
des tiers et aux termes de la loi la falsification, la traduction sans son
autorisation.

Les informations techniques, les représentations graphiques et les
spécifications présentes dans ce manuel ne peuvent pas étre
divulguées.

Le fabricant n'est pas obligé de notifier d'éventuelles modifications
ultérieures du produit.

© Copyright 2012
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Cher client,

nous souhaitons avant tout vous remercier pour la préférence
accordée en achetant un de nos produits et vous félicitons pour le
choix effectué.

Afin de vous permettre d'utiliser au mieux votre nouveau four, nous
vous invitons a suivre attentivement ce qui est décrit dans le
présent manuel.

1 AVANTPROPOS

Le fabricant se réserve le droit de modifier les spécifications et
caractéristiques techniques et/ou fonctionnelles du produit a tout
moment et sans aucun préavis.

11 SYMBOLES

Dans le présent manuel, les points les plus importants sont mis en
évidence par les symboles suivants :

&= INDICATION : Indications concernant la correcte utilisation du
produit et les responsabilités des préposés.

! ATTENTION: Point qui reporte une note particulierement
importante.

DANGER: Reporte une importante note de comportement pour

la prévention daccidents ou de dommages
matériaux

12 UTILISATION PREVUE

Les fours qui font l'objet de ce manuel ont été exclusivement congus
pour la cuisson de pizzas et de produits similaires.

La destination d'emploi reportée ci-dessus et les configurations prévues
pour ces appareils sont les seules admises par le Fabricant : ne pas
utiliser I'appareil en désaccord avec les indications fournies.

La destination d'emploi indiquée n'est prévue que pour les appareils
ayant une totale efficacité structurelle, mécanique et des installations.
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13 BUT ET CONTENU DU MANUEL

But:

Le but du manuel est celui de permettre a l'utilisateur de prendre ces
mesures et de prévoir tous les moyens humains et matériaux
nécessaires pour une utilisation correcte, sdre et durable.

Contenu:

Ce manuel contient toutes les informations nécessaires pour linstallation,
['utilisation et I'entretien de l'appareil.

Une scrupuleuse observation de ce qui est décrit dans celui-ci garantit un
haut degré de sécurité et productivité de l'appareil.

14 CONSERVATION DU MANUEL

Conservation et consultation:

Le manuel doit étre conservé avec soin et doit étre disponible pour la
consultation, aussi bien de la part de l'utilisateur que des préposés au
montage et a l'entretien.

Le manuel Instructions d'Utilisation et d'Entretien est partie
intégrante de la machine.

Détérioration ou Perte:
Si nécessaire, demander une autre copie au fabricant ou au revendeur.
Transfert de I'appareil:

En cas de transfert de l'appareil, l'utilisateur est obligé de fournir le
présent manuel au nouvel acquéreur.

15 MISE A JOUR DU MANUEL

Le présent manuel correspond a l'état de I'art au moment de I'émission
sur le marché du produit.

Les appareils déja présents sur le marché, avec relative documentation
technique, ne seront pas considérés par le fabricant comme incomplets
ou inadéquats suite a d'éventuelles modifications, adaptations ou
application de nouvelles technologies sur des appareils de nouvelle
commercialisation.
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1.6 GENERALITES

Informations:

En cas d'échange d'informations avec le Fabricant ou le Revendeur de
l'appareil, se référer au numéro de série et aux données d'identification
indiquées sur la plaque.

Responsabilités:

En fournissant le présent manuel, le fabricant décline toute
responsabilité, aussi bien civile que pénale, pour tout accident da a la
non observation partielle ou totale des spécifications contenues dans
celui-ci.

Le Fabricant décline également toute responsabilit¢ dérivant d'une
utilisation impropre de l'appareil ou d'une utilisation non correcte de la
part de l'utilisateur, de modifications et/ou de réparations non autorisées,
d'une utilisation de pieces de rechange non originales ou non spécifiques
pour ce modéle.

Entretien extraordinaire:

Les opérations d'entretien extraordinaire doivent étre effectuées par un
personnel qualifié et habilité a intervenir sur I'appareil auquel se référe le
présent manuel.

Responsabilités des opérations d'installation :

& La responsabilité des opérations effectuées pour l'installation de
l'appareil ne peut pas étre considérée a la charge du Fabricant.
Celle-ci est et reste a la charge de linstallateur, auquel incombe
I'exécution des controles relatifs & la conformité des solutions
d'installation proposées. En outre doivent étre respectées les
normes de sécurité prévues par la législation spécifigue en
vigueur dans le pays ou celui-ci est installé.

Utilisation

L'utilisation de I'appareil est également subordonnée, outre aux
recommandations contenues dans le présent manuel, au respect de
toutes les normes de sécurité prévues par la Iégislation spécifigue en
vigueur dans le pays ou celui-ci est installé.
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PRINCIPALES NORMES ET DIRECTIVES RESPECTEES ET
A RESPECTER

Directive 2006/95/CE “Concernant le rapprochement des législations
des Etats membres relatives au matériel électrique destiné a étre
employé dans certaines limites de tension”.

Directive 2004/108/CE  “Concernant le rapprochement des
législations des FEtats membres relatives a la compatibilité
électromagnétique et abrogeant la Directive 89/336/CEE”.

Directive 89/391/CEE “Concernant la mise en ceuvre de mesures
visant & promouvoir I'amélioration de la sécurité et la santé des
travailleurs au travail”.

Directive 2006/42/CE “Relative aux machines et modifiant la
directive 95/16/CE”.

Directive 85/374/CEE et Directive 1999/34/CE “Relative au
rapprochement des dispositions législatives, réglementaires et
administratives des Etats membres en matiére de responsabilité du
fait des produits défectueux”.

Directive 2002/95/CE “Relative a la limitation et a [utilisation de
certaines substances dangereuses dans les équipements
électriques et électroniques”.

Directive 2002/96/CE et 2003/108/CE “Relative aux déchets
d'équipements électriques et électroniques (DEEE) et modifications
successives.”

GARANTIE LEGALE

La durée de la garantie est conforme aux normatives communautaires et
court a partir de la date de la facture délivrée au moment de l'achat.
Durant cette période, seront remplacées ou réparées gratuitement,
seulement franco notre usine, les pieces détachées qui, pour des
raisons diiment constatées et sans équivoques, présentent des défauts
de fabrication, a I'exception des composants €lectriques et de ceux
soumis a l'usure.

Les frais d'expédition et le colt de la main-d'ceuvre ne sont pas compris
dans la garantie.
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Afin de pouvoir bénéficier de la garantie légale, conformément a la
directive 1999/44/CE, Iutilisateur doit scrupuleusement observer les
recommandations indiquées dans le présent manuel et en particulier :

» opérer toujours selon les limites d'utilisation du produit ;

» effectuer toujours un entretien constant et soigné

» autoriser l'utilisation du produit & des personnes ayant une capacité
et une attitude prouvées et adéquatement formées pour cela.

La non-observation des recommandations contenues dans ce manuel
impliquera limmédiate déchéance de la garantie.

19 RESPONSABILITE DU FABRICANT

Le fabricant décline toute responsabilité civile et pénale, directe ou
indirecte, en cas de:

installation non conforme aux normes en vigueur dans le pays de
référence et aux directives de sécurité ;

non-observation des instructions contenues dans le manuel ;
installation de la part de personnel non qualifié et non formé ;
utilisation non conforme aux directives de sécurité ;

modifications et réparations non autorisées par le Fabricant
effectuées sur la machine ;

utilisation de piéces de rechange non originales ou non spécifiques
pour le modeéle de four ;

carence d'entretien ;

événements exceptionnels.

VV VY VVVV 'V

1.10 CARACTERISTIQUES DE L'UTILISATEUR

L'utilisateur de I'appareil doit étre une personne adulte et responsable
pourvue des connaissances techniques nécessaires pour l'entretien
ordinaire des composants mécaniques et électriques de l'appareil.
Eloigner les enfants et tous ceux qui ne sont pas autorisés a l'utilisation
de l'appareil pendant son fonctionnement.
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111 ASSISTANCE TECHNIQUE

Le Fabricant est en mesure de résoudre tout probleme concernant
[utilisation et I'entretien durant tout le cycle de vie du produit.

Le siege central est & votre disposition pour vous indiquer le centre
d'assistance agréé le plus proche.

112  PIECES DE RECHANGE

Utiliser exclusivement des piéces de rechange originales.

Ne pas attendre que les composants soient trop usés avant de les
remplacer.

Remplacer un composant usé avant sa rupture favorise la prévention
des accidents dus justement a la rupture imprévue des composants, qui
pourraient provoquer de graves dommages aux biens et aux personnes.

& Effectuer les contrbles périodiques d'entretien comme
indiqué au chapitre “ENTRETIEN ET NETTOYAGE”.

113 PLAQUETTE D'IDENTIFICATION

La plaquette signalétique située sur l'appareil reporte toutes les données
caractéristiques, y compris les données du Fabricant, le numéro de
Série et le marquage X.

114  LIVRAISON DU FOUR

Le four est fourni dans un emballage spécial et fermé en carton et est

fixé a laide de feuillards & une palette de bois qui en permet la
manutention moyennant chariots élévateurs et/ou autres moyens.

A lintérieur de 'emballage, outre le four, se trouvent les instructions pour
l'utilisation, l'installation et I'entretien et la déclaration de conformité selon
la directive machines.
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AVERTISSEMENTS POURLA SECURITE

AVERTISSEMENTS POUR L’ INSTALLATEUR

Vérifier que I'emplacement prévu pour le four soit conforme a la
reglementation locale, nationale et européenne.

> Observer les recommandations indiquées dans le présent
manuel.

» Ne pas effectuer de branchements électriques volants avec des
cébles provisoires ou non isolés.

» Vérifier que la mise a la terre de linstallation électrique soit
efficace.

» Utiliser toujours les équipements de protection individuelle et

tout autre dispositif de protection prévu par la loi.

AVERTISSEMENTS POUR L’UTILISATEUR

Les conditions ambiantes du lieu ou est installé le four doivent
avoir les caractéristiques suivantes :

le lieu doit étre sec ;

les sources hydrauliques et de chaleur doivent étre a une distance
adéquate ;

la ventilation et I'éclairage doivent étre appropriés et conformes aux
normes d'hygiéne et de sécurité prévues par les lois en vigueur ;

le sol doit étre en plan et compact afin de favoriser un nettoyage
soigné ;

il ne doit pas y avoir en proximité du four d'obstacles de toute nature
pouvant empécher la ventilation normale de celui-ci.

En outre I'utilisateur doit :

veiller a ce que les enfants ne s'approchent pas du four lorsque
celui-ci est en marche ;

observer les recommandations indiquées dans le présent manuel ;
ne pas retirer ni manipuler les dispositifs de sécurité du four ;

étre toujours trés attentif, bien observer son propre travail et ne pas
utiliser la machine lorsque I'on est distrait ;
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effectuer toutes les opérations en toute sécurité et avec calme ;
respecter les instructions et les avertissements mis en évidence par
les plaquettes exposées sur le four.

Les plaguettes sont des dispositifs de sécurité, elles doivent donc
étre toujours parfaitement lisibles. Au cas ou elles seraient
endommageées et illisibles, il est obligatoire de les remplacer en en
demandant une copie originale au Fabricant.

A la fin de chaque utilisation, avant les opérations de nettoyage ou
d'entretien, couper le courant électrique.

AVERTISSEMENTS POUR LE TECHNICIEN CHARGE DE
L'ENTRETIEN

- Observer les recommandations indiquées dans le présent
manuel.

Utiliser toujours les équipements de protection individuelle et tout
autre dispositif de protection.

Avant de commencer toute opération d'entretien, s'assurer que le
four, au cas ou il aurait été utilisé, se soit refroidi.

Au cas ou un des dispositifs de sécurité s'avérerait déréglé ou ne
fonctionnant pas, le four doit étre considéré comme en panne.

Couper le courant électrigue avant d'intervenir sur les parties
électriques, électroniques et les connecteurs.
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3 MANUTENTION ET TRANSPORT

L'appareil est fourni avec toutes les pieces prévues dans un emballage
spécial fermé et fixé a l'aide de feuillards a une palette en bois.

Le four doit étre déchargé du moyen de transport en le soulevant avec
un équipement adéquat.

Pour le transport du four jusqu'au lieu d'installation, utiliser un chariot a
roulette de portée adéquate.

Durant le levage, éviter les a-coups et les mouvements brusques.
S'assurer que les moyens de levage aient une portée supérieure au
poids de la machine a soulever.

Toute la responsabilitt du levage des charges reposera sur le
conducteur des moyens de levage.

Laisser un espace libre d'au moins 20 cm entre le four et les parois du
local et/ou les autres appareils afin de faciliter les opérations d'utilisation,
de nettoyage et d'entretien de la machine.

Veiller & ce que les enfants ne jouent pas avec les

composants de I'emballage (ex. pellicules et polystyrene).
Risque d'étouffement !
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4 PREPARATION DU LIEU D'INSTALLATION

4.1 PRECAUTIONS POUR LA SECURITE

La responsabilité des opérations effectuées sur le lieu

d'emplacement de I'appareil est et reste a la charge de I'utilisateur ; celui-
ci doit également effectuer les contrles relatifs aux solutions
d'installation proposées

L'utilisateur doit obtempérer aux réglementations de sécurité locale,
nationale et européenne.

L’'appareil devra étre installé sur un sol ayant une capacité portante
adéquate.

Les instructions de montage et de démontage de l'appareil ne sont
réservées qu'aux techniciens spécialisés.

Il est préférable que les utilisateurs s'adressent toujours a notre service
d'assistance pour toute demande de techniciens qualifiés.

Au cas ou interviendraient d'autres techniciens, il est recommandé de
s'informer sur leurs capacités.

L’installateur, avant de commencer les phases de montage ou de
démontage de l'appareil, doit obtempérer aux précautions de sécurité
prévues par la loi et en particulier a :

A) ne pas opérer dans des conditions adverses;

B) fonctionnants;

Q) porter des gants de sécurité;

D) porter des chaussures de sécurité;

E) avoir des ustensiles munis d'isolation électrique;

F) s'assurer que la zone intéressée par les phases de montage et

de démontage ne présente aucun obstacle.
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4.2 LIEU D'INSTALLATION DU FOUR

Sur la figure ci-dessous sont indiquées les distances minimales devant
étre respectées lors du positionnement afin de faciliter les opérations

d'utilisation, de nettoyage et dentretien du four, ainsi que pour une
correcte ventilation.

. Laisser un _espace libre d'au moins 20 cm entre le four et les
parois du local et/ou les autres appareils.
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5 INSTALLATION

Linstallation doit étre effectuée par un personnel qualifi€¢ selon la
réglementation locale, nationale et européenne.

5.1 POSITIONNEMENT DU FOUR

S'assurer que le plan d'appui du four ait une capacité portante adéquate
et qu'il soit bien nivelé.

Apres avoir extrait le four de son emballage, le positionner dans le lieu
choisi en respectant les distances minimales (voir point 4.2). Retirer les
éventuelles protections en polystyréne et le film de protection (F) en
évitant d'utiliser des ustensiles pouvant endommager les surfaces.
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5.2 BRANCHEMENT AUX INSTALLATIONS
52.1 BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Le four n'est pas doté de cable d'alimentation. Le branchement au
réseau électrique doit étre effectué en interposant un interrupteur
magnétothermique différentiel avec des caractéristiques adéquates,
dans lequel la distance minimale d'ouverture entre les contacts est d'au
moins 3 mm. Pour brancher le four au réseau électrique, il est
indispensable de procéder de la maniére suivante :

e soulevez le couvercle de la plaque a bornes

e connectez les conducteurs du cable d'alimentation a la plague a
bornes, qui doit étre de type HO7-RNF homologué, par des
conducteurs de section appropriée conformément aux consignes
prévues par les réglementations en vigueur.

La prise du réseau électrique doit étre facilement accessible et aucun

déplacement ne doit étre nécessaire.

! Le branchement électrique doit étre facilement accessible méme
apreés l'installation du four.

La distance entre le four et la prise ne doit pas provoquer la tension du
cable d'alimentation. Le céble ne doit pas se trouver au dessous de la
base du four.
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- Sile céble d'alimentation s'avére endommagé, celui-ci doit étre

remplacé par le service d'assistance technique ou par un
technicien qualifié de maniére a prévenir tout risque.

@

Pour obvier aux phénomeénes causant
temporaires sauts de courant et en présence
d’'un variateur de vitesse (inverter), duquel la
machine est équipée, il est nécessaire que
'installation électrique aie un interrupteur
différentiel super-immunisé, type «SI», qui
garantit la disponibilité continue du courant
électrique en pleine sécurité.
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5.2.2 MISE A LA TERRE

L'installation doit obligatoirement étre pourvue de mise a la
terre.

Conformément aux normes en vigueur, le raccordement de l'appareil a
un systeme équipotentiel est obligatoire. Le bon fonctionnement du
systéme doit étre correctement vérifié conformément aux normes en
vigueur. Le branchement s'effectue sur la borne située a cété du bornier

noir, avec un cable de section minimale de 10mmZ2. Cette borne est
indiquée par le symbole suivant.
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6 MISE EN SERVICE ET UTILISATION DU
FOUR

6.1 DESCRIPTION DU BANDEAU DE COMMANDE

Le bandeau de commande du four est composé de:

e interrupteur général (A)

thermostat de réglage de la température de la voQte (B)
thermostat de réglage de la température de la sole (C)
voyant lumineux de température de la vodte (D)

voyant lumineux de température de la sole (E)

bouton de réglage de la bande (F)

6.2 PREMIER ALLUMAGE DU FOUR

Lorsque le four est utilisé pour la premiére fois, il est conseillé de le
chauffer a vide pour éliminer toute mauvaise odeur causée par
I'évaporation des réfractaires et par les composants métalliques internes.

Procédure :

- ouvrir au maximum la vanne du conduit de fumée

- tourner l'interrupteur général sur la position “1” aprés avoir vérifié que
le four soit alimenté électriquement

- laisser le four en marche (a vide) pendant au moins 8 heures a la
température de 300° avant de procéder a la premiére cuisson
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6.3 PHASE DE MISE EN MARCHE

Apres avoir branché le four au réseau électrique, tourner l'interrupteur
général (A) sur la position “1”. L'afficheur du thermomeétre numérique
affichera la température réelle moyenne de la chambre de cuisson.
Tournez les manettes des thermostats (B) et (C) jusqu'a la température
souhaitée. De cette maniére, les résistances de la volte et de la sole
s'activeront et les voyants lumineux correspondant s'allumeront.

Réglée la vitesse de la bande avec le bouton (F)

6.4 INDICATIONS GENERALES POUR LA CUISSON

En général, il est assez difficile d'indiquer des temps et des températures
de cuisson précis pour les produits alimentaires, en raison de leur
différentes caractéristiques.

En particulier pour ce qui concerne la pizza et les produits similaires, les
temps et les températures de cuisson varient en fonction de la forme et
de I'épaisseur de la péte, ainsi que de la quantité et du type des
ingrédients ajoutés.

Pour cela, il est toujours conseillé d'effectuer quelques essais de cuisson
préalablement, (en particulier lorsqu'est utilisé pour la premiére fois ce
modéle de four), afin d'en comprendre au mieux les caractéristiques et le
fonctionnement.

@bLe choix des temps et des températures idéales est déterminant
pour une cuisson optimale de la pizza et dépend principalement de

l'expérience de l'opérateur.
6.5 PHASE D'EXTINCTION

Pour éteindre le four, tourner l'interrupteur général (A) sur la position “0”.
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

PRECAUTIONS DE SECURITE

Avant d'effectuer toute opération d'entretien, adopter les précautions
suivantes :

s'assurer que le four soit éteint et complétement refroidi ;
s'assurer que le four ne soit pas branché ;

s'assurer que l'alimentation électrique ne puisse pas étre réactivée
accidentellement. Débrancher la fiche de la prise d'alimentation
électrique ;

utiliser les équipements de protection individuelle prévus par la
directive 89/391/CEE ;

opérer toujours avec des équipements appropriés pour l'entretien ;

une fois terminés I'entretien ou les opérations de réparation et avant
de remettre en marche le four, réinstaller toutes les protections et
réactiver tous les dispositifs de sécurité.

ENTRETIEN ORDINAIRE INCOMBANT A L'UTILISATEUR

Comme tout autre appareil, nos fours nécessitent d'un simple, mais
fréquent et soigné nettoyage afin de toujours garantir un rendement
efficace et un bon fonctionnement.

Il est recommandé de ne jamais utiliser de produits chimiques non
alimentaires, abrasifs ou corrosifs. Eviter de maniére absolue les
jets d'eau, ustensiles divers et instruments rugueux ou abrasifs tels
gue les pailles de fer, les éponges ou autre pouvant endommager
les surfaces et en particulier compromettre la sécurité du point de
vue de I'hygiéne.
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7.21 NETTOYAGE DU PLAN REFRACTAIRE DE LA CHAMBRE
DE CUISSON

Le nettoyage doit étre effectué a la fin de chaque utilisation
conformément aux normes dhygiéne et pour sauvegarder les
fonctionnalités de la machine.

Avant d'effectuer toute opération de nettoyage, amener le four a une
température de 350°C pendant environ 60 minutes (en configurant 350°
aussi bien sur la vodte que sur la sole), pour favoriser la carbonisation
des déchets de cuisson. Une fois atteinte la température, éteindre le four
et attendre que la température baisse jusqu'a environ 100°C
(température optimale pour effectuer le nettoyage). Puis, débrancher
l'alimentation électrique. Aprés avoir enfilé des gants et des vétements
aptes a protéger des brQlures, ouvrir la porte et a l'aide d'une grosse
brosse en fibre naturelle munie d'un long manche, procéder a une
premiére élimination des résidus de cuisson présents sur le plan
réfractaire, puis éliminer ceux restants a l'aide d'un aspirateur adéquat.
Enfin, nettoyer le plan réfractaire a I'aide d'un chiffon humide.

7.2.2 NETTOYAGE EXTERNE DU FOUR

Nettoyer les surfaces externes du four, telles que les parties en acier
inox, la vitre d'inspection et le bandeau de commande, lorsque le four est
froid et débranché.

Utiliser une éponge ou un chiffon doux non abrasif, a peine légérement
imbibé d'eau ou de détergent neutre non corrosif. Dans tous les cas, ne
pas utiliser de jets d'eau pouvant atteindre et endommager gravement
les parties électriques, ceci risquerait d'étre dangereux pour l'utilisateur.
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8 ALARMES ET POSSIBLES ANOMALIES

ANOMALIES DE FONCTIONNEMENT

Anomalie

Cause possible

Solution

Le four ne s'allume

Coupure d'énergie
électrique dans le
réseau

Contr6ler le compteur
général, la prise, la fiche et
le cable d'alimentation

Le four ne s'allume
pas

Interrupteur général
éteint (positionné sur
IIOII)

Tourner l'interrupteur
général sur la position “1”

La chambre de
cuisson ne chauffe
pas suffisamment

Les températures
configurées sont trop
basses

Configurer correctement les
températures

La chambre de
cuisson ne chauffe
pas suffisamment bien
gue les températures
configurées soient
correctes

Une ou plusieurs
résistances sont en
panne

Remplacer les résistances
en panne

La chambre de
cuisson ne chauffe
pas suffisamment bien
que les températures
configurées soient
correctes

Une ou plusieurs
thermostats sont en
panne

Remplacer les thermostats
en panne

La température monte
au dessus des
configurations
effectuées moyennant
les thermostats

Contacts des
télérupteurs de la carte
de puissance bloqués
(résistances toujours
alimentées)

Vérifier et si nécessaire,
remplacer la carte des
télérupteurs

La température monte
au dessus des
configurations
effectuées moyennant
les thermostats

Sonde thermostat/s ou
contacts thermostat en
panne

Vérifier et éventuellement
remplacer le/les
thermostat/s
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9 INFORMATIONS POUR LA DEMOLITION ET
L'ELIMINATION

La démolition et I'élimination de la machine sont une charge et une
responsabilité exclusives du propriétaire qui devra agir conformément
aux lois en matiere de sécurité, respect et sauvegarde de
I'environnement en vigueur dans son pays.

Le démantelement et I'€limination peuvent étre confiés a des tiers, a
condition que ceux-ci soient des sociétés autorisées pour la récupération
et 'élimination des matériaux en question.

&~ |NDICATION:

ATTENTION:

Y VYV

autorisées.

ATTENTION:

respecter toujours et dans tous les cas les nhormes
en vigueur dans le pays ou est effectuée
I'élimination des matériaux et éventuellement pour
en déclarer la mise au rebut..

Toutes les opérations de démontage pour la
démolition doivent étre effectuées lorsque la
machine est a l'arrét et débranchée de l'alimentation
électrique.

retirer tous les dispositifs électriques;
séparer les accumulateurs présents sur les cartes électroniques;
mettre au rebut la structure de la machine moyennant les sociétés

L’abandon de Ila machine dans des zones

accessibles constitue un grave danger pour les
personnes et les animaux.

La responsabilité pour tout dommage a des
personnes et animaux retombe sur le propriétaire.
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INFORMATIONS AUX UTILISATEURS

conformément a l'art. 13 Décret Législatif 25 juillet 2005,
no. 2005 “Exécution des Directives 2002/95/CE,
2002/96/CE, 2003/108/CE, relatives a la limitation de
[utilisation de substances dangereuses dans les
équipements électriques et électroniques, ainsi qu'a
I'élimination des déchets”.

Le symbole de la poubelle barrée se trouvant sur l'appareil ou sur
I'emballage indique que, a la fin de sa vie utile, le produit doit étre séparé
des autres déchets.
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The equipment is constructed and tested in accordance with the safety
regulations indicated in the reference European directives.

This manual is for people who are going to install, use or service the
kneading machine so they may get the very best out of it.

In the case of questions about the contents or for any other clarification,
contact the manufacturer or authorized technical assistance centre,
providing the number of the section and topic needing clarification.

It is important to keep this manual with the oven, even if it is moved
elsewhere or changes hands, so it may be consulted whenever needed,
using the information it contains which is necessary to ensure working
under safe conditions.

In addition, this document is the property in legal terms, and it is
prohibited to tamper with or translate its contents, or distribute it to third
parties without authorization.

The technical information, graphic representations and specifications
contained in this manual are not to be distributed.

The manufacturer is not obliged to advise of any subsequent changes to
the product.

© Copyright 2012
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Dear client,

Above all, thank you for choosing our product and we would like to
congratulate you on your selection.

In order to better use your new oven, please carefully read the
information contained in this manual.

1 INTRODUCTION

The manufacturer reserves the right to change technical
specifications and features and/or functions of the machine at any
time without notice.

11 SYMBOLS

In this manual, important information it is highlighted using the
following symbols:

& INSTRUCTION: Instructions pertaining to correct use of the oven
and those responsible for using the machine.

! WARNING: Signifies a particularly important point.

DANGER: Signifies important information about practices for
preventing accidents or damages

1.2 INTENDED USE
The oven were designed and constructed exclusively for use in food

sectors, for preparing and to cook pizzas and similar products .

The intended use described above and the machine configurations are
the only uses authorized by the Manufacturer: do not use the machine
in any way that does not adhere to the provided instructions.

The intended use is valid only for equipment which is in good
structural, mechanical and engineering condition.
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13 PURPOSE AND CONTENTS OF MANUAL

Purpose:

The purpose of this manual is to allow the user to operate the machine in
adherence to all regulations and to make use of the necessary materials
for correct, safe and enduring use.

Contents:

This manual contains all the necessary information for installation, use
and maintenance of the machine.

Scrupulous adherence to the information contained in this manual
guarantees high safety and productivity levels of the machine.

14 CONSERVATION OF THIS MANUAL

Conservation and Consultation:

The manual must be conserved with care and must always be available
for consultation, both by the user and by those responsible for assembly
and maintenance.

The Use and Maintenance Manual is an integral part of the machine.
Deterioration and Disposal:

If necessary, request another copy of the manual from the manufacturer
or dealer.

Transfer of the oven:
If the oven is to be transferred, the user is required to deliver this manual
to the purchaser.

15 MANUAL UPDATING

This manual is a state of the art explanation of the machine at the
moment the machine is released on the market.

The machines which are already available on the market, with their
related documentation, will not be considered to be lacking or inadequate
following possible modifications, adjustments or applications of new
technologies on newly marketed machines.
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1.6 GENERAL INFORMATION

Information:

In the case of exchange of information with the Manufacturer or the
Dealer regarding the oven, please refer to the serial number and the
identification data of the machine reported on the plate.

Responsability:

With delivery of this manual, the Manufacturer declines any and all
responsibility, both civil and criminal, for accidents deriving from partial or
total non-adherence to the specifications contained herein.

The Manufacturer declines any and all responsibility deriving from
improper use of the machine or incorrect use by the user, unauthorized
modifications and/or repairs, use of unoriginal spare parts or parts not
appropriate for this machine model.

Extraordinary maintenance::

Extraordinary maintenance operations must be executed by qualified
personnel trained to intervene on the oven model referred to in this
manual.

Responsibility for installation operations:

& Responsibility for oven installation operations are not considered
to be responsibility of the Manufacturer. This is, and remains, the
responsibility of the installer who is in charge of executing the
controls related to the correctness of the proposed installation. In
addition, all safety regulations outlined in currently enforced laws
in the state in which the machine is installed must be respected.

Use:

In addition to the instructions contained in this manual, use of the
machine is subject to all safety regulations outlined in the specific laws in
the state where the machine is installed.



60

1.7 RELEVANT SAFETY AND ACCIDENT PREVENTION
REGULATIONS TO BE ADHERED TO

¢ Directive 2006/95/CE "Regarding harmonization of legislation of the
member States in relation to electrical materials destined for use within
certain voltage limits”.

e Directive 2004/108/CE “Regarding harmonization of legislation of the
member States in relation to electromagnetic compatibility and that
repealed by Directive 89/336/CEE”.

o Directive 89/391/CEE “Regarding implementation of measures
aimed at promotion of improvements in worker safety and health during
the work shift”.

e Directive 2006/42/CE “Regarding machines and amendments of the
Directive 95/16/CE”.

e Directive 85/374/CEE and Directive 1999/34/CE “Regarding
harmonization of legislative, regulatory and administrative instructions, of
the member States in regards to responsibility for damages caused by
defective products”.

e Directive 2002/95/CE “regarding use restrictions of determined
hazardous substances in the electrical and electronic equipment”.

e Directive 2002/96/CE and 2003/108/CE “Regarding disposal of
electrical and electronic equipment RAEE) and subsequent
amendments.”

18 LEGAL WARRANTY

The period of the guarantee is in agreement with the European
community standards and starts from the date of the invoice issued at
the time of purchase.

Within such a period parts will be replaced or repaired free of charge,
only free our works that, for unequivocal and well ascertained reasons,
are found to have manufacturing defects; this does not include electrical
components and those subject to wear.
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Shipping costs and labor are not included in the guarantee.

In order to make use of the legal warranty, the user must, as outlined in
Directive 1999/44/CE, strictly observe the instructions contained in this
manual, and in particular:

» always operate the oven within the limits of its intended use;

» always and diligently execute constant maintenance;

» authorize only personnel with adequate skills, behavior and proper
training to use the oven.

Non-adherence to the instructions contained in this manual will cause the
warranty to be considered immediately null and void.

19 MANUFACTURER RESPONSIBILITY

- The manufacturer declines all civil and criminal responsibility, direct
or indirect, due to:

installation that does not conform to local currently enforced
regulations and safety directives;

non-observance of the instructions contained in this manual;
installation by unqualified and untrained personnel;

use that does not comply with safety directives;

modifications and repairs on the machine that are unauthorized by
the Manufacturer;

use of unoriginal spare parts or parts not specific to the oven model;
lack of maintenance;

extraordinary events.

VVYVY VVVV VY

110 USER CHARACTERISTICS

The user of the oven must be an adult, responsible person having the
necessary technical knowledge for ordinary maintenance of the
mechanical and electrical components of the machine

Be sure to keep children away from the machine while it is operating.

1.11 THECNICAL ASSISTANCE

The Manufacturer is able to resolve any problems that occur regarding
use and maintenance of the machine for its entire lifespan.

The central headquarters is at your disposal for information about the
nearest authorized assistance centre.
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112  SPARE PARTS

Use exclusively original spare parts.

Do not wait until components are worn out before replacing them.
Replacing a worn component before breakage helps to prevent injuries
deriving from accidents caused by unexpected component breakage,
which could provoke serious damage to persons or things.

&~ Execution of periodical maintenance controls as indicated in
the chapter "MAINTENANCE AND CLEANING"

113 IDENTIFICATION LABEL

The identification label placed on the oven contains all of the machine
data, including Manufacturer data, the serial number and the brand X.

1.14  OVEN DELIVERY

The oven is provided in a closed cartboard package bound with straps to
a wooden platform that can be moved using forklifts and/or other means.
Inside of the package, in addition to the machine, there are also
instructions for use, installation and maintenance, as well as the
declaration of conformity in accordance with the machines directive.
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SAFETY RECOMMENDATIONS

WARNINGS FOR THE INSTALLER

Check that the location of the oven is in compliance with local,
national and European regulations.

YV WV VYV

2.2

Adhere to the instructions in this manual.

Do not execute electrical connections using temporary or uninsulated
cables.

Check that the ground connection of the electrical system is
functioning properly.

Always use individual safety devices and other means of protection
in compliance with the law.

WARNING FOR THE USER

The conditions in the surrounding area where the machine will be
installed must have the following characteristics:

>

>
>
>
>

the area must be dry;

the area must have water and heat sources at an adequate distance;
ventilation and lighting must be suitable and comply with the hygiene
and safety standards foreseen by current laws;

the floor must be flat and compact to facilitate thorough cleaning;
there must be no obstacles of any kind in the immediate vicinity of
the machine that could effect the machine's normal ventilation.

In addition, the user must:

>

VV VVV

make certain to keep children away from the machine when it is
operating;

adhere to the instructions in this manual.

not remove or tamper with the safety devices on the machine;
always pay careful attention to the work at hand and not use the
machine when in a distracted state;

perform all operations with maximum safety and calm;

respect the instructions and warnings displayed on the machine
labels.
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The labels are accident prevention devices, and therefore must always
be perfectly legible. If these should be damaged and illegible, it is
mandatory to replace them by requesting replacements from the
Manufacturer.

» At the end of each working shift, before cleaning, maintenance or
transfer operations, disconnect electrical power.

2.3 WARNINGS FOR THE MAINTENANCE OPERATOR

Observe the instructions indicated in this manual.

» Always use individual safety devices and other protection means.

> Before starting any maintenance operations, make sure that the
oven, it was used, is cooled down .

» If any of the safety devices is worn or faulty, the oven is also
considered faulty and not to be used.

» Disconnect electrical power before intervening on electrical or
electronic parts and connectors.
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3 MOVEMENT AND TRANSPORT

The oven is provided complete with all of the necessary parts in a closed
package attached to a wooden pallet with straps.

The oven must be unloaded from the transport vehicle, lifting it with
suitable equipment.

To transport the oven to its installation area, use a rolling cart with
adequate load capacity.

During lifting operations, avoid sudden movements.

Make certain that the lifting means have a load capacity that is
superior to the weight of the machine to be lifted.

The operator maneuvering the lifting equipment is responsible for lifting
the load.

Leave a free space of approximately 20 cm around the oven to facilitate
use, cleaning and maintenance operations.

DANGER

Be careful that children do not play with the packaging

materials (for example, plastic film and styrofoam).
Suffocation danger!
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4 PREPARATION OF THE INSTALLATION
AREA

4.1 SAFETY PRECAUTIONS

Responsibility for operations executed in the location where the

machine is installed is, and remains, of the user. The user is also
responsible for execution of controls related to the installation of
the machine.

The user must adhere to all local, national and European safety
regulations.

The equipment must be installed on floors with adequate load capacity.
The assembly and disassembly instructions for the oven are reserved for
specialized technicians.

It is always recommended that users contact our assistance service for
technical requests.

If other technicians intervene, it is recommended to make certain of their
skills.

Prior to starting machine assembly or disassembly, the installer must
adhere to safety precautions in compliance with the law, and in particular
must:

A) not operate in adverse conditions;

B) operate in perfect psycho/physical conditions and must check
that the individual accident prevention devices are perfectly
functional;

C) wear accident prevention gloves;

D) wear accident prevention footwear;

E) use tools that are electrically insulated;

F) make sure that the area used for assembly and disassembly is

free of any obstacles.
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4.2 OVEN INSTALLATION LOCATION

The following figure illustrates the minimum distances that must be

respected when positioning the machine to facilitate use, cleaning and
maintenance of the oven.

= The minimum distance that must be respected between the oven
and surrounding walls or other machines must be approximately 20 cm.




68

5 INSTALLATION

Installation must be executed by qualified personnel in compliance with
local, national and European regulations.

51 OVEN POSITIONING

Ensure that the oven is put on a stand with the suitable carrying capacity
and that is flat.

After unpacking the oven from its packing, position it in prepared
location, taking into account the minimum distances (see point 4.2).
Remove possible protections in polystyrene and take off the protecting
film (F) avoiding to use tools which can damage the surfaces.
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52 EQUIPMENT HOOK-UP
521 ELECTRICAL CONNECTION

The oven is not provided with power supply cable. When connecting the
appliance electrically, an automatic RCD must be interposed with an
opening distance between contacts of at least 3 mm. To connect the
appliance electrically it is essential to procede in the following way:

e remove the right side panel;
e connect to the terminal block the power cable.

The power supply cable must be of HO7-RNF type, with approved
minimum cross section as prescribed by the specific directive.

The electrical outlet must be easy to access, no moving should be
necessary.

= The electrical connection (plug) must be easily accessible, also
following oven installation.

The distance between the machine and the socket must be adequate to
not cause tension in the power supply cable. In addition, the cable must
not be located beneath the machine support base.

! If the electrical power supply cable is damaged, it must be

replaced by the technical assistance service or by a qualified
technician to prevent any risks.
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To overcome the phenomenon producing
temporary current sudden changes and in
presence of speed variator (inverter), fit on the
machine, it is necessary that the electric
installation is equipped with a super immunized
differential switch, type “SI”, guaranteeing the
continuous availability of the electric current
under full security.

GROUND CONNECTION

It is mandatory that the electrical system is equipped with a
ground connection.

The appliance must be part of an equipotential system. The connection is
done on terminal marked with symbol which you will find near the cable

clamp. The section of the equipotential wire must be at least 10mm?2 The
equipotential symbol is showed in the following figure.
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6 OVEN START UP AND USE

6.1 COMMAND PANEL DESCRIPTION

The command pannel consists of:

Main switch (A)

Thermostat for the regulation of top temperatures (B)
Thermostat for the regulation of bottom temperatures (C)
Top heatin elements function pilot light (D)

Bottom heatin elements function pilot light (E)

Knob speed tape (F)

6.2 FIRST LIGHTING OF THE OVEN

At the first use of the appliance it is advisable to heat the empty oven to
eliminate bad smells caused by the refractory stones evaporation and the
inner metallic parts.

Procedure:

- fully open the exhauster valve

- set the main switch in the position “1” after checking that the oven is
connected with the power supply

- leave the oven working (empty) for at least 8 hours at the temperature
of 300° before proceeding to the first baking
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6.3 START UP PHASE

After connecting the oven to the electric net rotate the main switch (A) in
position “1”. The digital thermometer display shows the actual average
temperature of the baking chamber. Rotate the thermostat knobs (D) and
(E) until the expected temperature. In this way top and bottom heating
elements are under working and the relevant light signals switch on.

To adjust the speed tape with the knob (F).

6.4 GENERAL INDICATIONS FOR A GOOD COOKING

Generally for the food products it is not advisable to give precise
temperature and baking time, because of their different characteristics.
Particularly, regarding pizza and similar products, time and temperatures
depend on the shape and thickness of the dough, as well as on the
guantity and typology of the additional ingredients.

For those reasons it is always advisable to carry out previously some
baking tests, (particularly when it is an absolute new oven), with the aim
of understanding as much as possible the characteristics and the
functioning of the oven.

& Ideal Time and temperature choice is determinant for a right

pizza baking; mostly they depend on the operator’s experience.
6.5 SHUT DOWN PHASE

To shut down the oven turn the main switch (A) to the position “0”.
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7 MAINTENANCE AND CLEANING

7.1 SAFETY PRECAUTIONS
!

Before performing any maintenance operations, including cleaning,
take the following precautions:

ensure that the oven is not working end completely cold

ensure that the electrical power is not present

make certain that the electrical power cannot be accidentally
reinserted. Disconnect the plug from the electrical power socket;

use individual protection devices in compliance with the directive
89/391/CEE;

always operate using appropriate maintenance tools;

once maintenance and repairs are finished, before starting up the
oven, reinstall all of the protection devices and reactivate all of the
safety devices.

VV YV VYV

7.2 ORDINARY MAINTENANCE FOR THE USER

As any equipment also our ovens requires simple, frequent and careful
cleaning to ensure efficient, regular functioning,

= It is recommended to never use chemical products which are not

specific for food preparation areas, abrasives or corrosives for any
reason. Avoid by all means using water jets, tools, rough or abrasive
instruments, such as steel wool, brillo sponges or any other item which
could damage the surface of the machine, and especially those that
could compromise health safety.
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7.2.1 CLEANING OF REFRACTORY PLAN

The oven must be cleaned at the end of each use, in compliance with the
hygiene regulations and to safeguard machine operation.

Before proceeding the oven temperature must be at 350° C for roughly
60 minutes (setting 350° on the top and on the bottom as well), for an
easy baking scoriae carbonization. Once reached the temperature,
switch off the oven and wait until the temperature drops until roughly
100°C (the best temperature for cleaning). At this stage disconnect the
electric power supply. After dressing in gloves and suitable dresses as
protection from burns, open the door and by a brush in natural fiber with
a long handle, proceed to a first removal of baking fragments from the
refractory stones, then take them out by a suitable vacuum cleaner. At
the end, clean the refractory stone with an humid cloth .

7.2.2 EXTERNAL CLEANING OF THE OVEN

Oven external areas cleaning, external parts in stainless steel, door
glass, and switch panel, must be carried out at cold oven and at
disconnected electric power supply.

Use a sponge or a soft cloth, not abrasive , slightly humidified with water
or possibly with a neutral detergent not corrosive. In any case, do not use
water jets which can penetrate through the electric parts and heavely
damage them, as well as bring a possible danger for people.
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8 ALARM AND POSSIBLE FAULTS

WORKING ANOMALIES

Anomalies

Possibile Causes

Solutions

The oven does not
switch on

No electric Energy in the
net

Check the geneal contactor,
the socie, the plug, and the
suppli cable.

The oven does not
switch on

Main switch off
(poasitioned on "0")

Rotate the main switch to
position "1"

The baking chamber
does not heat suitably

The set temperature are
too low

Set the right temperature

The baking chamber
does not heat suitably
in spite of the
temperature being set
rightly

One or more heating
elements are defected

Replace the defecate
heating elements

The baking chamber
does not heat suitably
in spite of the
temperature being set
rightly

One or more
thermostats are
defected

Replace the defecate
thermostats

The temperature
continues going up
over the set by
thermostats

Power card contactors
contacts blocked
(heating elements
always supplied))

Check and, if necessary,
replace coctators card

The temperature
continues going up
over the set by
thermostats

Thermostat probe or
thermostat conctas
defected

Check and if necessary
replace the thermostat/s




76

9 INFORMATION FOR DEMOLITION AND
DISPOSAL

Demoalition and disposal of the machine is the sole responsibility of the
owner, who must perform these tasks in compliance of currently
enforced laws pertaining to safety and environmental protection in the
country where the machine is installed.

Disassembly and disposal can also be performed by a third party, as
long as an authorized entity for recovery and demolition of the materials
in question.

& INSTRUCTION: always adhere to the currently enforced laws
pertaining to disposal of materials and in the
country where the machine is installed , and any
possible necessity for registration of demolition.

! WARNING: All disassembly operations for demolition must take

place with the machine shut-down and disconnected
from the electrical power supply.

» remove all electrical apparatus;
» separate the accumulators on the electronic cards;
» dispose of the machine structure through authorized entities;

! WARNING: Abandoning the machine in accessible areas

constitutes grave danger for persons and animals.
Responsibility for possible damages to persons and
animals is falls exclusively on the owner.
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USER INFORMATION

The equipment falls under application of the European

Directives 2002/95/CE, 2002/96/CE, 2003/108/CE which

states to never dispose of this product together with

normal domestic waste. To prevent any possible damage

to the environment or to human health, please keep this
product separately from other waste so it can be recycled safely from an
environmental point of view.

For more information about collection centers please contact the town
office or the dealer you bought the product from.
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Hawwe obopyaoBaHme N3roToBieHO M NPOLLIIO UCTIbITaHNS B
COOTBETCTBUM C TPpeBOBaHNAMUN BE30NACHOCTU, U3MNOXKEHHBIMU B
€BPOMNEeNCKNX AMPEKTUBAX.

[aHHoe pykoBoACTBO pa3paboTaHo Ans Nvu, NPYHMMALWMX yYacTve B
yCTaHOBKe, 3KCrnyaTaumm u obcnyxveaHum obopyaoBaHus Tak, YToObI
OHM MOINM UCMOMb30BaTb BO3MOXHOCTU M3AENMs C MakCUMasibHOW
3(pdhEKTUBHOCTBIO.

B cnyyae COMHEHWA OTHOCWTEMbHO COAEPXaHWsS W AN MOonyYeHus
Pa3bACHEHWI CBSXKUTECH C NPOU3BOAMTENEM WU YNONTHOMOYEHHbLIM MO
TEXHUYECKOMY  OOCHyXMBaHuiO, COOOLMB  HOoMep  maparpada,
BblI3bIBaIOLLLETO BOMPOCHI.

BaxxHo obecneuntb npaBunbHOE XpaHeHWe JaHHOro pykoBOACTBa M ero
nepemadvy (npy cmeHe Briagenbua) BMecTe ¢ obopygoBaHMeM Anis
KOHCYNbTaumi 1 B Lensx obecneyveHns QOCTYNHOCTN MHpopMaumn ons
6esonacHomn paboTbl.

Kpome TOrO, Ha OCHOBAHUWM 3aKOHa O COOCTBEHHOCTU 3anpelliaeTca
nogaerika Hacrtodwero AoOKymMeHTa U ero nepeson TpeTbMMU nnuamun
6e3 cornacoBaHus.

TexHuyeckass WHOpPMaLMS, CXEMbl M XapakTEPUCTMKU B [AaHHOM
PYKOBOACTBE HE NOANEXAT pacnpoCTpaHEHMIO.

npOVI3BO,D,VITeJ'Ib He 6epeT Ha cebs 006s3aTenbCTBO yBEOOMIIATL O
NoBbIX nocnegyouwmx MU3MeHeHUAX, BHOCUMbIX B  KOHCTPYKUMUIO
n3genua.

© AsTtopckoe npaso 2012
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MH®OPMALIUA NO NUKBUAALIUU N YTUNTU3ALIUA
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YBaXxaeMbIn KIUEHT,

B NepByl ouepedb, Mbl xoTenu Obl nobnaropaputb Bac 3a
JoBepue, KOTOpbie Bbl HAM OKa3anu, npuoopeTa Hawe usgenve, 1
MbI no3apasnsaem Bac ¢ aTum BbIGopom.

Ona nonyyeHus  Haunyywumx pe3ynbTaToOB  BHUMAaTENlbHO
O3HAaKOMbTECb C WHCTPYKUUSAMM, NpPUBEAEHHLIMM B OAaHHOM
pyKoBoAcCTBe.

1 NPEOUNCTIOBUE

MpousBoguTens ocTaBnseT 3a cobon npaBo W3MEHSTb
cneuMdmKaumm M TEXHUYECKME Wunm  YHKUMOHamNbHbIE
XapaKTepUCTUKN nsgenus B noboe Bpems 6e3
npegBapuTENbLHOTO YBEOOMIEHUS.

11 YCINOBHbIE OBO3HAYEHWA

B atom PpyKOBOACTBE BaXHble [MYHKTbl BbIOENAKOTCA CcneayrowmmMmmn
YCInoBHbIMU 0603HaYeHUsIMMU:

& YKABAHUE: Ykazarus no Haanexallemy MCnonb30BaHMIO U
06513aHHOCTSIM OTBETCTBEHHbIX WL,

! BHUMAHMUE: [lyHkT, Ha KOTOpPbIN Heobxoaumo obpatuts ocoboe
BH/MaHWMe.

OMACHOCTb: BaxHoe npumevaHuMe NO MpPenoTBPALLEHMIO
HeCcYaCTHbIX Cry4YaeB 1 NOBPEXAEHUN.

12 LIENEBOE UCMNOJIb3OBAHUE

Meun, KOTOpblE paccMaTpMBalOTC B HACTOSILLEM PYKOBOACTBE,
npegHasHayveHbl UCKMIOYUTENBHO ANs BbINEYKM NULLUBI U aHaNOrMYHbIX
n3genuin.

MpounsBoguTENnemM [OOMYCKAKOTCA MWCKMIOYUTENBHO BbILLENPUBEAEHHOE
LeneBoe WCMOMb30BaHWe W KOHUrypauum, npedyCcMOTPEHHbIE [Of1s
obopyaoBaHus: He ucnosib308amb__obopydoeaHue 0nsi_uyenel,
OMJTUYHbLIX OM OnNuUcaHHbIX 8 UHCMPYKUUU.

YKasaHHOe LeneBoe WCMONb30BaHWE AENCTBUTENbHO TOMbKO AN

MOSTHON KOHCTPYKLMM 0GOPYAOBaHUS!, C MEXaAHUYECKAM U UHKEHEPHBLIM
obecneyeHnemMm.
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13 LIESNTb U COOEPXXAHUE PYKOBOCTBA

Uenb:

Llenb pykoBoacTBa 3akno4aeTcs B NpedocTaBneHUM Monb3oBaTento
WHOpMaLMM NS NPUHATUSE Mep WM MNOArOTOBKA COTPYAHWKOB WU
MaTepuanbHbIX PECYPCOB, HEOBX0AMMBIX Ansi NpaBunbHOW, 6esonacHon
W ONUTENBHOM 3KCMITyaTaumnm HacTosLwero obopyaoBaHus.

CopepxaHue:

[aHHOe pyKOBOACTBO COAEPXUT MOMHYK MHAOpMaLMio, HeobXxoayMyto
[nsl yCTaHOBKM, UCMOMNb30BaHMS U 0BCNYXUBaHWS 060pYA0BaHMS.
TwartenbHoe cobnoAeHMe BCEX OMNUCaHHbIX B HEM  MyHKTOB
rapaHTMpyeT BbICOKYt0 CTemneHb 6e30MacHOCTU U NPOU3BOANUTENBHOCTU
obopyanoBaHus.

14 XPAHEHUE PYKOBOACTBA

XpaHeHue n KOHCynbTauum:

PyKoBOACTBO [OOIMKHO aKkkypaTHO XpaHWUTbCS MNonb3oBaTenemMm wnu
crneumanucTamm No MOHTaxy M TEXHUYECKOMy 0BCryXMBaHWIO 1 Beeraa
6bITb B peaenax AocsaraemMocTy.

Pykoeodcmeo o ucrosib306aHur0 U o6CITy)KueaHUKo siesiiemcsi
HeombemsieMol Yacmbio o60pydoeaHusl.
Mopua unu noteps:

B cny4yae HeobXxoaMMoCTH O6paTI/ITer 3a OOMOSNHUTENBHOW KOMMen K
Npon3BoOOUTENNO UN gunepy.

Mpopaxa obopynoBaHuA:

B cnyyae npogaxu obopynoBaHusi nornb3oBaTtenb 06si3aH nepedatb
HOBOMY MOKyNaTesto HacTosiLLee PyKOBOACTEO.
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15 OBHOBJIEHUE PYKOBOACTBA

3710 PYKOBOACTBO OTpaxaeT COCToAHME [enl Ha MOMEHT BblnyCKa
n3genna Ha pbiHOK.

TexHnyeckas [OOKYMEHTaumMs Yxe NpUCYTCTBYIOLWEro Ha  pPblHKe
obopynoBaHus He OyaeT paccmaTtpyBaTtbCs MNPOM3BOAUTENEM  Kak
HeJoCTaTouHas WMNM HenoriHasi BCNEACTBUE BO3MOXKHbLIX WM3MEHEHWN,
KOPPEKTUPOBOK MMM MPUMEHEHUS] HOBBLIX TEXHOSOTMIA B OTHOLLEHWU
060pynoBaHUst B pamMKax HOBbIX MAapPKETUHIOBbLIX KaMMaHWIA.

1.6 OBLUAA NHOOPMALIUA

UHdopmauums:

Mpn cBA3M C npousBoauTeEneM WM MNpoaaBLOM  OOOpydoBaHWA
HeobxoOMMO yKasaTb CEpUMHbLIN HOMEpP W UOEHTUMUKALMOHHBIE
AaHHble, NpuBeAeHHble Ha Tabnunuke.

OTBeTCTBEHHOCTb:

Mocne nocTaBkM HACTOSILLEro PYKOBOACTBA MPOU3BOAUTENb HE HeceT
rPaXOaHCKYld M YrOfiOBHYKD OTBETCTBEHHOCTb 3@  WHLUWAEHTHI,
npomsoLlledline ms3-3a YaCTUYHOTO WM MOSIHOTO  HecobnoaeHus
cneumdmKaLmi.

Tarke npounsBoauTerib He HeCeT OTBETCTBEHHOCTb 3a MPOUCLLUECTBUA,
BO3HUKLUME B pesyrnbrate HeHaanexawero wnin HenpasuiibHOro
Mncnornb3oBaHUA O60pyﬂOBaHI/IFI nosib3oBaTenemMm, MOD,VI(*)VIKaLI,I/IVI mnn
PEeMOHTa, a TaKkke HeCaHKLUMOHNPOBAHHOIO ncnonb3oBaHUA
HEeOpPUrnHanbHbIX U1 Hecneu,mcbmqecmx 3anacHbIX YacTemn.

BHeouyepenHoe TexobcnyxnBaHue:

Onepauynn no BHeoYepeaHoMy obcnyxmBaHuo JOIDKHbI
OCYLLECTBATLCS KBannuULMpoBaHHbIM nepcoHarnom,
YNONMHOMOYEHHbIM paboTaTb ¢ 060pyaOBaHMEM, K KOTOPOMY OTHOCUTCS
JaHHOe pyKOBOACTRO.
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OTBETCTBEHHOCTb 3a paboThl NpU yCTaHOBKE:

& MpovsBoauTens He HECeT OTBETCTBEHHOCTb 33  paboThl,
BbINOMHEHHbIE MpPU  yCTaHOBKe 0GOpydoBaHWs. JTo sIBMSETCS
cthepoit OTBETCTBEHHOCTU MOHTaXKHMKA, KOTOPbIA OTBEYaeT 3a
MPOBEPKY MpeanaraeMblX peLLeHuid Mo ycTaHoBke. Kpome Toro,
HeobxoaumMo cobrntogaTb Bce CTaHOapTbl TEXHWKM Be3onacHoCTM,
MpeoycMOTPEHHblE  COOTBETCTBYIOLMM  3aKOHOAATENIbCTBOM,
AEVCTBYIOLLMM Ha TeppuTOpWUM TOW CTpaHbl, rAe Mpou3BOAMTCS
yCTaHOBKa.

Ucnonb3oBaHue:

Wcnonb3oBaHne  oGopydoBaHWsl  perynuMpyeTcsl  npeanvcaHusivm,
coaepaluMMmncsl B JaHHOM PYKOBOACTBE, a Takke BCeMW MNpaBuriaMu
TEXHUKM Be30MacHOCTH, MPedyCMOTPEHHbIMM 3aKOHOAATENbCTBOM TOM
CTpaHbl, rae NPoU3BOAMTCS YCTaHOBKA.

17 OCHOBHbIE CTAHOAPTbI U AUPEKTUBbDI

o [upextuBa 2006/95/EC “O  cbnuxeHun  3akoHOAATENbLCTB
rocyapCTB-YIeHOB B OTHOLUEHMW  3MeKTPoobopyaoBaHus,
NPYMEHSIEMOTO B OMNpeAEneHHbIX Npeaenax HanpshkeHns".

o [wupextusa 2004/108/EC “O cbnmxeHun 3akoHOOATENLCTB
rocyaapCTB-4rieHOB B OTHOLLIEHUU 3NEKTPOMarH1THON
COBMECTMMOCTU 1 06 oTMeHe ampekTmsbl 89/336/EEC”.

e [mpektmBa 89/391/EEC “O BBegeHve wMep, COOEWCTBYHOLLMX
ynyuLLeHnio 6e30NacHOCTU U TMrMeHbl Tpyaa paboTHMKOB".

o [upektusa 2006/42/EC “OTHOCMTENBHO MaLWIMH W BHECEHUsI
nonpasok B Oupektuay 95/16/EC”.

e [umpektuBbl 85/374/EEC n 1999/34/EC "OTHOCUTENBHO CONMMKEHUS
3aKoHOOATENbCTB, NPaBWl U AOMWHUCTPATMBHBIX  MOMNOXEHUN
roCyapCTB-4IIEHOB B OTHOLLEHUN OTBETCTBEHHOCTM 3a AeEKTHYIO
NPOaYKUUIO”.

e [upektuBa 2002/95/EC "O6 oOrpaHM4eHMM MCMONb30BaHUS
HEKOTOPLIX OMacHbIX BELLECTB B 3MEKTPUYECKOM W 3MEKTPOHHOM
obopynoBaHun”.

o [upektmebl 2002/96/EC n 2003/108/EC “YTunmsaumsa oTxonoB
NpoM3BOACTBA 3NEKTPUYECKOTO U  3NEKTPOHHOrO 060opyaoBaHMS
(WEEE) n nocnegytowme nonpasku.”
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18 NPABOBbBIE TAPAHTUMN

MpoOomKUTENBHOCTL  rapaHTMM  COOTBETCTBYET  OOLLEEeBPONEenCKUM
HOpMaM 1 UCYUCNISIETCA C AaTbl cdeTa-hakTypbl, BblAaHHOW NOKynaTesto
BO BpPeMsi MP1oOBpeTEHUS.

B npemenax atoro nepuvoga MOryT ObiTb 3aMEHEHbl UMM UCMpaBIiEHbI
becnnatHo (Ha ycrnoeusx ppaHKo NpeanpuAaTve) TONMbKO Te AeTanw,
KOTOpblE UMEKT OAHO3HAYHBIN 3aBOACKON Bpak, KpoMe 3MNeKTPUYECKnX
KOMMOHEHTOB 1 AeTanen, NoABEPKEHHbIX U3HOCY.

V13 rapaHTum UCKMOYEHbI pacxodbl Ha JOCTaBKy M CTOMMOCTb paboT.
[ns ncnonb3oBaHWa NpaBOBOM rapaHTuK, ynoMuHaemon B [upektuse
1999/44/EC, nonb3oBaTento  Heobxogumo  CTpPOro  criedoBatb
WHCTPYKUUSIM, NPUBEAEHHBLIM B IAHHOM PYKOBOACTBE W, B YACTHOCTMU:

> 1Ccnonb3oBaTb M3AEenune TOMbKO ANS YCTaHOBIEHHbIX Lienew;

»  perynsipHO 1 akkypaTHO BbIMOMHATb TEXOOCyXMBaHWE;

» [JonyckaTb K MCMOMb30BaHWIO u3genuem  KeanuuumpoBaHHbLIN
nepcoHarn, MPUrogHbIN U COOTBETCTBEHHO OOYYeHHbI ANs 3ToW
uenw.

HecobniogeHve tpebosaHuii, cogepXalumxcs B AaHHOM PYKOBOACTBE,
npueeneT K HemeaneHHoOMy aHHYJMPOBaHUIO rapaHTUn.

19 OTBETCTBEHHOCTb NPOU3BOAUTENA

H npOVI3BOD,VITeJ'Ib He HeceT rpaxkgaHCcKyro n YronoBHy
OTBETCTBEHHOCTb, NPAMO UM KOCBEHHO, 13-3a:

YCTaHOBKN, KoTopas He  COOTBETCTBYET  [AEWCTBYHOLLIMM
rocyapCTBEHHbIM HOPMaMm M NpaBunaMun TEXHUKKN GesonacHocTy;
HecoOmnMoAEHWS UHCTPYKUMIA, COOEPXKALLMXCS B PYKOBOACTBE;
MpUBINEYEHNS K YCTAHOBKE HEAOCTATOYHO KBanMULMPOBAHHOMO U
Heoby4eHHOro nepcoHana;

HecobnoaeHNs NpaBun TEXHUKN BEe30NacHOCTY;
HeCaHKLMOHMPOBAHHbLIX NPOMU3BOOMTENEM M3MEHEHWUI N PeMOHTa
obopynoBaHus;

NCMOMb30BaHNA HEOPUMMHAIBHBLIX WU OTHOCALUMXCA K ApYrum
MOAENAM 3anacHbIX YacTel;

OTCYTCTBUS TEXHNYECKOTO 0OCMNYXMBaHUS;

PopC-MaKopHbIX 06CTOATENLCTB.

vVVv VYV VYV VYV VY
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110 TPEBOBAHUWA K MOJIb3OBATENIO

Monb3oBatenb 06OpyAoOBaHWSA O0MKeH ObiTb COBEPLUEHHONETHUM WU
JOIKeH obnagaTe TEXHUHECKUMU 3HaHMSIMKM, HeobXxoauMbiMW  Ans
TEKYLLEr0 PEMOHTa MEXAHUYECKUX W  SNEKTPUYECKUX KOMMOHEHTOB
obopyaoBaHus.

Bo BpeMs akcnnyaTtauum obopyLoBaHus psigoM He JA0SHKHbI HAX0AMTLCA
OETW 1 NOCTOPOHHME Nnua.

111 TEXHUYECKASA NOMOLLb

MponsBoguTens MMeEET BO3MOXHOCTb peLnTb nobble npobremel,
KacaroLmecs WUCMonb30BaHWA 1 OBCMYXMBaHWS M3Oenvs B TeyeHune
BCEro CpoKa ero Criy>obl.

[onoBHOM oduC npedocTaBAT BaM  WMHoOpMauMio O OGrnivkanwem
cneuvanM3npoBaHHOM CEPBVICHOM LIEHTpE.

112  3AMNACHbIE YACTH

McnonbayiiTe TONbKO OpUriHasbHbIe 3anacHble YacTu.

M3HOoLLEHHbIE KOMMOHEHTbI [JOMKHbI  3aMeHSITbCA [0  HaCTynneHust
MOMHOro U3Hoca.

3ameHa W3HOLLEHHbIX KOMMOHEHTOB Mepeq MOMOMKOW CcrocobeTByeT
npesynpexaeHuo  aBapuii, CBsI3aHHbIX C  BHE3arHon  MOSIOMKOW
KOMMOHEHTOB, KOTOpPbIE MOrYT HAHECTU CEepbe3Hblii yLiepb noasam u
NMYLLLECTBY.

& Brinonmsiime nepuoduyeckoe mexobcsyueaHue, Kak

ykaszaHo e enase “TEXHUYECKOE OBCIIYKUBAHUE U
YNCTKA”.

1.13 UAEHTUDOUKALIMOHHAA TABJTUYKA
B Tabnuuke, pacnonoxeHHo# Ha obopydoBaHUW, NepeyvcrieHbl Bce

cneundmKaumm, BKNOYas Aetanm npousBoauTens, CepUnHbIA HoMep 1
MapK1poBKy X.
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1.14 TMOCTABKA MNMEYM

Meyb noctaBnsieTca B cneuMansHON 3aKPbITOW KapTOHHOW YrakoBKe,
3aKpensieHHoN Ha AepeBAHHOM MOSA0HE, KOTOPbIN MOXHO nepemMeLlaTb
Npyv NOMOLLM BUNBbYATOro Norpy3ynka u/vnu apyrumm cnocobamm.

BHyTpI/I YNakoBKK, KpoOMe neydn, HaxogutCcAa  UHCTpPyKUuMn  no
Mcnornb3oBaHMO, YCTaHOBKE W  TEXHUYECKOMY 06CJ'Iy)KVIBaHVIIO n
,D,eKJ'IapaLI,VIFI COOTBETCTBUA COrMacHo ,D,VIDEKTVIBG no 060py,qoaaHvuo.
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NPEAYNPEXOEHUA no TEXHUKE
BE3OINACHOCTHU

NPEOYNPEXAEHUA ANA MOHTAXHUKA

Yb6eautecb B TOM, YTO MOATOTOBKA K npuemy ne4vym CooTBETCTBYET
MECTHbIM, HaUuMOHarnbHbIM 1 eBpOHeVICKMM HOpMaM.

Y

Cobrnitogate  MHCTPYKUMMU, npvBedeHHble B JaHHOM
pYKOBOACTBE.

He ocyllectBnsaTb kakne-nmbo anekTpuyeckne COedMHEHWS C
BPEMEHHBIMU UMM HEN3ONUPOBAHHBLIMY Kabensimu.

Yb6eouteca B 3PEKTUBHOCTM 3a3EMIIEHUS  SIEKTPUHECKOTO
obopyaoBaHus.

Bcerga vcnonb3oBaTe MHAMBMAOYanbHble CPEACTBA 3aluThl U
Apyrve cnocoObl 3aLUmMTbl, NPEAYCMOTPEHHBIE 3aKOHOM.

vV VYV V

NPEAYNPEXOEHUA ANA NOJNIb3OBATENA

MecTo, B KOTOPOM YyCTaHOBI1€Ha neYb, OOJMKHO COOTBETCTBOBATb
cneayrwmm Xapakrepuctukam:

ObITb CyxuMm;

MCTOYHMKM BOAbl W Tenma [domkHbl ObiTb Ha ageksaTHOM
paccTosiHum oT 060opyaoBaHMS;

HeobxoaMMo obecneunTb Haanexallee oCBeLLeHNE N BEHTUMSALMIO,
cobniogate npaBwura rUrMeHbl UM TeXHUKy  ©esonacHocTu,
npegyCcMOTPEHHbIE 3aKOHOM;

non [JormkeH OblTb NMOCKMM M CMAMOWHBLIM Ansi  obnerdyeHus
TLATENBHOW YNUCTKU;

B HEMocpeaCcTBEHHOW OnM30CTM OT MeYn He OOSMKHbl HAaXoaWTbCA
NpenaTcTBuS, KOTOpble MOMYyT MOBMMATL Ha paboTy cucTem
BEHTUNALMN.
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Tarkke nonb3oBaTenb OOIMKEH:

He No3BONATb AETAM NPUBNVXaTLCS K NeYn BO BpeMs ee paboTsl;
cobnogaTb MHCTPYKUMK, MPVBEAEHHbIE B AaHHOM PYKOBOACTBE;

He yJansiTb U He NOPTUTb NpeaoXpaHUTernbHble YCTPOWCTBA;

ObITb BHUMATENbHBIM, COBN0AATL OCTOPOXHOCTb M HE OTBIEKaTLCH
BO BpeMmsi paboThi;

BbIMOMHATL BCE OnepauMm C MakCUMaslbHOW YBEPEHHOCTBIO U
CMOKOWCTBUEM,;

cobnogate WHCTPYKUMM W NpefynpexneHnsl, ykasaHHble Ha
Tabnunykax, pacrnonioKeHHbIX Ha Meyw.

Tabnuykm npegHasHayeHbl Ana obecneveHusi 6e3onacHOCTM BO
Bpemsi paboTbl Ha YCTPOMCTBE, MO3TOMY OHUW BCErga AOSMKHbI ObITb
pasbopumBbiMW. ECnM  OHM  OKaXKyTCS  MOBPEXAEHHbIMU U
Hepa3bopumBbiMM,  TpebyeTca  3ameHnTb KX,  3anpocuB
opurMHarnbHbIe y Npou3BoanTENS.

B KOHUE Ka)goro ucnornb30BaHWs, nepen YMCTKON U TEXHUYECKUM
obcnyxmBaHnemM HeOBX0AUMO OTKITIOYUTL SMEKTPONUTaHKE.

NPEOYNPEXAEHUA ANA HANAOYUKA

Cobntogante npegnucanHvs, aHHbIE B PyKOBOACTBE.

Bcerga wvcnonb3oBaTb WHAOMBMOyanbHble CpeAacTBa 3aluTbl U
apyrue cnocobbl 3aLmThbl.

Mepen Havanom nmobon onepauum no obcnyxmeaHuio yoeantecs B
TOM, 4YTO neyvb (ecnM HedaBHO MWCMOMb3oBanacb) MOMHOCTHIO
oCTblIna.

Ecnn ogHo 13 npenoxpaHnUTEnbHbIX YCTPOWUCTB HapYLLEHO MIN He
paboTaeT, neyb CUUTAETCS HEUCTIPABHOMN.

OtcoeauHnTb kabenb nuTaHus nepeg Hadvanom paboTebl C
ANEKTPUHECKNMM, ANEKTPOHHBIMM YaCTAMU U pazbeMamMu.
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3 TMNEPEMELLEHUE U TPAHCNOPTUPOBKA

ObopynoBaHve MOCTaBMAETCA B KOMMMEKTE CO BCEMM YacTsMu B
3aKpPbITO YMakoBKE W 3aKpenneHHbIM Ha [OepeBsHHOM MNOAAOoHe
(nannete).

Meyb OOMMKHA BLIPYKATbCA M3 TPAHCMOPTHOrO CPEeACcTBa MOOHATUEM
Mpy NOMOLLM COOTBETCTBYHOLLIETO 060pYA0BaHMSI.

Ona  TpaHCNOpPTMPOBKM NeYnM [0 MecTa YCTaHOBKM MCMOSb3ynTe
KOJTECHYO TENEXKY COOTBETCTBYHOLLIEN IPY30MNO4BEMHOCTH.

Mpu nogbeme nsderanTte PbIBKOB UMM PE3KMX OBUKEHWIA.

Y6egutecb B TOM, UTO rpy3onogbemMHOCTb NOABEMHOro cpeacrtea
6onblue, 4eM BeC NOGHUMAEMOro rpysa.

OTBeTCTBEHHOCTb 3a MOAHSATVE IPY30B HECeT onepaTtop MogbeMHOro
cpefcTaa.

OcTtaBbTe cBOBOAHOE NPOCTPAHCTBO (MO KpanHen mepe, 20 cm) mexay
Meyblo U CTeHaMU NoMeLLeHns n/vnn gpyruMm obopyaoBaHveM, YTobbl
0bnerynTb NCNoNb30BaHME, YNCTKY N TEXHUYECKOE 0BCNyXMBaHWe.

He nosBonsnte getam urpaTtb C ynakoBoO4HbIM maTepuariom

(Hanpumep, nneHkon v nonuctuponom). CywecTByeT puck
yAywbs!
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4 MNOoArotToBKA MECTA YCTAHOBKU

4.1 MEPbI NPEAOCTOPOXHOCTH

[Nonb3oBaTtenb HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a pa6OTbI, BbIMNOIHAEMbIE

B MeCTe YCTaHOBKM 0OOOpydoBaHMS, U OTBeYaeT 3a BbINOMHEHVEe
NPEANOXEHHbIX PEKOMEHAALIMI N0 YCTaHOBKE.

Monb3oBaTenb gormkeH cobniogaTb BCe MECTHble, HauMoHamnbHble W
eBpornenckve Nnpaemna TexHNkM 6esonacHoOCTu.

Ob6opyaoBaHue  OOMKHO  ObiTb  YCTAHOBMEHO Ha  Monmy  C
COOTBETCTBYIOLLIEN HECYLLIEW CMOCOOHOCTbLIO.

WHCTpYKUMM ONsi MOHTaXa W OemMoHTaxa obopydoBaHUsi AOCTYMHbI
TOMNbKO ANS KBaNMMMMLMPOBAHHOO NepcoHana.

Mbl  pekomeHgyem nonb3oBatensm obpawarbCad K MOMOLUM  HaLmX
KBannuLMPOBaHHBIX NHXEHEPOB.

Mpy NpuBneYeHUn Opyrmx UHXeHepoB PEKOMEHOyeTCs yoeamuTbes B UX
KBanudmKaumum.

MOHTaXXHVMK MNpU  MOHTaXe WNW OEeMOHTaxXe annapaTypbl OOMKEH
cobnogaTte Mepbl NPeAOCTOPOXHOCTH, NPEAYCMOTPEHHbIE 3aKOHOM U, B
YacTHOCTU:

A) He pabotaTb B HeBNaronpuSTHbIX YCMOBUSX;

B) ObiTb B OTAIMYHOM (PM3NHECKOM COCTOSIHUM U YOEOUTBCHA B TOM, YTO
CpeAcTBa UHAMBMAYANbHOW 3aLUMTbl HE MOBPeXdeHb! U NOMHOCTLIO
NPUroAHb! Ans UCrosb30BaHWUS;

C) HOCUTb 3aWUTHbIE NepyaTky;

D) HoCUTb 3aLmMTHYO OBYBb;

E) u1crnonb3oBaTtb MHCTPYMEHT C 3MEKTPUYECKON N30Nsumen;

F) ybeoutbcas B TOM, 4YTO Tepputopusi, Ha KoTopon Oyger
MPOBOAMUTLCA MOHTaX M AeMOHTax, cBobogHa OT NPensATCTBUN.
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4.2 MECTO YCTAHOBKW MNMEYN

Ha pucyHke Hmke nokasaHbl MUHUMarbHble PaCCTOSIHMA, KOTOpble
OOMKHbl  ObITb  cobnogeHbl Mpu  ycTaHoBke, 4TOObI 0bneryntb
NCMNONb30BaHUe, YNCTKY U TeXHUYEeCKoe OBCnyXmBaHWe Mneuu, a Takke
obecneunTb Haanexarlyro BEHTUNAUMIO.

OcTtaBnaTb cBOOOAHOE NMPOCTPaHCTBO (Mo KpanHen mepe, 20 cm)

MeXOy nevybtd U cTeHaMu  NoMeLleHust  uvnu _ Opyrum
obopygoBaHUeM.

MuH. 20 cm

Mun. 20 eM
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5 YCTAHOBKA

YcraHoBka OOrmxkHa OCYLLEeCTBMATLCS KBanMuLMpOBaHHbIM
nepcoHanoM B COOTBETCTBUM C MECTHbIMW, HaUMOHAamNbHbIMU U
€BPOnencKUMn HopMaMu.

51 PA3MELLEHUE MNMEYNX

Y6eamTtecb B TOM, YTO NMOBEPXHOCTb MpUrogHa Ansl YCTAHOBKW Meyn 1
SIBNSIETCA POBHOM.

lMocne n3BneYeHnst neun M3 crneumanbHOM YNakoBKM MOMECTUTE ee B
NpenycMOTPEHHOE MECTO C YYETOM MMUHUMArbHbIX PacCTOsHUIA (CM.
NyHKT 4.2). Yganute 3aluTHbIA NONMUCTUPON M CHAMMUTE 3alUUTHYIO
nneHky (F), n3beras vcnonb3oBaHWSA WHCTPYMEHTOB, KOTOpbIE MOTYT
HaHeCcTn Bpef NOBEPXHOCTY.
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5.2 NnoaKnK4YeEHNE OEOPYOOBAHUA
5.2.1 3neKTtpuyeckoe NnoaknoyYeHme

MNMeyb nocTtaBnsieTca 6e3 ceTteBoro kabens. [logkntodyeHwe K
ANEKTPOCETH JOITKHO OCYLLECTBMATLCS nytem YCTaHOBKU
OvdbhepeHUmansHOro TENOBOro BbIKMOYAaTENs C COOTBETCTBYHOLLMMUA
XapaKkTepucTukamm c MUHUMAarbHbIM paccTosiHnem mMexay
Pa30OMKHYTbIMW KOHTaKTamMyn He MeHee 3 MM. [ns NOAKIoYeHNs neyn K
3MNEKTPUYECKOM CETU HEODXOANMO:

e  CHHATb NaHenb C NPaBoOW CTOPOHbI;

e MOAKMIYUTL K KNEMMHOW KOFoAKe npoBofa kabens nnTaHvs tuna
HO7-RNF c ceyeHneM npoBOOOB COMMAcHO MpeAnucaHuam
OENCTBYIOLLMX HOPM.

PoseTka gomkHa ObiTb WJ,O6HO pacnonoxeHa 1 AoJNKHa NOo3BONATb
noaKn4yaTb oGopynosaHme 6e3 JOonoNHUTENbHbIX nepemeu.l,eHvuZ.

! AnekTpnyeckoe coeguHeHUEe AOMKHO ObITb JNErko4oCTYNHbIM
TaKxe Mnocrie yCTaHOBKMY Ne4n.

PaccTosiHne mexay neybto 1 po3eTKON OOIMKHO ObITb TakMM, YToObl He
BO3HMKANO HaTshkeHus kabens nutaHus. Kpome Toro, cam kabenb He
JOIMKEH HaxoauTbCA Mo, OCHOBaHUEM MNeYMn.
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! Mpu noBpexaeHUn Kabensi NUTaHUsA OH AOMKEH ObITb 3aMeHeH

TEXHUYECKOMN Crnyx60oMn unu kBanuhuumMpoBaHHbLIM crneLmMannucTom
BO N36exaHne pUCKOB.

@D,nﬂ TOoro 4ToObl M36eXxaTb HexenaTeNibHbIX SABJIEHUN,
BO3HUKAKOLWMX MO MPUYNHE CKAYKOB TOKAa M MNepexogHbIX
NPOLIECCOB NMPU HaNU4UKN pPerynsaTopa CKOpPocTu (MHBepTopa),
KOTOpPbIN MNpPUCYTCTBYeT Ha o6opyaoBaHuM, Heobxogumo,
yTOOblI 3neKTpuyeckoe obopyaoBaHWe ObIIO OCHaLWEHOo
anddepeHUManbHbIMKU aBTomMaTtamu c NMOBbILWEeHHON
NOMEXOYCTOMYMBOCTLIO, KOTOpPbIe rapaHTUPYHT MOCTOAHHOEe
HanuynMe HageXHoro 3NIeKTPONMUTaHUA.

5.2.1.1 3asemneHue

O6opynoBaHue 06513aTeNIbHO JOIMKHO ObITb 3a3eMMeHo.

B cootBeTcTBUM C OENCTBYIOWMMK HOpMaTMBamy  0bs3aTensHO
coeavHWTe annapaTtypy C KOHTYpOM 3a3eMreHus, 3ddeKTUBHOCTb
KOTOpPOro OOIMKHbI ObITb NMpOBEpPEHa B COOTBETCTBUW C AEVCTBYHOLLMMU
npasunamu. ogknioyeHne NPousBOAMTCH Ha CreumanbHOM 3axume,
pacnonoXeHHOM pPsSAOM C YEepHOWM KIEMMHOWM KONoAKow, kabenem ¢
MUHUMAnNbHLIM  ceveHneM 10 MMm2.  Takol  3axum  06o3Ha4eH
crnepyoLm CYMBOSOM.
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6 BBOA B 3KCIMIYATALUUIO U
MCNOJIb3OBAHUE MNEYU

6.1 ONMUCAHUE NAHEINN YNPABJIIEHUA

CoctaB naHenu ynpaeneHusi neyu:

rMaBHbIN BbIkNodaTens (A)

TepMmocTaT perynupoBku Temnepatypbl cBoga (B)
TepmocTar perynupoBku Temnepatypbl noga (C)
nHOukaTop Temnepatypel csoga (D)

nHgvkaTop Temnepatypsbl noga (E)

pblyar perynstopa ckopocTtv koHsenepa (F)

6.2 NEPBOE BKNIOYEHUE NEYA

Mpy NepBoM MCMonb30BaHUM 0BOPYAOBaHMS LienecoobpasHo HarpeTb
neyb BXOJSIOCTYIO, YTOObI YAanuTb HEMPUSTHblE 3anaxu, Bbl3BaHHbIE
CMapeHneM C OrHEYMOPHBIX U METanIMYEeCKUX BHYTPEHHMX YacTel.

Mpouenypa:

- OTKPbITb KNnanaH gbIMoX0aa;

- YCTaHOBUTL [MaBHbIN BbIKMIOYATENb B NONoXeHwe “1°, nocne 4ero
NPOBEPUTL ANEKTPONUTAHNE NEYU;

- OcraBbTe neyb paboTaTb (BXOMOCTYK) He MeHee 8 4acoB npu
Temnepatype 300° npexae, Yem NPUCTynaTh K NEPBO BbIMEYKE.
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6.3 SANMYCK NEYN

Mocne noaknioyeHns neyn K ANeKTpUYEecKon CeTn YCTaHOBUTE IMaBHbIN
BblkovaTens (A) B nonoxenne “1”. Ha uucposom Aaucnnee
TepMoOMeTpa OTOOpaxaeTcs aKTM4ecKkas cpeaHsas TemnepaTtypa
kamepbl Bbineykn. Bpawas pykoatkm Tepmoctatos (D) wu  (E),
YCTaHOBUTE >Kenaemble Temnepatypbl. Takum obpasom OyayT
aKTMBMPOBaHbI HarpeBaTerbHbIE 3NEMEHTbI CBOAA M NoAda, U 3aropsaTcd
COOTBETCTBYIOLLNE UHANKATOPSI.

6.4 OBLUAA MH®OPMALIUA MO BbIMEYKE

B Buay pasHoobpasust noTpeduTensckMx CBOMCTB MULLIEBLIX MPOAYKTOB
N peuenTtyp, HEBO3MOXHO YykasaTb TOYHble TemnepaTtypbl U TOYHOE
BpPEMSI UX NPUIOTOBIIEHUSI.

B Tom, 4TO KacaeTcs nuvuubl M NOOOOHBIX W3OENUA, BPemMs U
TemnepaTypbl NPUrOTOBIIEHUST 3aBUCAT OT POPMbI M TOMLWMHbI TECTA, a
Takke OT KONMYecTBa U Tvna SOMNONHUTENbHBLIX MHIPEONEHTOB.

Mo atum NpuumHam Bcerga LenecoobpasHo ocyLecTBUTbL UCTbITaHKS (B
YacTHOCTW, Koraa aTa MoZesb NeYn UCMorb3yeTcs B NepBbIV pas3 ), Ans
TOro, YTobbl fy4yLle MOHATb €€ BO3MOXHOCTU N (OYHKLUMN.

& Bbibop BpeMeHn W mpaeanbHbIX TemnepaTtyp Anst NpaBWIlbHOMo

NPUIOTOBMNEHMST MWUUbI  3aBUCAT, B OCHOBHOM, OT OMblTa
orneparopa.

6.5 BbIKNMIOYEHUE NEYU

[N oTKMNOYeHWs NeYn HaxkaTuem nepeBeauTe rMaBHbIN BbIKMIOYaTENb
(A) B nonoxeHune “0”.
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TEXHUYECKOE OBCITYXXUBAHUE 7
UNCTKA

MEPbI NPEAOCTOPOXHOCTU

Mepen BbIMOMHeHWem nobon onepaumMn nNo  0BCNYXMBaHUIO
HeobxoaMMO NPeanpUHATL CreayroLLme Mepbl NPEgOCTOPOXHOCTY:

yﬁeﬂ,VITbCFl B TOM, 4YTO NeYb Oblna BbIKMOYEHA U NMOMHOCTLIO OCTLING;

y6eanTbCsi B TOM, YTO NeYyb Obira OTKIYeHa OT SNEKTPONUTaHNS;

y6eanTbC B TOM, YTO MUTaHMEe He MOXEeT ObiTb aKTMBMPOBaHO
crnyyaiiHo. BbIHYTb BUINKY U3 pO3ETKU 3NIEKTPOCETHU;

MCNonb30BaThb cpeacTea NHOMBUOYarnbHOW 3aLUmThI,
npegycmoTpeHHble [upektneon 89/391/EEC;

Bceraa MCnonb3oBaTb COOTBeTCTByIOLIJ,VIVI MHBEHTapb ana
TEeXHN4YeCKoro O6CJ'Iy>KI/IBaH n4;

No OKOHYaHUN TEXHUYECKOro O6CJ'Iy)KI/IBaHI/IFI nnn pemMoHTa, nepen
nepep,aqeﬁ neym B 3KCnyatauutio, BOCCTAaHOBUTb BCE 3alUUTHblE
cpeacTtBa U akTBMpoBaThb BCe MNMpeaoxXpaHuTernbHble YCTpOVICTBa.

NNAHOBOE OBCITYXUBAHUE MNMOJIb3OBATEJIEM

Kak n nio6oe apyroe obopyaoBaHue, Halmn neun TpebyroT HECTIOKHON,
HO YaCTON 1 TLUATENbHON YUCTKM ANsi obecnedeHns 3dHeKTUBHOTO U
BecnepeboriHOro hyHKLMOHMPOBAHUS.

He pekomeHayeTcs Ucnonb3oBaTh HENPOAOBOSIbCTBEHHbIE,
abpasvBHbIe UNK arpeccuBHbLIE XMMUYECKUE BellecTa. V3berante
UCMONb30BaHMUs CTPYW BOAbI, Pa3nunyYHbIX rpyObIX nnu abpasmeHbIX
WHCTPYMEHTOB, Harnpumep, MeTasniM4eckoi CTPYKKX, ryGoK nnm
ApYrvX MaTepuarioB, KOTOpble MOTYT NMOBPeaUTb MOBEPXHOCTb U
co3aaTtb yrpo3dy 6e30MacHOCTH, HanpUMeEP, C TOUKM 3PEHUS TUTUEHBI.
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7.2.1 YucTka orHeynopHoun Kamepbl BbINe4vku

Unuctka JorkHa BbIMOMHATLCS B KOHLE KaXXOOro MCMONb30BaHUsSi B
COOTBETCTBMM C MpaBunamMuM TUTMEHbl W B LENsX  3authl
PYHKLMOHaNbLHOCTN 000PYA0BaHMS.

Mepen npouenoypol YMCTKM MEYM HYXXHO BblaepXaTb €e  npu
Temnepatype 350° C npubnuautenbHo 60 MUMHYT (ycTaHoBuUTb 350° ansi
cBoga M nogja), 4TO CrnocobCcTByeT  OOyrMuBaHUKO — OTXOAOB
NpuUroToBneHns. 3aTeM OTKIIOYMTE HarpeB Mneyn w  nodoxaaTb
MOHVKEHMST TemnepaTypbl NpubdnuantensHo Ao 100°C (onTumarnbHas
Temnepatypa ans OCYLLIECTBMNEHUS YUCTKN). OTKNIOUNTb
anekTponutaHue. [lanee HageTb NepyaTkvM KU odexay, NPUrogHyo ans
3alUThl OT OXKOroB, OTKPbITb ABEPLY U C NMOMOLLbHO KECTKOW LLETKN 13
HaTyparibHOrO BOMIOKHA C AMWHHOM PYYKOW HadaTb cuvaTb
nMetoLLmecss OcTaTkM MPUFOTOBIEHUSI C OrHEYMNOPHOW MOBEPXHOCTH, a
3aTeM yganuTb UX C MOMOLLBIO Moaxoasilero acnupatopa. [potepeTb
OFHEYNOpPHYH MOBEPXHOCTb BMAXHOM TKaHbHO.

7.2.2 YucTka HapyXHOM NOBEPXHOCTU Neyn

UncTka BHELWHUX MOBEPXHOCTEM MEYM, BHELIHMX YacTeh u©3
Hep)KaBetoLe CTanu, CMOTPOBOMO CTeKNa W MaHenu ynpaBreHust
JOIMKHA OCYLLECTBNATLCS MOCSe TOro, Kak Nneyb MOSIHOCTHI OCTLIHET U
NPV OTKIOYEHHOM 3NEKTPONUTaHUN.

[nst YncTKM MOXHO MCMOSb30BaTh ryOKy Wnuv Msirkyto HeabpasuBHyO
TKaHb, Crerka YBMaXXHEHHYI0 BOLOW, UM, B Cry4ae HeoGXOoOMMOCTH,
NPYMEHUTb HeWTpanbHoe uncTswee cpeacteo. B nobom cnyyae, He
UCMONb3YNTe CTPYM BOAbI, KOTOPbIE MOMYT MOMacTb Ha 3MEeKTpUYeckme
KOMMOHEHTbI, CEepPbe3HO MOBpeaWTb WX W Bbi3BaTb MOTEHLMArNbHYI0
OMacHOCTb A1 YeroBeka.
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8 ABAPWWHBIE CUIHAIIbl U BO3MOXHBIE
HEUCIMPABHOCTHU

HEUCNPABHOCTU ®YHKLMOHUPOBAHUA

HeucnpaBHOCTb

Bo3amoxHasa npuumHa

Cnoco6 yctpaHeHus

Meyb He BKkOYaeTcA

OtcyTtcTBUE
3neKkTpuyecTBa B CETU

MpoBepuTb 06LLMIA KOHTAKTOP,
PO3eTKN 1 NoAKIoYeHe
kabens nuTaHns.

[Neyb He BkNtoYaeTcs

["maBHbIN BbIKNOYaTENb HE
cBeTuTCH (YCTaHOBMNEH Ha
IIO!I)

YCTaHOBUTL rMaBHbIN

BbIKMoYaTeNb B NONOXeHue 1.

Kamepa BbIneykun He
pasorpeBaeTca
AOJIKHbIM 06p330M

YcTaHOBMEHbI CINLLKOM
HU3KMe TemnepaTtypbl

YCTaHOBUTb NpaBuIbHble
TemnepaTypsbl.

Kamepa Bbineykn He
HarpeBaeTCs JOMKHbIM
obpasom HecMOTps Ha
npasunbHO
YCTaHOBJIEHHbIE
Temnepartypbl

OavH unun Heckonbko
HarpeBaTesibHbIX
3ANNEeMEHTOB HeEUCnpaBHbl

3aMeHnTb HencnpasBHble
HarpeBaTernbHbIe ANeMeHTbI.

Kamepa Bbineykn He
HarpeBaeTCs AOMKHbIM
obpa3om HecMoTps Ha
npasunbHO

OavH unun Heckonbko
TepMOCTaTOB HENCNPABHbI

3ameHnTb HeuncnpaBHble
TepMoCTaThbl.

YCTaHOBINEHHbIE
Temneparypsbl

KoHTakTbl
TemnepaTypa 3NEeKTPOMarHUTHbIX MposepwuTb K, B cnyyae
NpeBbILLAET 3aiaHHY0 nyckaTenen cunoBoro Heob6xoauMocCTH, 3aMEHUTb
nocpeacTeom MoAynsi 3abnokMpoBaHbI MOAYIb 3MEeKTPOMarHUTHbIX
TepMoCTaToB (HarpeBaTenu paboTatoT nyckaTtenen.

NOCTOSIHHO )
TemnepaTypa

patyp [atuuk TepmocTara (-0oB) MpoBepuTb 1, Npn

NpeBbILLAEeT 3aAaHHYIo

UNn KOHTaKTbl TepMocTaTa | Heo6X0AMMOCTH, 3aMEHUTL
nocpeacTeom

TEepMOCTaTOB

HencnpasHbI

TepmocTarT (-bl).
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9 UHOOPMALUMA NO JIKBUOALUKN WU
YTUNU3ALUUUN

JNvkBngaumsa n yTunmsaums obopynoBaHusi ABMAIOTCA
OTBETCTBEHHOCTbIO  BragenbLa, KOTOpbIM  OOrKeH  cobnogatb
3aKoHOOATENbCTBO CTpaHbl B OTHOLLEHUWM ©e30nacHOCTM U 3aluTbl
OKpy>KatoLLel cpefbl.

[demoHTax n ytunusaums MoryT ObiTb NepeaaHbl TPETbUM Mnuuam, npu
YCMNOBWK, YTO K 9TUM onepaumam Oyaet npyenedeH nuueH3VpoBaHHbIN
noapAa4uK no NOBTOPHOMY UCNOJIb30BAHUIO U YTUNM3aUnUnM MaTepuarnos.

& YKA3AHUE: Bcezda npudepxusalimecb 3aKkoHOOamesbCcma
cmpaHbl, 8 Komopol mnpoucxodum onepauusi o
ymurnusayuu mMmamepuasios.

. BHUMAHME: Bce onepayuu no  OemoHmaxy  OOMXKHbI

ocywecmernisimbCsi ~ Ha  OCMAaHOB/IEHHOM U
OMK/TIOYEHHOM ~ OmM  UCMOYHUKa  MumaHusi
obopydosaHuu.

» yOanumsb ece anekmpoobopydosaHue;

> u3eriedb aKKyMyssimophbl, MpUCYmcmeyroujue Ha S1eKmMpPOHHbIX
nnamax;

»  ymunusuposamb 8 MemarsisionioM KOHCMpyKuuto obopydosaHusi
yepe3 YrosIHOMOYEHHbIE ¢hUPMbI.

. BHUMAHUE: O6opydosaHue, 6poweHHoe 6 Mmecmax obuje2o

10/1b308aHUS, npedcmaensiem Cepbe3HyIo
onacHocmb 0r151 odeli U XKUBOMHbIX.
OmeemcmeeHHOCMb 3a 803MOXHbIU 8ped J1H00M U
JKUBOMHbBIM HECem CObCMBEHHUK.
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WHOOPMALIUA ANS NONb30BATENEN

8 coomeemcmeuu ¢ n. 13 3akoHoGamenbHo20 [ekpema

25 wuwonsa 2005 N°. 151 “BbinonHeHue [Hupexkmus

2002/95/CE, 2002/96/CE, 2003/108/CE, omHocumensHo

COKpaleHUsi  UCIOoJIb308aHUST  OfacHbIX eeuwjecms 8
37IEKMPUYECKOM U 3/IEKMPOHHOM 060py00o8aHuUU, @ makxke yoaneHusi
omxo008”.

CumBOn nepeyvepkHyTON KOp3uHbl Ha 06opyaoBaHWM WM Ha  ero
yNakoBKe yka3blBaeT Ha TO, YTO 3TO M3AEenne B KOHLE Cpoka CnyxObl
OOIMKHO cobupaTbCs OTAENBHO OT APYIMX OTXOAOB.

Cbop npucyTCTBylOWEN annapaTypbl B KOHUE Cpoka  CryxObl
opraHu3yeTcs M KOHTponupyeTcs npoussoguTenem. [lonb3osartens,
HamepeBaroLmncs n3baBuTbCs OT annapaTypbl, OOMMKEH CBA3aTbCs C
npovssBoguTeNnemM U nNpuUOEpKMBaTbCa €ro peKkoMeHgauun, 4Tobbl
BbINOMHWTL OTAENbHLIV COOp annapaTypbl MO UCTEYEHUN CPOKa CrYXObl.
CooteetcTBylOWMIA  AMddEpeHLMpPOBaHHbIN  cOop ¥ nocreayroLlas
yTunmsaumsa obopygoBaHusi, obpaboTka 1 yganeHue 3KOMorm4ecku
COBMECTUMbIX OTXOAOB MOMOralT M30exaTb BO3MOXHbIX HEraTMBHbIX
MOCNEACTBAN AN OKpYXaroLlen cpedpl W 300pOBbSA MIOAEN, a Takke
AenatoT BO3MOXHbIM MOBTOPHOE WCMONb3oBaHWe wunu nepepaboTky
mMaTepuvaros, COCTaBMSALLMNX obopygoBaHue. HesakoHHas
nepepaboTka u3genus Brnagenbuem BriedyeT 3a cobon npuvMeHeHue
aAMUHUCTPATUBHBLIX  CaHKUMA, MNPEedyCMOTPEHHbIX  OEeNCTBYHOLLIMMU
HopMaT/BaMW.

Perncrtpauus B HaunmoHansHom peectpe npousBoautenen AEE
noa HOMepom:
[T08020000000645
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Los aparatos han sido fabricados y probados segun las prescripciones
de seguridad indicadas en las directivas europeas pertinentes.

Este manual va dirigido a todas aquellas personas encargadas de la
instalacion, uso y mantenimiento del horno, para que puedan aprovechar
al maximo las caracteristicas del producto.

En caso de dudas acerca del contenido y para cualquier aclaracién,
péngase en contacto con el fabricante o con el servicio de asistencia
técnica autorizado, citando el nimero del apartado del tema en cuestion.

Es importante que se conserve con cuidado este manual y que
acompafie a la maqguina en cualquier posible transferencia (incluido el
cambio de propiedad). Asi podra consultarse cuando sea necesario Yy,
por lo tanto, se podra disponer de la informacion necesaria para trabajar
en condiciones de seguridad.

Ademas queda reservada, conforme a la ley, la propiedad de este
documento. Se prohibe a terceros manipularlo o traducirlo sin
autorizacion.

La informacion técnica, las representaciones graficas y las
especificaciones contenidas en este manual no son divulgables.

El fabricante no esta obligado a notificar posibles modificaciones
posteriores del producto.

© Copyright 2012
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Estimado cliente,

deseamos en primer lugar agradecerle la confianza que ha
depositado en nosotros al adquirir nuestro producto, y le
felicitamos por su eleccion.

Para poder hacer un uso éptimo de su nuevo horno, le invitamos a
seguir atentamente las instrucciones de este manual.

1 INTRODUCCION

El fabricante se reserva el derecho de modificar las especificaciones y
caracteristicas técnicas y/o de funcionamiento de la maquina en
cualquier momento y sin previo aviso.

11 SIMBOLOS

En este manual, los puntos de importancia relevante estan resaltados
con los siguientes simbolos:

& INDICACION: indicaciones acerca del uso correcto del horno y
las responsabilidades de los encargados.

! ATENCION: punto en el que se expresa una nota de especial
importancia.

PELIGRO: se expresa una importante nota de comportamiento
para la prevencion de accidentes o dafios materiales

1.2 USO PREVISTO
Los hornos han sido disefiados y fabricados solamente para la coccion

de pizza y productos similares.

El uso contemplado mencionado y las configuraciones de la maquina
previstas son los Unicos admitidos por el Fabricante: no_utilice la
maguina incumpliendo las indicaciones proporcionadas.

El uso previsto indicado solo es vélido para aparatos que presenten
una plena eficiencia estructural, mecanica y de instalacion.
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13 OBJETIVO Y CONTENIDO DEL MANUAL

Objetivo:

El objetivo del manual es permitir que el usuario adopte las medidas y
disponga de todos los medios humanos y materiales necesarios para un
uso correcto, seguro y duradero.

Contenido:

Este manual contiene toda la informacion necesaria para la instalacion,
el uso y el mantenimiento de la maquina.

El escrupuloso cumplimiento de lo descrito garantiza un alto grado de
seguridad y productividad del horno.

14 CONSERVACION DEL MANUAL

Conservacion y consulta:

El manual debe conservarse cuidadosamente y estar siempre disponible
para ser consultado, tanto por parte del usuario como de los encargados
del montaje y del mantenimiento.

El manual de Instrucciones de Uso y Mantenimiento constituye una
parte integrante de la maquina.

Deterioro o pérdida:

En caso necesario, solicite una nueva copia a la casa fabricante o a su
distribuidor.

Traspaso de la maquina:

En caso de traspaso del horno, el usuario debera entregar al nuevo
comprador también este manual.

15 ACTUALIZACION DEL MANUAL

Este manual refleja el estado de la técnica en el momento de la
introduccién de la maquina en el mercado.

Las maquinas ya presentes en el mercado, con la documentacion
técnica correspondiente, no serén consideradas por la casa fabricante
como deficientes o inadecuadas tras la realizacion de modificaciones,
adecuaciones o la aplicacion de nuevas tecnologias en maquinas de
nueva comercializacion.
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1.6 GENERALIDADES

Informacion:

En caso de intercambio de informacion con el Fabricante o el
Distribuidor de la maquina, consulte el nimero de serie y los datos
identificativos de la maquina en la placa correspondiente.

Responsabilidades:

Con la entrega de este manual, el Fabricante declina toda
responsabilidad, tanto civii como penal, por accidentes derivados del
incumplimiento total o parcial de las instrucciones contenidas en él.

El Fabricante declina asimismo toda responsabilidad por un uso
impropio de la maquina o un uso incorrecto por parte del usuario, por
modificaciones y/o reparaciones no autorizadas, o por el uso de
repuestos no originales o no especificos para estos modelos.

Mantenimiento extraordinario:

Las operaciones de mantenimiento extraordinario deben ser efectuadas
por personal cualificado y habilitado para intervenir en la maquinaria a
gue se refiere este manual.

Responsabilidad sobre las obras de instalacion:

& La responsabilidad por las obras realizadas para la instalacion del
horno no podra ser atribuida al Fabricante. Esta recae en el
instalador, que debe verificar que las soluciones de instalacion
propuestas sean correctas. Deben cumplirse también todas las
normas de seguridad previstas por la legislacién especifica
vigente en el pais de instalacion de la maquina.

Uso:

El uso de la maquina esté supeditado, ademés de las instrucciones de
este manual, al cumplimiento de todas las normas de seguridad
previstas por la legislacion especifica vigente en el pais de instalacion.
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PRINCIPALES NORMAS DE PREVENCION DE
ACCIDENTES CUMPLIDAS Y A CUMPLIR

Directiva 2006/95/CE “Concerniente a la aproximacion de las
legislaciones de los Estados miembros relativas al material eléctrico
destinado a ser empleado en ciertos limites de tension”.

Directiva 2004/108/CE “Concerniente a la aproximacion de las
legislaciones de los Estados miembros en materia de compatibilidad
electromagnética y por la que se deroga la Directiva 89/336/CEE”.

Directiva 89/391/CEE “Concerniente a la aplicaciéon de medidas
destinadas a promover la mejora de la seguridad y de la salud de los
trabajadores en el trabajo”.

Directiva 2006/42/CE “Relativa a las maquinas y que modifica la
directiva 95/16/CE”.

Directiva 85/374/CEE y Directiva 1999/34/CE “Relativa a la
aproximacion de las disposiciones legales, reglamentarias y
administrativas de los Estados miembros en materia de
responsabilidad por los dafios causados por productos
defectuosos”.

Directiva 2002/95/CE “Sobre restricciones a la utilizacién de
determinadas sustancias peligrosas en aparatos eléctricos y
electronicos”.

Directivas 2002/96/CE y 2003/108/CE “Sobre residuos de aparatos
eléctricos o electronicos (RAEE) y modificaciones posteriores.”
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1.8 GARANTIA LEGAL

La duracion de la garantia es conforme a las normativas comunitarias y
empieza a partir de la fecha de la factura emitida en el momento de la
compra. Dentro de este periodo, se sustituiran o repararan
gratuitamente, solo franco nuestro establecimiento aquellos
elementos que, por causas demostradas e inequivocas, presenten
defectos de fabricacion, excepto en el caso de los componentes
eléctricos y los sujetos a desgaste.

La garantia no incluye los gastos de envio ni el coste de la mano de
obra.

Para poder hacer uso de la garantia legal, conforme a la directiva
1999/44/CE, el usuario debe cumplir escrupulosamente con las
prescripciones indicadas en este manual, y especialmente:

» trabajar siempre dentro de los limites de uso del producto;
» efectuar un mantenimiento constante y diligente;

» permitir el uso del producto solo a personas con capacidad y aptitud
probadas y con formacién especifica para ello.

El incumplimiento total o parcial de las prescripciones contenidas en este
manual conllevara la inmediata anulacion de la garantia.

19 RESPONSABILIDAD DEL FABRICANTE

. El fabricante declina toda responsabilidad civil o penal, directa o
indirecta, por:

» instalacion no conforme a las normativas nacionales vigentes y a las
directivas de seguridad;

incumplimiento de las instrucciones contenidas en el manual;
instalacion por parte de personal no cualificado y no formado;
uso no conforme a las normativas de seguridad,;

modificaciones y reparaciones efectuadas en la maquina sin la
autorizacion del Fabricante;

uso de repuestos no originales o no especificos para el modelo de
horno;

» falta de mantenimiento;
» sucesos excepcionales.

YV V V VY

A\
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110 CARACTERISTICAS DEL USUARIO

El usuario del aparato debe ser una persona adulta y responsable que
cuente con los conocimientos técnicos necesarios para el mantenimiento
ordinario, como por ejemplo la limpieza diaria del horno.

Aseglrese de que los nifios y las personas no encargadas no se
acerguen a la maquina mientras esté funcionando.

1.11  ASISTENCIA TECNICA

El Fabricante puede resolver cualquier problema relacionado con el uso
y el mantenimiento durante todo el ciclo de vida de la maquina.

Nuestra sede central queda a su disposicion para orientarle al centro de
asistencia autorizado mas cercano.

112 PIEZAS DE RECAMBIO

Use unicamente piezas de recambio originales.

No espere a que los componentes se deterioren con el uso para
remplazarlos.

Remplazar un componente desgastado antes de su rotura contribuye a
la prevencion de accidentes derivados precisamente de la rotura
repentina de los componentes, que podrian ocasionar graves dafios a
personas o cosas.

& Efectle las comprobaciones periddicas de mantenimiento
como se indica en el capitulo “MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA”.

1.13 PLACA DE IDENTIFICACION
La placa de datos colocada en la maquina lleva todos los datos

caracteristicos, incluidos los datos del Fabricante, el nGmero de Serie y
el marcado X.
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1.14 ENTREGA DEL HORNO

El horno se entrega en un embalaje cerrado de carton y amarrado a una
plataforma de madera que permite desplazarlo mediante carretillas
elevadoras y/u otros medios.

Ademas del horno, el embalaje contiene las instrucciones de uso,
instalacion y mantenimiento, y la declaracion de conformidad segin la
directiva en vigor.
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2 ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

2.1 ADVERTENCIAS PARA EL INSTALADOR

Compruebe que las operaciones de preinstalacion del horno sean
conformes a reglamentos locales, nacionales y europeos.

» Cumpla las prescripciones indicadas en este manual.

> No efectlie conexiones eléctricas temporales con cables provisionales
0 no aislados.

» Compruebe que la puesta a tierra de la instalacion eléctrica sea
eficiente.

» Use siempre el equipamiento de proteccién individual y los demas
medios de proteccidn previstos por la ley.

2.2 ADVERTENCIAS PARA EL USUARIO

El lugar en el que se va a instalar la maquina debe tener las
siguientes caracteristicas:

> estar seco;

»las fuentes de agua y de calor deben encontrarse a una distancia
adecuada;

»la ventilacién y la iluminacién deben ser adecuadas y cumplir las
normas higiénicas y de seguridad previstas por las leyes vigentes;

»>el suelo debe ser llano y compacto para permitir una limpieza
profunda;

» no se deben colocar cerca de la maquina obstaculos de ninguna clase
gue pudieran condicionar su ventilacién normal.

Ademas el usuario debe:

»asegurarse de que los nifios no se acerquen a la maquina en
funcionamiento;

» cumplir las prescripciones contenidas en este manual;
» no quitar ni manipular los dispositivos de seguridad de la maquina;

» tener siempre mucho cuidado, es decir, observar su propio trabajo y
no utilizar la maquina mientras esté distraido;
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» efectuar todas las operaciones con la maxima seguridad y calma;

» cumplir las instrucciones y las advertencias contenidas en las placas
colocadas en el horno.

Las placas son dispositivos de prevencion de accidentes, por lo que

deben resultar siempre perfectamente legibles. Si estuviesen dafiadas y

fuesen ilegibles, es obligatorio sustituirlas, solicitando el recambio

original al Fabricante.

» Desconectar la alimentacion eléctrica después de cada uso y antes de
las operaciones de limpieza, mantenimiento o desplazamiento de la
maquina.

2.3 ADVERTENCIAS PARA EL ENCARGADO DE
MANTENIMIENTO

- Cumpla con las prescripciones contenidas en este manual.

» Use siempre el equipamiento de proteccién individual y los demas
medios de proteccion.

» Antes de cualquier operacion de mantenimiento, asegurese de que el
horno se haya enfriado, si se ha utilizado.

» Desconecte la alimentacion eléctrica antes de intervenir en partes
eléctricas, electrénicas y conectores.

»Si incluso uno solo de los dispositivos de seguridad estuviese
descalibrado o no funcionase, debe considerarse que el horno esta
fuera de servicio.
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3 DESPLAZAMIENTO Y TRANSPORTE

La méaquina se entrega con todas sus partes en un embalaje cerrado y
amarrado a una plataforma (palet) de madera.

El horno debe descargarse del medio de transporte elevandolo con el
equipamiento adecuado.

Para el transporte del horno hasta el lugar de instalacion, utilice una
carretilla de ruedas con capacidad de carga adecuada.

Durante la elevacion, evite tirones 0 movimientos bruscos.

Asegurese de que los medios de elevacidon tengan una capacidad
de carga superior al peso de la maquina que se debe elevar.

La responsabilidad por la elevacién de las cargas recae completamente
en el conductor de maniobras.

Deje un espacio libre de al menos 20 cm entre el horno y las paredes
y/u otra maquineria para facilitar las operaciones de uso, limpieza y
mantenimiento de la maquina.

PELIGRO

Asegurese de que los nifios no jueguen con los

componentes del embalaje (gj. peliculas y poliestireno).
iPeligro de asfixia!
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4 PREPARAC!ON DEL LUGAR DE
INSTALACION

4.1 PRECAUCIONES DE SEGURIDAD

La responsabilidad por las obras realizadas en el espacio de
ubicacion de la maquina recae en el usuario; este deberd comprobar
también las soluciones de instalacion propuestas.

El usuario debe cumplir todos los reglamentos de seguridad locales,
nacionales y europeos.

El aparato debera instalarse en suelos con capacidad portante
adecuada.

Las instrucciones de montaje y desmontaje del aparato estan
reservadas a los técnicos especializados.

Se recomienda siempre que los usuarios acudan a nuestro servicio de
asistencia para solicitar la intervencion de técnicos cualificados.

Antes de operaciones de montaje o desmontaje, el instalador debera
adoptar las precauciones de seguridad previstas por la ley, y
especialmente:

A) no debe trabajar en condiciones adversas;

B) debe trabajar en perfectas condiciones psicofisicas y debe
comprobar que el equipamiento de prevencion de accidentes
individual y personal est¢é en buen estado y funcione

perfectamente;
Q) debe ponerse guantes de proteccion;
D) debe ponerse calzado de seguridad;
E) debe utilizar herramientas dotadas de aislamiento eléctrico;
F) debe asegurarse de que la zona donde ocurren las fases de

montaje y desmontaje esté libre de obstaculos.
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4.2 LUGAR DE INSTALACION DEL HORNO

En la figura de abajo se indican las distancias minimas que es necesario

respetar durante el emplazamiento para facilitar las operaciones de uso,
limpieza y mantenimiento del horno.

Deje una distancia minima_de al menos 20 cm entre el horno v las
paredes y/u otra maquineria.
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5 INSTALACION

La instalacion debe ser efectuada por personal cualificado conforme a
los reglamentos locales, nacionales y europeos.

51 EMPLAZAMIENTO DEL HORNO

Aseglrese de que el plano para colocar el horno sea llano y tenga una
capacidad de carga adecuada.

Después de sacarlo del embalaje, coléquelo en el lugar previsto
respetando las distancias minimas (véase punto 4.2). Quite eventuales
protecciones de poliestireno y saque la pelicula de proteccién (F) sin
utilizar herramientas que podrian dafiar las superficies.
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5.2 CONEXION A LAS INSTALACIONES
5.2.1 CONEXION ELECTRICA

El horno se entrega sin cable de alimentacion. La conexion a la red
eléctrica debe realizarse interponiendo un interruptor magnetotérmico
diferencial adecuado, donde la distancia de apertura entre los contactos
sea por lo menos de 3 mm. Para conectar el horno a la red eléctrica
proceder de la siguiente manera:

e retire el panel lateral derecho;

e conecte al tablero de bornes los conductores del cable de
alimentacion tipo HO7-RNF homologado, a conductores de seccion
adecuada, segun la normas vigentes.

La toma eléctrica debe ser de facil acceso y no debe requerir ningiin
desplazamiento de la maquina.

! La conexion eléctrica (toma eléctrica) debe ser de facil acceso
incluso tras lainstalacion del horno.

La distancia entre la maquina y la toma de corriente debe ser suficiente
para evitar que se tense el cable de alimentaciéon. Ademas, el cable no
debe encontrarse bajo el zécalo del horno.

! Si el cable de alimentacion sufriese dafios, debera ser

sustituido por el servicio de asistencia técnica o por un técnico
cualificado, para evitar cualquier riesgo.
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@ Ppara obviar a los fenomenos de transitorios
saltos de corriente electrica y en presencia de un
variator de velocidad (inverter), montado sibre la
maquina, es necessario que la instalacion
electrica tiene un interruptor differential super-
inmunizado, tipo “SI”, que garantiza Ia
disponibilidad continua de la corriente elctrica en
llena seguridad.

5.2.2 PUESTA A TIERRA

Es obligatorio que lainstalacion tenga una puesta a tierra.

Conforme a las normativas vigentes es obligatorio conectar el aparato
con un sistema equipotencial cuyo funcionamiento debe ser
comprobado segln las normativas vigentes. La conexién se establece a
través del borne adecuado puesto al lado del table de bornes negro, con
un cable de seccion transversal minima de 10 mm?2. El borne esta
marcado por el simbolo siguiente:
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6 PUESTA EN SERVICIO Y USO DEL HORNO

6.1 DESCRIPCION DEL PANEL DE MANDOS

El panel de mandos del horno se compone de:

interruptor general (A)

termostato regulacion temperatura techo (B)
terméstato regulacién temperatura fondo (C)
luz piloto temperatura techo (D)

luz piloto temperatura fondo (E)

Perilla de ajuste de la velocidad de la correa (F)

6.2 PRIMER ENCENDIDO DEL HORNO

Al primer uso del horno se aconseja calentarlo en vacio para eliminar
malos olores causados por la evaporacion de los materiales refractarios
y de las componentes metalicas interiores.

Procedimiento:

- Abra totalmente la valvula de aspiracion

- Después de comprobar que el horno esté alimentado eléctricamente,
ponga el interruptor en posicion “1”.

- Deje que el horno funcione en vacio durante al menos 8 horas a la
temperatura de 300° antes de cocinar por primera vez.
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6.3 PUESTA EN MARCHA

Después de conectar el horno a la red eléctrica, ponga el interruptor
general (A) en posicion “1”. El display del termdmetro digital visualiza la
temperatura média de la cdmara de coccion. Gire los pomos de los
termostatos (D) y (E) hasta la temperatura deseada. De esa manera se
activan las resistencias de calentamiento (techo y fondo) y se prenden
las luces piloto correspondientes.

6.4 INDICACIONES PARA LA COCCION

Debido a sus diferentes caracteristicas, para los productos alimentarios
no se pueden generalmente indicar tiempos y temperaturas de coccién
exactos.

Especialmente para pizza y productos similares, tiempos y temperaturas
de coccion dependen de la forma y del espesor de la masa, y ademés
de la cantidad y tipo de ingredientes usados.

Por eso, siempre es aconsejable hacer unas pruebas de coccién (sobre
todo en cuanto se use ese modelo de horno por primera vez), para
poder comprender sus caracteristicas y funcionamiento de la mejor
manera.

& Elegir los tiempos y las temperaturas ideales es fundamental para
cocinar una buena pizza y eso depende principalmente de la
esperiencia del cocinero.

6.5 FASE DE APAGAMIENTO

Para apagar el horno, gire el interruptor general (A) en posicion “0”.
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7 MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

7.1 MEDIDAS DE SEGURIDAD
! Antes de cualquier operacion de mantenimiento, tome las siguientes
precauciones:

» Asegurese de que el horno esté apagado y completamente enfriado.
» Asegurese de que el horno no esté enchufado a la toma eléctrica.

» Compruebe que la alimentacién no pueda empezar de vuelta por
error. Desenchufe la clavija de la toma de electricidad.

» Utilice los dispositivos de proteccién individual previstos por la
directiva 89/391/CEE;

> Trabaje siempre con herramientas adecuadas para el
mantenimiento;

» Al término de las operaciones de mantenimiento o de arreglo y
antes de poner el horno en marcha de vuelta, reinstale todas las
proteccidnes y reactive todos los dispositivos de seguridad.

7.2 MANTENIMIENTO ORDINARIO DIRIGIDO AL USUARIO

Como cualquier aparato, nuestros hornos también necesitan de una
limpieza simple pero frecuente y precisa para poder garantizar un
rendimiento eficiente y el funcionamiento regular.

= Se recomienda no utilizar jamas productos quimicos no alimentarios,
abrasivos o corrosivos. De toda manera evite usar chorros de agua,
herramientas cualquieras, objectos asperos o abrasivos como estropajos
de acero, esponjas u otro que puedan dafiar las superficies y sobre todo
comprometer la seguridad bajo un perfil higiénico.
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7.21 LIMPIEZA DEL PLANO REFRACTARIO DE LA CAMARA DE
COCCION

Se debe limpiar el horno después da cada utilizo con observancia a las
normas higiénicas y para guardar la funcionalidad del aparato.

Antes de empezar, deje el horno prendido a la temperatura de 350°C
durante unos 60 minutos para facilitar la carbonizacion de las escorias
de coccion. En cuanto se alcanze la temperatura, apague el horno y
espere que la temperatura baje hasta 100°C (temperatura optimal para
limpiar). Interrumpa la alimentacion eléctrica. Se ponga guantes y ropa
adecuados para protegerse de quemaduras, abra la puerta y mediante
una fregona de fibra natural y de mango largo quite la mayoria de los
restos de coccién del plano refractario y luego quite los demas con un
aspirador adecuado. Por fin limpie el plano refractario con un pafio
humedo.

7.2.2 LIMPIEZA EXTERIOR DEL HORNO

La limpieza de las superficies exteriores del horno, de las partes
exteriores de acero inoxidable, del vidrio de inspeccion y del panel de
mandos, deben ser ejecutadas con horno frio y desenchufado de la
toma eléctrica.

Use una esponja 0 un pafio suave no abrasivo mojado de agua o
posiblemente de algun detergente néutro y no corrosivo. En todo caso
no utilize nunca chorros de agua, ya que podrian entrar en las
componentes eléctricas perjudicandolas y perjudicando la seguridad de
las personas.
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8 ALARMAS Y POSIBLES ANOMALIAS

ANOMALIAS DE FUNCIONAMIENTO

Anomalia

Posible Causa

Soluciéon

El horno no se
enciende

Falta energia eléctrica
en lared

Controlar contador general,
toma eléctrica, clavija y
cable de alimentacion

El horno no se
enciende

Interruptor general
apagado (posicién 0)

Poner el interruptor general
en posicion 1

La camara de coccion
no se calienta
suficientemente

Las temperaturas
preprogramadas son
demasiado bajas

Programar las temperaturas
correctas

La camara de coccion
no se calienta de
manera suficiente
aunque las
temperaturas
preajustadas sean
correctas

Una o mas resistencias
estan estropeadas

Sustituir las resistencias
estropeadas

La camara de coccion
no se calienta de
manera suficiente
aunque las
temperaturas
preajustadas sean
correctas

Una o mas termdstatos
estan estropeadas

Sustituir las termoéstatos
estropeadas

La temperatura sigue
subiendo mas de los
ajustes del termdstato

Contactos de los
teleruptores de la tarjeta
de potencia blocados
(resistencias
alimentadas)

Averiguar y si necesario
sustituir tarjeta teleruptores

La temperatura sigue
subiendo mas de los
ajustes del termostato

Sonda terméstato/s o
contactos termdstato
estropeados

Controlar y si necessario
sustituir termostato
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9 INFORMAC!(')N PARA EL DESGUACE Y LA
ELIMINACION

El desguace y la eliminacién de la maquina son responsabilidad
exclusiva del duefio y corren a cargo de este, que deberd cumplir las
leyes vigentes en su pais en materia de seguridad, respeto y proteccion
del medio ambiente.

El desguace y la eliminacion pueden ser encargados también a terceros,
siempre y cuando se recurra a empresas autorizadas para la recogida y
la eliminacion de los materiales en cuestion.

& INDICACION: cifiase en todo caso a las normativas vigentes en
el pais de uso para la eliminacion de los materiales
0 para la notificacion de la eliminacion en caso
necesario.

! ATENCION: todas las operaciones de desmontaje para el
desguace deben realizarse con la maquina parada y
desprovista de alimentacién eléctrica.

» extraiga todo el aparato eléctrico;

» separe los acumuladores presentes en las tarjetas electrénicas;

» efectie el desguace de la maquina a través de empresas
autorizadas;

! ATENCION: el abandono de la maquina en zonas accesibles

constituye un grave peligro para personas y
animales.

La responsabilidad por posibles dafios a personas y
animales siempre recae en el duefio.
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INFORMACION A LOS USUARIOS

Este aparato entra en el sector de aplicacion de la

Directiva europea 2002/96/CE, la cual prescribe que

este producto no debe depositarse junto a los demas

residuos domésticos. La recogida selectiva adecuada
para el posterior reciclaje, tratamiento y eliminacion del equipo
inservible, compatible con el medio ambiente, contribuye a evitar
posibles efectos negativos para el medio ambiente y para la salud y
favorece el reciclaje de los materiales de los que esta compuesto el
equipo.

Para mayor informacién acerca la recogida, dirigirse a la oficina
municipal local o a su revendedor.
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Unsere Ausristung ist hergestellt und nach den
Sicherheitsanforderungen in européischen Richtlinien festgelegten
getestet.

Dieses Handbuch ist fUr alle diejenigen, die verantwortlich fur die
Installation, Bedienung und Wartung, so dass sie die bestmdglichen
Weise die Eigenschaften des Produktes gerichtet sind.

Wenn Sie unsicher sind tber den Inhalt und fiir jede Klarung an den
Hersteller oder autorisierten Service-Center unter Berufung auf die
Absatz-Nummer des Themas in der Diskussion.

Es ist wichtig, dass diese Anleitung gehalten wird, und folgen Sie
dem Produkt alle méglichen Transfers (einschlieRlich Anderung der
Eigentumsverhaltnisse) zu konsultieren, falls notwendig werden und
dann die erforderlichen Informationen fiir den sicheren Betrieb.
Neben dem Gesetz behélt sich das Eigentum an diesem Dokument:
keine Storung, die Ubersetzung an Dritte ohne lhre Erlaubnis.

Die technischen Informationen, graphische Darstellungen und
Angaben in diesem Handbuch nicht beschrieben.

Der Hersteller Gibernimmt keine Verpflichtung, jede Anderung des
Produkts unterrichten.

© Copyright 2012
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Werter Kunde,

Vielen Dank dass Sie sich fir unser Produkt entschieden haben.
Herzlichen Gliickwunsch fiir lhre Auswahl!

Wir empfehlen lhnen die Anweisungen in diesem Handbuch folge
zu leisten, um lhren neuen Ofen am besten nutzen zu kénnen.

1 VORWORT

Der Hersteller behalt sich vor, jederzeit Spezifizierungen und technische
bzw. funktionelle Eigenschaften des Produktes zu &ndern, ohne es
bekanntmachen zu missen.

11 SYMBOLE

In diesem Handbuch werden die wichtigsten Punkte durch die folgenden
Symbole hervorgehoben:

@:HINWEIS: Hinweise bezuglich des richtigen Gebrauchs des
Ofens und der Verantwortung des Benutzers

! ACHTUNG: Ein Punkt, der einen Hinweis von grof3ter Wichtigkeit
enthalt.

GEFAHR: Wichtiger Hinweis auf das richtige Verhalten zur
Vorbeugung von Unféllen und Sachschaden.

12 EINSATZSGEBIET

Die Ofen, deren Gebrauchsanleitungen hier zu finden sind, wurden
ausschlie3lich um Pizza und &hnliche Produkte zu backen projektiert und
gebaut.

Ihre Gebrauchsbestimmung und Gestaltung sind die einzigen, die vom
Hersteller genehmigt sind. Das Gerét bitte nicht anders einsetzen als
hier angegeben!

Die angegebene Gebrauchsbestimmung gilt nur fiir Gerate, die

mechanisch, strukturell und was die Anlagen betrifft, im perfekten
Zustand sind.
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13 ZWECK UND INHALT DES HANDBUCHES

Zweck:

Dieses Handbuch dient dazu, dem Benutzer zu ermdglichen, die
notwendigen Maf3nahmen zur Vorbereitung des Personals und die
Beschaffung des notwendigen Materials fiir einen ordnungsgemafien,
sicheren und dauerhaften Gebrauch der Maschine zu gewéhrleisten.

Inhalt:

Dieses Handbuch enthélt alle notwendigen Informationen fiir die
Installation, den Einsatz und die Wartung des Ofens.

Die strikte Einhaltung der Anweisungen garantiert eine hohe Sicherheit
und Produktivitat des Ofens.
14 HANDBUCHSAUFBEWAHRUNG

Aufbewahrung und Nachschlagen:

Das Handbuch ist gut aufzubewahren und soll immer fiir den Benutzer
und fur die Einbau- und Wartungstechniker verfugbar sein, um
nachschlagen zu kénnen.

Das Gebrauchs- und Wartungshandbuch ist Bestandteil des
Gerates.

Beschadigung oder Verlust:

Falls ndtig, eine weitere Kopie des Handbuches vom Hersteller bzw. vom
Verkaufer anfordern.

Weitergabe des Ofens:

Bei einer Weitergabe des Gerats muss der Benutzer dem Kaufer auch
dieses Handbuch Ubergeben.
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15 HANDBUCHSAKTUALISIERUNG

Dieses Handbuch respektiert den neusten Stand der Technik des
Produktes, als er auf dem Markt eingefuhrt wird.

Die Geréte, die zusammen mit ihrer technischen Dokumentation auf dem
Markt bereits vorhanden sind, werden vom Hersteller nicht als
mangelhaft oder unangemessen betrachtet, eventuellen Anderungen,
Anpassungen bzw. Verwendung von neuen Technologien auf neuen
Gerate zufolge.

16 ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Informationen:

Wenn man mit dem Hersteller oder mit dem Verkaufer tber wichtigen
Infos redet, bitte die Seriennummer und die technischen Daten auf dem
Produktschild angeben.

Verantwortlichkeit:

Durch die Abgabe dieses Handbuches lehnt der Hersteller jede Zivil- und
Strafverantwortung fir Unfélle, die durch Teil- bzw. vollkkommene
Nichtbeachtung der Vorschriften verursacht worden sind, ab.

AuRRerdem lehnt der Hersteller jede Verantwortung fiir ein ungeeigneter
Gebrauch des Gerétes, fir unberechtigten Anderungen und Reparaturen
sowie fur das Gebrauch von nicht originalen bzw. unspezifischen
Ersatzteilen ab.

Sonderwartung

Die auferordentliche Wartung muss von Fachtechnikern ausgefiihrt
werden, die fahig sind das Gerat fachméannisch zu behandeln.
Wir empfehlen, einen regelméRigen Wartungsvertrag abzuschlief3en.

Einbauverantwortlichkeit:

& Den Hersteller ist nicht fur den Einbau des Gerates verantwortlich.
Der Installateur tragt solche Verantwortung und dazu muss er
auch die Genauigkeit der vorgeschlagenen
Installationsmdglichkeiten Uberpriifen. Aulerdem missen alle die
jeweiligen nationalen gesetzlichen Sicherheitsmaf3nahmen
beachtet werden.
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Gebrauch:

Um die Maschine zu gebrauchen, soll man die Gebrauchsanweisungen,
sowie die Sicherheitsvorschriften der jeweiligen Lander, wo die Maschine
installiert wird, beachten.

17 HAUPTRICHTILINIEN UND -REGELUNGEN

¢ Richtlinie 2006/95/EG ,zur Angleichung der Rechtsvorschriften
der Mitgliedstaaten betreffend elektrische Betriebsmittel zur
Verwendung innerhalb bestimmter Spannungsgrenzen®.

¢ Richtlinie 2004/108/EG ,zur Angleichung der Rechtsvorschriften der
Mitgliedstaaten tber die elektromagnetische Vertraglichkeit und zur
Aufhebung der Richtlinie 89/336/EWG*

¢ Richtlinie 89/391/EWG ,lber die Durchfiihrung von MalRhahmen zur
Verbesserung der Sicherheit und des Gesundheitsschutzes der
Arbeithehmer bei der Arbeit®.

e Richtlinie 2006/42/EG ,iiber Maschinen und zur Anderung der
Richtlinie 95/16/EG*.

e Richtlinie 85/374/EWG und Richtlinie 1999/34/EG ,zur Angleichung
der Rechts- und Verwaltungsvorschriften der Mitgliedstaaten Uber
die Haftung fur fehlerhafte Produkte®

e Richtlinie 2002/95/EG “zur Einschréankung des Gebrauchs von
Schadstoffen in Elektro- und Elektronik-Geraten”.

e Richtlinie 2003/108/EG zur Anderung der Richtlinie 2002/96/EG
Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate.
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18 GESETZLICHE GARANTIE

Der Garantiezeitraum entspricht den Bestimmungen der Europaischen
Union und ist ab dem Datum der Rechnung, die zum Zeitpunkt des
Kaufs ausgestellt wird, wirksam.

Innerhalb dieses Zeitraums werden die Teile, die unmissverstandlich und
aus nachvollziehbaren Griinden  Fabrikationsfehler — aufweisen,
unentgeltlich nur frei Werk ausgetauscht oder repariert. Ausgenommen
davon sind elektrische Bauteile sowie Verschleif3teile.

Von der Garantie sind die Versandkosten sowie die Kosten fir die
Arbeitskraft ausgenommen.

Um die gesetzliche Garantie, siehe Richtlinie 1999/44/EG, voll zu nutzen,
missen Sie die Vorschriften dieses Handbuches genau einhalten, im
Besonderen:

» immer innerhalb der Einsatzgrenzen der Maschine arbeiten;
»  immer eine regelméfige und grindliche Wartung vornehmen;

» mit dem Gebrauch der Maschine nur Personen beauftragen, die
eine erprobte Erfahrung und Eignung besitzen und fir diesen
Zweck entsprechend ausgebildet wurden.

Die Nichteinhaltung der Vorschriften in diesem Handbuch fuhrt
zum sofortigen Verfall der Garantie.
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1.9 HERSTELLERVERANTWORTLICHKEIT

! Der Hersteller Gbernimmt keine zivil- oder strafrechtliche, direkte oder
indirekte Haftung, die durch folgendes entstand:

» eine Installation, die nicht den geltenden Bestimmungen des Landes
und den Sicherheitsbestimmungen entspricht;

Nichtbeachtung der Anweisungen dieses Handbuches;

Installation durch unqualifiziertes und nicht ausgebildetes Personal;
ein nicht den Sicherheitsbestimmungen entsprechender Gebrauch;
vom Hersteller nicht genehmigte Reparaturen und Anderungen an
der Maschine;

Verwendung von Nicht-Originalersatzteilen oder von nicht
modellbezogenen Teilen

unzureichende Wartung;

auRRergewohnliche Vorkommnisse.

VV YV VVYVV

110 BENUTZEREIGENSCHAFTEN

Der Benutzer des Gerdates muss eine erwachsene und
verantwortungsvolle Person sein, die Uber die notwendigen technischen
Kenntnisse fiir die normale Wartung der mechanischen und elektrischen
Bauteile der Maschine verfugt.

Kinder dirfen sich wahrend des Betriebs der Maschine nicht nahern.
1.11 TECHNISCHER KUNDENDIENST

Der Hersteller kann wahrend der gesamten Lebensdauer der Maschine
jedes Einsatz- und Wartungsproblem lésen.

Der Hauptsitz steht Ihnen jeder Zeit zur Verfiigung, um Ihnen die néchste
zugelassene Kundendienststelle zu nennen.
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112 ERSATZTEILE

Ausschlie3lich Originalersatzteile verwenden.

Fur den Austausch der Teile nicht warten bis diese abgenutzt sind.

Ein abgenutztes Bauteil austauschen, bevor es bricht, unterstitzt die
Verhitung von Unféllen, die durch das plétzliche Brechen eine Bauteils
entstehen und schwere Verletzungen und Sachschaden hervorrufen
konnen.

F  Wie im Kapitel "WARTUNG UND REINIGUNG” beschrieben,
die regelmaiigen Wartungskontrollen durchftihren.

1.13  IDENTIFIZIERUNGSSCHILD

Auf dem Geréatsidentifizierungsschild stehen alle die nitzlichen Daten,
wie die Herstellerdaten, die Seriennummer und das CE Zeichen.

1.14  OFENLIEFERUNG

Der Ofen wird in einem Pappkarton abgeliefert, der mit Bandern an einer
Holzpalette befestigt ist, damit er mit einem Gabelstapler oder anderen
Mitteln leicht angehoben und bewegt werden kann.

In der Packung befinden sich der Ofen, die Gebrauchs-, Installations-
und Wartungsanweisungen, sowie die gesetzmalige
Konformitatserklarung.
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2 SICHERHEITSANWEISUNGEN

21 INSTALLATIONANWEISUNGEN

Sorgen Sie dafir, dass die Voreinsetzungen fur den Ofeneinbau

den lokalen, nationalen und europdischen Regelungen
entsprechen.

Die Handbuchsanweisungen immer beachten.

Keine unsichere elektrische Verbindung mit provisorischen bzw.
unisolierten Kabeln durchfiihren.

Daflr sorgen, dass die Erdung der Elektroanlage effizient wirkt.
Gesetzmaligen individuellen Schutzvorrichtungen und anderen
SchutzmaRnahmen immer benutzen.

VV VYV

2.2 GEBRAUCHSANWEISUNGEN

Die Raumbedingungen des Aufstellungsortes der Maschine missen
folgende Merkmale aufweisen:

» trocken sein;

» Wasser- und Warmeguellen missen ausreichend entfernt sein;

» Beluftung und Beleuchtung missen angemessen sein und den
Hygiene- und Sicherheitsvorschriften der geltenden Gesetze
entsprechen;

» der FuBboden muss eben und kompakt sein, um eine grindliche
Reinigung zu erleichtern;

» in unmittelbarer Nahe der Maschine durfen sich keine, wie auch
immer gearteten Hindernisse befinden, die die normale Beluftung
derselben beeintrachtigen konnten.

AuRRerdem muss der Benutzer:

» darauf achten, dass sich keine Kinder der arbeitenden Maschine
nahern;

» den Vorschriften dieses Handbuches genau folgen.

» Er darf die Sicherheitsvorkehrungen an der Maschine nicht entfernen
oder verandern;

» immer mit grof3ter Aufmerksamkeit arbeiten, d.h. er muss seine Arbeit
genau beobachten und darf wéhrend der Benutzung der Maschine
nicht abgelenkt sein.

» alle Arbeiten mit absoluter Sicherheit und grof3er Ruhe ausfiihren.
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» die Anweisungen und Hinweise auf den Schildern des Ofens
beachten.

Die Warnschilder dienen der Unfallverhiitung und missen daher immer
gut zu lesen sein. Sobald sie beschéadigt oder nicht mehr lesbar sind,
muissen sie ausgetauscht werden, vom Hersteller ein Originalersatzteil
verlangen.

» Nach jedem Gebrauch und vor jeder Reinigung, Wartung oder
Verlagerung der Maschine muss die Stromversorgung unterbrochen
werden.

2.3 WARTUNGSANWEISUNGEN

Y]

- Die Handbuchsanweisungen beachten!

GesetzmaRigen individuellen Schutzvorrichtungen und anderen
Schutzmanahmen immer benutzen.

Vor jeder Wartungsarbeit sicherstellen, dass der Ofen, wenn er
benutzt wurde, abgekuihilt ist.

Falls eine der Sicherheitsvorrichtungen nicht funktioniert, muss den
Ofen nicht bedient werden!

Die Stromversorgung unterbrechen, bevor man auf elektrischen
bzw. elektronischen Teile und Anschlisse eingreift.

vV VYV V VYV
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3 HANDLING UND TRANSPORT

Das Gerat wird in einer mit Bandern an einer Holzpalette befestigten
Packung mit allen seinen Bestandteilen abgeliefert.

Der Ofen muss aus dem Transportmittel durch geeignete Werkzeuge
aufgehoben und ausgeladen werden.

Fur den Transport des Ofens zum Installationsort einen Laufwagen mit
geeigneter Tragfahigkeit benutzen.

Wahrend des Transportes Rucke und plétzliche Bewegungen
vermeiden.

Sicherstellen, dass die Aufhebungsmittel eine geeignete
Tragfahigkeit haben.

Dem Fahrer der Hubmittel obliegt die volle Verantwortung fir das
Anheben der Lasten.

Um den Ofen herum einen Freiraum von etwa 20 cm lassen, um den
Gebrauch, die Reinigung und die Wartung des Gerétes zu erleichtern.

GEFAHR

Gut darauf achten, dass keine Kinder mit den Packungsteilen

(z.B. Filmen oder Styroporstiicken) spielen.
Erstickungsgefahr!
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4 VORBEREITUNG DES
INSTALLATIONSORTES

4.1 SICHERHEITSMARNAHMEN

Der Benutzer allein ist fir die Arbeitsgange im Raum des Ofens

verantwortlich. Dariber hinaus soll er die nétigen Kontrolle in Bezug auf
die vorgeschlagenen Installationsmdglichkeiten durchfihren.

Der Benutzer soll alle die lokalen, nationalen und européaischen
Sicherheitsvorschriften beachten.

Das Gerat muss auf einem Fuboden mit geeigneter Tragféahigkeit
eingebaut werden.

Die Ein- und Ausmontierung des Ofens sind ausschliellich
Fachtechnikern vorbehalten.

Fur die Anforderung qualifizierter Techniker sollten sich die Kunden
immer an unseren technischen Kundendienst wenden.

Bevor das Gerat ein- oder ausmontiert wird, soll den Installateur die
vorgeschriebenen Sicherheits- und Vorschriftma3nahmen beachten.
Insbesondere soll der Techniker:

A) Nicht unter ungiinstigen Bedingungen arbeiten;

B) unter ausgewogenen seelisch-korperlichen Bedingungen
arbeiten und darauf achten, dass die individuellen und
personlichen Unfallverhitungsvorrichtungen im gutem Stand
sind und gut funktionieren.

C) Unfallverhitungshandschuhe tragen;

D) Unfallverhltungsschuhe tragen;

E) Werkzeuge mit elektrischer Isolierung benutzen;

F) Feststellen, dass den Raum fir die Ein- und Ausmontierung

hindernisfrei ist.
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4.2 OFENINSTALLATIONSORT

Auf dem Bild sind die Mindestabstande angegeben, die fur einen leichten

Gebrauch und zur Vereinfachung der Reinigung und Wartung des Ofens
einzuhalten sind.

= Einen Abstand von mindestens 20 Cm zwischen den Ofen und den
Wanden bzw. anderen Geraten freilassen.
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5 INSTALLATION

Die Installation muss von dafir ausgebildeten Technikern nach den
lokalen, nationalen und europaischen Vorschriften durchgefiihrt werden.

5.1 POSITIONIERUNG DES OFENS

Dafur sorgen, dass die Ofenabstellplatte eine angemessene
Tragfahigkeit hat und dass sie waagerecht ist.

Den Ofen von der Packung entfernen und ihn mit Beachtung auf die
Mindestabstande auf die Abstellplatte positionieren (siehe Absatz 4.2).
Eventuelle Styroporschutzelemente und den Schutzfilm entfernen (F).
Keine Werkzeuge gebrauchen, die die Flachen beschadigen kdnnten!




144
52 ANLAGENANSCHLUSSE
5.21 STROMANSCHLUSS

Der Ofen ist nicht mit einem Stromversorgungskabel ausgestattet. Der
Stromanschluss muss durch einen Differentialthermomagnetschalter mit
passenden Eigenschaften, und mit einem Mindestabstand zwischen den
Kontakten von 3 mm, ausgefihrt werden. Um den Ofen an dem
Stromversorgungsnetz anzuschlief3en, folgendes tun:

e  Entfernen sie die rechte seitenwand;

e Die Versorgungskabelleitungen (vom HO7-RNF zugelassen Typ) an
dem Klemmenbrett mit Leitungen mit geeignetem Durchmesser
anschlief3en, nach den geltenden Vorschriften.

Die Steckdose muss leicht erreichbar sein, ohne dass etwas umgestellt
werden muss.

! Der Stromanschluss soll auch nach der Ofeninstallation leicht
zuganglich sein.
Der Abstand zwischen Ofen und Steckdose darf das Versorgungskabel

nicht spannen. Auch darf sich das Kabel nicht unter StellfiRen oder
Rollen der Maschine befinden.

! Um jede Gefahr vorzubeugen, muss ein beschéadigtes

Versorgungskabel vom technischen Kundendienst oder von
einem qualifizierten Techniker ausgetauscht werden.
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& Die drehzahlgeregelten 230 Volt Maschinen sind mit
einem modernen Frequenzumrichter (Inverter)
ausgestattet. Um Fehlauslésungen lhres Fehler-
stromschutzschalters (FI) zu vermeiden bendétigen
Sie bauseitig einen umrichterfesten FI-Fehler-
stromschutzschalter. (Diesen umrichterfesten FI-
Fehlerstromschutz-schalter erhalten Sie bei Bedarf
von lhrem Installationselektriker).

5.2.2 ERDUNG

Die Anlage muss obligatorisch eine Erdung haben.

Nach den geltenden Vorschriften ist es pflichtig, das Gerét an einem
aquipotenzialen System anzuschlie3en, dessen Leistungsfahigkeit den
geltenden Normen gemafd geprift werden soll. Das Kabel soll einen
Querschnitt von mindestens 10mm? haben und an der passenden
Klemme an dem schwarzen Klemmenbrett angeschlossen werden. Auf
der Klemme steht das folgende Symbol:



6

6.1

146

INBETRIEBNAHME UND GEBRAUCH DES
OFENS

BESCHREIBUNG DER STEUERTAFEL

Die Steuertafel besteht aus:

6.2

Hauptschalter (A)

Thermostat fur die Temperaturregelung der Ofendecke (B)
Thermostat fir die Temperaturregelung des Ofenbodens(C)
Kontrollleuchte fur Ofendecketemperatur (D)

Kontrollleuchte fur Ofenbodentemperatur (E)
Bandgeschwindigkeit Einstellknopf (F)

ERSTE OFENEINSETZUNG

Bei der ersten Einsetzung ist es empfehlenswert den Ofen leer brennen
zu lassen, um schlechte Gerliche zu entfernen, die aus der Verdunstung
der Schamottsteine und der inneren Metallbestandteile entstehen.

Verfahren:

Das Abzugsventil ganz 6ffnen

den Ofenstecker einstecken und den Hauptschalter auf Position ,1°
setzen

vor dem ersten Backen, den leeren Ofen mindestens 8 Stunden auf
der Temperatur von 300° C brennen lassen.
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6.3 INBETRIEBNAHME

Der Ofen an dem Stromnetz anschlieRen und der Hauptschalter (A) auf
Position “1” setzen. Der Digitalthermometerbildschirm zeigt die reale
durchschnittliche Temperatur der Backkammer. An diesem Zeitpunkt, die
Thermostatdrehknépfe (D) und (E) bis zur gewiinschten Temperatur
drehen. Die Heizwiderstande werden somit erhitzt und die passenden
Kontrollleuchten eingeschaltet.

6.4 ALLGEMEINE BACKANWEISUNGEN

Kochtemperatur und —zeit der jeweiligen Lebensmittel lassen sich nicht
genau feststellen, da sie von den verschiedenen
Lebensmitteleigenschaften beeinflusst werden.

In dem Fall von Pizza und &hnlichen Produkten, hangen Backtemperatur
und —Zeiten von der Teigform und —Dicke, sowie von der Menge und Art
der Zutaten ab.

Deswegen ist es immer empfehlenswert, einige Backproben
durchzufihren (insbesondere beim ersten Gebrauch des Ofens), um die
Ofeneigenschaften und -Betrieb besser zu ergreifen.

& Fur ein gutes Ergebnis, ist es extrem wichtig die Idealtemperatur
und —Zeiten festzustellen, und das hangt meistens von der
Erfahrung des Béackers ab.

6.5 AUSSCHALTUNG

Um den Ofen auszuschalten, den Hauptschalter (A) auf “0” stellen.
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7 WARTUNG UND REINIGUNG

7.1
|

SICHERHEITSMASSNAHMEN

Vor der Wartung auf den folgenden VorsichtsmaRnahmen achten:

Nachprifen, dass der Ofen ausgeschaltet und komplett abgekihlt
ist.

Nachprifen, dass der Ofen keine Stromversorgung hat.

Sicherstellen, dass die Versorgung nicht versehentlich wieder
eingeschaltet werden kann. Den Stecker aus der Steckdose
herausziehen.

Die von der Richtlinie 89/391/EWG vorgesehenen individuellen
Schutzvorrichtungen benutzen;

Immer mit fir die Wartung geeigneten Werkzeugen arbeiten;

Nach der Wartung oder den Reparaturarbeiten, missen vor der
Inbetriebnahme des Ofens erst wieder alle Schutzvorkehrungen
montiert und die Sicherheitsvorrichtungen aktiviert werden.

7.2 REGELMASSIGE INSTANDHALTUNG - FUR DEN

BENUTZER

Wie jedes Gerét, benotigen unsere Ofen auch eine einfache, aber
haufige und grindliche Reinigung, damit immer eine effiziente Leistung
und ein ordnungsgemalfier Betrieb gewahrleistet sind.

Es dirfen auf keinen Fall chemische, flr Lebensmittel ungeeignete,
scheuernde oder korrosive Produkte benutzt werden. Wasserstrahle,
Werkzeuge, raue oder scheuernde Reinigungsmittel, wie Stahlkissen,
Schwamme oder ahnliches, die die Oberflachen beschadigen kénnen
und damit die Sicherheit aus hygienischer Sicht beeintréchtigen, sind
absolut zu meiden.
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7.21 REINIGUNG DER SCHAMOTTSTEINBODEN DER
BACKKAMMER

Nach jedem Gebrauch, nach den gelten hygienischen Vorschriften den
Ofen sorgféltig reinigen, um eine gute Leistung weiter gewahrleisten zu
kdnnen.

Vor der Reinigung, den Ofen eine Stunde lang auf 350° C brennen
lassen, damit die Backresten sich verkohlen koénnen. Wenn die
Temperatur erreicht wird, den Ofen bitte ausschalten und warten, bis die
Temperatur auf etwa 100° C sinkt (Idealtemperatur fiir die Reinigung).
Die Stromversorgung ausschalten. Hitzeschutzhandschuhe und
passende Kleidung anziehen, die Ofentir 6ffnen und mit einem
Naturfaserbesen mit langem Besenstiel erst die Resten aus dem
Schamottsteinboden entfernen und nachher sie mit einem geeigneten
Staubsauger absaugen. Jetzt den Schamottsteinboden mit einem
feuchten Lappen wischen.

7.2.2 AUSSERE REINIGUNG DES OFENS

Die Reinigung der AuRenflachen und -Stahlbleche, der verglasten
Ofentir und der Steuertafel sollen bei gekihltem, elektrisch
ausgeschaltetem Ofen durchgefuhrt werden.

Dazu einen weichen und nicht schleifenden feuchten Schwamm bzw.
Lappen, und eventuell ein bisschen sanften Reinigungsmittel, benutzen.
Auf keinen Fall Wasserstrahle benutzen, die in die Elektroteile
durchdringen, und dadurch Schaden und Gefahr verursachen kénnten.
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8 ALARME UND MOGLICHE STORUNGEN

BETRIEBSTORUNGEN

Storung

Mogliche Ursache

L6sung

Der Ofen schaltet nicht
ein

Fehlende
Stromversorgung vom
Netz

Den Hauptschaltschiitz,
den Stecker, die
Steckdose und den
Versorgungskabel
nachprifen

Der Ofen schaltet nicht
ein

Hauptschalter ist aus
(auf “0”)

Den Hauptschalter auf
"1" setzen

Ungenligende Erhitzung
der Backkammer

Die voreingestellten
Temperaturen reichen
nicht

Die Temperaturen wieder
einstellen

Ungeniigende Erhitzung
der Backkammer trotz
der richtigen
Temperatureinstellungen

Ein oder mehrere
Hitzwiderstande defekt

Die kaputten
Widerstande ersetzen

Ungeniigende Erhitzung
der Backkammer trotz
der richtigen
Temperatureinstellungen

Ein oder mehrere
Temperatureinstellungen
defekt

Die kaputten
Temperatureinstellungen
ersetzen

Die Temperatur steigt
Uber die
Thermostateinstellungen

Die

Fernschalterkontakte der
Leistungsplatine sind
blockiert (Widerstande
doch elektrisch versorgt)

Die Fernschalterplatine
nachprifen und eventuell
austauschen

Die Temperatur steigt
Uber die
Thermostateinstellungen

Thermostatsonde bzw. —
Kontakte Defekt

Den Thermostat
Uberprufen und eventuell
ersetzen
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9 HINWEISE ZUR VERSCHROTTUNG UND
ENTSORGUNG

Die Verschrottung und Entsorgung der Maschine ist einzig und allein
Aufgabe des Besitzers, der unter Einhaltung der geltenden
Bestimmungen beziglich der Sicherheit und dem Umweltschutz in
seinem Land vorgehen muss.

Die Zerlegung und Entsorgung kann auch Drittpersonen anvertraut
werden, wenn man auf Unternehmen zurlickgreift, die zur
Riickgewinnung und Beseitigung der betreffenden Materialien berechtigt
sind.

@bHINWEIS: immer und auf jeden Fall die geltenden
Bestimmungen des Landes einhalten, in dem die
Entsorgung des Materials durchgefuhrt — wird,
gegebenenfalls auch die Entsorgungsmeldung
veranlassen.

! ACHTUNG: Alle Demontagearbeiten fur die Verschrottung miissen

bei stillstehender und spannungsloser Maschine
erfolgen.

» den gesamten elektrischen Apparat herausnehmen;
» die Speicher der elektronischen Platinen trennen;

» das Maschinengestell Uber zugelassene Unternehmen verschrotten
lassen;
! ACHTUNG: Das Verwahrlosen der Maschine in zuganglichen

Bereichen bildet fiir Personen und Tiere eine schwere
Gefahr.

Die Haftung fir Schaden an Personen oder Tieren fallt
immer auf den Besitzer zuriick.
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BENUTZERINFORMATION

Das Gerat ist im Rahmen der EG-Richtlinie 2002/96/EG

inbegriffen, nach der, dieses Produkt getrennt von den

anderen Abféllen entsorgt werden muss. Um mdogliche

negative Auswirkungen auf die Umwelt und die
Gesundheit zu vermeiden, das Produkt getrennt von den anderen
Abfallen  sammeln. Das tragt zur  umweltvertraglichen
Wiederverwertung des Altgerats bei.

Fur weitere Infos um die Abfallsammlung, bitte sich an das

Stadtverwaltungsbiiro oder an den Verkaufer wenden
| 2 | 14°01" | 28°03" |
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Manufactur:

Pizzagroup S.r.l.

Via Carnia 15, Z.I.P.R.

33078, San Vito al Tagliamento (PN), Italy
Tel. +39 0434 857000

Fax +39 0434 857001

E-mail: pizzagroup@pizzagroup.com
Website: www.pizzagroup.com
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