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Gentile cliente,

desideriamo innanzitutto ringraziarLa per la preferenza che ha voluto accordarci acquistando il
nostro prodotto e ci congratuliamo con Lei per la scelta.

Per consentirLe di utilizzare al meglio la sua nuova SPEZZATRICE, la invitiamo a seguire
attentamente quanto descritto nel presente manuale.

1 PREMESSA

Queste spezzatrici_sono progettate e realizzate per lavorare un_impasto con
idratazione MIN 50% e MAX 60%. Il peso dei pezzi di impasto tagliato, a seconda
dell’idratazone utilizzata, potrebbe avere una diffferenza di peso tra loro del 5-
8%. L’utilizzo di questi prodotti & raccomandato per creare porzioni di impasto
da 50/90 gr e 220/300 gr. La versione SA800 dotata di contapezzi puo tagliare 3
pezzi di impasto da max 300 gr raccogliendoli sul fondo e realizzando un pezzo
di impasto potenzialmente da 900 grammi.

11 SIMBOLOGIA

Nel presente manuale i punti di rilevante importanza sono evidenziati dalla seguente simbologia:

C INDICAZIONE: Indicazioni concernenti il corretto utilizzo del prodotto e le responsabilita dei
preposti.

! ATTENZIONE: Punto nel quale viene espressa una nota di particolare rilevanza.

PERICOLO: Viene espressa unimportante nota di comportamento per la prevenzione di

infortuni o danni materiali
1.2 DESTINAZIONE D’'USO

La SPEZZATRICE a cui fa riferimento il presente manuale, € stata progettata esclusivamente per
soddisfare le esigenze per la preparazione della pizza.

La destinazione d’'uso sopra riportata e le configurazioni previste per queste apparecchiature sono le
uniche ammesse dal Costruttore: non utilizzare I’ apparecchiatura in disaccordo con le indicazioni
fornite.

La destinazione d'uso indicata € valida solo per apparecchiature in piena efficienza strutturale e
meccanica.

1.3 SCOPO E CONTENUTO DEL MANUALE

Scopo:
Lo scopo del manuale & quello di consentire all’utilizzatore di prendere quei provvedimenti e predisporre
tutti i mezzi umani e materiali necessari per un suo uso corretto, sicuro e duraturo.

Contenuto:
Questo manuale contiene tutte le informazioni necessarie per l'installazione, limpiego e la manutenzione
dell’ apparecchiatura.




La scrupolosa osservanza di quanto in esso descritto garantisce un elevato grado di sicurezza e
produttivita dell’ apparecchiatura.

14 CONSERVAZIONE DEL MANUALE

Conservazione e Consultazione:

Il manuale deve essere conservato con cura e deve essere sempre disponibile per la consultazione, sia
da parte dell'utilizzatore che degli addetti al montaggio ed alla manutenzione.

Il manuale Istruzione Uso e Manutenzione é parte integrante della macchina.

Deterioramento o Smarrimento:

In caso di necessita fare richiesta di un’ulteriore copia alla casa costruttrice o al proprio rivenditore.

Cessione dell’ apparecchiatura:
In caso di cessione dell’ apparecchiatura I'utente € obbligato a consegnare al nuovo acquirente anche il
presente manuale.

1.5 AGGIORNAMENTO DEL MANUALE

Il presente manuale rispecchia lo stato dell'arte al momento dell’emissione sul mercato del prodotto.

Le apparecchiature gia presenti sul mercato, con relativa documentazione tecnica, non verranno
considerate dalla casa costruttrice carenti o inadeguate a seguito di eventuali modifiche, adeguamenti o
applicazione di nuove tecnologie su apparecchiature di nuova commercializzazione.

1.6 GENERALITA

Informazioni:
In caso di scambio di informazioni con il Costruttore o il Rivenditore dell’ apparecchiatura fare riferimento
al numero di serie ed ai dati identificativi riportati sull’ apposita targhetta.

Responsabilita:

Con la consegna del presente manuale il Costruttore declina ogni responsabilita, sia civile che penale,
per incidenti derivati dalla non osservanza parziale o totale delle specifiche in esso contenute.

Il Costruttore declina, altresi, ogni responsabilita derivante da uso improprio dell’ apparecchiatura od uso
non corretto da parte dell’'utilizzatore, da modifiche e/o riparazioni non autorizzate, da utilizzo di ricambi
non originali o non specifici per questi modelli.

Manutenzione straordinaria:
Le operazioni di manutenzione straordinaria devono essere eseguite da personale qualificato ed abilitato
ad intervenire sul apparecchiatura a cui fa riferimento il presente manuale.

Responsabilita delle opere di installazione:

La responsabilita delle opere eseguite per l'installazione dell’ apparecchiatura non pud

essere considerata a carico del Costruttore. Essa €, e rimane, a carico dell'installatore, al quale €
demandata I'esecuzione delle verifiche relative alla correttezza delle soluzioni di installazione
proposte. Inoltre devono essere rispettate tutte le norme di sicurezza previste dalla legislazione
specifica vigente nello stato dove la stessa € installata.

Uso:

L'uso dell' apparecchiatura € subordinato, oltre che alle prescrizione contenute nel presente manuale,

anche al rispetto di tutte le norme di sicurezza previste dalla legislazione specifica vigente nello stato

dove la stessa & installata.
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1.7 PRINCIPALI NORMATIVE E DIRETTIVE RISPETTATE E DA RISPETTARE

. Direttiva 2006/95/CE “Concemente il ravvicinamento delle legislazioni degli Stati membri relative al
materiale elettrico destinato ad essere adoperato entro taluni limiti di tensione”.

e  Direttiva 2004/108/CE “Concernente il ravvicinamento delle legislazioni degli Stati membri relative
alla compatibilita elettromagnetica e che abroga la Direttiva 89/336/CEE”.

e  Direttiva 89/391/CEE “Concernente l'attuazione di misure volte a promuovere il miglioramento della
sicurezza e della salute dei lavoratori durante il lavoro”.

e  Direttiva 2006/42/CE “Relativa alle macchine e che modifica la direttiva 95/16/CE”.

. Direttiva 85/374/CEE e Direttiva 1999/34/CE “Relativa al ravvicinamento delle disposizioni
legislative, regolamentari ed amministrative degli Stati membri in materia di responsabilita per
danno da prodotti difettosi”.

e  Direttiva 2002/96/CE e 2003/108/CE “Sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE)
e successive modifiche.”

=)

RESPONSABILITA DEL COSTRUTTORE

Il costruttore declina ogni responsabilita civile e penale, diretta o indiretta, dovuta a:

installazione non conforme alle normative vigenti nel paese ed alle direttive di sicurezza;
inosservanza delle istruzioni contenute nel manuale;

installazione da parte di personale non qualificato e non addestrato;

uso non conforme alle direttive di sicurezza;

modifiche e riparazioni non autorizzate dal Costruttore effettuate sulla macchina;

utilizzo di ricambi non originali o non specifici per il modello di forno;

carenza di manutenzione;

eventi eccezionali.
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1.9 CARATTERISTICHE DELL’UTILIZZATORE

L'utilizzatore dell apparecchiatura deve essere una persona adulta e responsabile provvista delle
conoscenze tecniche necessarie per la manutenzione ordinaria dei componenti meccanici dell
apparecchiatura.

Tenere lontano i bambini e i non addetti, mentre I apparecchiatura & in funzione.

1.10 SERVIZIO POST-VENDITA

Per la richiesta di parti di ricambio rivolgersi al proprio rivenditore facendo sempre riferimento ai
dati riportati nella targa identificativa posta sul fianco dell’apparecchiatura (Modello, matricola,
ecc.) ed al codice del ricambio riportato nell’esploso ricambi.

Per qualsiasi richiesta di manutenzione straordinaria, riparazione e/o sostituzione, rivolgersi
esclusivamente al rivenditore autorizzato da cui si &€ acquistato I'apparecchio e/o ad un tecnico
specializzato in possesso dei requisiti tecnico-professionali richiesti dalle normative vigenti.




1.11 TARGHETTA D’IDENTIFICAZIONE

La targhetta matricola posta sull'apparecchiatura riporta tutti i dati caratteristici, compresi i dati del
Costruttore, il numero di Matricola e la marcatura X.

1.12 CONSEGNA DELLA SPEZZATRICE

La spezzatrice viene fornita in un apposito imballo chiuso in cartone fissato con regge ad una pedana di
legno che ne permette la movimentazione mediante carrelli elevatori e/o altri mezzi.

Allinterno dellimballo, oltre alla spezzatrice, vi sono le istruzioni per 'uso, installazione e manutenzione e
la dichiarazione di conformita secondo la direttiva macchine.

2 AVVERTENZE PER LA SICUREZZA
2.1 AVVERTENZE PER L’INSTALLATORE

Verificare che le predisposizioni all'accoglimento della spezzatrice siano conformi ai regolamenti locali,
nazionali ed europei.

> Osservare le prescrizioni indicate nel presente manuale.
> Usare sempre i dispositivi di sicurezza individuale e gli altri mezzi di protezione previsti per legge.

2.2 AVVERTENZE PER L’UTILIZZATORE

Le condizioni ambientali del luogo dove viene installato la spezzatrice deve avere le seguenti
caratteristiche:

> essere asciutto;
> fonti di calore adeguatamente distanti;
> ventilazione ed illuminazione adeguata e rispondenti alle norme igieniche e di sicurezza previste
dalle leggi vigenti;
> il pavimento deve essere piano e compatto per favorire una pulizia accurata;
Inoltre I'utilizzatore deve:
fare attenzione che i bambini non si avvicinino alla spezzatrice;
osservare le prescrizioni indicate nel presente manuale;
prestare sempre la massima attenzione, ovvero osservare il proprio lavoro e non utilizzare la
spezzatrice quando si & distratti;
> eseguire tutte le operazioni con la massima sicurezza e calma;
> rispettare le istruzioni e gli avvertimenti evidenziati dalle targhette esposte.
Le targhette sono dispositivi antinfortunistici, pertanto devono essere sempre perfettamente leggibili.
Qualora risultassero danneggiate ed illeggibili € obbligatorio sostituirle, richiedendone il ricambio originale
al Costruttore.

Y VYV

E SEVERAMENTE VIETATO INTRODURRE LA MANO ATTRAVERSO L’APERTURA DI
USCITA DEL PRODOTTO. .

IL MOVIMENTO DEL COLTELLO TAGLIA PASTA PUO PROVOCARE DANNI ALLA
MANO.




VIETATO INTRODURRE LE MANI ATTRAVERSO L’APERTURA DI USCITA PRODOTTO.
IT IS FORBIDDEN TO INTRODUCE HANDS THROUGH THE PRODUCT OUTLET OPENING.
EST INTERDIT D'INTRODUIRE LES MAINS A TRAVERS L'OUVERTURE DE LA SORTIE DU PRODUIT.
3ANPELLAETCA NPOMNYCKATb PYKU YEPE3 OTBEPCTUE BbINYCKA U3OENUA.
ESTA PROHIBIDO INTRODUCIR LAS MANOS POR LA APERTURA DE SALIDA DEL PRODUCTO.
ES IST VERBOTEN, HANDE DURCH DIE OFFNUNG DES PRODUKTAUSGANGS EINZUFUHREN.

23 AVVERTENZE PER IL MANUTENTORE

Osservare le prescrizione indicate nel presente manuale.
»  Usare sempre i dispositivi si sicurezza individuale e gli altri mezzi di protezione.

3 MOVIMENTAZIONE E TRASPORTO

L’ apparecchiatura viene fornita completa di tutte le sue parti previste in un apposto imballo chiuso e
fissata con delle regge ad una pedana (pallet) in legno.

La spezzatrice deve essere scaricata dal mezzo di trasporto sollevandolo con un'adeguata attrezzatura.
Per il trasporto della spezzatrice fino al luogo d'installazione, utilizzare un carrello a ruote di portata
adeguata.

Durante il sollevamento evitare strappi o bruschi movimenti.

Accertarsi che i mezzi di sollevamento abbiano una portata superiore al peso del carico da sollevare.

Al manovratore dei mezzi di sollevamento spettera tutta la responsabilita del sollevamento dei carichi.
Lasciare uno spazio libero di almeno 20 cm tra 'apparecchiatura e le pareti del locale e/o da altre
apparecchiature per facilitare le operazioni d’'uso, pulizia e manutenzione della macchina stessa.

Fare attenzione che i bambini non giochino con i componenti dell’imballo
(es. pellicole e polistirolo). Pericolo di soffocamento!

4 PREPARAZIONE DEL LUOGO D’INSTALLAZIONE

41 PRECAUZIONE PER LA SICUREZZA

La responsabilita delle opere eseguite nello spazio d’ubicazione dell’ apparecchiatura €, e rimane, a
carico dell'utilizzatore; a quest’ ultimo € demandata anche I'esecuzione delle verifiche relative alle
soluzioni d'installazione proposte.

L'utilizzatore deve ottemperare a tutti i regolamenti di sicurezza locali, nazionali ed europei.

L’apparecchio dovra essere installato su piani con adeguata capacita portante.

Le istruzioni di montaggio e smontaggio dell’ apparecchiatura sono riservate ai soli tecnici specializzati.

E sempre consigliabile che gli utenti si rivolgano al nostro servizio di assistenza per le richieste di tecnici
qualificati.

Nel caso in cui intervengano altri tecnici si raccomanda di accertarsi sulle loro reali capacita.

Linstallatore, prima di avviare le fasi di montaggio o di smontaggio dell' apparecchiatura, deve
ottemperare alle precauzioni di sicurezza previste per legge ed in particolare a:

A) non operare in condizioni avverse;

B) deve operare in perfette condizioni psicofisiche e deve verificare che i dispositivi antinfortunistici
individuali e personali, siano integri e perfettamente funzionanti;

C) deve indossare guanti antinfortunistici;

D) deve indossare scarpe antinfortunistiche;




E) deve accertarsi che l'area interessata alle fasi di montaggio e di smontaggio sia libera da
ostacoli.

4.2 LUOGO D’INSTALLAZIONE

Nella figura di seguito sono indicate le distanze minime che devono essere rispettate nel posizionamento

per facilitare le operazioni d'uso, pulizia e manutenzione della spezzatrice, nonché per una corretta
ventilazione.

! Lasciare uno spazio libero di almeno 20 cm tra la spezzatrice e le pareti del locale e/o da altre
apparecchiature.




5 INSTALLAZIONE

Linstallazione deve essere effettuata da personale qualificato secondo i regolamenti locali, nazionali ed
europei.

5.1 POSIZIONAMENTO DELLA PORZIONATRICE

Assicurarsi che il piano d’appoggio della porzionatrice abbia un’adeguata capacita portante e che sia in
piano. Dopo aver estratto la macchina dall’ apposito imballo, posizionare lo stesso nella dislocazione
prevista tenendo conto delle distanze minime (vedi punto 4.2). Rimuovere eventuali protezioni in
polistirolo ed asportare il film protettivo evitando di usare utensili che possono danneggiare le superfici.
5.2 ALLACCIAMENTO AGLI IMPIANTI

5.21 COLLEGAMENTO ELETTRICO

- L’apparecchiatura viene consegnata predisposta per il funzionamento alla tensione riportata
nella targhetta caratteristiche.

- L’apparecchiatura & dotata di un cavo flessibile per l'allacciamento alla linea elettrica del
tipo con isolamento in gomma HO7RN-F e di sezione come da “dati tecnici
dell’apparecchio”.

- L’equipaggiamento elettrico della macchina deve essere connesso a un conduttore neutro
(N) se alimentato a 380 —400 V.

- Assicurarsi che il voltaggio e la potenza di rete siano adeguati ad erogare i Kilowatts
richiesti come da “dati tecnici dell’apparecchio”. Il collegamento alla linea elettrica €
possibile solo se tra la rete di alimentazione e la macchina, esiste un interruttore principale
conforme alle norme vigenti, con un’apparecchiatura di contatto minima di 3 mm per polo.
Inoltre la tensione di alimentazione a macchina funzionante, non deve discostarsi dal valore
della tensione nominale di + 10%.

-

L’interruttore principale deve essere situato i prossimita della macchina e
deve essere di facile accessibilita.

5.22 MESSA ATERRA

E obbligatorio che 'impianto sia provvisto di messa a terra.

In ottemperanza alle normative vigenti &€ obbligatorio collegare I'apparecchiatura ad un sistema
equipotenziale la cui efficienza deve essere correttamente verificata secondo le norme in vigore. |l
collegamento si effettua sull’ apposito morsetto situato a fianco della morsettiera nera, con un cavo di

. s 2 b . . .
sezione minima 10mm . Tale morsetto € contraddistinto dal seguente simbolo:




6 DESCRIZIONE ED USO DELLA SPEZZATRICE.

6.1 DESCRIZIONE DELLA SPEZZATRICE

Tramoggia;

Comandi;

Micro di sicurezza porta;
Pomello porta;

Porta con oblo;

Paletta;

Cono;

Coltello.

PN WN =

Comandi SA300:

1. Interruttore generale;
2. Pulsante di emergenza; F
3. Pulsante di avvio. - E

Comandi SA800:

Interruttore generale;
Pulsante di avvio;

Pulsante di emergenza;
Selettore ON/OFF contapezzi;
Contapezzi.

GaOrON~
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Programmazione numero di porzioni:

e  Mettere in ON il selettore per accendere il conta pezzi;

e Perimpostare il numero di pezzi tener premuto “Set”;

e Premereitasti A (su)o ¥V (giu) ed impostare il numero di pezzi da tagliare prima
che si apra il vassoio;

e Raggiunto il numero desiderato rilasciare il tasto “Set”.

6.2 DOTAZIONI DELLA MACCHINA

La spezzatrice & dotata di un CONO con GHIERA di bloccaggio, 5 BOCCOLE di RIDUZIONE come da
Figura 1 ed un IMBUTO.

IMBUTO

D. @40mm @ 45mm @ 50 mm @ 55 mm @ 60 mm

Figura 2 gr. 50:90 80:130 120:180 170230 220300
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Sostituzione delle boccole di riduzione:

Scollegare la macchina dalla rete elettrica. Sollevare la protezione anteriore e spostare la paletta di
regolazione (Figura 4 _ Cap. 7) verso I'esterno tramite la leva in Figura 3.

Allentare i due pomelli che fissano il cono (Figura 4 _ Cap. 7) e ruotarlo di quanto basta per estrarlo.
Seguire le indicazioni sotto indicate per la sostituzione delle boccole di riduzione:

Svitare la GHIERA
di bloccaggio

A 4
Togliere la

BOCCOLA di
RIDUZIONE

A 4
Inserire un’altra
BOCCOLA di
RIDUZIONE di
diverso diametro

A 4

Avvitare la GHIERA
di bloccaggio

A questo punto reinserire il cono nellapposita sede, rimuovendo eventuali residui di pasta, ed avvitare i
due pomelli per fissarlo (Figura 4 _ Cap. 7).

Chiudere la protezione anteriore e posizionare la paletta di regolazione (Figura 3).

Assicurarsi che la protezione anteriore sia chiusa perfettamente in modo da far intervenire il
microinterruttore di sicurezza, altrimenti la macchina non si aziona.

12



6.3 USO DELLA SPEZZATRICE

Prima di accendere la macchina introdurre impasto non lievitato nell'apposita VASCA alzando il
coperchio, quindi abbassarlo per assicurarsi l'intervento del microinterruttore di sicurezza.

Premere I INTERRUTTORE GENERALE ed il PULSANTE DI MARCIA della spezzatrice. Verificare che
il peso delle prime porzioni di pasta corrisponda alla grammatura voluta. La grammatura si aumenta
ruotando in senso orario la LEVA REGOLAZIONE PORZIONE e si diminuisce ruotando la stessa in
senso antiorario (Figura 3).

Provvedere ad alimentare la vasca della porzionatrice con successivi impasti non lievitati e raccogliere le
porzioni in uscita.

A fine lavoro arrestare la macchina premendo il PULSANTE DI ARRESTO ed EMERGENZA,

POMELLO BLOCCAGGIO
REGOLAZIONE PORZIONE

LEVA REGOLAZIONE
PORZIONE

Figura 3

7 MANUTENZIONE E PULIZIA

Prima di eseguire qualsiasi intervento di manutenzione interrompere I'alimentazione elettrica e seguire le
“Precauzioni di sicurezza”.

Manutenzione e Pulizia

Precauzioni di sicurezza.
Prima di effettuare qualsiasi operazione di manutenzione, adottare le seguenti precauzioni di
sicurezza:

e Accertarsi che il prodotto sia spento;

e Accertarsi che il prodotto non sia alimentato elettricamente;

e Accertarsi che I'alimentazione non possa essere riattivata accidentalmente; staccare la
spina dalla presa di alimentazione elettrica;

e Utilizzare i dispositivi di protezione individuale previsti dalla direttiva 89/391/CEE;

e Non utilizzare agenti chimici per la pulizia del prodotto;

o Non utilizzare acqua tramite tubi o dispositivi di lavaggio ad alta pressione;
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¢ Non utilizzare materiali o spugne abrasive per pulire la vasca, le parti metalliche e di plastica
dell'impastatrice;

o Installare tutte le protezioni e riattivare tutti i dispositivi di sicurezza una volta terminata la
manutenzione o le operazioni di riparazione, prima di rimettere la spezzatrice in servizio.

Manutenzione e pulizia ordinaria rivolta all’utilizzatore

Per mantenere la spezzatrice sempre pulita ed efficiente & necessaria una manutenzione
ordinaria da effettuare con una certa frequenza come segue:

Dopo ogni utilizzo: Pulire gioralmente la macchina con acqua tiepida saponata, quindi risciacquare

abbondantemente e asciugare con cura. Evitare nel modo piu assoluto di pulire con
pagdliette, spazzole o raschietti di acciaio comune in quanto possono depositare
particelle ferrose che ossidandosi provocano punti di ruggine. Evitare di ricorrere
all'uso di lame od utensili che provochino danni o rugosita superficiali. non lavare
I'apparecchiatura con getti d’acqua diretti e in pressioni poiché eventuali infiltrazioni
ai componenti elettrici potrebbero pregiudicare il regolare funzionamento
dell'apparecchiatura e dei sistemi di sicurezza.

WN =

Aprire il pannello anteriore per accedere alla zona dosa-taglia.
Svitare il pomello e togliere il coltello: lavare sotto un getto d’acqua calda.
Allentare i due pomelli che bloccano il cono e ruotarlo quanto basta per I'estrazione e smontare

la boccola di riduzione (vedi Cap. 6.2): lavare sotto un getto d’acqua calda.
4. Svitare il pomello esterno, che si trova nella parte posteriore della spezzatrice, ed estrarre
frontalmente lo spacca pasta e la spirale; lavare abbondantemente sotto un getto d'acqua

calda.

Pulire la vasca con una spugna ben strizzata
d’acqua calda eliminando i residui di pasta
che seccando possano alterare la posizione
dell'imbuto o della spirale.

Fare attenzione che nella sequenza inversa di
rimontaggio avvenga il calettamento della
spirale sui due pioli di trascinamento della
testata della macchina.

Si raccomanda cautela nell'eseguire suddette
operazioni, onde evitare il deterioramento
delle parti interessate.

Non sono necessari particolari lavori di
manutenzione, ma si raccomanda di far
controllare I'apparecchio da specialisti ogni 4
anni.

Una buona manutenzione garantisce un
perfetto funzionamento ed una lunga durata
dell’apparecchio.

COLTELLO

/

POMELLO POMELLO
COLTELLO

PALETTA
REGOLAZIONE

POMELLO
CONO CONO
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MANUTENZIONE STRAORDINARIA RIVOLTA A TECNICI SPECIALIZZATI

IMPORTANTE

Per prevenire I'eccessiva usura (non coperta da garanzia) & obbligatorio far effettuare una
manutenzione completa almeno una volta all’anno da parte di un tecnico specializzato.

Il tecnico dovra pulire accuratamente la macchina in tutte le sue parti, verificare il funzionamento
e lo stato di usura di tutti i componenti.

8 POSSIBILI ANOMALIE

Gli interventi riportati nella colonna sottostante “possibile soluzione” e

segnalate con (*) devono essere eseguite da personale specializzato e
qualificato secondo le normative in vigore nel Paese di utilizzo e rispettando|
le norme relative agli impianti e alla sicurezza sul lavoro

si accende

POSSIBILE POSSIBLE
ANOMALIA CAUSA SOLUZIONE
La macchina non | Assenza di | Verificare la presa e il cavo

alimentazione

elettrico (*)

La macchina si

Verificare il posizionamento e

coltello

. . . il funzionamento dei
accende ma non | Micro di sicurezza attivo . A
microinterruttori di sicurezza
parte *)
Limpasto non Le fasi sono invertite e
P la spirale gira in senso | Invertire le fasi (*)
esce dal cono
opposto
(I;cl)wcf)astggscenc:)a: Modificare la ricetta
spinge la paletta Idratazione troppo alta | dell'impasto (idratazione
pinge fa p dellimpasto consentita min 50% e max
di attivazione del 60%)

15



9 INFORMAZIONI PER LA DEMOLIZIONE E LO
SMALTIMENTO

La demolizione e lo smaltimento della macchina sono ad esclusivo carico e responsabilita del proprietario
che dovra agire in osservanza delle leggi vigenti nel proprio Paese in materia di sicurezza, rispetto e
tutela dellambiente.

Smantellamento e smaltimento possono essere affidati anche a terzi, purché si ricorra sempre a ditte
autorizzate al recupero ed all’eliminazione dei materiali in questione.

&~ INDICAZIONE:

attenersi sempre e comunque alle normative in vigore nel Paese dove si opera per lo smaltimento
dei materiali ed eventualmente per la denuncia dello smaltimento.

-

ATTENZIONE:

L’abbandono della macchina in aree accessibili costituisce un grave pericolo per persone ed
animali.

La responsabilita per eventuali danni a persone ed animali ricade sempre sul proprietario.

INFORMAZIONI AGLI UTENTI

ai sensi dell'art. 13 del Decreto Legislativo 25 luglio 2005,n. 151 “Attuazione delle
Direttive 2002/95/CE, 2002/96/CE, 2003/108/CE, relative alla riduzione dell'uso di
sostanze pericolose nelle apparecchiature elettriche ed elettroniche, nonché allo
smaltimento dei rifiuti”.

Il simbolo del cassonetto barrato riportato sullapparecchiatura o sulla sua confezione indica che il
prodotto alla fine della propria vita utile deve essere raccolto separatamente dagli altri rifiuti.

La raccolta della presente apparecchiatura giunta a fine vita € organizzata e gestita dal produttore.
L'utente che vorra disfarsi della presente apparecchiatura dovra quindi contattare il produttore e seguire il
sistema che questo ha adottato per consentire la raccolta separata dell'apparecchiatura giunta a fine vita.
L’adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell'apparecchiatura dismessa al riciclaggio, al
trattamento e allo smaltimento ambientale compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi
sullambiente e sulla salute e favorisce il reimpiego e/o riciclo dei materiali di cui & composta
'apparecchiatura. Lo smaltimento abusivo del prodotto da parte del detentore comporta I'applicazione
delle sanzioni amministrative previste dalla norma vigente.

Iscr.Reg.Nazionale dei Produttori di AEE con il numero:
1T08020000000645
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Cher client,

nous souhaitons avant tout vous remercier pour la préférence accordée en achetant un de nos
produits et vous félicitons pour le choix effectué.

Afin de vous permettre d'utiliser au mieux votre nouvelle bouleuse, nous vous invitons a suivre
attentivement ce qui est décrit dans le présent manuel.

1 AVANT-PROPOS

Ces diviseuses sont concues et construites pour traiter une pate avec MIN 50% et
MAX 60% d'hydratation. Le poids des morceaux de pate coupée, en fonction de
I'hydratation utilisée, pourrait présenter une différence de poids de 5 a 8 %.
L'utilisation de ces produits est recommandée pour réaliser des portions de pate de
50/90 g et 220/300 g. La version SA800 équipée d'un compteur de piéces peut couper
3 morceaux de pate pesant jusqu'a 300 grammes, en les collectant sur le fond et en
créant un morceau de pate pesant potentiellement 900 grammes.

11 SYMBOLES

Dans le présent manuel, les points les plus importants sont mis en évidence par les symboles suivants :

& INDICATION: Indications concemant la correcte utilisaton du produit et les
responsabilités des préposés.

! ATTENTION: Point qui reporte une note particulierement importante.

DANGER: Reporte une importante note de comportement pour la prévention d'accidents

ou de dommages matériaux

1.2 UTILISATION PREVUE

LA DIVISEUSE a laquelle se référe le présent manuel a été congue exclusivement pour satisfaire les
exigences pour la préparation de la pizza.

La destination d'emploi reportée ci-dessus et les configurations prévues pour ces appareils sont les
seules admises par le Fabricant : ne pas utiliser I'appareil en désaccord avec les indications
fournies.

La destination d'emploi indiquée n'est prévue que pour les appareils ayant une totale efficacité
structurelle et mécanique.

13 BUT ET CONTENU DU MANUEL

But:
Le but du manuel est celui de permettre a I'utilisateur de prendre ces mesures et de prévoir tous les
moyens humains et matériaux nécessaires pour une utilisation correcte, sire et durable.

Contenu:

Ce manuel contient toutes les informations nécessaires pour l'installation, l'utilisation et I'entretien de
l'appareil.

Une scrupuleuse observation de ce qui est décrit dans celui-ci garantit un haut degré de sécurité et
productivité de I'appareil.
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14 CONSERVATION DU MANUEL

Conservation et Consultation:

Le manuel doit étre conservé avec soin et doit étre disponible pour la consultation, aussi bien de la part
de l'utilisateur que des préposés au montage et a l'entretien.

Le manuel d'Instructions Utilisation et Entretien est partie intégrante de la machine

Détérioration ou Perte:

Si nécessaire, demander une autre copie au fabricant ou au revendeur.

Transfert de I'appareil:

En cas de transfert de l'appareil, I'utilisateur est obligé de fournir le présent manuel au nouvel acquéreur.

1.5 MISE A JOUR DU MANUEL

Le présent manuel correspond a I'état de I'art au moment de I'émission sur le marché du produit.

Les appareils déja présents sur le marché, avec relative documentation technique, ne seront pas
considérés par le fabricant comme incomplets ou inadéquats suite a d'éventuelles modifications,
adaptations ou application de nouvelles technologies sur des appareils de nouvelle commercialisation.

1.6 GENERALITES

Informations:
En cas d'échange d'informations avec le Fabricant ou le Revendeur de I'appareil, se référer au numéro
de série et aux données d'identification indiquées sur la plaque.

Responsabilités :

En fournissant le présent manuel, le fabricant décline toute responsabilité, aussi bien civile que pénale,
pour tout accident di1 a la non observation partielle ou totale des spécifications contenues dans celui-ci.
Le Fabricant décline également toute responsabilité dérivant d'une utilisation impropre de l'appareil ou
d'une utilisation non correcte de la part de [utilisateur, de modifications et/ou de réparations non
autorisées, d'une utilisation de pieces de rechange non originales ou non spécifiques pour ce modéle.

Entretien extraordinaire :

Les opérations d'entretien extraordinaire doivent étre effectuées par un personnel qualifié et habilité a
intervenir sur I'appareil auquel se référe le présent manuel.

Responsabilité des opérations d'installation :

&= La responsabilité des opérations effectuées pour linstallation de I'appareil ne peut pas étre
considérée a la charge du Fabricant. Celle-ci est et reste a la charge de ['installateur, auquel
incombe I'exécution des controles relatifs a la conformité des solutions d'installation proposées.
En outre doivent étre respectées les normes de sécurité prévues par la législation spécifique en
vigueur dans le pays ou celle-ci est installée.

Utilisation:

L'utilisation de I'appareil est également subordonnée, outre aux recommandations contenues dans le
présent manuel, au respect de toutes les normes de sécurité prévues par la législation spécifique en
vigueur dans le pays ou celui-ci est installé.
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1.7 PRINCIPALES NORMES ET DIRECTIVES RESPECTEES ET A
RESPECTER

. Directive 2006/95/CE “Concernant le rapprochement des législations des Etats membres relatives
au matériel électrique destiné a étre employé dans certaines limites de tension”.

. Directive 2004/108/CE “Concernant le rapprochement des législations des Etats membres relatives
a la compatibilité électromagnétique et abrogeant la Directive 89/336/CEE”.

. Directive 89/391/CEE “Concernant la mise en ceuvre de mesures visant a promouvoir I'amélioration
de la sécurité et la santé des travailleurs au travail”.

. Directive 2006/42/CE “Relative aux machines et modifiant la directive 95/16/CE”.

. Directive 85/374/CEE et Directive 1999/34/CE “Relative au rapprochement des dispositions
législatives, réglementaires et administratives des Etats membres en matiére de responsabilité du
fait des produits défectueux”.

. Directive 2002/96/CE et 2003/108/CE “Relative aux déchets d'équipements électriques et
électroniques (DEEE) et modifications successives.”

RESPONSABILITE DU FABRICANT

=)

Le fabricant décline toute responsabilité civile et pénale, directe ou indirecte, en cas de :

installation non conforme aux normes en vigueur dans le pays d'installation et aux directives de
sécurité ;

non-observation des instructions contenues dans le manuel ;

installation de la part de personnel non qualifié et non formé ;

utilisation non conforme aux directives de sécurité ;

modifications et réparations non autorisées par le Fabricant effectuées sur la machine ;

utilisation de piéces de rechange non originales ou non spécifiques pour le modeéle de four ;
carence d'entretien ;

évenements exceptionnels.

VVVVVVYVY YV e= =

1.9 CARACTERISTIQUES DE L'UTILISATEUR

L'utilisateur de I'appareil doit étre une personne adulte et responsable pourvue des connaissances
techniques nécessaires pour I'entretien ordinaire des composants mécaniques de l'appareil.

Eloigner les enfants et tous ceux qui ne sont pas autorisés a lutilisation de I'appareil pendant son
fonctionnement.

110 SERVICE SAV

Piéces de rechange

Pour demander des piéces de rechange, contactez votre revendeur en vous référant toujours aux
données indiquées sur la plaque d'identification située sur le cété de I'équipement (Modéle, numéro de
série, etc.) et au code de la piéce de rechange indiqué dans la vue éclatée des piéces de rechange.

Pour toute demande dentretien extraordinaire, de réparation et/ou de remplacement, s'adresser
exclusivement au revendeur agréé aupres duquel vous avez acheté I'appareil et/ou a un technicien
spécialisé en possession des exigences technico-professionnelles requises par la réglementation en
vigueur.

1.1 PLAQUETTE D'IDENTIFICATION
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La plaquette signalétique située sur I'appareil reporte toutes les données caractéristiques, y compris les
données du Fabricant, le numéro de Série et le marquage X.

112  LIVRAISON DE LA DIVISEUSE

La diviseuse est fournie dans un emballage spécial et fermé en carton et est fixé a l'aide de feuillards a
une palette de bois qui en permet la manutention moyennant chariots élévateurs et/ou autres moyens.

A lintérieur de I'emballage, outre la diviseuse, se trouvent les instructions pour I'utilisation, I'installation et
I'entretien et la déclaration de conformité selon la directive machines.

2 AVERTISSEMENTS POUR LA SECURITE
21 AVERTISSEMENTS POUR L’INSTALLATEUR

Vérifier que 'emplacement prévu pour la diviseuse soit conforme a la réglementation locale, nationale et
européenne.
» Observer les recommandations indiquées dans le présent manuel.
»  Utiliser toujours les équipements de protection individuelle et tout autre dispositif de protection prévu
par laloi.

2.2 AVERTISSEMENTS POUR L’UTILISATEUR
Les conditions ambiantes du lieu ou est installée la diviseuse doivent avoir les caractéristiques suivantes :

le lieu doit étre sec;
les sources de chaleur doivent étre a une distance adéquate;
la ventilation et lillumination doivent étre adéquates, conformément aux consignes en matiére
d'hygiéne et de sécurité prévues par la loi;
le sol doit étre en plat et compact afin de favoriser un nettoyage soigné;
En outre I'utilisateur doit:
veiller a ce que les enfants ne s'approchent pas de la diviseuse;
observer les recommandations indiquées dans le présent manuel;
étre toujours trés attentif, bien observer son propre travail et ne pas utiliser la diviseuse lorsque I'on
est distrait;
effectuer toutes les opérations en toute sécurité et avec calme;
respecter les instructions et les avertissements mis en évidence par les plaquettes exposées.
Les plaquettes sont des dispositifs de sécurité, elles doivent donc étre toujours parfaitement lisibles.
Au cas ou elles seraient endommagées et illisibles, il est obligatoire de les remplacer en en
demandant une copie originale au Fabricant.
IL EST STRICTEMENT INTERDIT D'INTRODUIRE LA MAIN PAR L'OUVERTURE DE
SORTIE DU PRODUIT. i .
LE MOUVEMENT DU COUTEAU A PATES PEUT CAUSER DES DOMMAGES A LA
MAIN.

YV VYVV

YV VVV

VIETATO INTRODURRE LE MANI ATTRAVERSO L’APERTURA DI USCITA PRODOTTO.
IT IS FORBIDDEN TO INTRODUCE HANDS THROUGH THE PRODUCT OUTLET OPENING.
EST INTERDIT D'INTRODUIRE LES MAINS A TRAVERS L'OUVERTURE DE LA SORTIE DU PRODUIT.
SAMNPELLUAETCA NPONYCKATb PYKU YEPE3 OTBEPCTUE BbIlYCKA U3OENUA.
ESTA PROHIBIDO INTRODUCIR LAS MANOS POR LA APERTURA DE SALIDA DEL PRODUCTO.
ES IST VERBOTEN, HANDE DURCH DIE OFFNUNG DES PRODUKTAUSGANGS EINZUFUHREN.
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23 AVERTISSEMENTS POUR LE TECHNICIEN CHARGE DE
L'ENTRETIEN

Observer les prescriptions indiquées dans le présent manuel.
»  Utiliser toujours les équipements de protection individuelle et tout autre dispositif de protection.

3 DEPLACEMENT ET TRANSPORT

L'appareil est fourni avec toutes les piéces prévues dans un emballage spécial fermé et fixé a l'aide de
feuillards a une palette en bois.

La diviseuse doit étre déchargée du moyen de transport en la soulevant avec un équipement adéquat.
Pour le transport de la diviseuse jusqu'au lieu d'installation, utiliser un chariot a roulette de portée
adéquate.

Durant le levage, éviter les a-coups et les mouvements brusques.

S'assurer que les moyens de levage aient une portée supérieure au poids de la charge a soulever.

Toute la responsabilité du levage des charges reposera sur le conducteur des moyens de levage.
Laisser un espace libre d'au moins 20 cm entre I'appareil et les parois du local et/ou autres appareils afin
de faciliter les opérations d'utilisation, nettoyage et entretien de la machine.

Veiller a ce que les enfants ne jouent pas avec les composants de
I'emballage (ex. pellicules et polystyréne). Risque d'étouffement !

4 PREPARATION DU LIEU D' INSTALLATION

41 PRECAUTION POUR LA SECURITE

La responsabilité des opérations effectuées sur le lieu d'emplacement de I'appareil est et reste a la

charge de I'utilisateur ; celui-ci doit également effectuer les contrdles relatifs aux solutions d'installation

proposées

L'utilisateur doit obtempérer aux réglementations de sécurité locale, nationale et européenne.

L’appareil devra étre installé sur des plans ayant une capacité portante adéquate.

Les instructions de montage et de démontage de l'appareil ne sont réservées qu'aux techniciens

spécialisés.

Il est préférable que les utilisateurs s'adressent toujours a notre service d'assistance pour toute demande

de techniciens qualifiés.

Au cas ou interviendraient d'autres techniciens, il est recommandé de s'informer sur leurs capacités.

Linstallateur, avant de commencer les phases de montage ou de démontage de l'appareil, doit

obtempérer aux précautions de sécurité prévues par la loi et en particulier a :

A)  ne pas opérer si les conditions ne sont pas favorables;

B)  agir en conditions physiques et mentales parfaites et vérifier que les dispositifs de prévention des
accidents individuels et personnels soient intégres et parfaitement fonctionnants ;

C) tiliser des gants de protection ;

D) utiliser des chaussures de protection ;

E)  s'assurer quil n'y ait aucun obstacle dans le lieu du montage et du démontage de I'appareil.
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4.2 LIEU D'INSTALLATION

Dans la figure ci-dessous sont indiquées les distances minimales devant étre respectées pour le
positionnement afin de faciliter les opérations d'utilisation, nettoyage et entretien de la diviseuse, ainsi
qu'une correcte ventilation.

!

. Laisser un espace libre d'au moins 20 cm entre la diviseuse et les parois du local et/ou autres

appareils.

5 INSTALLATION

L'installation doit étre effectuée par un personnel qualifié selon la réglementation locale, nationale et
européenne.
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5.1 POSITIONNEMENT DE LA DIVISEUSE

S'assurer que le plan d'appui de la diviseuse ait une capacité portante adéquate et qu'il soit plat.

Apres avoir extrait la machine de son emballage, la positionner sur le lieu prévu en tenant compte des
distances minimales (voir point 4.2). Retirer toute protection en polystyréne et retirer le film de
protection en évitant d'utiliser des outils pouvant endommager les surfaces.

5.2 RACCORDEMENT AUX INSTALLATIONS

521 BRANCHEMENT ELECTRIQUE

- L’appareil est livré et déja prévu pour le fonctionnement a la tension reportée sur la
plaquette des caractéristiques.

- L’appareil est équipé d'un céble flexible pour le branchement a la ligne électrique du type
avec isolation en caoutchouc HO7RN-F et de section comme indiqué dans les “données
techniques de l'appareil”.

- L’équipement électriqgue de la machine doit étre connecté a un conducteur neutre (N) si
alimenté a 380 — 400 V.

- S'assurer que le voltage et la puissance de réseau soient adéquats a distribuer les Kilowatts
requis comme indiqué dans les “données techniques de l'appareil”. Le branchement a la
ligne électrique n'est possible que si entre le réseau d'alimentation et la machine existe un
interrupteur principal conforme aux normes en vigueur, avec un appareil de contact minimal
de 3 mm par pdle. En outre la tension d'alimentation avec machine en marche ne doit pas
s'éloigner de la valeur de la tension nominale de + 10%.

-

L’interrupteur principal doit étre situé prés de la machine et doit étre
facilement accessible.

5.2.2 MISE A LA TERRE

L'installation doit obligatoirement étre pourvue de mise a la terre.

Conformément aux normes en vigueur, le raccordement de I'appareil a un systeme équipotentiel est
obligatoire. Le bon fonctionnement du systéme doit étre correctement vérifié conformément aux normes
en vigueur. Le branchement s'effectue sur la borne située a cété du bornier noir, avec un cable de

section minimale de 10mm?2. Cette borne est marquée par le symbole suivant :
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6 DESCRIPTION ET UTILISATION DE LA DIVISEUSE.

6.1 DESCRIPTION DE LA DIVISEUSE

Cuve;
Commandes;
Micro de sécurité;
Poignée de porte;
Porte avec hublot;
Palette de réglage;
Cone;

Couteau.

@O—F—4% /

PN WN =

Comandi SA300:

wsca ()
1. Interrupteur général;
2. Bouton d'urgence; F
3. Bouton de marche. e

Comandi SA800:

Interrupteur général;

Bouton de marche;

Bouton d'urgence;
Sélecteur ON/OFF conptoir;
. Conptoir.

Programmation du nombre de piéces: o o o o

e  Tournez la molette (ON) pour appuyer le compteur de piéces;
e Pour définir le nombre de piéces maintenez le bouton "Set".

GORrON~
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e Appuyez sur latouche A (haut) ou ¥ (bas) et définir le nombre voulu de pieces a couper
avant l'ouverture du plateau;
e Une fois que le nombre souhaité est réglé, laisser sur "Set".

6.2 ACCESSOIRES FOURNIS AVEC LA MACHINE

La diviseuse est équipée d'un CONE avec BAGUE de blocage, 5 BAGUES de REDUCTION comme
sur Figure 1 et un ENTONNOIR.

ENTONNOIR

Figure 1

A la Figure 2 sont indiqués les diamétres des bagues avec relatifs champs de grammes :

D. @40mm ©Q45mm @ 50 mm @ 55 mm @ 60 mm

Figure 2

ar. 50 + 90 80+130 120+180 170+230 220 + 300
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- Remplacement des bagues de réduction :

Débrancher la machine du réseau électrique. Soulever la protection avant et déplacer la palette re
réglage (Figure 4 _ Chap. 7) vers l'extérieur moyennant le levier de la Figure 3.

Desserrer les deux boutons qui fixent le cone (Figure 4 _ Chap. 7) et le tourner suffisamment pour
l'extraire.

Suivre les indications indiquées ci-dessous pour le remplacement des bagues de réduction :

Dévisser la
BAGUE de
blocage

A 4

Retirer la BAGUE
de REDUCTION

A 4

Insérer une autre
BAGUE de
REDUCTION d'un
diamétre différent

A 4

Visser la BAGUE de
blocage

Réinsérer maintenant le cone dans le logement prévu a cet effet, en retirant tout résidu de pate, et visser
les deux boutons pour le fixer (Figure 4 _ Chap. 7).

Fermer la protection avant et positionner la palette re réglage (Figure 3).

S'assurer que la protection avant soit parfaitement fermée de maniere a faire intervenir le micro-

interrupteur de sécurité, en cas contraire la machine ne s'active pas.
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6.3 UTILISATION DE LA DIVISEUSE

Avant d'allumer la machine, introduire la pate non levée dans la CUVE prévue a cet effet en soulevant le
couvercle, puis l'abaisser pour assurer l'intervention du micro-interrupteur de sécurité.

Appuyer sur INTERRUPTEUR GENERAL et sur le BOUTON DE MARCHE de la diviseuse. Vérifier
que le poids des premiéres portions de pate corresponde aux grammes souhaités. Les grammes
peuvent étre augmentés en tournant dans le sens des aiguilles d'une montre le LEVIER DE REGLAGE
DE LA PORTION et diminués en tournant dans le sens contraire des aiguilles d'une montre (Figure 3).
Pourvoir a alimenter la cuve de la diviseuse avec d'autres pates non levées et recueillir les portions en
sortie.

Ala fin du travail, arréter la machine en appuyant sur le BOUTON D'ARRET et D'URGENCE,

BOUTON DE BLOCAGE
REGLAGE DE LA PORTION

LEVIER DE REGLAGE DE
LA PORTION

Figure 3

7 ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Entretien et nettoyage

Précautions de sécurité.

Avant d'effectuer toute opération de maintenance, prendre les précautions de sécurité suivantes :
* Assurez-vous que le produit est éteint ;

* Assurez-vous que le produit n'est pas alimenté électriquement ;

* Assurez-vous que l'alimentation ne peut pas étre réactivée accidentellement ; retirer la fiche de la prise
électrique ;

« Utiliser I'équipement de protection individuelle requis par la directive 89/391/CEE ;

+ N'utilisez pas d'agents chimigues pour nettoyer le produit ;
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* Ne pas utiliser d'eau a travers des tuyaux ou des appareils de lavage a haute pression ;

» N'utilisez pas de matériaux abrasifs ou d'éponges pour nettoyer le bol, les parties métalliques et
plastiques du mixeur ;

« Installer toutes les protections et réactiver tous les dispositifs de sécurité une fois les opérations
d'entretien ou de réparation terminées, avant de remettre la diviseuse en service.

Entretien et nettoyage ordinaires destinés a I'utilisateur

Pour que la diviseuse reste toujours propre et efficace, un entretien ordinaire est nécessaire et doit étre
effectué avec une certaine fréquence comme suit :

Aprés chaque utilisation: Nettoyez quotidiennement la machine a l'eau tiéde savonneuse, puis rincez
abondamment et séchez soigneusement. Evitez absolument de nettoyer avec des tampons a récurer,
des brosses ou des grattoirs en acier courants, car ils peuvent déposer des particules ferreuses qui, une
fois oxydées, provoquent des taches de rouille. Evitez d'utiliser des lames ou des outils qui causent des
dommages ou une rugosité de la surface. ne pas laver I'équipement avec des jets d'eau directs ou sous
pression car toute infiltration des composants électriques pourrait compromettre le fonctionnement
régulier de I'équipement et des systémes de sécurité.

1°  Ouvrir le panneau avant pour accéder a la zone dose-coupe.

2°  Dévisser le bouton et retirer le couteau : laver sous un jet d'eau chaude.

3° Desserrer les deux boutons qui bloquent le cone, le tourner suffisamment pour I'extraire et
démonter la bague de réduction (voir Chap. 6.2) : laver sous un jet d'eau chaude.

4° Dévisser le bouton externe, qui se trouve a l'arriére de la diviseuse, et extraire le brise-pate et
la spirale ; laver abondamment sous un jet d'eau chaude.

5° Nettoyer la cuve a l'aide d'une éponge imbibée d'eau chaude et bien essorée en éliminant les
résidus de pate qui en séchant peuvent altérer la position de I'entonnoir et de la spirale.
Veiller a ce que pendant la séquence de remontage ait lieu le calage de la spirale sur les deux
pieux d'engrenage de la téte de la machine.

Il est recommandé d'effectuer avec soin les opérations suivantes, afin d'éviter tout détérioration des
parties intéressées. Aucun travail d'entretien particulier n'est nécessaire, mais il est recommandé de faire
controler I'appareil par des spécialistes tous les 4 ans.Un bon entretien garantit un parfait fonctionnement et
une longue durée de l'appareil.
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Maintenance planifiée

Pour éviter une usure excessive (non couverte par la garantie), il est obligatoire de faire effectuer un
entretien complet au moins une fois par an par un technicien qualifié et spécialisé. Le technicien devra
nettoyer soigneusement la diviseuse dans toutes ses parties, vérifier le fonctionnement et I'état d'usure
de tous les composants.

ENTRETIEN EXTRAORDINAIRE REALISE A DES TECHNICIENS SPECIALISES
IMPORTANT

Pour éviter une usure excessive (non couverte par la garantie), il est obligatoire de faire effectuer un
entretien complet au moins une fois par an par un technicien spécialisé.Le technicien devra nettoyer
soigneusement la machine dans toutes ses piéces, vérifier le fonctionnement et I'état d'usure de tous les
composants.
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8 ANOMALIES POSSIBLES

Les interventions reportées dans la colonne « solution possible » ci-dessous
et marquées d'un (*) doivent étre réalisées par du personnel spécialisé et
qualifié selon la réglementation en vigueur dans le pays d'utilisation et en
respectant la réglementation relative aux systémes et a la sécurité du travail.

ANOMALIE POSSIBLE POSSIBLE

La machine ne

s'allume pas

La voiture démarre . Vérifier la prise et le cable
. , Pas de puissance . . %

mais ne démarre pas électrique (*)

Vérifier le positionnement et le

Sécurité micro active fonctionnement des  micro-

interrupteurs de sécurité (*)

CAUSE SOLUTION

La pate ne sort pas
du cone

La pate sort du cone
mais ne pousse pas|Les phases sont inversées

la palette | et la spirale tourne dans le | Inverser les phases (*)
d'activation du | sens inverse
couteau
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9 INFORMATIONS POUR LA DEMOLITION ET LE
DEMANTELEMENT

La démolition et I'€limination de la machine sont une charge et une responsabilité exclusives du
propriétaire qui devra agir conformément aux lois en matiére de sécurité, respect et sauvegarde de
l'environnement en vigueur dans son pays.

Le démantelement et I'élimination peuvent étre confiés a des tiers, a condition que ceux-ci soient des
sociétés autorisées pour la récupération et I'élimination des matériaux en question.

C INDICATION:  respecter toujours et dans tous les cas les normes en vigueur dans le pays

ou est effectuée I'élimination des matériaux et éventuellement pour en
déclarer la mise au rebut.

-

e ATTENTION: Labandon de I'appareil dans des zones accessibles constitue un grave risque

pour les personnes et les animaux.La responsabilité pour tout dommage a des
personnes et animaux retombe sur le propriétaire.

INFORMATIONS AUX UTILISATEURS

conformément & l'art. 13 Décret Législatif 25 juillet 2005, no. 2005 “Exécution des
Directives 2002/95/CE, 2002/96/CE, 2003/108/CE, relatives a la limitation de
I'utilisation de substances dangereuses dans les équipements électriques et
électroniques, ainsi qu'a I'élimination des déchets”.

Le symbole de la poubelle barrée se trouvant sur I'appareil ou sur I'emballage indique
que, a la fin de sa vie utile, le produit doit étre séparé des autres déchets.
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Dear customer,

Above all, thank you for choosing our product and we would like to congratulate you
on your selection.

In order to better use your new PORTIONING MACHINE, please carefully read the
information contained in this manual.

1 INTRODUCTION

These dividers are designed and manufactured to work a dough with MIN 50% and
MAX 60% hydration. The weight of the pieces of dough cut, depending on the
hydration used, could have a weight difference between them of 5-8%. The use of
these products is recommended to create portions of dough of 50/90 gr and 220/300
ar. The SA800 version equipped with a piece counter can cut 3 pieces of dough of
max 300 gr, collecting them on the bottom and creating a piece of dough potentially of

900 grams.
11 SYMBOLS

In this manual, important information is pointed out using the following symbols:

&~ INSTRUCTION:

Instructions concerning the correct use of the product and those responsible for using the machine.

! WARNING:

Signifies a particularly important point.

?l  DANGER:

Signifies important information about practices for preventing accidents or damages

1.2 INTENDED USE

The PORTIONING MACHINE to which this manual refers was designed exclusively to satisfy the
requirements of pizza preparation.

The intended use described above and the machine configurations are the only uses authorized by the
Manufacturer._do _not use the machine in any way that does not adhere to the provided
instructions.

The intended use is considered valid only for equipment in good structural and mechanical
condition.

1.3 PURPOSE AND CONTENT OF THE MANUAL

Purpose:
The purpose of this manual is to allow the user to operate the machine in compliance with all regulations
and to make use of the necessary materials for correct, safe and long-term use.

Content:
This manual contains all necessary information for installation, use and maintenance of the machine.
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Scrupulous adherence to the information contained in this manual guarantees high safety and
productivity levels of the machine.

14 CONSERVATION OF THIS MANUAL

Conservation and Consultation:

The manual must be conserved with care and must always be available for consultation, both by the user
and by those responsible for assembly and maintenance.

The User and Maintenance Manual is an integral part of the machine.

Deterioration and Disposal:
If necessary, request another copy of the manual from the manufacturer or dealer.

Transfer of the machine:
If the machine is to be transferred, the user is required to deliver this manual to the new purchaser.

1.5 MANUAL UPDATING

This manual reflects the state of the art of the product at the moment the product is released on the
market.

The equipment that is already available on the market, with the relative technical documentation, will not
be considered incomplete or inappropriate due to possible subsequent modifications, adjustments or
application of new technologies on newly marketed machines.

1.6 GENERAL INFORMATION

Information:
If exchanging information with the equipment Manufacturer or the Dealer, please refer to the serial
number and the identification data of the machine reported on the plate.

Liability:

With delivery of this manual, the Manufacturer declines any and all liability, both civil and criminal, for
accidents deriving from partial or total non-adherence to the specifications contained herein.

The Manufacturer also declines all liability for improper or incorrect use of the equipment, for
unauthorized modifications and/or repairs, as well as for use of non-original or spare parts not appropriate
for these models.

Extraordinary maintenance:
Extraordinary maintenance operations must be performed by qualified personnel trained to work on the
machine referred to in this manual.

Responsibility for installation operations:
& The Manufacturer shall not be responsible for the equipment installation operations. This is, and

remains, the responsibility of the installer who is in charge of executing the controls related to the

correctness of the proposed installation. In addition, all safety regulations foreseen by the current

laws in force in the state in which the machine is installed must be respected.

Use:

In addition to the instructions contained in this manual, the use of the machine is subject to all safety

regulations outlined in the specific laws in the Country where the machine is installed.
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1.7 RELEVANT SAFETY AND ACCIDENT PREVENTION RULES AND
DIRECTIVES

e  Directive 2006/95/EC "“Concerning harmonization of legislation of the member States in relation to
electrical materials destined for use within certain voltage limits”.

e  Directive 2004/108/EC “Regarding harmonization of legislation of the member States in relation to
electromagnetic compatibility and that repealed by Directive 89/336/EEC”.

e  Directive 89/391/EEC “Concerning the implementation of measures aimed at promoting the
improvement of worker safety and health at work™.

. Directive 2006/42/EC “Regarding machines and amendments of the Directive 95/16/EC".

. Directive 85/374/EEC and Directive 1999/34/EC “Regarding harmonization of the legislative,
regulatory and administrative provisions of the member States regarding liability for damage caused
by defective products”.

. Directive 2002/96/EC and 2003/108/EC “Concerning waste electrical and electronic equipment
(WEEE) and subsequent amendments.”

©o

MANUFACTURER LIABILITY

The manufacturer declines all civil and criminal liability, either direct or indirect, due to:

installation that does not conform to local currently enforced regulations and safety directives;
failure to observe the instructions contained in this manual;

installation by unqualified and untrained personnel;

use that does not comply with safety directives;

machine modifications and repairs that are were not authorised by the Manufacturer;

use of unoriginal spare parts or parts not specific to the oven model;

lack of maintenance;

extraordinary events.

VVVVVVVY e =

1.9 USER CHARACTERISTICS

The user of the equipment must be an adult, responsible person with all necessary technical knowledge
for the ordinary maintenance of the machine's mechanical components.
Make sure to keep children and unauthorized people away from the machine while it is operating.

110 AFTER SALES SERVICE

To request spare parts, contact your dealer, always referring to the data shown on the identification plate
located on the side of the equipment (Model, serial number, etc.) and the spare part code shown in the
spare parts exploded view.

For any request for extraordinary maintenance, repairs and/or replacement, contact exclusively the
authorized dealer from whom you purchased the appliance and/or a specialized technician in possession
of the technical-professional requirements required by current regulations.
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111  IDENTIFICATION LABEL

The identification label placed on the machine contains all relevant data, including Manufacturer data,
serial number and marking X.

112 PORTIONING MACHINE DELIVERY

The portioning machine is supplied in a closed cardboard package bound with straps to a wooden
platform that can be moved using forklifts and/or other equipment.

Inside of the package, in addition to the portioning machine, there are also instructions for use, installation
and maintenance, as well as the declaration of conformity in accordance with the machines directive.

2 SAFETY RECOMMENDATIONS

21 WARNINGS FOR THE INSTALLER

Check that the location of the portioning machine is in compliance with local, national and European
regulations.

> Follow the instructions in this manual.

> Always use personal protective equipment and other means of protection foreseen by law.

2.2 WARNINGS FOR THE USER

The conditions in the surrounding area where the portioning machine will be installed must have the
following characteristics:

the area must be dry;

the area must have heat sources at an adequate distance;

ventilation and lighting must be suitable and comply with the hygiene and safety standards foreseen
by current laws;

the floor must be flat and compact to facilitate thorough cleaning;

In addition, the user must:

make certain to keep children away from the portioning machine;

follow the instructions in this manual;

always pay careful attention to the work at hand and not use the portioning machine when in a
distracted state;

perform all operations calmly and with maximum safety;

respect the instructions and warnings displayed on the labels.

The plates are accident prevention devices, and therefore must always be perfectly legible. If these
should be damaged and illegible, it is mandatory to replace them by requesting replacements from
the Manufacturer.

YV VYVV

YV VVV

IT IS STRICTLY FORBIDDEN TO INTRODUCE THE HAND THROUGH THE PRODUCT
OUTPUT OPENING.

THE MOVEMENT OF THE PASTA CUTTER KNIFE CAN CAUSE DAMAGE TO THE
HAND.
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VIETATO INTRODURRE LE MANI ATTRAVERSO L’APERTURA DI USCITA PRODOTTO.
IT IS FORBIDDEN TO INTRODUCE HANDS THROUGH THE PRODUCT OUTLET OPENING.
EST INTERDIT D'INTRODUIRE LES MAINS A TRAVERS L'OUVERTURE DE LA SORTIE DU PRODUIT.
3ANPELLAETCA NPOMNYCKATb PYKU YEPE3 OTBEPCTUE BbINMYCKA U3OENUA.
ESTA PROHIBIDO INTRODUCIR LAS MANOS POR LA APERTURA DE SALIDA DEL PRODUCTO.
ES IST VERBOTEN, HANDE DURCH DIE OFFNUNG DES PRODUKTAUSGANGS EINZUFUHREN.

23 WARNINGS FOR THE MAINTENANCE OPERATOR

Observe the instructions indicated in this manual.
»  Always use personal protective equipment and other means of protection.

3 HANDLING AND TRANSPORT

The equipment is provided complete with all of the necessary parts in a closed package attached to a
wooden pallet with straps.

The portioning machine must be unloaded from the transport vehicle, lifting it with suitable equipment.

To transport the portioning machine to its installation area, use a rolling cart with an adequate load
capacity.

During lifting operations, avoid sudden movements.

Make certain that the lifting devices have a load capacity that is superior to the weight of the load to be
lifted.

The operator manoeuvring the lifting equipment is responsible for liting the load.

Leave a free space of at least 20 cm between the equipment and the walls of the room and/or other
equipment to facilitate machine use, cleaning and maintenance operations.

Be careful that children do not play with the packaging materials (for
example, plastic film and polystyrene). Suffocation danger!

4 PREPARATION OF THE LOCATION FOR INSTALLATION

41 SAFETY RECOMMENDATIONS

Responsibility for operations executed in the location where the machine is installed is, and remains, of
the user. The user is also responsible for execution of controls related to the installation of the machine.
The user must comply with all local, national and European safety regulations.

The equipment must be installed on surfaces with adequate load capacity.

The assembly and disassembly instructions for the equipment are reserved for specialized technicians.

It is always recommended that users contact our assistance service for requesting qualified technicians.
If other technicians intervene, it is recommended to make certain of their skills.

Prior to starting machine assembly or disassembly, the installer must respect safety precautions in
compliance with the law, and in particular must:

A)  not operate in unfavourable conditions;

B)  operate in perfect psycho-physical conditions and check that the individual accident prevention
devices work perfectly;

C)  wear safety gloves;

D)  wear safety footwear;

E)  make sure that the area used for assembly and disassembly is free of any obstacles.

4.2 INSTALLATION LOCATION
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The following figure illustrates the minimum distances that must be respected when positioning the
machine to facilitate use, cleaning and maintenance of the portioning machine and for proper ventilation.

! eave a free space of at least 20 cm between the hood and the walls of the room and/or other
equipment.

5 INSTALLATION

Installation must be carried out by qualified personnel in compliance with local, national and European
regulations.

5.1 POSITIONING OF THE PORTIONING MACHINE

Ensure that the bearing surface is placed on a flat support surface with a suitable carrying capacity.

After unpacking the machine, put it in the prepared location, keeping in mind the minimum distances (see
point 4.2) to be respected. Remove any polystyrene protections and take off the protecting film; avoid
using tools which might damage the surfaces.
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5.2 EQUIPMENT HOOK-UP

521 ELECTRICAL CONNECTION

- The equipment is delivered ready for operation at the voltage indicated on the data plate.

- The device is equipped with a flexible cable for connection to the power line of the type with
rubber insulation HO7RN-F and section as per the machine's "technical data".

- The machine's electrical equipment must be connected to a neutral conductor (N) if supplied
at 380 to 400 V.

- Ensure that the voltage and the power network are adequate to provide the required
Kilowatts as per the machine's "technical data". The connection to the electrical line is
possible only if there is a main switch between the mains and the machine, in compliance to
applicable regulations, with a contact apparatus of at least 3 mm per pole. In addition, the
supply voltage when the machineis running, must not deviate from the value of the rated
voltage of + 10%

-

The main switch should be located near the machine and should be easily
accessible.

5.2.2 GROUNDING

El It is mandatory that the electrical system is equipped with an earth connection.

In compliance with current regulations, the equipment must be connected to an equipotential system
whose efficiency must be correctly assessed according to applicable standards . The connection is made
on a specific terminal located to the side of the black terminal block, with a cable with a minimum section

of 10mm?2. The equipotential symbol is showed in the following figure:
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6 PORTIONING MACHINE DESCRIPTION AND USE.

6.1

NN~

PORTIONING MACHINE DESCRIPTION

Tank;

Controls;

Door microswitch;
Door handle;

Door with window;
Adjustment palette;
Cone;

Blade.

Comandi SA300:

1.
2.
3.

Main switch;
Emergency button;
Start button.

Comandi SA800:

arON~

Main switch;

Button start;

Button emergency;
ON/OFF counter selector;
Counter.

O{al@ o3
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Counter programming:

Switch-on the counter: turn to the right the selector (ON);

To set the counter hold the “Set” button;

Push the buttons A (up) or ¥ (down) and set the desiderate number of pieces;
Once the desired number is set release “Set’”.

6.2 MACHINE EQUIPMENT

The portioning machine is equipped with an ADJUSTING COLLAR NUT, 5 REDUCTION BUSHINGS
as shown in Figure 1, and a FUNNEL.

FUNNEL

Figure 1

Figure 2 indicates the diameters of the bushings with its fields of grammage:

D. @40mm G 45 mm @ 50 mm @ 55 mm @ 60 mm

Figure 2 ar. 50 = 90 80+130 120+180 170+230 220 +300
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Replacement of reduction bushings:

Disconnect the machine from the electrical mains. Lift the front cover and move the adjustment pallet
(Figure 4 _ Chap. 7) to the outside by using the lever in Figure 3.

Loosen the two knobs that hold the cone (Figure 4 _ Chap. 7) and tumn enough to extract it.

Follow the directions listed below for replacement of the reduction bushing:

Unscrew the
locking NUT

A 4

Remove
REDUCTION
BUSHING

A 4
Insert another
REDUCTION

BUSHING of a
different diameter

y

Tighten the locking
NUT

At this point, replace the cone into the seat, removing any excess dough, and tighten the two knobs to
secure it (Figure 4 _Cap 7).
Lift the front cover and move the adjustment pallet (Figure 3).

Make sure that the front cover is closed properly so as to trigger the safety microswitch, otherwise the
machine is not operated.
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6.3 PORTIONING MACHINE USE

Before starting the machine, introduce the unleavened mixture into the TANK raising the cover, then
lower it to enable the micro-switch safety.

Press the portioning machine MAIN SWITCH and START UP BUTTON. Check that the weight of the
first portions of pasta matches the desired grammage. The grammage is increased by rotating the
PORTION ADJUSTMENT LEVER clockwise and is decreased by rotating the same counterclockwise
(Figure 3).

Feed the portioning machine tank with subsequent unleavened dough and collect the outgoing portions.
After working stop the machine by pressing the STOP and EMERGENCY BUTTON.+

LOCKING KNOB
PORTION ADJUSTMENT

PORTION ADJUSTMENT LEVER

Figure 3
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7 MAINTENANCE AND CLEANING

Maintenance and Cleaning
Safety precautions.
Before carrying out any maintenance operation, take the following safety precautions:

» Make sure the product is turned off;

» Make sure the product is not powered electrically;

» Make sure that the power cannot be accidentally reactivated; remove the plug from the electrical
power socket;

* Use the personal protective equipment required by Directive 89/391/EEC;

* Do not use chemical agents to clean the product;

* Do not use water through hoses or high-pressure washing devices;

+ Do not use abrasive materials or sponges to clean the bowl, the metal and plastic parts of the
mixer;

» Install all protections and reactivate all safety devices once maintenance or repair operations
have been completed, before putting the divider back into service.

Ordinary maintenance and cleaning aimed at the user

To keep the divider always clean and efficient, ordinary maintenance is necessary and must be carried

out with a certain frequency as follows:

After each use: Clean the machine daily with warm soapy water, then rinse thoroughly and dry carefully.
Absolutely avoid cleaning with common steel scouring pads, brushes or scrapers as they can deposit
ferrous particles which, when oxidised, cause rust spots. Avoid using blades or tools that cause damage
or surface roughness. do not wash the equipment with direct or pressurized water jets as any infiltration of
the electrical components could jeopardize the regular functioning of the equipment and safety systems.

1°  Open the front panel to access the dose-dimension area.

2°  Unscrew the knob and remove the blade: wash under running hot water.

3°  Loosen the two knobs that hold the cone and turn enough to extract and remove the reduction
bushing (see Chap. 6.2): Wash under hot running water.

4°  Unscrew the outer knob, which is located at the rear of the portioning machine, and frontally
extract the pasta divider and spiral; wash thoroughly under a jet of hot water.

5° Clean the tank with a sponge wrung out of hot water by eliminating residues of pasta which
can alter the position of the funnel or spiral when it dries.
Make sure that in the reverse order of replacement the spiral is splined on the two drag pegs
of the machine head.
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Caution should be exercised in performing the above operations, in order to avoid the deterioration of
parts involved.

Special maintenance is not required, but it is recommended to have the unit checked by specialists every
4 years.

Good maintenance ensures trouble-free operation and a long service life.

Figure 4

ADJUSTMENT
PALLET

CONE
CONE KNOB

Scheduled maintenance

To prevent excessive wear (not covered by the warranty), it is mandatory to have complete maintenance
carried out at least once a year by a qualified and specialized technician. The technician will have to
carefully clean the divider in all its parts, check the functioning and the state of wear of all the
components.

EXTRAORDINARY MAINTENANCE AIMED AT SPECIALIZED TECHNICIANS

IMPORTANT: To prevent excessive wear (not covered by warranty) it is mandatory to have a
complete maintenance performed at least once a year by a specialized technician.

The technician must thoroughly clean the machine in all its parts, check the operation and the
state of wear of all components.
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8 POSSIBLE ANOMALIES

The interventions reported in the column below "possible solution” and
marked with (*) must be carried out by specialized and qualified personnel
according to the regulations in force in the country of use and respecting the
regulations relating to systems and safety at work.

cone

ANOMALY POSSIBLE POSSIBLE
The machine does CAUSE SOLUTION
not turn on
The machine turns No power supply Check the socket and the
on but does not start electrical cable (*)
The dough does not Check the positioning and
come out of the|Safety microswitch active |operation of  the  safety

microswitches (*)

The dough comes
out of the cone but
does not push the
knife activation
paddle

The phases are reversed
and the spiral turns in the
opposite direction

Reverse the phases (*)
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9 DEMOLITION AND DISPOSAL INFORMATION

Demolition and disposal of the machine is the sole responsibility of the owner, who must perform these
tasks in compliance with laws in force pertaining to safety and environmental protection in the country
where the machine is installed.

Disassembly and disposal can also be performed by a third party, as long as an authorized entity is used
for the recovery and demoalition of the materials in question.

& INSTRUCTION: always adhere to the currently enforced laws pertaining to disposal of
materials and in the country where the machine is installed, and any
possible necessity to report the disposal.

! CAUTION:  Abandoning the machine in accessible areas constitutes grave danger for

persons and animals.
The owner is exclusively liable for any damage to persons and animals.

USER INFORMATION

pursuant to art. 13 of Legislative Decree 25 July 2005,n. 51 ‘Implementation of
Directives 2002/95/EC, 2002/96/EC, 2003/108/EC, conceming the reduction of the use
of dangerous substances in electric and electronic equipment, as well as waste
disposal”.

The symbol of the crossed out bin on the equipment or its packaging indicates that at
the end of its useful life cycle, the product must be collected separately from other

B ot
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YBaxaeMbIn KITUEHT,

B nepByl0 oyepeadb, Mbl XoTenu 6bl nobnarogapuTs Bac 3a foBepue, koTopbie Bbl
HaM OKaszarnu, NprMoGpeTs Halle usgenue, U Mbl no3apasnsieM Bac ¢ aTum BbIGopoMm.
Ansa nonyyeHusi HAMNYYLWMX Pe3yNbTaTOB BHUMATENbLHO 03HAKOMLTECH C UHCTPYKLMSIMM,
npvBeAeHHLIMY B JaHHOM PYKOBOACTBe.

1 MPEOUCTIOBV/E

OTun genutenu CnpoeKkTMpoBaHbl U N3roTOBMEHbI And 06paboTku TecTa ¢ rugpataument MIN
50% n MAX 60%. Bec kyckoB HapesaHHOro TecTa B 3aBWCUMOCTU OT WCMOMb3yeMOoWn
rmapatauumM Mor umeTb pasHuuly B macce 5-8%. Mcnonb3oBaHue AaHHbIX MPOAYKTOB
pekomeHayeTca Ans cosganva nopuuin Tecta 50/90 r m 220/300 r. Bepcus SA800,
OCHaLLeHHas CYETYMKOM KYCOYKOB, MOXET HapesaTb 3 Kycka Tecta Becom Ao 300 rpammos,
cobupatb 1X CHU3Y 1 Nony4aTh KyCok TecTa noTeHuuansHo Becom 900 rpamMoB.

11 YCINOBHbIE O6O3HAYEHUA

B atom PyKOBOACTBE BaXXHble MYHKTbI BbIAENATCA CrieayoLmnMMn YCroBHbIMU 0603HavYeHNAMM:

5 YKA3AHUE: VYkasawns no  Hagnexaluemy — WUCMOMb30BaHMIO U 0BA3AHHOCTAM
OTBETCTBEHHbIX SN,

'

o BHUMAHMUE: nynkr, Ha koTopbIit Heobxoammo obpaTiT 0coboe BHAMAHNE.

OMACHOCTDb: BaxHoe npumeyaHne Mo MpeaoTBPALLEHMIO HECYACTHLIX Crly4aeB W
NOBPEXAEHNI.

1.2 LIENEBOE UCMNOJIb3OBAHUE

TECTOOEJMTENbHAA MALUMHA, koTopas paccmaTpuBaeTCs B HacToslLEM pyKOBOACTBE,
npegHasHayYeHa UCKIIYMTENBHO ANS MPUrOTOBNEHWS NALILBI.

MpoussoauTenem [OMyCKAIOTCH MCKIIOYUTENBHO BbILLENPYBEAEHHOE LieneBoe WCMonb3oBaHne u
KOHGbUrypaLmn, npefdycMoTpeHHble Ansi obopydoBaHvs: He ucrnosib3oeamb obopydosaHue Ons
ueJiel, OmMIUYHbIX OM ONUCaHHbIX 8 UHCMPYKUUU.

YkasaHHoe UueneBoe WCMonb3oBaHWe AeWCTBUTENbHO TOMbKO Ans  MOSHOM KOHCTPYKL A
060py,D,OBaHI/IFI, C MEeXaHN4YeCKUM U NHXXEeHEePHbIM obecneyeHnem.

13 LIENTb U COOEPXXAHUE PYKOBOLACTBA

Lenb:

LLEJ'II: PYKOBOACTBa 3aKIto4aeTCAd B NpefocTaBieHn nonb3oBaTento VIH(bOpMaLl,I/II/I AONA NPUHATUA Mep U
MOAFOTOBKM COTPYAHUKOB M MaTepuanbHbIX PECYpcoB, HEOOXOAMMbIX Ana npaBurbHol, GesonacHomn u
ONUTENbHON 3KCMIyaTaumn HacTosiLLero 06opyaoBaHuS.

CopepxaHue:

[laHHOe pyKOBOACTBO COAEPXKUT MOJHYHO MHGPOPMaLIMIO, HEOBXOAUMYIO NS YCTAaHOBKW, MCMONL30BaHS!
1 obcnyxuBaHna obopyaoBaHus.

TwaternbHoe coGMOAEHWE BCEX OMUCAHHbIX B HEM MYyHKTOB TrapaHTUPYET BbICOKYI CTeneHb
6e30NacHOCTY 1 NPOU3BOAMUTENBHOCTV 06OPYA0BaHNS.
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14 XPAHEHUE PYKOBOOCTBA

XpaHeHMe U KOHCYynbTauuu:

PyKoBOACTBO [OIDKHO aKkkypaTHO XpaHUTbCS MOMb3oBaTenieM Wnv cneupanvcTamu Mo MOHTaXy U
TEXHUYECKOMY OGCITy)XVBaHUIO 1 Bceraa ObiTh B Mpeaernax AoCsraeMoCTy.

Pykoeodcmeo no ucronib308aHUr0 U OGC/y)KUBaHUIO sienisiemcsi HeombemsieMoli Yyacmbro
o6opydoeaHusi.

Mopua unu noteps:
B cnyyae HeobxoamMmocTy obpaTuTech 3a OMONHUTENBHOW KOMWe K MPOU3BOAUTENIO U AUnepy.
Mpopaxa o6opynoBaHus:

B Cny4ae npoaaxu 060py,El,OBaHI/IF| nonb3oBatenb 06s3aH nepefartb HOBOMY MOKynaTesito HactosLee
PYKOBOACTBO.

1.5 OBHOBJIEHUE PYKOBOACTBA

370 pyKOBOACTBO OTpaXkaeT COCTOsHUE AieN Ha MOMEHT BbIMyCKa U3Aenust Ha PbIHOK.

TexHudeckast [OKYMEHTaUMsl YXe MpUCYTCTBYIOWEro Ha pbiHke obopydoBaHus He Gyger
paccMaTpvBaTbCsl MPOW3BOAMUTENEM Kak HEQOCTaTouHasi WM HemonHas BCNEACTBYE BO3MOXHbIX
U3MEHEHWI, KOPPEKTUPOBOK WU MPYMEHEHUSI HOBbIX TEXHOMOMMIA B OTHOLLUEHWM OBOpYydOBaHUs B
pamKax HOBbIX MAPKETUHIOBbIX KaMMaHWA.

1.6 OBLUAA NUHOPOPMALINA
WUHopmaums:

IMpu cBSA3X C NpoM3BOAMTENEM MW NPOAABLIOM 0GOPYA0BaHNS HEOBXOAMMO YKa3aTb CEPUMHBIA HOMEP
1 MOEHTUMMKALMOHHBIE AaHHbIE, MPUBEAEHHBIE HA TabrndKe.

OTBeTCTBEHHOCTb:!

lMocne nOCTaBKM HACTOSILLErO PYKOBOACTBA MPOM3BOAUTENb HE HECET TPaKOAHCKYIO W YrONOBHYHO
OTBETCTBEHHOCTb 33 WHUWAEHTbI, NPOM3OLLEeAlIMe M3-32 4aCTUYHOTO MMM MOSHOTO HecobriogeHus
crieumdurkaLmn.

Takke npou3BOOUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a MPOWCLLECTBMS, BO3HMKILME B pesynbrare
HeHaanexallero UnM HempaBWIbHOMO UCMONb30BaHKs 060pyA0BaHNs Nonb3oBaTenem, MoaudukaLmm
WM pPEMOHTa, a TaKkke HEeCaHKUMOHUPOBAHHOIO  UCMONb30BaHUSI  HEOPUIMHAsbHbIX UK
HecneumgU4eckmx 3anacHbiX YacTen.

BHeouepeaHoe Texob6cnyxmBaHue:
Onepauum no BHeoYepenHOMy OOGCINY)KMBaHWIO [OSDKHbI  OCYLLECTBRSTECA  KBarMUUMPOBaHHLIM
NMepcoHanoM, YMoNMHOMOYEHHbIM paboTatb ¢ 00opydoBaHMEM, K KOTOPOMY OTHOCWUTCS AaHHOe

PYKOBOACTBO.

OTBeTCTBEHHOCTb 3a paGOTbI npu yCtaHOBKe:
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MpousBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTL 3a paboTbl, BLIMONHEHHbIE MPY YCTaHOBKE
obopyaoBaHus. ITo SBNSIETCst chepolt OTBETCTBEHHOCTU MOHTaXHUKA, KOTOPbIN OTBEYaeT
3a NpoBepKy NpeanaraembIx peLLeHnii no yctaHoske. Kpome Toro, Heobxoammo cobriogaThb
BCe CTaHAapThl TEXHWKM 6e30nacHOCTy, MpeayCMOTPEHHbIE COOTBETCTBYHOLLIM
3aKoHOAATENbLCTBOM, AENCTBYIOLLIMM Ha TEPPUTOPUA TOW CTPaHbI, [Ae Npou3BoaMTCS
yCTaHOBKa.

Ucnonb3oBaHue:

Vcnonb3oBaHve OGOpy,ElOBaHVIﬂ perynupyetca npegnucaHuamMiu,  cogepXaymmca B JaHHOM
PpykoBOACTBE, a Takke BCeMW npaBuiiaMn  TEXHUKU 6e3onacHocTy, npenycMoTpeHHbIMAU
3aKoHOAaTENLCTBOM TON CTpaHbl, rae NpomM3BoanUTCA yCTaHOBKa.

1.7 OCHOBHbIE CTAHOAPTbI U AUPEKTUBDI

e  [NupexktmBa 2006/95/EC “O cbrnvbkeHWM 3aKoHOQATENbCTB FOCYAAPCTB-YNEHOB B OTHOLLEHWU
3neKTpoobopyA0BaHMS, MPUMEHSIEMOTO B ONpeeneHHbIX Npeaenax HanpsbkeHns".

e  [unpektmBa 2004/108/EC “O cbrnpkeHUM 3aKOHOAATENMbCTB FOCYAApPCTB-YIIEHOB B OTHOLLIEHWM
3MEeKTPOMarHUTHOM COBMECTUMOCTY 1 06 oTMeHe ampekTuBbl 89/336/EEC”.

e  [npextnea 89/391/EEC “O BBEeAeHME Mep, COAENCTBYIOLLMX YryHLIEHNIO 6e30MacHOCTV U TUTeHb!
Tpyaa paboTHMKOB".

o  [unpektnea 2006/42/EC “OTHOCUTENBHO MaLLMH 1 BHECEHMS nonpasok B AvipexktvBy 95/16/EC”.

. OupekTmebl 85/374/EEC n 1999/34/EC "OTHOCUTENLHO COMMKEHNS 3aKOHOAATENBLCTB, NPaBuU U
aAMVHVCTPATUBHBIX  MOMOXEHWA TFOCYAAPCTB-YNIEHOB B  OTHOLUEHUW OTBETCTBEHHOCTW 33
AedeKTHYIO MPOAYKLMIO”.

. Iupektmebl 2002/96/EC 1 2003/108/EC “YTnusaumsi OTXOA40B NPOM3BOACTBA 3MEKTPUHECKOro 1
anekTpoHHoro obopyaosaHusa (WEEE) n nocriegytolume nonpaski.”

1.8 OTBETCTBEHHOCTb NPOU3BOAUTENA

npOI/ISBO,EI,IATeJ'Ib He HeCeT rpaxaaHCKyto 1 YrofiloBHYHO OTBETCTBEHHOCTb, NPAMO UITN KOCBEHHO, U3-

3a:
YCTaHOBKW, KOTOpasi He COOTBETCTBYET AEWCTBYHOLLMM rOCYAapCTBEHHLIM HOPMam U npaBuiaMu
TEeXHWKN Ge3onacHoCTY;
HecobroaeHNs! IHCTPYKLWIA, CoOepXaLLmXcsl B PyKOBOACTBE;
npuerevYeHnsa K yctaHoBKe HeOCTaTo4HO KBaﬂI/I(bI/ILl,VIDOBaHHOFO n HEOGWEHHOFO nepcoHana,
HecobrogeHus MpaBun TEXHUKN Ge3onacHocTy;
HeCaHKLIMOHMPOBAaHHbIX Npon3BoauTenem VU3MEHEHUI U peMoHTa 060pyJJ,OBaHI/IH;
MCMOSb30BaHUS1 HEOPUTMHANBHbIX UI OTHOCSLLIMXCS! K APYTM MOZENsSIM 3anacHbIX YacTen;
OTCYTCTBUA TEXHNHECKOTO O6Cﬂy)KI/IBaHI/IFI;
POpC-MaXOPHbIX OBCTOSTENBCTB.

1.9 TPEBOBAHUA K NMOJIb3OBATEIIO

Monb3oBatent obopyaoBaHWst AOMKEH ObITb COBEPLUEHHONETHAM W AOMKeH obrajatb TEXHUYECKMU
3HaHUAMK, HEeOOXOOMMbIMU NS TEKYLLErO PEMOHTA MEXaHUYECKMX W SMEKTPUMECKUX KOMIMOHEHTOB
obopyaoBaHus.

Bo Bpems skcnnyatavumm 06opyAoBaHUS pSOAOM He AOMKHbI HAXOAWTLCS AETU U NMOCTOPOHHME nvua.

110 TEXHUYECKAA NOMOLLb

MpoussoauTens MMeeT BO3MOXHOCTb pewnTb nobble I'IpOﬁJ'leMbI, Kacarueca M1cnonb3oBaHuAa un
O0CnyXuBaHua nsaenuna B Te4eHne BCero Cpoka ero CJ'Iy>K6bI.
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lonoBHOW odhuc NpefocTaBUT BaM MHGOPMaLMio O Brivkaillem creumanv3upoBaHHOM CEPBMCHOM
LieHTpe.

111 UWOEHTUOUKALIMOHHAA TABITNYKA

B Tabnuuke, pacnonoxeHHon Ha 0BGopyAoBaHWM, NepedncnieHbl Bce cneLmdmkaumm, BKIoYas aetanm
NPOU3BOAMUTENS, CEPUAHBIA HOMEP 1 MapKUPOBKY X.

112 NOCTABKA TECTOAEJNIMTENBHON MALLMHbI

TecTogenutenbHas MaluvMHa TMOCTaBNsSeTC B CreuvanbHOW  3aKpbITOM  KApTOHHOM — yMaKkoBKe,
3aKpernsyieHHoM Ha LEepeBsHHOM MOAAOHE, KOTOPbIN MOXHO MNepemellatb Npu MOMOLLM BUNMbYATOro
norpy3a4yuka nunm apyrumm crocobamm.

BHyTpW ynakoBkv, KpOMEe TeCTOAENUTENbHOM MaLLUMHbI, HAXOAUTCS MHCTPYKUMU MO MCMONb30BaHMIo,
YCTaHOBKE W TexXHW4eckoMmy obcnyxwvBaHuio M [leknapaumsi COOTBETCTBUS COMMacHo [upektvse Mo
obopyaoBaHuio.

2 NPeEAYNPEXOEHUA NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTH

21 NPEAYNPEXOEHUA ANA MOHTAXHUKA

Y6enuTbCs B TOM, YTO MOATOTOBKA K npuemy TECTOAENUTENBHOM MaLLUMHbI COOTBETCTBYET MECTHbIM,
HauWoHarbHbIM 1 €BPONENCKM HOpMaMm.

> Cobrnrogats MHCTPYKLMK, MpYBEAEHHbIE B JAHHOM PYKOBOACTBE.
> Bceraa vcnonb3oBate MHAMBKMAYanbHbIE CPEACTBa 3alUMTbl U ApyrMe crnocobbl 3almTbl,
NPeAyCMOTPEHHbBIE 3aKOHOM.

22 NPEOYNPEXAEHUA ANA NONb30OBATENA

Mecro, B KOTOPOM yCTaHOBINeHa TectoaenutenbHasa MallnHa, A0SKHO COOTBETCTBOBATHL Criey LM
XapakTepucTukam:

»  OblITb CyXuMm;

MCTOYHUKM BOAbI M Tenna AOMKHbI ObITb Ha aAeKBaTHOM PacCTOsIHUM OT 060pyAOBaHUS;
HeobxoauMo obecneunTb Haanexallee OCBELLEHE N BEHTUNALMIO, COBNoaaTh Npasuna rmrmeHb!
1 TEXHWKY 6e30MacHOCTV, MPeAyCMOTPEHHbIE 3aKOHOM;

1o A0SPKEH ObITb NOCKMM W CMIOLLUHBIM At 06NerdeHns TLaTenbHON YACTKY;

Tatoke nonb3oBaTerb JOIDKEH:

He NO3BONATb AETAM MPUBNMXATLCA K TECTOAENUTENBHOW MalLMHE BO BPeMs ee paboTbl;
cobntoaaTth UHCTPYKUMK, MPUBEAEHHbIE B AaHHOM PyKOBOZCTBE;

ObITb BHMMaTENbHbLIM, COBMIOAATL OCTOPOXHOCTb U HE OTBIIEKaTLCH BO BPeMs paboTh;
BbINOMHSATL BCE OMepaLymn ¢ MakcymaribHOM YBEPEHHOCTBLIO U CMIOKOMCTBUEM;

cobnogatb MHCTPYKUMM U NPeaynpexneHns), ykasaHHble Ha Tabnuukax, pacronokeHHbIX Ha
TECTOAENUTENbHON MaLLVHE.

Tabrnukn npepHa3HaveHbl Ans obecneyeHns Ge3onacHOCTU BO BpeMs paboTbl HAa YCTPOVCTBE,
MO3TOMY OHW Bcerga [OIKHbl ObiTb pa3bopuvBbIMU. Ecnv OHU OkaxkyTcs NOBpEXOEHHbIMU U
Hepa300pUMBbLIMU, TPEOYETCS 3aMEHUTB WX, 3aMPOCUB OPUMVHaNbHbIE Y MPOV3BOAUTENS.

VVVVYV Y VYV

CTPOI'O 3AMPELLAETCA NMPOHUKATDL PYKY YEPE3 OTBEPCTUE NPOOYKTA.
ABWXEHUE HOXA ANA MAKAPOPE3KU MOXET NMPUBECTU K NOBPEXOEHUIO
PYKW.
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VIETATO INTRODURRE LE MANI ATTRAVERSO L’APERTURA DI USCITA PRODOTTO.
IT IS FORBIDDEN TO INTRODUCE HANDS THROUGH THE PRODUCT OUTLET OPENING.
EST INTERDIT D'INTRODUIRE LES MAINS A TRAVERS L'OUVERTURE DE LA SORTIE DU PRODUIT.
3ANPELLAETCA NPOMNYCKATb PYKU YEPE3 OTBEPCTUE BbINYCKA U3OENUA.
ESTA PROHIBIDO INTRODUCIR LAS MANOS POR LA APERTURA DE SALIDA DEL PRODUCTO.
ES IST VERBOTEN, HANDE DURCH DIE OFFNUNG DES PRODUKTAUSGANGS EINZUFUHREN.

23 NPEOAYNPEXAEHUA ANA HANAOYUKA

Cobnitogatb npeanucaHuns, ykazaHHble B JaHHOM PyKOBOACTBE.
>  Bcerpa ucnonb3osarb MHAMBMAYaNbHbIE CPEACTBA 3alMTbI U ApYyrve crocobbl 3aLuuTh.

3 MEPEMELLEHUE N TPAHCITTIOPTUPOBKA

ObopyaoBaH1e NOCTaBMSETCA B KOMMIIEKTE CO BCEMM YaCTAMM B 3aKPbITOW YNakoBKe U 3aKpenneHHbIM
Ha AepeBsHHOM NoaaoHe (nannere).

TectogenutenbHas MalluvHa AOIDKHA BbIPYXaTbCs U3 TPaHCMOPTHOTO CPeAcTBa MOJHATMEM Npw
MOMOLLIM COOTBETCTBYIOLLIEro 060pyA0BaHUS.

[ns TpaHCMOPTVPOBKN TECTOAENUTENBHON MalUMHbI A0 MeCTa YCTaHOBKWA WCMONb3yWTE KOMECHYHO
TENexKy COOTBETCTBYHOLLEN MPy30MNOAbEMHOCTM.

Mpv nogbeme naberaiite PoIBKOB WM PE3KNX ABVKEHWIA.

Y6egutecb B TOM, YTO IPy30MNOABEMHOCTb MOABLEMHOMO cpeAcTBa Gomblue, Yem BEC NMOAHMMAEMOro
rpysa.

OTBETCTBEHHOCTb 3a NOAHATME PY30B HECET OMnepaTop NoAbLEMHOIO CPeacTsa.

OcraBbTe cBOOGOAHOE NMPOCTPAHCTBO (MO KpaviHew Mepe, 20 cM) Mexay TeCToAeNnMTeNbHON MaLUMHON 1
CTeHaMV MomeLleHns wvnu gpyriv obopyaoBaHueMm, 4Tobbl 0bGnerdTb MCMONbL30BaHMe, YMCTKY U
TexHM4eckoe obecnyxuBaHue.

He nosBonsuTe AeTsiM UrpaTthb € yNnakoBOYHbIM MaTepuarnoM (Harnpumep, NieHKou u
nonuctuposnom). CywiectByeTt puck yaylubs!

4 NOAroTOBKA MECTA YCTAHOBKU

4.1 MEPbI NPEAOCTOPOXHOCTU

?
[Monb3oBaTenb HeCET OTBETCTBEHHOCTb 3a paGon;l, BbIMONMHAEMble B MeCTe YCTaHOBKU

060opya0BaHus, M OTBEYAET 3a BbINOIHEHWE NPEANOXEHHbIX PEKOMEHALMIA MO YCTaHOBKE.

Monb3oBatenb AomkeH cobntogatb BCe MECTHblE, HaLWoHarnbHbIE 1 eBpOMenckue npaBumna TEXHWKA

6e3onacHocTy.

O6opynoBaHve [OMKHO OblTb YCTAHOBMEHO Ha MOBEPXHOCTU C COOTBETCTBYIOLLEN HecyLuen

CMOCOBHOCTHLIO.

WHCTpyKUMM AN MOHTaXa 1 AemMoHTaxa obopyoBaHWst JOCTYMHbI TOMBKO AMst KBanMULMpPOBaHHOMO

nepcoHana.

Mbl pekomeHayeM nonb3oBaTesnsiM obpaLlaTbCs K MOMOLLM HaLMX KBaNMULMPOBAHHBIX MHXEHEPOB.

Mpv NprBREYeHUN ApYrnx HKEHEPOB PekoMeHAyeTCs yoeamnTbes B UX KBanvdmkaLmn.

MOHTaXXHWK MPY MOHTaXe Ui AEMOHTa)e annapaTtypbl JOMMKeH cobrnoaate Mepbl NPefoCTOPOXHOCTY,

NPeayCMOTPEHHBIE 3aKOHOM W, B HaCTHOCTU:

A)  He pabotaTb B HEGMAronpUATHBIX YCIOBUSIX;

B)  ObiTb B OTNNYHOM (PM3NYECKOM COCTOSIHUM U yOeaUTLCA B TOM, YTO CPEACTBA MHAVBUAYarbHOM
3aLUMTLI HE MOBPEXAEHb! Y MOMHOCTHIO NMPUrOAHbI;

C)  HOCUTb 3alUWTHbIE NepHaTky;

D)  HocuTb 3aLmMTHY0 00yBb;
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E) ybeautbcs B TOM, YTO TEPPUTOPUS,, HA KOTOPOW OyAEeT MPOBOAWTLCS MOHTaX W [EMOHTax,
cBobOaHa OT NPEnsITCTBUN.

4.2 MECTO YCTAHOBKU

Ha PUCYHKE HWXEe NoKa3aHbl MUHUMAalbHbIE PAaCCTOAHUA, KOTOPbIE OOJTDKHbI ObITb cobntoaeHbI npu
YyCTaHOBKe, yTobbl  0ONEerYnTb  UCMOMb30BaHUE,  YUCTI Ky W TeXHU4ecKkoe OGCJ'Iy)KVIBaHI/Ie
TEeCToAenUTErNbHOW MalLMHBI, a Takke obecneunTb Hagnexaltlyo BEHTUNALNIO.

'

. OcTtaBnsaTb_cB0o60AHOE MPOCTPAHCTBO (MO kpanHer mepe, 20 cM) Mexay TecToaenuTenbHOM
MaLLUVHOW 1 CTEHaMW MOMELLIEHNS WWIW APYIiM 060pyA0BaHMEM.
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5 YCTAHOBKA

YcTaHoBKa OOMmKHa OCYLLECTBINATLCA KBaI'II/ICbI/ILl,I/IpOBaHHbIM nepcoHarnomM B COOTBETCTBMN C MECTHbIMMU,
HauMOoHanbHLIMU 1 €BPOMNEVICKUMU NpaBuiamu.

5.1 PACMOJIOXEHME TECTOOENUTENBHON MALLMHBI

Y6epnuTech B TOM, YTO NOBEPXHOCTb MPUFOAHA AN YCTaHOBKM NEYM U SIBMSIETCSt POBHOM.
Mocne wu3BreveHMss  TeCTOAENUTENbHOW MallMHbI U3 CrieumanbHoM YnakoBkM MOMeCTUTe ee B
NpPefyCMOTPEHHOE MECTO C YHETOM MMHUMATbHBLIX PacCTOsHWA (CM. MyHKT 4.2). Ypanure 3almTHbIN

nonmMcTnpOn U CHUMUTE 3aLLUUTHYIO NITEHKY !F!, n3berast UCrosb30BaHNS UHCT PYMEHTOB, KOTOPbIE MOryT
HaHEeCTW Bpe/ NOBEPXHOCTU.

5.2 NOAKNIO4YEHME OBOPYJOBAHUA

5.21 JneKkTpuyeckoe NOAKIHOUYEHNE

- Ob6opyaoBaHMe MNOCTaBMNSETCS FOTOBbIM K 3KCNMyaTauun HanpskeHuW, YKasaHHOM Ha
Tabnuuke.

- O6opynoBaHue ocHalleHo rMbkum kabenem c peauHoBoi nsonsumernt Tuna HO7RN-F u c
CeyeHVeM, KaK ykaszaHO B “TeXHWYeCKMX [aHHbIX 0bopyAoBaHus”, ANs COEAMHEHVs C
ANEKTPUYECKON NIMHNEN .

- K anekTpoobopyaoBaHunio MaluvHbl gorkeH ObiTb nogkntoyeH Hynesouw nposod (N) npwm
nutaHum 380 — 400 B.

- Y6eantechb B TOM, YTO HanpshkeHne u notpebnsemas MOLWHOCTb SBNAIOTCS afeKkBaTHLIMU U
COOTBETCTBYIOT  KONMUYECTBY  KUMNOBATT, YKa3aHHOMY B  “TEXHWYECKUX  AaHHbIX
obopygoBaHusa”. lMogknioyeHne K 3reKTPoCeTU BO3MOXHO TONMbKO B TOM Criyyae, ecnu
Mexay nuTalolwen CceTbid U MalVHOW  YCTaHOBMEH  [MaBHbIW _ BbIKNKOYATENb
COOTBETCTBYIOLUMA [OENCTBYIOLMM HOpMaM, C MWHUMasrbHbIM PAacCTOSHAEM Mexay
Pa3OMKHYTbIMW KOHTakTamn He MeHee 3 MM. Kpome TOro, HanpsbkeHve nuTaHus
paboTatoLlert MalmnHbl He AOMKHO OTKMOHATHCS OT HOMMHABHOMO 3HAYeHUs1 HamnpsKeHUs
Ha £ 10%.

-

FnaBHbIA BbIKNOYaTenb OOMKEH ObITb PacnonoXeH pPAAOM C MallMHOW M Bcerpa
ObITb B Npeaenax 4oCsAraeMocTu.

5.2.2 3asemneHue

: | O6opynoBaHue 06si3aTENBLHO JOIMKHO ObITh 3a3eMJIEHO.

B cooTBeTCTBMM C OEUCTBYIOLLMMM HOpPMaTuUBamy 06si3aTeNbHO COEAMHUTE annapaTtypy C KOHTYpOM
3a3eMreHunsi, 3pPEKTMBHOCTb KOTOPOrO AOMKHbI ObITb NPOBEpPEHa B COOTBETCTBUM C OEVCTBYIOLLMMM
npasunamu. NogkmnoyeHe NPOM3BOAUTCS HA CNeLMarbHOM 3aXKMME, PacroNOXEHHOM PSAOM C YEPHOM
KNEMMHOW KOrnoaxon, kabenem ¢ MuHMManbHbIM cedeHnem 10 mm2 Takon 3axum 0603HayeH
crepyoLwmm CUMBOMOM:
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6 OIMWUCAHUE U NCMNOJIb3OBAHUE TECTOAENUTENIbHON
MALLUUHDbI.

6.1

PN WN =

OMUCAHME TECTOAENUTENBHON MALLUHBI

Bak;

MaHenb ynpaeneHus;
3aLmTHbIE MUKpOMEpeKnoYaTeny;
Pyuka oBepwu;

[Bepb ¢ nnniomvHaTopamu;
Jlonactb perynuposaHus;
KoHyc;

BopoHka.

Comandi SA300:

1.
2.
3.

e ¢
[MaBHbIN BbIKMHOYATENb;
KHonka aBapuiHOro oCTaHoBa; :
KHonka nyck. ;

Comandi SA800:

arON~

[NaBHbIN BbIKNtOYaTENb; o
KHonka nyck;
KHorka aBapuiHOro OCTaHOBa;

MoacuntbiBaTL Ovarn;
MNopcuunTbiB.
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MporpaMmmupoBaHue:

e [loBepHWTE AUCK BNPaBO, YTOObI MOBEPHYTbL KYCOK CHETHWMKA;

e [1nsa TOro, 4ToObl YCTAHOBWTL KOJIMHYECTBO LUTYK HaXKMMaTb KHOMKy “Set’;

e Haxmute A (BBepx) unu ¥ (BHM3) 1 ycTaHOBUTE TpebyeMoe KONMMYECTBO LUTYK, YTOObI ObiTh
paspesaH [0 OTKPbITUSA NOTKa;

e [locne Toro, KaK Hy>Hbli HOMEp YCTaHOBIEH, HaxxmuTe “Set”.

6.2 KOMMNEKTALUUA MALUUHbI

B «komnnekt Bxogut KOHYC c¢ METAINIMYECKMUM HAKOHEYHWUKOM pns GrokupoBku, 5
NEPEXOOHbIX BTYJIOK (cm. Puc. 1) 1 BOPOHKA.

BOPOHKA

Puc. 1

Ha Pwuc. 2 nokasaHb! AnaMeTpPbl BTYJIOK C COOTBETCTBYOLLMMU AMana3oHaMn N3MeHeHns Beca:

D. @40mm ©45mm © 50 mm @ 55 mm 9 60 mm

Puc. 2

ar. 50 =90 80+130 120 +180 170+230 220 + 300
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3ameHa nepexoaHbIX BTYNOK:

OTKMouUTE MaluuHy OT 3MEKTPUYECKON ceTw. [ogHUMUTE MepeaHio 3alumTy U oTBeauTe ronacTb
perynupoBaHus (Puc. 4_T'n. 7) k BHELLHE CTOPOHE NPy NMOMOLLM pblvara, kak nokasaHo Ha Puc 3.
OcnabbTe OBe py4ku, KoTopble dukeupytoT koHyc (Puc. 4_'n. 7) n nosepHuTe ero Tak, 4tobbl ero
MO>HO ObI10 NIErKo CHSITh.

CrnenyinTte MHCTPYKUMSIM HUXKE, YTOObI 3aMEHWTb BTYIKU:

Ocnabbte
METANNMUYECKN
M HAKOHEYHUK

6noKMpoBKU

A 4

Ypanute
MEPEXOOHYO
BTYJIKY

A 4

BcTaBbTe gpyryto
MEPEXOOHYHO
BTYIKY
COOTBETCTBYHOLLETO
AvameTpa

v
3arsHuTe
METANTIMYECKU
N HAKOHEYHWK
BrOKNPOBKM

MoBTOPHO BCTaBLTE KOHYC Ha €ro0 MECTO, yaanute BO3MOXHblE OCTaTKV TecTa W 3aTsiHUTe ABE PyuKu
ans dvkcauum (Puc. 4_Tn. 7).

3akpoinTe NepeaHIoro 3aLLMTy 1 yCTaHOBUTE FlonacTb perynnposaHus (Puc. 3).

Y6eautecb B TOM, YTO MEPEHsis KpbILUKa HAOEXKHO 3akpbiTa Takum obpa3om, YTobbl He cpabaTtbiBan

MUKPOBbIKIoYaTenb 6e3onacHocTy, B NPOTUBHOM Crlydae MalluHa He GYQGT Qa6OTaTb.
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6.3 WUCNONb30BAHUE TECTOAENUTENBHOW MALLIMHBI

Mepen BkMOYEHMEM MalLMHbI NMOMECTUTE MPecHoe TecTo B crieuvanbHbli BAK, nogHsiB KpbILLKy.
3aTtem 3akpoliTe ee Tak, YTobbl He cpaboTan MUKPOBbIKIKoYaTernb 6e30nacHoOCTy.

Haxvute Ha TTABHBIA BbIKIMIOYATESIb # KHOMKY MYCKA TecTomenurenbHOW MalUuHbI.
Y6eauTtecb B TOM, Y4TO BEC MEPBON MOpLMM TECTa COOTBETCTBYET ernaeMomy. Bec yBenuumBaetcs
nosopotom PbIYATA PEMNYJIMPOBKU MOPLIMU no yacoBoli cTpenke UM yMeHbLUaeTCs BpaLleHneM
€ero nNpoTvB Yacosow cTpenku (Puc. 3).

MosabotbTeck 06 obecneyeHun Baka nocneaytoLWIMK 3amMecamMm NPEeCHOTo Tecta U cobepuTe roToBble
nopLmm.

B KoHLE paBoThl BLIKMIOUMTE MalLMHY, Haxas Ha KHOMKY ABAPUAHOIO OCTAHOBA.

KHOTKA BITOKMPOBKW
®OPMUPOBKA MoPLINA

|'I i '! *

PbIYAI ®OPMWPOBKMW MOPLIUIA

Puc. 3

7 TEXHWYECKOE OBCIY>XUBAHUE U OYUCTKA
71 MEPbI NPEOOCTOPOXHOCTH

! Mepen BbiMmonHeHvem nobon onepaumy Mo OBCNYXMBaHWIO HEOBXOAMMO  MPEANPUHSATH
cneaytoLme mepbl MPeoCTOPOXHOCTY:

»  vcnonb3oBaTb CpeAcTBa UHAMBMAYaIbHOW 3aLLmThl, NpegycMmoTpeHHble dupektuson 89/391/EEC;

»  Bcerga vcrnonb3oBaTb COOTBETCTBYIOLLMIA UHBEHTaPb OISt TEXHUYECKOro 06CHyXMBaHNS;

» MO OKOHYaHUM TEXHUYECKOTO OOCIYXVBaHUA WM PeMOHTa, Mepen nepefadei obopynoBaHVs B

3KCTNyaTaLmio, BOCCTAHOBUTbL BCE 3alLMTHblE CPEOCTBa M aKTVBMPOBATL BCE MPEeaOXpaHUTEmNbHbIe
YCTPOICTBA.
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7.2 NNAHOBOE OBCITYXUBAHUE MNMOJIb3OBATEIIEM

Mepen Ha4anom YUCTKN WM TEXHNYECKOTO 0OCIYKUBaHWS OTKITIOYMUTE MaLUMHY OT MCTOYHMKA
nuTaHus. OunLianTe MalLUHY eXeaHEBHO TeMnnon MbIflbHOM BOAOW, 3aTeM TLAaTeNbHO OrnonackueanTe
cylinTe obopyaosaHue. Bo Bpemst uncTkm usberavite UCNonb30BaHNA METANNUYECKUX CTPYKEK, LLEETOK
WK CKPEBKOB, KOTOPbIE MOTYT OCTaBUTL METaNMNYECKUE YaCTULLbI, KOTOPbIE MOTYT MPUBECTYU K
06pa3oBaHNiO pXKaBUMHbI B BAY OKUCTEHUs!. Vi3beraiiTe ucnonb3oBaHs NeE3BUN UM MHCTPYMEHTOB,
KOTOpbIE MOMYT BbI3BaTb NOBPEXAEHVS U NoLiapanaTtb NOBEPXHOCTH.

BHUMAHUE: He MoliTe obopyaoBaHWe CTpyeli BoAb! M Noa AaBMEHWEM, MOCKOSbKY, Mpu
ronagaHun Ha aNeKTPUYECcKMe KOMIMOHEHTbI, BOA MOXET HaHeCTH yLiepb MalunHe u
cuctemam 6e3omnacHOCTU.

1°  OTKpouTe NepenHHoto NaHenb Ans AOCTyNa K 30He A03VPOBKY- HAPE3KU.

2°  OcnabbTe pyyKy M CHUIMUTE HOX, MPOMOITE €ro NOA CTPyel ropsyei Bopbl.

3°  OcnabbTe ABe py4ku, KOTOpbIE BIIOKMPYIOT KOHYC, 1, MyTEM BpaLLEHUs], BbIHBTE €ro 1
[EeMOHTUPYITE NepeEXoaHyto BTYrKy (cMm. . 6.2), npomoriTe ero nog cTpyen ropsiyeit Bogb!.

4°  OcnabbTe BHELLHIOW PyyKy, KOTOPasi HAXOAUTCS B 3a4HEW YacTy TECTOAENUTENBHOM
MalLLWHBbI, U3BIEKUTE Crepean AenuTenb TecTa U LUHEK; 0BUIbHO NPOMOITE KX MNof CTpyen
ropsiyen Bogpbl.

5°  Ouuctute Bak Npu NOMOLLM ropsiven Bodbl 1 XOPOLLIO BbRKATOM ryGKu, yaansist OcTaTku TecTa,
KOTOpbIe, BbICOXHYB, MOTYT MOBMUSATL HA NONOXEHUE BOPOHKM WU LLHEKA.
O6palLuaiite BHUMaHWe Ha To, YTOObI Npy 0BpaTHON NocneaoBaTensHOCTY BO BpeMsi COOpku
LUIHEK COEAMHSANCS Ha ABYX LUTMdTaxX NpMBoaa NepeaHen YacTy MaLluHbI.

TpebyeTcsa cobntogaTe OCTOPOXHOCTb MPY BbIMOSTHEHUM BbiLLEHa3BaHHbIX onepauyn, YTobbl n3bexarb
NoBpexaeHnsa AeTtanen.

MatumHa He TpebyeT npoBeaeHns crieumarnbHbIX paboT Mo TEXHNYECKOMY OBCTTyKMBAHWIO.
PekomeHayeTcsa npoBepka YCTPOCTBa CneLmancTom Yepes YeTbipe roaa.

MpaBurbHOE TexHUYeCckoe OOCNyXVBaHWE rapaHTUpYeT 6e3ynpeyHoe OYHKLVOHMPOBaHWE U
ANUTENbHBIN CPOK CrIyXXObl U3aenus.

HOX

PBIYAT

PHIUAT HOKA - PACTPYBA O

PET'YJINPOBOYHBI

TA
ITAJUIET TONE

PBIYAT HOXA

PACTPYB
Puc. 4



BHEOYEPEQHOE OBCIY>XUBAHME, HAMPABJIEHHOE CNEUMNAITM3UPOBAHHBIM
TEXHUKAM

BAXHbIA

YT106bI NpeAoTBPaTUTL YpPe3MEPHbLIA U3HOC (Ha KOTOPbIA He PacnpoOCTPaHAETCA rapaHTus),
HeoDXOAMMO He pexe OAHOro pasa B rof MPOBOAUTL MOJMIHOE TeXHWYeckoe obcnyxvBaHue
cneunanu3MpoBaHHbIM TEXHUYECKUM crieLmanmcToM. TeXHUKY npuaeTcs TaTenlbHO OYUCTUTbL
MaLLMHY BO BCEX ee YacTaX, NpoBepuThb hyHKLMOHMPOBaHWE M CTeNeHb U3HOCa BCEX Y3I0B..

8 8 BO3MOXXHbIX AHOMAIUI

MeponpusiTusi, ykasaHHble B KOJIOHKe «Bo3mOXHoe pelueHue» Hwxe U
OTMeYeHHble (*), [OMKHbl BbINOMHATLCA CMeuManu3MpoBaHHbIM U
KBaNMUUMPOBaHHbLIM MEepPCOHaNoM B COOTBETCTBUM C [eNCTBYHOLWMMMU
npaBunaMuM B CTpaHe WCMNOMIb30BaHUA W C cobGniogeHMeM npaBun,
KacarLWMXCA cuctemM u 6e3onacHoCTU Ha paboyem mecTe.

AHOMANUA BO3MOXHbIN BO3MOXHbIN
MamvHa He | [IPUYNHA PEHIEHME
BKJIIOYAETCS
Mamuna Her momnoctu IIpoBepbTe pO3€eTKy u
3aBOJUTCSI, HO HE 3NeKTpUUYeCKuii kKaberns (*)
3aBOJIUTCS
Tecto He BbIXOAMT | be3onacHocTh Mukpo | IIpoBepsTe  pacnosnoxenue u
U3 KOHyCa aKTUB paboty [IPEeI0XPaHUTEIbHBIX

MUKpPOBBIKITIOYaTenent (*).

Tecro BeixoauT u3 | Daszwl MeHstoTcs Mectamu | [Tomensiite dassr (*)

KOHYCa, HO HC |1 CIiupaJjib

TOJIKACT JIONATKY | HOBOPAYMNBACTCA B

aKTHBAIlWUXU HOXaA. MPOTHUBOIIOJIOKHOM
HalpaBJICHUU.
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9 WUHO®OPMAUMUA MNO JIMKBUOALUUU U YTUITUSALIUU

Tvksnpaums n ytunusaums obopyaoBaHus SIBMSIOTCS OTBETCTBEHHOCTBIO BriafenbLia, KOTopbIii JOMKeH
cobntogaTh 3aKOHOAATENBLCTBO CTPaHbl B OTHOLLEHUM 6E30MacHOCTM U 3aLLMThI OKPYXXatoLLe cpeabl.
[JeMOHTaX 1 yTUnm3aumst MoryT GbiTb NepeaaHbl TPETLUM NWLLAM, NPU YCIOBWK, YTO K 3TUM ornepaumsm
GyneT npuBreYeH NMLEH3VPOBaHHbIA MOAPSAYMK MO MOBTOPHOMY WCMOMB30BaHUIO U YTUIM3aLMM
MaTepu1arnos.

& YKASAHUE: Bcez0a npudepxusatimecs 3sakoHodamernscme cmpaHbl, 6 Komopoll
rpoucxodum orepayus fo ymususauuu Mamepuaros.

o BHWMAHMWE: O60opydosaHue, 6powuerHoe e mecmax obuje2o nonb3oeaHus, npedcmaesnsem

Cepbe3HyH oriacHocmb Or1s nodell U XXUBOMHBIX.

OmeemcmeeHHOCMb 3a 803MOXXHbIL 8pE0 TO0SIM U KUBOMHbLIM Hecem
CcO6CMBEeHHUK.

WHO®OPMALIUA AN NONb30BATENEN

8 coomeemcmsuu ¢ . 13 3akoHodamernbHoz2o [ekpema 25 utonisi 2005, N°. 151
‘BoinonHerHue [upekmue 2002/95/CE, 2002/96/CE, 2003/108/CE, omHocumerbHO
COKpaleHUsI UCMO/b308aHUSI OMacHbIX 8eUIECME 8 IMIEKMPUYECKOM U S1EKMPOHHOM
obopydosaHuu, a makxe ydaneHus omxooos”.

CunmMBON NepeyepkHyTON KOP3UHbI Ha 060PyA0BaHNN UMW Ha €70 YNaKoBKe yKa3biBaeT
Ha TO, YTO 3TO U3AENMe B KOHLIe Cpoka Chybbl AOMKHO coBUpaTbCA OTAENBHO OT

B -pyrvix otxonos.
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Estimado cliente,

deseamos en primer lugar agradecerle la confianza que ha depositado en nosotros al
adquirir nuestro producto, y le felicitamos por su eleccion.

Para poder hacer un uso o6ptimo de su nueva DIVISORA, le invitamos a seguir
atentamente las instrucciones de este manual.

z

1 INTRODUCCION

Estas divisoras estan disefiadas y construidas para procesar una masa con MIN 50% y
MAX 60% de hidratacion. El peso de los trozos de masa cortada, dependiendo de la
hidratacion utilizada, podria tener una diferencia de peso del 5-8%. Se recomienda el uso de
estos productos para crear porciones de masa de 50/90 g y 220/300 g. La version SA800
equipada con un contador de piezas puede cortar 3 trozos de masa de hasta 300 gramos,
recogiéndolos en el fondo y creando un trozo de masa de peso potencial de 900 gramos.

11 SIMBOLOS

En este manual, los puntos de importancia relevante estan resaltados con los siguientes simbolos:

@

INDICACION: indicaciones acerca del uso correcto del producto y las responsabilidades de
los encargados.

'

e ATENCION: punto en el que se expresa una nota de especial importancia.

PELIGRO: se expresa una importante nota de comportamiento para la prevencion de
accidentes o dafios materiales

1.2 USO PREVISTO

La DIVISORA a la que se refiere este manual esta disefiada Gnicamente para satisfacer las necesidades
de preparacion de pizzas.

El uso previsto mencionado y las configuraciones previstas para estos aparatos son los Unicos admitidos
por el Fabricante: no utilice el aparato incumpliendo las indicaciones proporcionadas.

=1 El uso previsto indicado solo es valido para aparatos que presenten una plena eficiencia estructural
y mecanica.

13 OBJETIVO Y CONTENIDO DEL MANUAL

Objetivo:
El objetivo del manual es pemitir que el usuario adopte las medidas y disponga todos los medios
humanos y materiales necesarios para un uso correcto, seguro y duradero.

Contenido:

Este manual contiene toda la informacién necesaria para la instalacion, el uso y el mantenimiento del
aparato.

El escrupuloso cumplimiento de lo descrito garantiza un alto grado de seguridad y productividad del
aparato.
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1.4 CONSERVACION DEL MANUAL

Conservacion y consulta:

El manual debe conservarse cuidadosamente y estar siempre disponible para su consulta, tanto por
parte del usuario como de los encargados del montaje y del mantenimiento.

El manual de Instrucciones de Uso y Mantenimiento constituye una parte integrante de la
maquina.

Deterioro o extravio:

En caso necesario, solicite un nuevo ejemplar a la casa fabricante o a su distribuidor.

Traspaso del aparato:
En caso de traspaso del aparato, el usuario debera entregar al nuevo comprador también este manual.

1.5 ACTUALIZACION DEL MANUAL

Este manual refleja el estado de la técnica en el momento de la introduccién del producto en el mercado.
Los aparatos ya presentes en el mercado, con la documentacion técnica correspondiente, no seran
considerados por la casa fabricante como deficientes o inadecuados tras la realizacion de
modificaciones, adecuaciones o la aplicacion de nuevas tecnologias en aparatos de nueva
comercializacion.

1.6 GENERALIDADES

Informacion:
En caso de intercambio de informacién con el Fabricante o el Distribuidor del aparato, consulte el
numero de serie y los datos identificativos que figuran en la placa correspondiente.

Responsabilidades:

Con la entrega de este manual, el Fabricante declina toda responsabilidad, tanto civil como penal, por
accidentes derivados del incumplimiento total o parcial de las instrucciones contenidas en él.

El Fabricante declina asimismo toda responsabilidad por un uso indebido del aparato o un uso incorrecto
por parte del usuario, por modificaciones y/o reparaciones no autorizadas, o por el uso de repuestos no
originales o no especificos para estos modelos.

Mantenimiento extraordinario:
Las operaciones de mantenimiento extraordinario deben ser efectuadas por personal cualificado y
habilitado para intervenir en el aparato al que se refiere este manual.

Responsabilidad sobre las obras de instalacion:

Z La responsabilidad por las obras realizadas para la instalacion del aparato no podra ser atribuida

al Fabricante. Esta recae en el instalador, que debe verificar que las soluciones de instalacién
propuestas sean correctas. Deben cumplirse también todas las normas de seguridad previstas por la
legislacion especifica vigente en el pais de instalacion de la maquina.

Uso:
El uso del aparato esta supeditado, ademas de a las instrucciones de este manual, al cumplimiento de
todas las normas de seguridad previstas por la legislacion especifica vigente en el pais de instalacién.
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1.7 PRINCIPALES NORMATIVAS Y DIRECTIVAS CUMPLIDAS Y A
CUMPLIR

e Directiva 2006/95/CE “relativa a la aproximacion de las legislaciones de los Estados miembros
sobre el material eléctrico destinado a utilizarse con determinados limites de tension”.

e  Directiva 2004/108/CE ‘“relativa a la aproximacion de las legislaciones de los Estados miembros en
materia de compatibilidad electromagnética y por la que se deroga la Directiva 89/336/CEE”.

. Directiva 89/391/CEE “relativa a la aplicacion de medidas para promover la mejora de la seguridad
y de la salud de los trabajadores en el trabajo”.

. Directiva 2006/42/CE “relativa a las maquinas y que modifica la directiva 95/16/CE”.

. Directiva 85/374/CEE y Directiva 1999/34/CE ‘“relativa a la aproximacion de las disposiciones
legales, reglamentarias y administrativas de los Estados miembros en materia de responsabilidad
por los dafios causados por productos defectuosos”.

. Directivas 2002/96/CE y 2003/108/CE “sobre residuos de aparatos eléctricos o electronicos (RAEE)
y modificaciones posteriores.”

©o

RESPONSABILIDAD DEL FABRICANTE

El fabricante declina toda responsabilidad civil o penal, directa o indirecta, por:

instalacién no conforme a las normativas nacionales vigentes y a las directivas de seguridad;
incumplimiento de las instrucciones contenidas en el manual;

instalacién por parte de personal no cualificado y no formado;

uso no conforme a las normativas de seguridad;

modificaciones y reparaciones efectuadas en la maquina sin la autorizacién del Fabricante;
uso de recambios no originales o no especificos para el modelo de divisora;

falta de mantenimiento;

sucesos excepcionales.

VVVVVVVY e =

1.9 CARACTERISTICAS DEL USUARIO

El usuario del aparato debe ser una persona adulta y responsable que cuente con los conocimientos
técnicos necesarios para el mantenimiento ordinario de los componentes mecanicos del aparato.
Mantenga alejados a los nifios y a las personas no autorizadas mientras esté funcionando el aparato.

110 SERVICIO POSTVENTA

Para solicitar repuestos, comuniquese con su distribuidor, consultando siempre los datos que se
muestran en la placa de identificacién ubicada en el costado del equipo (Modelo, nimero de serie, etc.) y
el codigo del repuesto que se muestra en el despiece de repuestos.

Para cualquier solicitud de mantenimiento, reparaciéon y/o sustitucion extraordinaria, dirijase
exclusivamente al distribuidor autorizado donde adquiri6 el electrodoméstico y/o a un técnico
especializado que esté en posesion de los requisitos técnico-profesionales exigidos por la normativa
vigente.
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1.1 PLACA DE IDENTIFICACION
La placa de datos colocada en el equipo contiene todos los datos caracteristicos de la maquina, incluidos
los datos del Fabricante, el nimero de Serie y el marcado X.

112 ENTREGA DE LA DIVISORA

La divisora se entrega en un embalaje cerrado de carton y amarrado a una plataforma de madera que
permite desplazarlo mediante carretillas elevadoras y/u otros medios.

Ademas de la divisora, el embalaje contiene las instrucciones de uso, instalaciéon y mantenimiento, y la
declaracion de conformidad segun la directiva de maquinas.

2 ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

21 ADVERTENCIAS PARA EL INSTALADOR

: Compruebe que las operaciones de preinstalacion de la divisora sean conformes a los

reglamentos locales, nacionales y europeos.
> Cumpla las prescripciones indicadas en este manual.
> Use siempre los equipos de proteccion individual y los demas medios de proteccion previstos
por la ley.

2.2 ADVERTENCIAS PARA EL USUARIO

El lugar en el que se va a instalar la divisora debe tener las siguientes caracteristicas:

estar seco;

las fuentes de calor deben encontrarse a una distancia adecuada;

la ventilacion y la iluminacion deben ser adecuadas y cumplir las normas higiénicas y de seguridad
previstas por las leyes vigentes;

el suelo debe ser llano y compacto para permitir una limpieza profunda;

Ademas, el usuario debe:

asegurarse de que los nifios no se acerquen a la divisora;

cumplir las prescripciones indicadas en este manual;

tener siempre el maximo cuidado, es decir, observar su propio trabajo y no utilizar la divisora
mientras esté distraido;

efectuar todas las operaciones con la maxima seguridad y calma;

cumplir las instrucciones y las advertencias contenidas en las placas colocadas en la maquina.

Las placas son dispositivos de prevencion de accidentes, por lo que deben resultar siempre
perfectamente legibles. Si estuviesen dafiadas y fuesen ilegibles, es obligatorio sustituiras,
solicitando el recambio original al Fabricante.

A\
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ESTA ESTRICTAMENTE PROHIBIDO INTRODUCIR LA MANO A TRAVES DE LA
ABERTURA DE SALIDA DEL PRODUCTO.

EL MOVIMIENTO DEL CUCHILLO CORTADOR DE PASTA PUEDE CAUSAR DANOS
EN LA MANO.

VIETATO INTRODURRE LE MANI ATTRAVERSO L’APERTURA DI USCITA PRODOTTO.
IT IS FORBIDDEN TO INTRODUCE HANDS THROUGH THE PRODUCT OUTLET OPENING.
EST INTERDIT D'INTRODUIRE LES MAINS A TRAVERS L'OUVERTURE DE LA SORTIE DU PRODUIT.
SAMPELLUAETCA NPONYCKATb PYKU YEPE3 OTBEPCTUE BbIMYCKA U3OENUA.
ESTA PROHIBIDO INTRODUCIR LAS MANOS POR LA APERTURA DE SALIDA DEL PRODUCTO.
ES IST VERBOTEN, HANDE DURCH DIE OFFNUNG DES PRODUKTAUSGANGS EINZUFUHREN.
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23 ADVERTENCIAS PARA EL ENCARGADO DE MANTENIMIENTO

Cumpla las prescripciones contenidas en este manual.
»  Use siempre los equipos de proteccion individual y los demas medios de proteccion.

3 DESPLAZAMIENTO Y TRANSPORTE

El aparato se entrega con todas sus partes en un embalaje cerrado y amarrado a una plataforma (palet)
de madera.

La divisora debe descargarse del medio de transporte elevandola con el equipamiento adecuado;

Para el transporte de la divisora hasta el lugar de instalacion, utilice una carretilla de ruedas con
capacidad de carga adecuada.

Durante la elevacién, evite efectuar tirones o movimientos bruscos.

Asegurese de que los medios de elevacion tengan una capacidad de carga superior al peso que se debe
elevar.

La responsabilidad por la elevacion de las cargas recae completamente en el conductor de maniobras.
Deje un espacio libre de aproximadamente 20 cm alrededor del equipo para facilitar las operaciones de
uso, limpieza y mantenimiento de la maquina.

Asegurese de que los nifios no jueguen con los componentes del embalaje
(ej. peliculas y poliestireno). jPeligro de asfixia!

4 PREPARACION DEL LUGAR DE INSTALACION

41 PRECAUCIONES DE SEGURIDAD

La responsabilidad por las obras realizadas en el espacio de ubicacién del aparato recae en el usuario;
este debera comprobar también las soluciones de instalacion propuestas.

El usuario debe cumplir todos los reglamentos de seguridad locales, nacionales y europeos.

El aparato debera instalarse en superficies con capacidad portante adecuada.

Las instrucciones de montaje y desmontaje del aparato estan reservadas a los técnicos especializados.
Se recomienda siempre que los usuarios acudan a nuestro servicio de asistencia para solicitar la
intervencion de técnicos cualificados.

Si interviniesen otros técnicos, es necesario cerciorarse de sus capacidades reales.

Antes de comenzar las fases de montaje o desmontaje del aparato, el instalador debera adoptar las
precauciones de seguridad previstas por la ley, y especialmente:

A) no debe trabajar en condiciones adversas;

B) debe trabajar en perfectas condiciones psicofisicas y debe comprobar que los equipos de
prevenciéon de accidentes individuales y personales estén en buen estado y funcionen
perfectamente;

C) debe llevar puestos guantes de proteccion;

D) debe llevar puesto calzado de seguridad;

E) debe asegurarse de que la zona afectada por las fases de montaje y desmontaje esté libre

de obstaculos.
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4.2 LUGAR DE INSTALACION

En la figura de abajo se indican las distancias minimas que es necesario respetar durante la colocacion
para facilitar las operaciones de uso, limpieza y mantenimiento de la divisora, asi como para una correcta
ventilacion.

! Deje un espacio libre de 20 cm como minimo entre la divisora y las paredes de la habitacién y/u
otros equipos.

5 INSTALACION

La instalacion debe ser efectuada por personal cualificado conforme a los reglamentos locales,
nacionales y europeos.

5.1 COLOCACION DE LA PORCIONADORA

Asegurese de que el plano de apoyo de la porcionadora sea llano y tenga una capacidad portante
adecuada.

Después de sacar la maquina del embalaje, coloquela en el lugar previsto teniendo en cuenta las
distancias minimas (véase el punto 4.2). Quite las posibles protecciones de poliestireno y retire la
pelicula de proteccién sin utilizar herramientas que podrian dafar las superficies.
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5.2 CONEXION A LAS INSTALACIONES

521 CONEXION ELECTRICA

- El equipo se entrega preparado para el funcionamiento con la tension indicada en la placa
de datos.

- El equipo incluye un cable flexible para la conexion a la linea eléctrica, con aislamiento de
goma HO7RN-F y la seccién indicada en “datos técnicos del aparato”.

- El equipamiento eléctrico de la maquina debe conectarse a un conductor neutro (N) si esta
alimentado a 380 — 400 V.

- Asegurese de que el voltaje y la potencia de red sean aptos para suministrar los kilovatios
necesarios, indicados en “datos técnicos del aparato”. La conexion a la linea eléctrica solo
es posible si entre la red de alimentacion y la maquina hay un interruptor principal conforme
a las normas vigentes, con un equipo de contacto minimo de 3 mm por polo. Ademas,
cuando la maquina esta en funcionamiento, la tension de alimentacion no debe desviarse
en un * 10% con respecto al valor de la tension nominal.

! El interruptor principal debe estar situado cerca de la maquina y ser de facil acceso.

522 PUESTAATIERRA

Es obligatorio que la instalacion tenga una puesta a tierra.

Conforme a las normativas vigentes, es obligatorio conectar el aparato a un sistema equipotencial cuya
eficiencia debe estar comprobada segun las normas vigentes. La conexion se establece mediante el
borne adecuado puesto al lado del tablero de bornes negro, con un cable de seccion transversal minima

de 10 mm?2. El bome est& marcado por el simbolo siguiente:
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6 DESCRIPCION Y USO DE LA DIVISORA.

6.1 DESCRIPCION DE LA DIVISORA

Cuba;

Comandos;

Micro interuptor de securitad,;
Manija de la puerta;

Puerta con ojos de buey;
Pala;

Cono;

Cuchilla.

PN WN =

Comandi SA300: |i| 0 =)
1. Interruptor general; : -

2. Pulsador de parada y emergencia;
3. Pulsador de marcha.

Comandi SA800:

1. Interruptor general; o
2. Pulsador de marcha;

3. Pulsador de parada y emergencia;
4. Selector contador;

5. Contador.
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Programmacion del contador:

e  Gire el mando para activar el contador de piezas (ON);

e  Para establecer el nimero de piezas, pulse "Set";

e Pulse los botones A (arriba) o ¥ (abajo) y establecer el nUmero de piezas a cortar antes de
que abra la bandeja;

e Una vez que se establece el numero deseado, abandonar "Set".

6.2 EQUIPAMIENTO DE LA MAQUINA

La divisora incluye un CONO con VIROLA de bloqueo, 5 CASQUILLOS REDUCTORES mostrados en
la Figura 1 y un EMBUDO.

EMBUDO

Figura 1

En la Figura 2 se indican los diametros de los casquillos con los correspondientes rangos de gramaje:

D. Q40mm @G45mm GS0mm G55mm @60mm

Figura 2

ar. 50+ 90 80+130 120+180 170+230 220 + 300
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Sustitucion de los casquillos reductores:

Desconecte la maquina de la red eléctrica. Levante la proteccion delantera y mueva la paleta de
regulacion (Figura 4 _ Cap. 7) hacia afuera mediante la palanca de la Figura 3.

Afloje los dos pomos que sujetan el cono (Figura 4 _ Cap. 7) y girelo en la medida necesaria para
extraerlo.

Siga las indicaciones de abajo para sustituir los casquillos reductores:

A continuacion vuelva a colocar el cono en su alojamiento, eliminando los restos de masa que pueda
haber, y enrosque los dos pomos para fijarlo (Figura 4 _ Cap. 7).

Cierre la proteccion delantera y coloque la paleta de regulacion (Figura 3).

Asegurese de que la proteccion delantera esté perfectamente cerrada para que se dispare el
microinterruptor de seguridad; de lo contrario, la maquina no se pone en marcha.

Desenrosque la
VIROLA de
bloqueo

\ 4

Quite el
CASQUILLO
REDUCTOR

v
Monte otro
CASQUILLO
REDUCTOR de
diametro distinto

A

Enrosque la VIROLA
de bloqueo
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6.3 USO DE LA DIVISORA

Antes de encender la maquina, introduzca la masa sin leudar en la CUBA levantando la tapa. Luego
vuelva a bajarla para asegurarse de que se dispare el microinterruptor de seguridad.

Accione el INTERRUPTOR GENERAL y el PULSADOR DE MARCHA de la divisora. Compruebe que
el peso de las primeras porciones de masa coincida con el gramaje deseado. El gramaje se aumenta
girando la PALANCA DE REGULACION DE PORCION en el sentido de las agujas del reloj y se reduce
girandola en el sentido contrario (Figura 3).

Introduzca mas bollos de masa sin leudar en la cuba de la porcionadora y recoja las porciones que

salen.
Al concluir el trabajo, detenga la maquina presionando el PULSADOR DE PARADA y EMERGENCIA

POMO DE BLOQUEO
REGULACION DE LA PORCION

PALANCA DE REQULACION
DE PORCION

Figura 3
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7 MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Mantenimiento y limpieza

Precauciones de seguridad.
Antes de realizar cualquier operacion de mantenimiento, tome las siguientes precauciones de seguridad:

+ Asegurese de que el producto esté apagado;

* Asegurese de que el producto no esté alimentado eléctricamente;

+ Asegurese de que la energia no pueda reactivarse accidentalmente; quitar el enchufe de la toma de
corriente eléctrica;

« Utilizar el equipo de proteccién personal requerido por la Directiva 89/391/CEE;

* No utilice agentes quimicos para limpiar el producto;

* No utilice agua a través de mangueras o dispositivos de lavado a alta presion;

* No utilice materiales abrasivos ni esponjas para limpiar el vaso, las partes metalicas y plasticas de la
batidora;

* Instalar todas las protecciones y reactivar todos los dispositivos de seguridad una vez finalizadas las
operaciones de mantenimiento o reparacion, antes de volver a poner el divisor en servicio.

Mantenimiento y limpieza ordinarios dirigidos al usuario.

Para mantener el divisor siempre limpio y eficiente, es necesario un mantenimiento ordinario que debe
realizarse con cierta frecuencia de la siguiente manera:

Después de cada uso: Limpie la maquina diariamente con agua tibia y jabdn, luego enjuaguela bien y
séquela con cuidado. Evite absolutamente la limpieza con estropajos, cepillos o raspadores de acero
comunes, ya que pueden depositar particulas ferrosas que, al oxidarse, provocan manchas de éxido.
Evite el uso de cuchillas o herramientas que causen dafios o rugosidad en la superficie. No lave el
equipo con chorros de agua directos o a presién ya que cualquier infiltracion en los componentes
eléctricos podria poner en peligro el normal funcionamiento del equipo y de los sistemas de seguridad.

1°  Abrael panel delantero para acceder a la zona de dosificacién-corte.
2° Desenrosque el pomo y quite la cuchilla: lave bajo un chorro de agua caliente.
3° Afloje los dos pomos que sujetan el cono, girelo en la medida necesaria para extraerlo y
desmonte el casquillo reductor (véase el Cap. 6.2): lave bajo un chorro de agua caliente.
4° Desenrosque el pomo externo, situado en la parte trasera de la divisora, y extraiga por delante
el rompe-pasta y la espiral; lave en profundidad bajo un chorro de agua caliente.
5° Limpie la cuba con una esponja bien escurrida de agua caliente, eliminando los restos de
masa que, al secarse, pueden alterar la posicion del embudo o de la espiral.
Asegurese de que, durante la secuencia inversa de reensamblaje, la espiral se acople a las
dos clavijas de arrastre de la cabeza de la maquina.
Hay que tener cuidado al realizar estas operaciones para no estropear las piezas afectadas.
No se necesitan tareas de mantenimiento particulares, pero se recomienda hacer revisar el aparato por parte
de especialistas cada 4 afos.
Un correcto mantenimiento garantiza un perfecto funcionamiento y una larga duracién del aparato.
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CUCHILLA

POMO DE LA
CUCHILLA

PALETA DE
REGULACION

. POMO DEL
Figura 4 CONO CONO

Mantenimiento Programado

Para evitar un desgaste excesivo (no cubierto por la garantia), es obligatorio realizar un mantenimiento
completo al menos una vez al afio por un técnico cualificado y especializado. El técnico debera limpiar
cuidadosamente el divisor en todas sus partes, comprobar el funcionamiento y el estado de desgaste de
todos los componentes.

MANTENIMIENTO EXTRAORDINARIO DIRIGIDO A TECNICOS ESPECIALIZADOS

IMPORTANTE Para evitar un desgaste excesivo (no cubierto por la garantia) es obligatorio
realizar un mantenimiento completo al menos una vez al afio por un técnico especializado. El
técnico debera limpiar cuidadosamente la maquina en todas sus partes, comprobar el
funcionamiento y estado de desgaste de todos los componentes.

8 POSIBLES ANOMALIAS

Las intervenciones indicadas en la columna "posible soluciéon"” a
continuacion y marcadas con (*) deben ser realizadas por personal
especializado y calificado de acuerdo con la normativa vigente en el pais de
uso y respetando las normas relativas a sistemas y seguridad en el trabajo.
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ANOMALIA POSIBLE CAUSA POSIBLE SOLUCION

La maquina no Comprobar la toma y el cable

. Sin poder s
enciende p eléctrico (*)
Comprobar el posicionamiento y
El auto arranca pero |, ,. . . funcionamiento de los
Microactivo de seguridad Lo .
no arranca. microinterruptores de seguridad
)

Las fases se invierten y la
espiral gira en sentido | Invertir las fases (*)
contrario.

La masa no sale del
€ono.

La masa sale del

cono - Pero MO midratacion demasiado alta Camblar 1? recet?l,de la. masao (se

empuja la paleta de permite hidratacion min 50% y
N de la masa.

activacion de la max 60%)

cuchilla.

9 INFORMACION PARA EL DESGUACE Y LA ELIMINACION

El desguace y la eliminacién de la maquina son responsabilidad exclusiva del propietario y corren a
cargo de este, que debera cumplir las leyes vigentes en su pais en materia de seguridad, respeto y
proteccion del medio ambiente.

El desguace y la eliminacion pueden ser encargados también a terceros, siempre y cuando se recurra a
empresas autorizadas para la recogida y la eliminacion de los materiales en cuestion.

& INDICACION: cifiase en todo caso a las normativas vigentes en el pais de uso para la
eliminacién de los materiales o para la notificacion de la eliminacion en
caso necesario.

e ATENCION: el abandono de la méquina en zonas accesibles constituye un grave peligro para
personas y animales.

La responsabilidad por posibles dafios a personas y animales recae siempre
en el propietario.

INFORMACION PARA EL USUARIO

conforme al art. 13 del Decreto Legislativo italiano n° 151 del 25 de julio de 2005,
“Aplicacion de las Directivas 2002/95/CE, 2002/96/CE, 2003/108/CE, relativas a la
reduccion en el uso de sustancias peligrosas en aparatos eléctricos y electronicos, asi
como a la eliminacion de los residuos”.

El simbolo del contenedor tachado que figura en el aparato o en su embalaje indica
_ que, al final de su vida Util, el producto debe ser recogido por separado de los demas
residuos.
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Lieber Kunde,

wir freuen uns, dass Sie sich fiir eines unserer Produkte entschieden haben und
wiinschen lhnen viel Freude damit.

Damit Sie lhre neue TEIGTEILMASCHINE bestmdéglich nutzen kénnen, miissen Sie
den Beschreibungen dieses Handbuchs genau folgen.

1 VORWORT

Diese Teiler sind fiir die Verarbeitung eines Teigs mit einer Hydratation von MIN. 50 % und
MAX. 60 % konzipiert und gebaut. Das Gewicht der geschnittenen Teigstiicke kann je nach
verwendeter Hydratation einen Gewichtsunterschied von 5-8 % aufweisen. Die Verwendung
dieser Produkte wird fiir die Herstellung von Teigportionen von 50/90 g und 220/300 g
empfohlen. Die mit einem Stlickzahler ausgestattete SA800-Version kann 3 Teigstlicke mit
einem Gewicht von bis zu 300 Gramm schneiden, sie auf dem Boden sammeln und ein
Teigstiick mit einem Gewicht von mdglicherweise 900 Gramm erzeugen.

11 SYMBOLE
In diesem Handbuch sind die wichtigsten Punkte mit folgenden Symbolen gekennzeichnet:

C HINWEISE: Hinweise fur den ordnungsgemalRen Gebrauch des Produkts und zur
Verantwortlichkeit der Bediener.

! ACHTUNG: Ein Absatz, der einen Hinweis von groRter Wichtigkeit enthalt.
GEFAHR: Bezeichnet einen wichtigen Hinweis zur Vermeidung von Unféllen oder
Materialschaden.

1.2 BESTIMMUNGSZWECK

Die TEIGTEILMASCHINE, von der im vorliegenden Handbuch die Rede ist, wurde ausschlieflich fir die
Zubereitung von Pizza entwickelt.

Der obige Bestimmungszweck und die Konfiguration sind die einzigen, die vom Hersteller genehmigt
sind. Das Gerét auf keinen Fall anders einsetzen als hier angegeben!

Der genannte Bestimmungszweck gilt nur fir Gerate die strukturell, mechanisch und
anlagentechnisch voll einsetzbar sind.

1.3 ZWECK UND INHALT DES HANDBUCHES

Zweck:

Dieses Handbuch soll dem Benutzer ermdglichen, die notwendigen MalRnahmen zur Vorbereitung des
Personals zu treffen und das fiir einen ordnungsgemafen, sicheren und dauerhaften Gebrauch der
Maschine notwendige Material zu besorgen.

Inhalt:

Dieses Handbuch enthélt alle notwendigen Informationen fir die Installation, den Einsatz und die
Wartung des Gerats.

Die strikte Einhaltung der Anweisungen garantiert hohe Sicherheit und Produkitivitét des Gerats.
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14 AUFBEWAHRUNG DES HANDBUCHS

Aufbewahrung und Nachschlagen:

Das Handbuch muss sorgfaltig aufbewahrt werden und stets fir das Nachschlagen seitens des
Benutzers oder des mit der Montage und der Wartung beauftragten Personals verfugbar sein.

Das Gebrauchs- und Wartungshandbuch ist wesentlicher Bestandteil der Maschine.
Beschéadigung oder Verlust:

Im Bedarfsfall kann beim Hersteller oder Inrem Handler eine Kopie angefordert werden.

Abtretung der Geréts:

Falls das Gerat an andere abgetreten wird, muss der Benutzer dem Kaufer auch dieses Handbuch
aushandigen.

1.5 AKTUALISIERUNG DES HANDBUCHS

Dieses Handbuch entspricht dem Stand der Technik des Produktes bei dessen Markteinfihrung.

Bereits auf dem Markt befindliche Gerate und ihre entsprechenden technischen Unterlagen sind
weiterhin giiltig, auch wenn neu auf den Markt kommende Gerate im Vergleich zu ihnen Anderungen
oder Anpassungen erfahren haben, oder firr sie neue Techniken angewandt wurden.

1.6 ALLGEMEINES

Informationen:
Bei Riicksprachen mit dem Hersteller oder Handler des Gerats muissen die Seriennummer und die
Kenndaten des Geréts, die auf dem Typenschild zu finden sind, angegeben werden.

Verantwortlichkeit:

Mit Ubergabe dieses Handbuches endet die zivil- und strafrechtliche Haftung des Herstellers fiir Unfélle,
die durch das teilweise oder vollkommene Nichtbeachten der in ihm enthaltenen Vorschriften verursacht
werden.

Daneben haftet der Hersteller nicht fiir Schaden, die auf den unsachgemafen Gebrauch des Gerates
oder die falsche Bedienung durch den Benutzer zuriickzufiihren sind oder durch nicht genehmigte
Anderungen und/oder Reparaturen, sowie den Einbau von Nicht-Originalersatzteile oder Teilen, die nicht
fiir das betreffende Maschinenmodell bestimmt sind, entstehen.

AuBerordentliche Wartung:
Die auRerordentliche Wartung muss durch qualifiziertes und fir den Umgang mit dem Gerat
zugelassenes Personal erfolgen.

Haftung fiir die Installationsarbeiten:

@ Der Hersteller ist fur die Installationsarbeiten am Gerat nicht verantwortlich. Verantwortlich ist und
bleibt weiterhin der Installateur, dem die Uberpriifung der Durchfiihrbarkeit der vorgeschlagenen
Installationslésungen obliegt. Daneben missen alle von der geltenden Gesetzgebung des
Anwenderlandes der Maschine vorgesehenen Sicherheitsvorschriften eingehalten werden.

Gebrauch:
Beim Gebrauch des Gerates missen die in diesem Handbuch enthaltenen Vorschriften, sowie alle
einschlagigen Sicherheitsbestimmungen des Installationslandes befolgt werden.
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1.7 HAUPTRICHTLINIEN UND —-REGELUNGEN

e  Richtlinie 2006/95/EG “Zur Angleichung der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten betreffend
elektrische Betriebsmittel zur Verwendung innerhalb bestimmter Spannungsgrenzen”.

e Richtlinie 2004/108/EG ,zur Angleichung der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten uber die
elektromagnetische Vertraglichkeit und zur Aufhebung der Richtlinie 89/336/EWG*

e  Richtlinie 89/391/EWG “zur Durchfihrung von Mafinahmen zur Verbesserung der Sicherheit und
des Gesundheitsschutzes der Arbeitnehmer bei der Arbeit”.

e Maschinenrichtlinie 2006/42/EG “welche die Richtlinie 95/16/EG aufhebt”.

e Richtlinie 85/374/EWG und Richtlinie 1999/34/EG “zur Angleichung der Rechts- und
Verwaltungsvorschriften der Mitgliedsstaaten uber die Haftung fiir fehlerhafte Produkte”.

. Richtlinie 2002/96/EG und 2003/108/EG “zu Elektro- und Elektronikaltgeraten (EEA) und
nachfolgende Anderungen.”

©

HAFTPFLICHT DES HERSTELLERS

Der Hersteller lehnt jede direkte oder indirekte zivil- oder strafrechtliche Haftung ab, im Falle von:

nicht den geltenden Bestimmungen des Landes und den Sicherheitsbestimmungen
entsprechender Installation;

Nichtbeachtung der Anweisungen dieses Handbuches;

Installation durch unqualifiziertes und nicht ausgebildetes Personal;

nicht den Sicherheitsbestimmungen entsprechendem Gebrauch;

vom Hersteller nicht genehmigten Reparaturen und Anderungen an der Maschine;

Verwendung von Nicht-Originalersatzteilen oder von nicht modellbezogenen Teilen

mangelnde Wartung;

aulergewohnliche Vorkommnisse.

VVVVVVV Y e =

1.9 MERKMALE DES BENUTZERS

Das Gerat muss von einer erwachsenen, verantwortungsbewussten Person bedient werden, die Uber die
erforderlichen technischen Kenntnisse flr die normale Wartung der mechanischen Bauteile der
Maschine verfiigt.

Kinder durfen sich wahrend des Betriebs des Geréats nicht nahern.

110 KUNDENDIENST

Um Ersatzteile anzufordemn, wenden Sie sich an Ihren Handler und beziehen Sie sich dabei immer auf
die Daten auf dem Typenschild an der Seite des Gerats (Modell, Seriennummer usw.) und den
Ersatzteilcode, der in der Explosionszeichnung der Ersatzteile angegeben ist.

Bei Anfragen zu auflergewohnlichen Wartungs-, Reparatur- und/oder Ersatzarbeiten wenden Sie sich
ausschlieRlich an den Vertragshandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, und/oder an einen
spezialisierten Techniker, der Uber die technisch-professionellen Anforderungen der geltenden
Vorschriften verfugt.

111  TYPENSCHILD

Das Identifizierungsschild an der Teigteilmaschine enthélt alle Kenndaten der Maschine und des
Herstellers, die Seriennummer und die Kennzeichnung X.
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112 LIEFERUNG DER TEIGTEILMASCHINE

Die Teigteilmaschine wird in einem Karton geliefert, der mit Gurten auf einer Holzpalette fixiert ist, welche
die Beférderung mit Gabelstaplern und/oder anderen Transportmitteln ermdglicht.

In der Verpackung befinden sich auer der Teigteilmaschine auch die Anweisungen fiir Gebrauch,
Installation und Wartung, sowie die Konformitatserklarung gemaf der Maschinenrichtlinie.

2 VORSICHTSMASSNAHMEN

21 HINWEISE FUR DEN INSTALLATEUR
Priifen, ob die Vorbereitungen am Aufstellungsort der Teigteilmaschine den 6rtlichen, nationalen und
europaischen Bestimmungen entsprechen.

> Die Vorschriften dieses Handbuches genau befolgen.
> Immer personliche Schutzausriustungen und die anderen gesetzlich vorgeschriebenen
Schutzmittel benutzen.

2.2 HINWEISE FUR DEN BENUTZER
Die Umweltbedingungen am Aufstellungsort der Teigteilmaschine mussen folgende Merkmale
aufweisen:

der Raum muss trocken sein;

Wasser- und Warmequellen missen ausreichend entfernt sein;

Beliftung und Beleuchtung missen angemessen sein und den Hygiene- und
Sicherheitsvorschriften der geltenden Gesetze entsprechen;

der FuBboden muss eben und kompakt sein, um die grindliche Reinigung zu erleichtern;
Aulerdem soll der Benutzer:

darauf achten, dass Kinder sich nicht der Teigteilmaschine nédhern;

Die Vorschriften dieses Handbuches genau befolgen.

stets mit grolter Aufmerksamkeit arbeiten, die eigene Arbeit (iberwachen und die Maschine nicht
gebrauchen, wenn er abgelenkt ist.

alle Arbeiten mit absoluter Sicherheit und groer Ruhe ausfiihren.

die Anweisungen und Hinweise auf den Schildern der Maschine beachten.

Die Warnschilder dienen der Unfallverhiitung und miissen daher immer einwandfrei lesbar sein.
Sobald sie schadhaft oder unleserlich werden, vom Hersteller ein Originalersatzteil anfordern und
die Schilder erneuern.

YVVV ¥V VVYYVY

Y VY

ES IST STRENGSTENS VERBOTEN, IHRE HAND DURCH DIE
PRODUKTAUSLASSOFFNUNG ZU FUHREN. DIE BEWEGUNG DES
NUDELSCHNEIDERS KANN DIE HAND BESCHADIGEN.

VIETATO INTRODURRE LE MANI ATTRAVERSO L’APERTURA DI USCITA PRODOTTO.
IT IS FORBIDDEN TO INTRODUCE HANDS THROUGH THE PRODUCT OUTLET OPENING.
EST INTERDIT D'INTRODUIRE LES MAINS A TRAVERS L'OUVERTURE DE LA SORTIE DU PRODUIT.
SAMPELLUAETCA NPONYCKATb PYKU YEPE3 OTBEPCTUE BbIMYCKA U3OENUA.
ESTA PROHIBIDO INTRODUCIR LAS MANOS POR LA APERTURA DE SALIDA DEL PRODUCTO.
ES IST VERBOTEN, HANDE DURCH DIE OFFNUNG DES PRODUKTAUSGANGS EINZUFUHREN.

23 HINWEISE FUR DEN WARTUNGSTECHNIKER

Die Vorschriften dieses Handbuchs beachten.
»  Immer die personlichen Schutzausristungen benutzen und andere SchutzmalRnahmen treffen.
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3 HANDLING UND TRANSPORT

Das Gerat und all seine Teile sind bei der Lieferung in einer geschlossenen Verpackung enthalten und
mit Gurten auf einer Holzpalette fixiert.

Die Teigteilmaschine muss mit einer geeigneten Ausriistung vom Transportmittel gehoben werden.

Fur den Transport der Teigteilmaschine zum Installationsort einen Laufwagen mit geeigneter
Tragfahigkeit benutzen.

Wahrend des Anhebens Rucke und briiske Bewegungen vermeiden.

Darauf achten, dass die Tragfahigkeit der Hubmittel (iber dem Gewicht des anzuhebenden Ofens liegt.
Dem Fuhrer der Hubmittel obliegt die volle Verantwortung fir das Heben der Lasten.

Um die Maschine herum einen Freiraum von etwa 20 cm lassen, um den Gebrauch, die Reinigung und
die Wartung der Maschine zu erleichtern.

Gut darauf achten, dass keine Kinder mit den Packungsteilen (z.B. Filmen
oder Styroporstiicken) spielen. Erstickungsgefahr!

4 VORBEREITUNG DES INSTALLATIONSORTS
41 VORSICHTSMASSNAHMEN

Fur die am Aufstellungsort des Schranks durchgefihrten Arbeiten haftet einzig und allein der Benutzer,
der auch fur die Prifung der Durchfiihrbarkeit der vorgeschlagenen Installationslésungen zustandig ist.
Der Benutzer muss alle értlichen, nationalen und européischen Sicherheitsbestimmungen einhalten.

Die Maschine muss auf einem FuRboden mit ausreichender Tragfahigkeit installiert werden.

Die Montage- und Demontage-Anweisungen des Geréates sind ausschliellich spezialisierten Technikern
vorbehalten.

Wenn qualifizierte Techniker gebraucht werden, sollten Sie sich immer an unseren Kundendienst
wenden.

Werden andere Techniker hinzugezogen, sollte man sich von ihren Fahigkeiten tberzeugen.

Vor Beginn der Montage oder Demontage des Gerats muss der Installateur alle gesetzlich vorgesehenen
Sicherheitsbestimmungen beachten, und zwar:

A) nicht unter ungiinstigen Bedingungen arbeiten;

B)  muss er unter ausgewogenen seelisch-korperlichen Bedingungen arbeiten und prifen, ob die
individuellen und persénlichen Unfallschutzvorkehrungen vollstéandig und funktionstiichtig sind;

C)  muss er Sicherheitshandschuhe tragen;

D)  Sicherheitsschuhe tragen;

E) sicherstellen, dass der Montage und Demontagebereich frei von Hindernissen ist.

4.2 AUFSTELLUNGSORT

In der nachfolgenden Abbildung sind die Mindestabstédnde angegeben, die fir den problemlosen
Gebrauch und die einfache Reinigung und Wartung des Schranks, sowie einer ordnungsgemafien
Ventilation einzuhalten sind.

. Einen Abstand von mindestens 20 cm zwischen der Teigteilmaschine und den Wanden bzw.
anderen Geréaten freilassen.
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5 INSTALLATION

Die Installation muss entsprechend den o6rtlichen, nationalen und europdischen Bestimmungen durch
qualifiziertes Personal erfolgen.

5.1 AUFSTELLUNG DER TEIGTEILMASCHINE

Sicherstellen, dass die Aufstellflache der Teigteilmaschine eine angemessene Tragfahigkeit hat und eben
ist.

Die Maschine aus der Verpackung nehmen und unter Beachtung der Mindestabstdnde am
Bestimmungsort aufstellen (siehe Absatz 4.2). Eventuelle Styroporschutzelemente und den Schutzfilm
entfernen. Keine Werkzeuge gebrauchen, die die Gerateflachen beschadigen kdnnten.

5.2 ANLAGENANSCHLUSS
5.21 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Die Auslieferung der Maschine erfolgt betriebsbereit fiir die auf dem Typenschild
angegebene Spannung.

- Die Maschine besitzt ein biegsames Kabel fiir den Anschluss an die Stromleitung von Typ
mit Gummisolierung HO7RN-F und einem Querschnitt gemal “technische Daten der
Maschine”.

- Der Stromanschluss der Maschine muss bei Speisung mit 380 - 400 V an einen Nullleiter
(N) angeschlossen werden.

- Stellen Sie sicher, dass Spannung und Leistung des Stromnetzes ausreichen, um die
erforderlichen Kilowatt gemaR “technische Daten der Maschine” zu liefern. Der Anschluss
an das Stromnetz darf nur erfolgen, wenn zwischen Stromnetz und Maschine ein
Hauptschalter nach den geltenden Vorschriften vorhanden ist, mit einer
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Mindestkontaktvorrichtung von 3 mm je Pol. Darliber hinaus darf die Speisespannung bei
betriebener Maschine nicht mehr als £ 10% von dem Wert der Nennspannung abweichen.

! Der Hauptschalter muss sich neben der Maschine befinden und leicht
zugdnglich sein.

522 ERDUNG

Die Anlage muss zwingend geerdet sein.

Nach den geltenden Vorschriften ist es verpflichtend, das Gerat an einem &aquipotenzialen System
anzuschlieRen, dessen Leistungsfahigkeit den geltenden Normen gemaR gepriift werden soll. Der
Anschluss an die entsprechende Klemme seitlich des schwarzen Klemmenkastens erfolgt mit einem

Kabel mit min. Querschnitt 10mmZ. Diese Klemme ist mit folgendem Symbol bezeichnet:
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6 BESCHREIBUNG UND VERWENDUNG DER
TEIGTEILMASCHINE.

6.1

Comandi SA300:

1.
2.
3.

PN WN =

BESCHREIBUNG DER TEIGTEILMASCHINE

Wanne;

Steuerung;
Sicherheits-mikroschalter;
Turknopf;

Tur mit Bullaugen;
Steuerschaufel;

Trichter,;

Messer.

Hauptschalter;
Halt- und nothalttaste;
Einschalttaste.

Comandi SA800:

arON~

Hauptschalter;
Einschalttaste;

Halt- und nothalttaste;
Wahler zahler;
Zahler.
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Zahler tprogrammierung:

e Drehen Sie das Rad, um die Stiickzahler zu schalten (ON);

e So stellen Sie die Anzahl der Stiicke halten "Set";

e Drlcken Sie die A (nach oben) oder ¥ (nach unten) und die gewiinschte Anzahl der Stlicke
geschnitten werden, bevor sie das Fach 6ffnet;

¢ Wenn die gewiinschte Zahl eingestellt ist, verlassen "Set"

6.2 AUSSTATTUNG DER MASCHINE

Die Teigteilmaschien besitzt einen KEGEL mit SPERRRING, 5 REDUZIERBUCHSEN wie in
Abbildung 1 und einen TRICHTER.

TRICHTER

Abbildung 1

In Abbildung 2 sind die Durchmesser der Buchsen mit den entsprechenden Gewichtsbereichen
aufgefiihrt:

D. @G40mm G45mm @ 50 mm @ 55 mm @ 60 mm

Abbildung 2

ar. 50 + 90 80+130 120:180 170+230 220 + 300




Austausch der Reduzierbuchsen:

Die Maschine vom Stromnetz trennen. Die vordere Schutzabdeckung anheben und die Steuerschaufel

(Abbildung 4 _ Kap. 7) mit dem Hebel in Abbildung 3 nach auen schieben.

Die beiden Kndpfe, mit denen der Kegel (Abbildung 4 _ Kap. 7) befestigt ist, I6sen und so weit drehen,

dass er herausgezogen werden kann.

Fur den Austausch der Reduzierbuchsen nachfolgenden Anweisungen folgen:

Nun den Kegel wieder in seinen Sitz setzen, zuvor etwaige Teigreste entfernen, und die beiden Kndpfe
zur Befestigung festschrauben (Abbildung 4 _ Kap. 7).

Die vordere Schutzabdeckung schlieen und und die Steuerschaufel positionieren (Abbildung 3)

Stellen Sie sicher, dass die vordere Schutzabdeckung vollstdndig geschlossen ist, damit der

Mikroschalter nicht ausldst, ansonsten geht die Maschine nicht in Betrieb.

SPERRRING
aufschrauben

REDUZIERBUCH
SE entnehmen

Y

Eine andere
REDUZIERBUCH
SE mit anderem
Durchmesser
einsetzen

A 4

SPERRRING
festschrauben
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6.3 VERWENDUNG DER TEIGTEILMASCHINE

Vor dem Einschalten der Maschine nicht aufgegangenen Teiq in die entsprechende WANNE fiillen,
dazu den Deckel 6ffnen und anschlieBende wieder schlieBen, damit der Sicherheits-Mikroschalter
auslésen kann.

Den HAUPTSCHALTER und die EINSCHALTTASTE der Teigteilmaschine driicken. Priifen, dass das
Gewicht der ersten Portionen mit dem gewlinschten Gewicht libereinstimmt. Das Gewicht wird durch
Drehen des HEBELS PORTIONENSTEUERUNG im Uhrzeigersinn erhoht und durch Drehen dieses
Hebels gegen den Uhrzeigersinn vermindert (Abbildung 3).

Die Wanne der Teigteilmaschine mit weiteren nicht aufgegangenen Teigen fiillen und die Portionen am
Ausgang entnehmen.

Bei Arbeitsende die Maschine durch driicken der HALT- UND NOTHALTTASTE ausschalten.

SPERRKNOPF
PORTIONENSTEUERUNG

HEBEL
PORTIONENSTEUERUNG

Abbildung 3

7 WARTUNG UND REINIGUNG

Wartung und Reinigung

Sicherheitsvorkehrungen.
Treffen Sie vor der Durchfilhrung jeglicher Wartungsarbeiten die folgenden Sicherheitsvorkehrungen:

» Stellen Sie sicher, dass das Produkt ausgeschaltet ist;

« Stellen Sie sicher, dass das Produkt nicht elektrisch betrieben wird;

+ Stellen Sie sicher, dass die Stromversorgung nicht versehentlich wieder eingeschaltet werden kann;
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

+ Verwenden Sie die gemaR der Richtlinie 89/391/EWG vorgeschriebene personliche Schutzausriistung.
* Verwenden Sie zum Reinigen des Produkts keine chemischen Mittel.

+ Verwenden Sie kein Wasser aus Schlduchen oder Hochdruckwaschgeraten;

» Verwenden Sie zum Reinigen der Schiissel sowie der Metall- und Kunststoffteile des Mixers keine
scheuernden Materialien oder Schwamme.
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« Installieren Sie alle Schutzvorrichtungen und aktivieren Sie alle Sicherheitsvorrichtungen wieder, sobald
die Wartungs- oder Reparaturarbeiten abgeschlossen sind, bevor Sie den Verteiler wieder in Betrieb
nehmen.

Gewohnliche, auf den Benutzer ausgerichtete Wartung und Reinigung

Um den Verteiler stets sauber und effizient zu halten, ist eine regelmaRige Wartung erforderlich, die in
einer bestimmten Haufigkeit wie folgt durchgefiihrt werden muss:

Nach jedem Gebrauch: Reinigen Sie die Maschine taglich mit warmem Seifenwasser, spllen Sie sie
anschlieRend grindlich aus und trocknen Sie sie sorgfaltig ab. Vermeiden Sie unbedingt die Reinigung
mit herkdmmlichen Scheuerschwammen, Biirsten oder Schabern aus Stahl, da diese Eisenpartikel
ablagern kénnen, die bei Oxidation Rostflecken verursachen kénnen. Vermeiden Sie die Verwendung
von Klingen oder Werkzeugen, die Schaden oder Oberflachenrauheit verursachen. Reinigen Sie das
Gerat nicht mit direktem Wasserstrahl oder Druckwasserstrahl, da ein Eindringen in die elektrischen
Komponenten die ordnungsgemalfe Funktion des Gerats und der Sicherheitssysteme gefahrden konnte.

1°  Die vordere Abdeckung 6ffnen, um zum Bereich Dosierung-Schneiden zu gelangen.

2°  Den Knopf aufschrauben und dasm Messer herausnehmen: unter flieRendem HeilRwasser
saubern.

3° Losen Sie die beiden Kndpfe, die den Kegel halten, drehen Sie diesen, bis er
herausgenommen werden kann und entfemen Sie die Reduzierbuchse (siehe Kap. 6.2):
unter flieRendem HeilRwasser saubem.

4° Den auleren Knopf abschrauben, der sich auf der hinteren Seite der Teigteilmaschine
befindet, und Teigteiler und Schnecke von vorne herausziehen. Unter flieRendem Heildwasser
gut reinigen.

5°  Die Wanne mit einem gut ausgewrungenem Schwamm mit HeiBwasser reinigen, dabei die
Teigreste entfernen, diese kénnten nach dem Trocknen die Position des Trichters oder der
Schnecke verandemn.
Achten Sie darauf, dass beim Zusammenbau in der umgekehrten Reihenfolge die Schnecke auf
den beiden Sprossen zur Beférderung des Kopfs der Maschine angebracht wird.
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Bei der Durchfiihrung vorgenannter Arbeiten muss vorsichtig vorgegangen werden, um eine
Beschadigung der entsprechenden Teile zu vermeiden.

Es sind keine besonderen Wartungsarbeiten erforderlich, es wird jedoch empfohlen, das Gerét alle 4 Jahre
von einem Fachmann prifen zu lassen.

Eine gute Wartung gewahrleistet einen stdrungsfreien Betrieb und eine lange Lebensdauer der
Maschine.

MESSER

KNOPF
MESSER

STEUERSCHA
UFEL o

Abbildung 4 KNOPF

Geplante Wartung

Um (bermaBigen Verschleil zu vermeiden (nicht durch die Garantie abgedeckt), ist es zwingend
erforderlich, mindestens einmal im Jahr eine vollstdndige Wartung durch einen qualifizierten und
spezialisierten Techniker durchfiihren zu lassen. Der Techniker muss den Verteiler in allen seinen Teilen
sorgfaltig reinigen und die Funktion und den Verschleil3zustand aller Komponenten Uberpriifen.

AUSSERGEWOHNLICHE WARTUNG DURCH SPEZIALISIERTE TECHNIKER
WICHTIG

Um libermaBigem VerschleiB vorzubeugen (nicht durch die Garantie abgedeckt), ist es zwingend
erforderlich, mindestens einmal im Jahr eine vollstandige Wartung durch einen spezialisierten
Techniker durchfiihren zu lassen. Der Techniker muss die Maschine in allen Teilen sorgfaltig
reinigen und die Funktion und den VerschleiBzustand aller Komponenten iiberpriifen]
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8

MOGLICHE ANOMALIEN

Die in der Spalte

»Mogliche Lésung“

Einhaltung der Vorschriften zur System-

aufgefilhrten und mit (¥)
gekennzeichneten Eingriffe miissen von spezialisiertem und qualifiziertem
Personal gemaR den im Einsatzland geltenden Vorschriften und unter|

und Arbeitsplatzsicherheit

durchgefiihrt werden
MOGLICHE « .
ANOMALIE URSACHE MOGLICHE LOSUNG
Die Maschine lésst sich | Kein Strom Uberpriifen Sie die Steckdose

nicht einschalten

und das Stromkabel (*)

Das Auto springt
springt aber nicht an

an,

Sicherheitsmikro aktiv

Uberpriifen Sie die
Positionierung und Funktion
der Sicherheitsmikroschalter

).

Der Teig kommt nicht aus | Die  Phasen  werden | Umkehren Sie die Phasen (*)
der Waffel umgekehrt und  die

Spirale dreht sich in die

entgegengesetzte

Richtung

Der Teig kommt aus dem
Kegel, driickt aber nicht
auf das
Messeraktivierungspaddel

Zu hohe Feuchtigkeit
des Teigs

Andern Sie das Teigrezept
(zulédssige Flissigkeitszufuhr:
mindestens 50 % und
hochstens 60 %).
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9 HINWEISE ZU VERSCHROTTUNG UND ENTSORGUNG

Verschrottung und Entsorgung der Maschine obliegen ausschlieflich dem Besitzer, der unter Einhaltung
der geltenden Bestimmungen zu Sicherheit und Umweltschutz des Anwenderlandes vorgehen muss.
Der Abbau und die Entsorgung kénnen auch Unternehmen anvertraut werde, die zur Riickgewinnung
und Beseitigung der betreffenden Materialien berechtigt sind.

& HINWEISE:

auf jeden Fall stets die geltenden Bestimmungen des Landes einhalten, in dem die Entsorgung des
Materials durchgefiihrt wird, gegebenenfalls auch die Entsorgungsmeldung veranlassen.

-

ACHTUNG:

Das Abstellen des Geréts in zugédnglichen Bereichen bildet fiir Personen und Tiere eine schwere
Gefahr.
Fiir Schédden an Personen oder Tieren haftet immer der Besitzer.

INFORMATIONEN FUR DEN BENUTZER

Gemal3 Art. 13 Gesetzesdekret Nr.151 vom 25. Juli 2005 “Anwendung der Richtlinien
2002/95/EG, 2002/96/EG, 2003/108/EG zur Beschrdnkung der Verwendung
bestimmter geféhrlicher Stoffe in Elektro- und Elektronikgerdten und zur
Abfallbeseitigung’.
Das Symbol der durchgestrichenen Mdilltonne am Geréat oder der Packung weist darauf
hin, dass das mit ihm gekennzeichnete, ausrangierte Produkt nicht in den Hausmuill
I ccvorfen werden darf, sondem getrennt von anderen Abféllen einer Sammelstelle
zuzufihren ist.
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TECHNICAL DATA

Tank Portion Single phase Machine Net
Model Capacity | weight | Power (kW) | supply voltage | dimensions | weight

(kg) (gr.) V) (LxPxH) cm | (Kg)
SA300 30 50+300 0,93 230 - 50Hz 51x83x53 74
SA300 30 50+300 0,93 400 - 50Hz 51x83x53 74
SA800 30 50+3X300 0,93 230 - 50Hz 51x83x53 74
SA800 30 50+3X300 0,93 400 - 50Hz 51x83x66 84

IT — IMPORTANTE Queste spezzatrici sono realizzate per lavorare un impasto con
idratazione MIN 50% e MAX 60%. Il peso dei pezzi di impasto tagliato, a seconda
dell’idratazone utilizzata, potrebbe avere una diffferenza di peso tra loro del 5-8%. L’utilizzo
di questi prodotti & raccomandato per creare porzioni di impasto da 50/90 gr e 220/300 gr.

EN - IMPORTANT: These dividers are designed to process a dough with MIN 50% and MAX
60% hydration. The weight of the pieces of cut dough, depending on the hydration used,
could have a difference in weight of 5-8%. The use of these products is recommended to
create dough portions of 50/90 g and 220/300 g.

FR - IMPORTANT: Ces diviseuses sont congues pour traiter une pate avec MIN 50% et MAX
60% d'hydratation. Le poids des morceaux de pate coupée, en fonction de I'hydratation
utilisée, pourrait présenter une différence de poids de 5 a 8 %. L'utilisation de ces produits
est recommandée pour réaliser des portions de pate de 50/90 g et 220/300 g.

DE — WICHTIG: Diese Teigteiler sind fiir die Verarbeitung eines Teigs mit mindestens 50 %
und maximal 60 % Feuchtigkeit ausgelegt. Das Gewicht der geschnittenen Teigstiicke kann
je nach verwendeter Hydratation einen Gewichtsunterschied von 5-8 % aufweisen. Die
Verwendung dieser Produkte wird fiir die Herstellung von Teigportionen von 50/90 g und
220/300 g empfohlen.

ES - IMPORTANTE: Estas divisoras estan disefiadas para procesar una masa con MiN. 50%
y MAX. 60% de hidratacién. El peso de los trozos de masa cortada, dependiendo de la
hidratacién utilizada, podria tener una diferencia de peso del 5-8%. Se recomienda el uso
de estos productos para crear porciones de masa de 50/90 g y 220/300 g.

RU - BAXHO: 3T penutenu npegHa3Ha4veHbl Ans ob6paboTku Tecta ¢ rugpartaumen MUH
50% n MAKC 60%. Bec KyckoB Hape3aHHOro Tecta B 3aBUCMMOCTM OT MCMOJIb3yeMon
rugpatauMm Mor uMMeTb pa3Huuy B Macce 5-8%. Ucnonb3oBaHue AaHHbIX NPOAYKTOB
pekoMeHayeTcs Ansi co3aaHusa nopuun tecta 50/90 r n 220/300 r.
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A82SZ02001-LIBRETTO SPEZZATRICE SA300-SA800 Rev. 001 — 11.2024

Scoprite subito le ultime novita sul nostro canale youtube.

Find out the latest news now on our youtube channel.

Découvrez les derniéres nouvelles sur notre chaine youtube.

Die neuesten Nachrichten finden Sie jetzt auf unserem YouTube-Kanal.

Descubra ahora las ultimas novedades en nuestro canal de youtube.

[=] s 5 (=]

MANUFACTUR:

Pizzagroup S.r.l.

Via Carnia 15, Z.I.P.R.

33078, San Vito al Tagliamento (PN), Italy
Tel. +39 0434 857000

E-mail: pizzagroup@pizzagroup.com

Official Web Site: www.pizzagroup.com
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